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INFORME

Los respectivos organismos de Reglamentacion Técnica de los Estados parte, son los encargados de
realizar el estudio y adopcion de los Reglamentos Técnicos Centroamericanos con el apoyo de los
Comités Técnicos Nacionales los cuales estdn conformados por representantes de los sectores
Académico, Consumidores, Empresa Privada y Gobierno.

Este Reglamento Técnico Centroamericano RTCA 67.04.54:18 Alimentos y Bebidas. Aditivos
Alimentarios, fue adoptado por los Subgrupos de Alimentos y Bebidas y de Medidas de Normalizacion
del Grupo Técnico de Registro. La oficializacion de este Reglamento Técnico conlleva la aprobacion
por el Consejo de Ministros de Integracion Econémica (COMIECO).

MIEMBROS PARTICIPANTES

Por Guatemala
Ministerio de Salud Publica y Asistencia Social

Por El Salvador
Ministerio de Salud

Por Honduras
Agencia de Regulacién Sanitaria

Por Nicaragua
Ministerio de Salud

Por Costa Rica
Ministerio de Salud

Por Panamé&
Ministerio de Salud
Autoridad Panamefia de Seguridad de Alimentos
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1. OBJETO

Establecer los aditivos alimentarios y sus dosis maximas permitidas en las diferentes categorias de
alimentos.

2. AMBITO DE APLICACION

Aplica a los aditivos utilizados en los alimentos que se comercialicen en el territorio de los Estados
Parte. Quedan excluidos de la aplicacion de este reglamento los coadyuvantes de elaboracion y las
sustancias que se utilizan habitualmente como ingredientes.

NOTA 1. En la RepuUblica de Panama esta prohibida la comercializacion del ciclamato y de los productos
alimenticios y dietéticos que los contengan.

3. DEFINICIONES
Para la aplicacién del presente reglamento se establecen las siguientes definiciones:

3.1 Aditivo alimentario: cualquier sustancia que no se consume normalmente como alimento por si
misma ni se usa normalmente como ingrediente tipico del alimento, tenga o no valor nutritivo, cuya
adicion intencional al alimento para un fin tecnoldgico (inclusive organoléptico) en la fabricacion,
elaboracién, tratamiento, envasado, empaque, transporte o almacenamiento provoque, 0 pueda
esperarse razonablemente que provoque directa o indirectamente, el que ella misma o sus subproductos
lleguen a ser un complemento del alimento o afecten sus caracteristicas. Esta definicion no incluye los
contaminantes, ni las sustancias afiadidas al alimento para mantener o mejorar las cualidades
nutricionales.

3.2 Categoria de alimentos: agrupacién de alimentos para listar los aditivos alimentarios y las dosis
maximas que se permite utilizar en la misma.

3.3 Dosis maxima de uso: concentracién mas alta de un aditivo respecto de la cual tanto organismos
reconocidos internacionalmente, como agencias gubernamentales han determinado que es
funcionalmente eficaz en un alimento o categoria de alimentos y han acordado que es inocua.

3.4 Referencias: es toda informacion o sustento técnico cientifico emitido por un organismo
reconocido internacionalmente o agencia gubernamental, que permita la evaluacién de un aditivo para
su inclusion, modificacién o exclusién en una categoria o subcategoria de alimentos.

4. SIMBOLOSY ABREVIATURAS

4.1 BPM =Buenas Practicas de Manufactura
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4.2 CCAA: Comision Centroamericana de Aditivos Alimentarios.

4.3 CFR: Cddigo Federal de Regulaciones de los Estados Unidos de América.

4.4 FDA: Administracién de Alimentos y Medicamentos (por sus siglas en inglés) del Gobierno de los
Estados Unidos de América.

4.5 FEMA: Asociacion Internacional de Manufactureros de Extractos y Saborizantes (por sus siglas en
inglés).

4.6 10FI: La organizacion Internacional de la Industria de Saborizantes (por sus siglas en inglés)

4.7 JECFA: Comité de Expertos en Aditivos Alimentarios y Contaminantes de la FAO/OMS (por sus
siglas en inglés).

4.8 UE: Unio6n Europea.

4.9 mg/kg= miligramos por kilogramo.

5. PRINCIPIOS GENERALES
5.1 Justificacién del uso de aditivos.

El uso de aditivos alimentarios esta justificado Unicamente si no presenta riesgos apreciables para la
salud de los consumidores, no induce a error a éstos, y cumple una o mas de las funciones tecnolégicas
establecidas por el Codex y los requisitos que se indican a continuacién en los literales de laa) alad) y
Gnicamente cuando estos fines no puedan alcanzarse por otros medios que sean factibles econémica y
tecnolégicamente:

a) Conservar la calidad nutricional del alimento; una disminucién intencionada en la calidad
nutricional de un alimento estaria justificada en las circunstancias indicadas en el literal b) y también en
otras circunstancias en las que el alimento no constituye un componente importante de una dieta
normal.

b) Proporcionar los ingredientes o constituyentes necesarios para los alimentos fabricados para grupos
de consumidores que tienen necesidades dietéticas especiales.

¢) Aumentar la calidad de conservacion o la estabilidad de un alimento o mejorar sus propiedades
organolétpticas, a condicién de que ello no altere la naturaleza, sustancia o calidad del alimento de
forma que engafie al consumidor.

d) Proporcionar ayuda para la fabricacion, elaboracion, preparacion, tratamiento, envasado, transporte o
almacenamiento del alimento, a condicion de que el aditivo no se utilice para encubrir los efectos del
empleo de materias primas defectuosas o de practicas (incluidas las no higiénicas) o técnicas
indeseables durante el curso de cualquiera de estas operaciones.

5.2 Buenas practicas de manufactura.

Todos los aditivos alimentarios regulados por las disposiciones de este reglamento se emplearan
conforme a las condiciones de buenas practicas de manufactura, que incluyen lo siguiente:

a) La cantidad de aditivo que se afiada al alimento se limitar4 a la dosis minima necesaria para obtener

el efecto deseado;
b) La cantidad de aditivo que pase a formar parte del alimento como consecuencia de su uso en la
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fabricacion, elaboracion o envasado de un alimento y que no tenga por objeto obtener ningln efecto
fisico o técnico en el alimento mismo, se reducira en la mayor medida que sea razonablemente posible;
¢) El aditivo seré de una calidad alimentaria apropiada y se preparara y manipulara de la misma forma
que un ingrediente alimentario.

5.3. Especificaciones de identidad y pureza de los aditivos alimentarios.

Los aditivos alimentarios empleados de acuerdo con el presente Reglamento deberan ser de calidad
alimentaria apropiada y satisfacer en todo momento las especificaciones de identidad y pureza
aplicables recomendadas por la Comisidon del Codex Alimentarius, o bien, en ausencia de tales
especificaciones, las especificaciones apropiadas elaboradas por los organismos nacionales e
internacionales competentes. Por lo que respecta a la inocuidad, la calidad alimentaria se logra
ajustando los aditivos a sus especificaciones en conjunto (y no simplemente mediante criterios
individuales) y mediante su produccién, almacenamiento, transporte y manipulacién en armonia con las
BPM.

5.4 Transferencia de los aditivos alimentarios a los alimentos

5.4.1 Condiciones aplicables a la transferencia de aditivos alimentarios desde los ingredientes y
las materias primas a los alimentos

Aparte de por adicion directa, los aditivos pueden estar presentes en un alimento como resultado de la
transferencia a partir de materias primas o ingredientes utilizados para producirlo, con sujecién a las
siguientes condiciones:

a) El uso del aditivo es aceptable en las materias primas u otros ingredientes (incluidos los aditivos
alimentarios) de acuerdo con el presente reglamento;

b) Que la cantidad de aditivo alimentario presente en las materias primas u otros ingredientes
(incluidos los aditivos alimentarios) no exceda de la dosis maxima especificada en el presente
reglamento;

¢) Que el alimento al que se transfiera el aditivo no contenga dicho aditivo en una cantidad mayor que
la que se introduciria como resultado del empleo de las materias primas o los ingredientes en
condiciones tecnoldgicas o practicas de fabricacion apropiadas, en consonancia con las
disposiciones del presente reglamento.

5.4.2 Condiciones especiales aplicables al uso de aditivos alimentarios no autorizados
directamente en los ingredientes y en las materias primas de los alimentos

Un aditivo podré utilizarse en o afiadirse a una materia prima u otro ingrediente si la materia prima o
ingrediente se utiliza exclusivamente en la preparacién de un alimento que se ajuste a las disposiciones
de este reglamento, y que no exceda cualquier dosis maxima aplicable al alimento.

5.4.3 Alimentos en los que es inaceptable la transferencia de aditivos alimentarios
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La transferencia de aditivos alimentarios a partir de materias primas o ingredientes es inaceptable en
aquellos alimentos pertenecientes a las siguientes categorias, a menos que en el listado de este
Reglamento figure una disposicién sobre aditivos alimentarios para la categoria especificada.

a) Categoria 13.1 - Preparados para lactantes, preparados de continuacién y preparados para usos
medicinales especiales destinados a los lactantes.

b) Categoria 13.2 - Alimentos complementarios para lactantes y nifios pequefios.

5.5 Aditivos alimentarios y funcién tecnoldgica

5.5.1 En los casos en que se incorporen en un alimento dos 0 mas aditivos con una misma funcién, a
los cuales se les haya asignado un limite maximo, la suma de las concentraciones empleadas, no podra
ser superior al limite maximo autorizado para aquel aditivo al cual se le ha fijado la concentracion mas
alta, respetando el limite maximo de cada uno de los aditivos empleados, excepto que existan métodos
analiticos para determinacién cuantitativa de cada uno de los aditivos o que sea comprobable que es
requerido el uso de cada nivel maximo individual para la combinacién de dos o mas aditivos con el fin
de obtener el efecto fisico o tecnoldgico que los mismos estan destinados a lograr.

5.5.2 Si un aditivo alimentario cumple mas de una funcién tecnoldgica y aparece clasificado sélo en
una de ellas, se entiende como autorizado para las otras funciones.

6. LISTADE ADITIVOS PERMITIDOS

6.1 Aditivos permitidos por el Codex Alimentarius

Para el uso de los aditivos alimentarios que se utilizan en los alimentos comercializados en los Estados
Parte, se adopta la Norma CODEX STAN 192-1995 en su version vigente. Asi mismo se permite el uso
de los aditivos que se listan en el Anexo B, correspondientes a los aditivos establecidos en el RTCA
67.04.54:10 Alimentos y Bebidas Procesadas.Aditivos Alimentarios que se deroga con este reglamento
y que no estan incluidos en la norma del Codex STAN 192-1995 que se adopta.

NOTA 1. No aplican las Notas 122 y 161 contenidas en la Norma Codex STAN 192-1995.

6.2 Aditivos con referencias distintas a CODEX STAN 192-1995

Para los aditivos cuyas dosis maximas son distintas a CODEX STAN 192-1995, aplicara la lista
indicada en el Anexo A de este Reglamento Técnico y lo indicado en el apartado 6.3.

La lista de los aditivos alimentarios contiene las referencias agrupadas por categoria de alimentos,
segun el modelo del cuadro 1, indicando:

Péagina 6 de 265



REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO RTCA 67.04.54:18
Ira. Revision

a) EIl nimero de categoria y categoria de alimento: correspondiente a categorias de la Norma Codex
Alimentarius, o indicando la nueva subcategoria en caso de que sea una subcategoria no existente
en Codex, de no existir se deberan incluir los descriptores de esa categoria o una referencia a la
norma donde se encuentren.

b) Ladenominacién del aditivo.

¢) El International Numbering System, INS, (Sistema Internacional de Numeracion) del aditivo.

d) La dosis maxima permitida en mg o MI por kg o L o expresada como Buenas Practicas de
Manufactura (BPM).

e) Legislacion de referencia: La normativa en la que se basa la citada referencia. Por ejemplo: el
namero de la seccion CFR en el caso de aditivos aprobados por la FDA, el nimero de Reglamento
en el caso de aditivos aprobados por la UE y las notas que aporten informacion adicional del
aditivo o de los alimentos en los que se usa y las restricciones y excepciones de uso, cuando
aplique

f) Clase funcional.

g) Observaciones.

Cuadro 1
Lista de aditivos
NUmero de la
categoria Categoria de alimento
Denominacion | NUmero Dosis Legislacion de | Clase funcional | Observaciones
del aditivo INS maxima referencia
(mg/L o
mg/kg o
BPM)

6.3 Saborizantes y aromatizantes

Solamente se permite usar como saborizantes/aromatizantes aquellas sustancias aromaticas o mezclas
de ellas obtenidas por procesos fisicos o quimicos de aislamiento o sintesis de tipo natural, idéntico a
natural o artificial, aceptados por cualquiera de las siguientes entidades u organismos reconocidas
internacionalmente JECFA, FDA, FEMA, y la Unién Europea.

7. COMISION CENTROAMERICANA DE ADITIVOS ALIMENTARIOS

7.1 Con el objetivo de mantener actualizada la lista de aditivos contenidos en este reglamento técnico,
se crea la Comision Centroamericana de Aditivos Alimentarios (CCAA).
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7.2 La CCAA esté integrada por dos representantes de las autoridades competentes de cada uno de los
Estados Parte. Dichos representantes, un propietario (titular o principal) y un suplente, deben ser
designados por la autoridad competente del Estado Parte, deberan tener conocimiento y experiencia en
materia de aditivos alimentarios.

7.3 El Estado Parte que ostenta la presidencia Pro-tempore del Sistema de Integracion Econdmica
Centroamericana, ejercera la coordinacion de la CCAA.

8. PROCEDIMIENTO DE ACTUALIZACION

8.1. La lista de aditivos incluida en la norma Codex Stan 192-1995 se actualizard autométicamente
conforme las revisiones que apruebe la Comision del Codex Alimentarius (CAC). Cuando CODEX
modifique la dosis maxima o excluya un aditivo, se tendrd un plazo de 6 meses para realizar los
cambios correspondientes en la formulacion y el etiquetado.

8.2. En el Anexo D del presente reglamento técnico, se establece el procedimiento para la actualizacion
de la lista de aditivos alimentarios incluidos en el Anexo A. Cuando se modifique la dosis méaxima o
excluya un aditivo del Anexo A, se tendra un plazo de 6 meses para realizar los cambios
correspondientes en la formulacion y el etiquetado.

8.3 Para el caso de los saborizantes y aromatizantes, las listas se actualizardn automaticamente
conforme las revisiones de las entidades u organismos reconocidos internacionalmente JECFA, FDA,
FEMA y la Uni6n Europea.

9. VIGILANCIA Y VERIFICACION

Corresponde la vigilancia y la verificacion de este Reglamento Técnico a la autoridad competente de
los Estados Parte de la region Centroamericana.

10. BIBLIOGRAFIA

10.1 Norma Codex Stan 192-1995 y sus enmiendas. Norma General de Aditivos Alimentarios.

10.2 Lista de materiales de fragancias y sabores de la Asociacion Internacional de Manufactureros de
Extractos y Saborizantes (FEMA).

10.3 Codigo Federal de Regulaciones (CFR) de los Estados Unidos de América, titulo 21. Food
Chemical Codex.

10.4 Monografias toxicol6gicas e informes del JECFA.
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ANEXO A
LISTA DE ADITIVOS ALIMENTARIOS PERMITIDOS
(NORMATIVO)
Numero d,e la Categoria de alimento
categoria
01.1.3 Suero de mantequilla liquido (natural/simple)
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
CLORURO DE 511 BPM FDA 184.1426 | Agente de
MAGNESIO retencién de
color, agentes
endurecedores,
estabilizadores.
CITRATO 331iii BPM FDA 184.1751 Reguladores de la
TRISODICO acidez,
emulsionantes,
sales
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
OXIDO NITROSO 942 BPM | Directiva Antioxidantes,
95/2/CE Anexo | espumantes, gases
I, Pag. 12 de envasado,
propulsores.
NITROGENO 941 BPM Directiva 1129-
2011, modifica | Propelente.
anexo 2
Numero d’e la Categoria de Alimento
categoria
01.1.4 Bebidas lacteas liquidas aromatizadas
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion Funcién Observaciones
aditivo INS maxima de
(mg/L/mg/ | referencia
kg 0 BPM)
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CARAMELO I-
CARAMELO PURO 150a BPM | FDA7385 | Colorante
CARAMELO -
CARAMELO AL 150¢c 150 FDA 73.85 Colorante
AMONIACO
CURCUMINA 100i
OLEORESINA 100ii BPM FDA 73.600 | Colorante
TUMERICA
ERITROSINA 127 300 FDA 74.303 | Colorante
Reguladores de la
acidez,
emulsionantes,
sales
FOSFATOS 339ii BPM FDA emulsionantes,
182.6290 humectantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.
GLICOSIDOS DE 960 BPM FDA GRAS
ESTEVIOL NOTICE Edulcorante
GRN 278
Agente de carga,
GOMA GUAR 412 0.6% FDA emulsificante,
184.1339 estabilizador,
espesante.
Reguladores de la
acidez,
emulsionantes,
sales
HEXAMETAFOSFA | 452i BPM FDA emulsionantes,
TO DE SODIO 182.6760 humectantes,
leudantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.
PECTINAS e
(AMIDADA Y NO | ,,0 BPM FDA E&‘:}'ﬁ:‘;‘gg{)‘:e
AMIDADA) 184.1588 espesante.

Numero d,e la Categoria de alimento
categoria
012 Productos lacteos fermentados y cuajados (naturales / simples).
Denominacion del Numero Dosis Legislacion Funcién Observaciones
aditivo INS maxima de
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(mg/Lo referencia
mg/kg o
BPM)
Sustancias inertes,
DEXTRINAS, FDA emulsionantes,
ALMIDON 1400 BPM il
TOSTADO 184.1277 estabilizadores,
espesantes.
Directiva Espumantes,
95/2/CE gases de
NITROGENO 941 BPM | Anexo L Pag. | envasado,
12 propulsores.

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
01.2.1 Leches fermentadas naturales/simple
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion Funcion Observaciones
aditivo INS méaxima de
(mg/Lo referencia
mg/kg o
BPM)
ANTOCIANINAS, Colorantes
EXTRACTO DE 163 BPM Reglamento
PIEL DE UVA (UE) No
(ENOCIANINA) 1129/2011
Reguladores de la
acidez,
CITRATO 33Miii | 1500 mglkg | TOA gg?:slsmname&
TRISODICO 184.1751 emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
EXTRACTO DE Colorantes
BIJA, BIXINA, 1600 (i) BPM FDA 73.30 naturales
NORBIXINA,
ANNATO
PIMARICINA 235 BPM FDA 172.155 | Sustancias
(NATAMICINA) conservadoras

Numero de la
categoria

Categoria de alimento

01211

Leches fermentadas (naturales / simples) sin tratamiento térmico después de la

fermentacion
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Denominacion del | Namero INS Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo maxima referencia

(mg/Lo

mg/kg o

BPM)

Antioxidantes,
Directiva espumantes, gases
OXIDO NITROSO 942 Bpm | D2/2/CE de  envasado,

Anexo |, Pag. | propulsores.
12.

NuUmero de la

Categoria de alimento

categoria
Leches fermentadas (naturales / simples) tratadas térmicamente después de la
01.2.1.2 fermentacion
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
CLORURO DE 511 BPM FDA 184.1426 Agentes de
MAGNESIO retencion del
color, agentes
endurecedores,
estabilizadores.

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
01.2.2 Cuajada (natural / simple)
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
CITRATO 331iii BPM FDA 184.1751 Reguladores de la
TRISODICO acidez,
emulsionantes,
sales
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
CLORURO DE 511 BPM FDA 184.1426 Agentes de
MAGNESIO retencion del
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color, agentes
endurecedores,
estabilizadores.

NUmero de la

Categoria de alimento

categoria
01.3.2 Blanqueadores de bebidas
Denominacion del Ndmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)

CARAMELO I-
CARAMELO PURO 150c BPM FDA 73.85 Colorante
CARAMELO 11
CARAMELO AL 150c BPM FDA 73.85 Colorante
AMONIACO
CURCUMINA 100iii BPM FDA 73.600 Colorante

Directiva sézrlﬂzlsonantes, de
ESTEAROIL-2- 481i, 95/2/CE Anexo tratamiento de las
LACTILATOS 481ii 8000 | IV, Pag. 38. harinas

Otros  Aditivos '

- espumantes,
Permitidos .
estabilizadores.

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
0141 Nata (crema) pasterizada (natural / simple)
Denominacion del Numero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS méaxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Reguladores de la
acidez,
emulsionantes,
‘(IEII;I—SRSI?)—%O 331iii 1000 FDA 184.1751 sales _
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
crreaTos o oo e
CALCIO (CITRATO 333iii BPM FDA 184.1195 N
TRICALCICO) emulsionantes,
agentes
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endurecedores,
secuestrantes,
estabilizadores.
Agentes
endurecedores,

CLORURO DE acentuadores del
POTASIO 508 BPM FDA 184.1622 sabor,
estabilizadores,
espesantes.
Agentes
CLORURO DE endurecedores,
CALCIO 509 500 FDA 184.1193 estabilizadores,
espesantes.
CARAMELO I-
CARAMELO PURO 150a BPM FDA 73.85 Colorantes
EXTRACTO DE
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA., 160b BPM FDA 73.30 Colorantes
ANNATO
FOSFATO DE Emulsionantes,
DIALMIDON 1413 BPM FDA 172.892 estabilizadores,
FOSFATADO espesantes.
FOSFATO DE Antiaglutinantese
DIALMIDON mulsionantes,
HIDROXIPROPILI 1442 BPM FDA 172.892 estabilizadores,
CcO espesantes.
Emulsionantes
FOSFATO o ’
P 1410 BPM FDA 172.892 estabilizadores,
MONOALMIDON espesantes.

Numero de la Categoria de alimento

categoria
Natas (cremas) esterilizadas y UHT, natas (cremas) para batir o batidas y natas
01.4.2 (cremas) de contenido de grasa reducido (naturales / simples)
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Reguladores de la
acidez
CITRATO .
TRISODICO 331iii 5000 FDA 184.1751 emulsionantes,
sales
emulsionantes.
CITRATOS DE Reguladores de la
CALCIO (CITRATO 333 BPM FDA 184.1195 acidez, sales
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TRICALCICO) emulsionantes,
agentes
endurecedores,
secuestrantes,
estabilizantes.
Agentes
endurecedores,
CLORURO DE acentuadores  del
POTASIO 508 BPM FDA 184.1622 sabor,
estabilizadores,
espesantes.
Agentes
CLORURO DE endurecedores,
CALCIO 509 500 FDA 184.1193 estabilizadores,
espesantes.
CARAMELO I-
CARAMELO PURO 150a BPM FDA 73.85 Colorantes
S s
ALMIDON 1400 BPM FDA 184.1277 estabilizadoreé
TOSTADO !

espesantes.

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
0143 Nata (crema) cuajada (natural / simple)
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
CARAMELO 1-
CARAMELO AL 150c BPM FDA 73.85 Colorantes
AMONIACO
CARAMELO V-
CARAMELO AL 150d BPM FDA 73.85 Colorantes
SULFITOAMONIO

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
01.4.4 Productos anélogos a la nata (crema):
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
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BPM)
CARAMELO 1-
CARAMELO AL 150c BPM FDA 73.85 Colorantes
AMONIACO
Numero d,e la Categoria de alimento
categoria
015 Leche en polvo y nata (crema) en polvo y productos analogos en polvo (naturales)
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
ANTOCIANINAS,
EXTRACTO DE
PIEL DE UVA 163 BPM Reglamento (UE) | Colorantes
(ENOCIANINA) No 1129/2011
OLEORRESINA DE BPM
PAPRIKA 160c Reglamento (UE) | Colorantes
No 1129/2011
Nlég'tzg%gigla Categoria de alimento
01.5.2 Productos analogos a la leche y la nata (crema) en polvo (naturales)
Denominacion del | Nimero | Dosis Legislacion de | Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
CARAMELO 1-
CARAMELO AL 150c BPM FDA 73.85 Colorantes
AMONIACO

Namero de la Categoria de alimento

categoria
016 Queso y productos analogos
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
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BPM)

ANTOCIANINAS,
EXTRACTO DE BPM Reglamento  (UE)
PIEL DE Uva| 168 No 1129/2011 Colorantes
(ENOCIANINA)

Agentes
CLORURO endurecedores,
CALCICO 509 2000 FDA 184.1193 estabilizadores,

espesantes.
CARAMELO 11-
CARAMELO AL 150c BPM FDA 73.85 Colorantes
AMONIACO
CARAMELO 1V-
CARAMELO AL 150d BPM FDA 73.85 Colorantes
SULFITOAMONICO
SORBATOS . 3000 182.3795, 182.90,

202, 203 1823225 182 3640 conservadoras,
’ ' ' estabilizador.

Namero de la

Categoria de alimento

categoria
016.1 Queso no madurado
Denominacion del Numero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia

(mg/Lo

mg/kg o

BPM)
ANTOCIANINAS,
EXTRACTO DE BPM Reglamento (UE)
PIEL DE uUva| 03 No 1129/2011 Colorantes
(ENOCIANINA)
OLEORRESINA DE
PAPRIKA 160c BMP FDA 73.345 Colorantes

Directiva 95/2/CE
SILICATO DE Anexo 1V,
ALUMINIO Y 554 10,000 Pag. 40. Otros | Antiaglutinantes
SODIO Aditivos
Permitidos.
SILICATO DE
CALCIO Y
ALUMINIO 556 10000 9?/2£%E anexo 4| Aptiaglutinantes
(CAOLIN) Pag
(SINTETICO)
200, 201, FDA 182.3089, Antioxidantes,

SORBATOS 202,203 | B"M 1823795, 182.90 | sustancias
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182.3225,
182.3640

conservadoras,
estabilizador.

NUmero de la
categoria

Categoria de alimento

01.6.2

Queso madurado

Denominacion del
aditivo

Namero
INS

Dosis
maxima
(mg/Lo
mg/kg o

BPM)

Legislacion de
referencia

Funcion

Observaciones

EXTRACTOS DE
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA,
ANNATO

160 b

BPM

FDA 73.30

Colorantes

FOSFATOS

338

339i 339ii
340iii
341i 341ii
452i

BPM

FDA 182.6215

Agente
antiaglomerant
e, agente
regulador  de
acidez,
antioxidante,
adyuvante,
agente de
retencion  del
color,
emulsificante,
exaltador del
sabor, agente
de firmeza,
agente de
tratamiento de
harina,
humectante,
preservante,
agente
aglomerante,
secuestrante,
estabilzador,
espesante.
leudante/agent
e leudante.

NuUmero de la
categoria

Categoria de alimento

01.6.2.1

Queso madurado, incluida la corteza

Péagina 18 de 265




REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO

RTCA 67.04.54:18

Ira. Revision

Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia

(mg/Lo

mg/kg o

BPM)
gkgpaiiESINA DE 160c Colorante

BMP FDA 73.345

Directiva  95/2/CE

SILICATO DE Anexo IV,
ALUMINIO Y 554 10000 Pag. 40. Otros | Antiaglutinantes
SODIO aditivos permitidos.
SILICATO DE
CALCIO Y
ALUMINIO 556 10000 92/22%E anexo 41 Antiaglutinantes
(CAOLIN) pag 4o
(SINTETICO)

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
Corteza de queso madurado
01.6.2.2
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)

CURCUMINA
OLEORESINA 100i
TUMERICA 100ii BPM FDA 73.600 Colorante
ERITROSINA 127 100 FDA 74.303 Colorantes

NUmero de la

Categoria de alimento

categoria
Queso en polvo (para reconstitucion p. ej. para salsas a base de queso)
01.6.2.3
Denominacion del Numero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
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mg/kg o
BPM)
160a(i),
CAROTENOIDES 160a(iii)1 BPM EBQ ;ggg Colorantes
60e, 160f )
CAROTENOS,
BETA-, 160aii BPM FDA 73.96 Colorantes
VEGETALES
EXTRACTOS DE
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA. 160b BPM FDA 73.30 Colorantes
ANNATO
SILICATO DE Directiva
ALUMINIO Y 554 10000 95/2/CE anexo 4 | Antiaglutinantes
SODIO pag 40
SILICATO DE
CALCIOY A
ALUMINIO 556 10000 EA;‘)’(%“X%%%’CE Antiaglutinantes
(CAOLIN)
(SINTETICO)

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
01.6.4 Queso elaborado, fundido
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
160a(i),
CAROTENOIDES | 160a(iii) BPM EBQ ;ggg Colorantes
160e, 160f '
CAROTENOS,
BETA-, 160aii BPM FDA 73.96 Colorantes
VEGETALES
EXTRACTOS DE
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA. 160b BPM FDA 73.30 Colorantes
ANNATO
OLEORRESINA DE
PAPRIKA 160c BMP FDA 73.345 Colorantes
SILICATO DE i'nrg)fg‘l’f/ 95/2/CE
ALUMINIO Y 554 10000 p 40‘ Otros Antiaglutinantes
SODIO ag. o
Aditivos
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Permitidos.
SILICATO DE Directiva 95/2/CE
CALCIO Y Anexo 1V,
ALUMINIO 556 10000 Pag. 40. Otros | Antiaglutinantes
(CAOLIN) Aditivos
(SINTETICO) Permitidos.
Numero d,e la Categoria de alimento
categoria
01.6.4.1 Queso fundido natural
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
EXTRACTOS DE
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA. 160b BPM FDA 73.30 Colorantes
ANNATO

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
01.6.4.2 Queso fundido aromatizado, incluido el que contiene fruta, hortalizas, carne, etc.
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Directiva
CURCUMINA 100 100 3/4/ S6/CE  ANeX0 | 1o rantes
N° L 237/28
ERITROSINA 127 100 FDA 74.303 Colorantes
Numero d,e la Categoria de alimento
categoria
01.6.5 Productos anélogos al queso
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
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160a(i),
CAROTENOIDES | 160a(iii), BPM EBQ ;ggg Colorantes

160e, 160f '
CAROTENOS,
BETA-, 160aii BPM FDA 73.96 Colorantes
VEGETALES
EXTRACTOS DE
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA, 160b BPM FDA 73.30 Colorantes
ANNATO

Directiva 95/2/CE
SILICATO DE Anexo 1V,
ALUMINIO Y 554 10000 Pag. 40. Otros | Antiaglutinantes
SODIO Aditivos
Permitidos.

SILICATO DE Directiva 95/2/CE
CALCIOY Anexo 1V,
ALUMINIO 556 10000 Pag. 40. Otros | Antiaglutinantes
(CAOLIN) Aditivos
(SINTETICO) Permitidos.

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
01.6.6 Queso de proteinas del suero
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
ANTOCIANINAS,
EXTRACTO DE Reglamento (UE)
PIEL DE UVA 163 BPM | No1129/2011 | Colorantes
(ENOCIANINA)
Agente de carga,
GOMA GUAR 412 0.8% FDA emulsificante,
184.1339 estabilizador,

espesante.

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
017 Postres lacteos (como pudines, yogur aromatizado o con fruta)
Denominacion del | Namero | Dosis Legislacion  de | Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
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mg/kg o
BPM)
Colorantes,
P emulsionantes,
ACIDO TANICO 181 400 FDA 184. 1097 espesantes,
estabilizadores.
CURCUMINA 100i
OLEORESINA 100ii BPM FDA 73.600 Colorantes
TUMERICA
EXTRACTO DE 163ii BPM FDA 73.530
SPIRULINA Colorante natural
PIMARICINA 235 BPM FDA 172.155 Sustancias
(NATAMICINA) conservadoras
TARTRACINA 102 300 FDA 74.705 Colorantes

NuUmero de la

Categoria de alimento

categoria
018 Sueroy productos a base de suero, excluidos los quesos de suero
Denominacion del | Namero | Dosis Legislacion de | Funcion Observaciones
aditivo INS méaxima referencia
(mg/Lo
ma/kg 0
BPM)
CARAMELDO IV-
CARAMELO AL 150d BPM FDA 73.85 Colorantes
SULFITOAMONICO

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
01.8.2 Suero en polvo y productos a base de suero en polvo, excluidos los quesos de suero
Denominacion del Numero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Reguladores de la
acidez,
emulsionantes,
%'QTEOASIOCO 331jii BPM | FDA1841751 | sales
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
CLORURO Agentes
CALCICO 509 BPM FDA 184.1193 endurecedores,
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estabilizadores,
espesantes.

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
02.0 Grasas y aceites y emulsiones grasas

Denominacion del | NGmero Dosis Legislacion  de | Funcion Observaciones

aditivo INS maxima | referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)

TBHQ 319 200 FDA 172.185 Antioxidantes

Namero de la

Categoria de alimento

categoria
02.1 Grasas y aceites practicamente exentos de agua
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)

CURCUMINA 11(())(()Jili BPM FDA 73.600 Colorantes
Reguladores de la
acidez,
emulsionantes

CITRATO )

TRISODICO 331iii BPM FDA 184.1751 sales _
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
Reguladores de la
acidez, sales
emulsionantes,

g'LTLRCAIgOS DE| 333 BPM | FDA 1841195 | agentes
endurecedores,
secuestrantes,
estabilizantes.

DEXTRINAS, emcisionantes,

ALMIDON 1400 BPM FDA 184.1277 estabilizadoreé

TOSTADO ’
espesantes.

334; Antiaglutinantes,

TARTRATOS 335 ji: 5000 FDA 184.1099 requladores de la
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336i,ii; 337 acidez,
adyuvantes,
antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes,
agentes de
tratamiento de las
harinas,
humectantes,
sustancias
conservadoras,
gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.
TBHQ 319 200 FDA 172.185 Antioxidantes
I)'SOD'PROP'ONAT 388, 389 200 |FDA1823109 | Antioxidantes
Numero d,e la Categoria de alimento
categoria
02.1.1 Aceite de mantequilla (manteca), grasa de leche anhidra, “ghee”.
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Emulsionantes,
estabilizadores,
CITRATO reguladores de la
TRISODICO 33liii BPM FDA 184.1751 ac?dez, sales
emulsionantes,
secuestrantes.
TOCOFEROLES 3072632%’ 500 FDA 184.1890 Antioxidantes
Namero d,e la Categoria de alimento
categoria
02.1.2 Grasas y aceites vegetales
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mag/kg o
BPM)
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EXTRACTO DE
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA. 160b BPM FDA73.30 Colorante natural
ANNATO
TIODIPROPIONA ..
TOS 388, 389 200 FDA 182.3109 Antioxidantes
TOCOFEROLES gg;z 307b, 300 FDA 184.1890 Antioxidantes

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
02.1.3 Manteca de cerdo, sebo, aceite de pescado y otras grasas de origen animal
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mag/kg o
BPM)
ROJO  ALLURA 129 500 FDA 74.340 Colorantes
AC mg/kg
EXTRACTO DE
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA. 160b BPM FDA73.30 Colorante natural
ANNATO
RIBOFLAVINAS 101i, 101ii 300 FDA 73.450 Colorantes
TBHQ 319 200 FDA 172.185 Antioxidantes
TOIDIPROPIONA | 38, 339 200 | FDA 1823109 | Antioxidantes
TOCOFEROLES 28;2 307b, 300 FDA 184.1890 Antioxidantes
'\:/EEDE SOLIDO 143 BPM FDA 74.203 Colorantes

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
02.1.4 Mezcla de aceites y/o grasas de origen animal y vegetal. Mezclas de las categorias
212y213.
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
EXTRACTOS DE
BIJA. BIXINA, 160b BPM FDA73.30 Colorante natural
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NORBIXINA,
ANNATO

Numero de la categoria

Categoria de alimento

02.2 Emulsiones grasas, principalmente del tipo agua en aceite
Denominacion del | Namero | Dosis Legislacion  de | Funcién Observaciones
aditivo INS méxima | referencia

(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Directiva 95/2/CE
Anexo 1V,
SUCROGLICERIDOS 474 10000 | Pag. 36. Otros Emulsionantes
Aditivos
Permitidos.

ngli;%gz la Categoria de alimento
02.2.1 Mantequilla (manteca)
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Reguladores de la
acidez,
emulsionantes,
%'QTIES‘[T)IOCO 331iii BPM | FDA1841751 | sales
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
Reguladores de la
CITRATOS DE :::nlgle:i’onantessales
E:CAI\'II_'S,IAO'I'O 333iii BPM | FDA 184.1195 agentes
TRICALCICO) secuestrantes,
estabilizadores.
CARAMELO I-
CARAMELO 150a BPM FDA 73.85 Colorantes
PURO
DEXTRINAS, 1400 BPM FDA 184.1277 Sustancias inertes,
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ALMIDON emulsionantes,
TOSTADO, estabilizadores,
espesantes.
Directiva 95/2/CE
OXIDO NITROSO 942 BPM Anexo I, Propelente.
Pag. 12
igJO ALLURA 129 300 FDA 74.340 Colorantes
Directiva 95/2/CE | Reguladores de la
SESQUICARBON Anexo I, acidez,
ATO DE SODIO S00iii BPM | pag. 10. antiaglutinantes,
leudantes.
TARTRACINA 102 300 FDA 82.705 Colorantes
Reguladores de la
TA RTRATOS Z?llt(ijg;idantes
(ACIDO 334 BPM FDA 184.1099 acentuadores’ del
TARTARICO) sabor,
secuestrantes.
TOCOFEROLES gg;g 307b, 150 FDA 184.1890 Antioxidantes

NUmero de la categoria

Categoria de alimento

02.2.2 Grasas para untar, grasas lacteas para untar y mezclas de grasas para untar
Denominacion del Numero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
CAROTENOIDES 16Qz_;1(i),16 BPM FDA 73.95
Oa(ii) Colorantes
160e,160f
CURCUMINA 100i BPM FDA 73.600 Colorante
EXTRACTO DE BIJA,
BIXINA, NORBIXINA, 160b BPM FDA73.30 Colorante natural
ANNATO
RIBOFLAVINAS igﬂi 300 | rpA 73450 | Colorantes
ROJO ALLURA AC 129 300 FDA 74.340 Colorantes
FDA 182.3089, | Antioxidantes,
SORBATOS 200i, 201, BPM FDA 182.3795, | sustancias
202, 203 FDA 182.3640, | conservadoras,
FDA 182.3225 | estabilizador.
SUCROGLICERIDOS 474 10000 | Directiva Emulsionantes
95/2/CE  Anexo
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\VA

Pag. 36. Otros

aditivos

permitidos.
TARTRACINA 102 300 FDA 82.705 Colorantes

Reguladores de la
TARTRATOS (ACIDO | ot antioeidants
TARTARICO) 336 ii- BPM FDA 184.1099 acentuadores del
337 sabor,
secuestrantes.
TBHQ 319 200 FDA 172.185 Antioxidantes
TIODIPROPIONATOS 388, 389 200 FDA 182.3109 | Antioxidantes
TOCOFEROLES d 307a
ALFA TOCOFEROL vy ' 500 FDA 184.1890 | Antioxidantes
307c

dL-alfa

Directiva

95/2/CE Anexo

10000 | IV, .

SUCROGLICERIDOS 474 mglkg | Pag. 36. Otros Emulsionantes

aditivos

permitidos.

Numero de la
categoria

Categoria de alimento

02.3

Emulsiones grasas principalmente del tipo agua en aceite, incluidos los productos
a base de emulsiones grasas mezclados y/o aromatizados

Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)

CARAMELO IlI-
CARAMELO AL 150c 20000 FDA 73.85 Colorantes
AMONIACO
EXTRACTO DE
BIJA, BIXINA, Colorante
NORBIXINA, 1600 BPM FDAT73.30 natural
ANNAT
OLEORRESINA
DE PAPRIKA 160c BPM FDA 73.345 Colorante
RIBOFLAVINAS igﬂ;iml“ 300 | FDA 73.450 Colorantes
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FDA 182.3089 Antioxidantes,
200i, 201, FDA 182.3795 sustancias
SORBATOS 202, 203 1000 FDA 182.3640 conservadoras,
FDA 182.3225 estabilizador.
Directiva  95/2/CE
SUCROGLICERID Anexo 1V, i
0s 474 10000 Pag. 36, Otros Emulsionantes
aditivos permitidos.
Reguladores de
TARTRATOS L?ltioxidaniglsdezv
(ACIDQ 334 BPM FDA 184.1099 acentuadores ldel
TARTARICO) sabor,
secuestrantes.
TBHQ 319 200 FDA 172.185 Antioxidantes
TOCOFEROLES d
ALFA
TOCOFEROL y | 307a, 307c 200 FDA 184.1890 Antioxidantes

dL-alfa

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
02.4 Postres a base de grasas, excluidos los postres lacteos de la categoria de alimentos
01.7
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)

ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorantes

Directiva 94/36/CE
MARRON HT 155 150 Anexo V Colorantes

N° L 237/28 Parte 2

Directiva 94/36/CE
NEGRO

151 150 Anexo V Colorantes

BRILLANTE PN N° L 237/28 Parte 2
PONCEAU 4R 124 50 FDA 73.100 Colorantes
RIBOFLAVINAS 101i, 101ii 300 FDA 73.450 Colorantes
igJo ALLURA 129 300 | FDA 74340 Colorantes
SORBATOS 200i, 201, 1000 FDA 182.3089 Antioxidantes,
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202, 203 FDA 182.3795 sustancias
FDA 182.3640 conservadoras,
FDA 182.3225 estabilizador.
SUCRALOSA 955 400 FDA 172.831 Edulcorantes
Directiva  95/2/CE
SUCROGLICERID Anexo IV, .
oS 474 10000 Pag. 36, Otros Emulsionantes
aditivos permitidos.
TARTRACINA 102 300 FDA 82.705 Colorantes
TBHQ 319 200 FDA 172.185 Antioxidantes
TOCOFEROLES d
ALFA
TOCOFEROL vy | 307a, 307c 200 FDA 184.1890 Antioxidantes
dL-alfa
VERDE  SOLIDO | 443 100 | FDA74.203 Colorantes

FCF

Namero de la

Categoria de alimento

categoria
0.3 Hielos comestibles, incluidos los sorbetes
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Acentuadores
Q(():‘EiLSJILC':: SME 950 BPM FDA 172.800 del aroma,
edulcorantes.
CURCUMINA 11(())(())ili BPM FDA 73.600 Colorante
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorante
EXTRACTO DE " Colorante
SPIRULINA 163ii BPM FDA 73.530 natural
LUTEINA 161b 150 UE 1129/2011 Colorante
OLEORRESINA
DE PAPRIKA 160c BPM UE 1129/2011 Colorante
Directiva  95/2/CE
Anexo 1V,
Pag.  42.  Otros Acentuadores
TAUMATINA 957 5 aditivos  permitidos
del sabor.
(solo como

potenciador del
sabor).
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Numero de la

Categoria de alimento

categoria
04.1.1 Frutas frescas
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Reguladores de
la acidez,
emulsionantes,
'CIEII?-II—EOASIOCO 331jii 2000 | FDA 184.1751 sales
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
Espumantes,
p Directiva 95/2/CE | gases de
NITROGENOG 941 BPM Anexo |, Pag. 12. envasado,
propulsores.
Numero d,e la Categoria de alimento
categoria
04.1.1 Frutas frescas
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Directiva 95/2/CE
OXIDO NITROSO 942 BPM Anexo |, Pag. 12. Propelente.

Numero de la categoria Categoria de alimento
04.1.1.2 Frutas frescas tratadas en la superficie
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
ALGA EUCHEUMA 407a BPM Directiva 95/2/CE | Incrementadores
ELABORADA Anexo |, Pag. 10. del volumen,
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(CARRAGENINA sustancias

SEMI REFINADA) inertes,
emulsionantes,
agentes
gelificantes,
agentes de
glaseado,
humectantes,
estabilizadores,
espesantes.
Agentes de
retencion de

CLORURO DE

MAGNESIO 511 BPM FDA 184.1426 color, agentes
endurecedores,
estabilizadores.

CARAMELDO I-

CARAMELO PURO 150a BPM FDA 73.85 Colorantes

DIOXIDO DE

TITANIO 171 10000 FDA 73.575 Colorante

SUCROGLICERIDOS | 474 gpv | Directiva - 95/CE | o ionantes

Anexo IV Pag 36

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
04.1.1.3 Frutas frescas peladas y/o cortadas
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Incrementadores
del volumen,
sustancias
inertes,
ALGA emulsionantes,
EUCHEUMA Directiva 95/2/CE | agentes
ELABORADA 407a BPM Anexo |, Pag. 10 gelificantes
(CARRAGENINA ' T agentes de '
SEMI REFINADA)
glaseado,
humectantes,
estabilizadores,
espesantes.
Antioxidantes,
Directiva 95/2/CE | espumantes,
OXIDO NITROSO 942 BPM Anexo |, Pag. 12. gases de
envasado,
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propulsores

Numero d,e la Categoria de alimento
categoria
04.1.2 Frutas elaboradas
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
CARAMELDO lIl1I-
CARAMELO AL 150c 80000 FDA 73.85 Colorantes
AMONIACO
CARAMELDO IV-
CARAMELO AL 150d BPM FDA 73.85 Colorantes
SULFITOAMONICO

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
04.1.2.1 Frutas congeladas
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
SORBATOS Antioxidantes,
(ACIDO sustancias
ASCORBICO, 300 R conservadoras,
ASCORBATO 301 BPM | DECVE 29 eqtabilizador.
sSODICO Y 301
ASCORBATO
CALCICO)

NUmero de la

Categoria de alimento

categoria
04.1.2.2 Frutas desecadas
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
ANTOCIANINAS,
EXTRACTO DE 163 Colorantes
PIEL DE UVA BPM Reglamento  (UE)
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(ENOCIANINA)

No 1129/2011

OLEORRESINA

DE PAPRIKA 160c BMP | Reglamento (UE) | Colorante
Antioxidante,

200i 201 95/2/CE Anexo 3 | sustancia
SORBATOS 202 203 1000 pag 21 conservadora,

estabilizador.

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
04.1.2.3 Frutas en vinagre, aceite o salmuera
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
SIEIIED%ESFIE,IANA 160c BMP Reglamento (UE) Colorante
No 1129/2011
200i, 201, Directiva 1129 | Sustancias
SORBATOS 202, 203 1000 2011 conservadoras.

Namero de la

Categoria de alimento

categoria
04.1.2.4 Frutas en conserva enlatadas o en frascos (pasterizadas)
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorantes
OLEORRESINA 160c BMP Reglamento (UE) Colorante
DE PAPRIKA No 1129/2011
Antiaglutinantes
reguladores de
la acidez,
334; L adyuvantes,
TARTRATOS 335i,ii; BPM ZD(;rlelctlva 1129 antioxidantes,
336i,ii; 337 agentes de
carga,
emulsificantes,
agentes de

Péagina 35 de 265




REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO

RTCA 67.04.54:18
Ira. Revision

tratamiento  de
las harinas,
humectantes,
sustancias
conservadoras,
gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
04.1.25 Confituras, jaleas, mermeladas
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS méaxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
CURCUMINA 100i
OLEORESINA 100ii BPM FDA 73.600 Colorante
TUMERICA
ERITROSINA 127 BPM | FDA 74.303 Colorante
ESTERES DE
SORBITAN DE R .
ACIDOS GRASOS 493, 25 2D(;r1elct|va 1129 eEsTaLgislligggg:(:}z’ Solo para jaleas
(LAUREATO DE '
SORBITAN)
LUTEINA 161b 100 Reglamento  (UE) | Colorante
No 1129/2011
Emulsionantes,
agentes
PECTINAS Directiva 95/2/CE | gelificantes,
(AMIDA Y NO 440 BPM Anexo Il, Pag. 13 y | agentes de
AMIDA) 14. glaseado,
estabilizadores,
espesantes.
Reguladores de
la acidez,
TARTRATOS antioxidantes,
(TARTRATO 334; 335 BPM Directiva 1129 | acentuadores del
SODICO, ACIDO 2011 sabor,
TARTARICO) secuestrantes,
sales

emulsionantes,
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estabilizadores.

Namero de la

Categoria de alimento

categoria
04126 Productos para untar a base dg fruta (p. ej. el “chutney”), excluidos los
T productos de la categoria de alimentos 04.1.2.5
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS méaxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorantes
OLEORRESINA
DE PAPRIKA 160c BPM | FDA 73.600 Colorante

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
04.1.2.7 Frutas confitadas
Denominacion del Ndmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Agente
CLORURO DE endurecedor,
CALCIO 509 BPM FDA 184.1193 estabilizador,
espesante.
CURCUMINA
OLEORESINA 100i, BPM FDA 73.600
TUMERICA 100ii Colorante
OLEORRESINA
DE PAPRIKA 160c BPM FDA 73.600 Colorante

Namero de la

Categoria de alimento

categoria
Preparados a base de fruta, incluida la pulpa, los purés, los revestimientos de
04.1.2.8
frutay la leche de coco
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
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mg/kg o
BPM)

BETA 160a(i),
CAROTENO 160a(iii) BPM FDA 73.95 Colorantes
CAROTENOIDES .. FDA 73.96
VEGETALES 160a(ii) BPM | tpa 184.1245 Colorantes
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorantes
EXTRACTOS
BIJA, BIXINA, FDA 73.30
NORBIXINA, 160b 100 Colorantes
ANNATO
OLEORRESINA 160c Colorantes
DE PAPRIKA BPM FDA 73.600

307a,
TOCOFEROLES 307b, BPM FDA 182.3890 Antioxidantes

307c

Numero d,e la Categoria de alimento
categoria
04.1.2.9 Postres a base de fruta, incluidos los postres a base de agua con aromas de fruta
Denominacion del NUmer Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo oINS méaxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Colorantes,
< emulsionantes,
ACIDO TANICO 181 50 CRF 184. 1097 espesantes,
estabilizadores.

CAROTENOS . FDA 73.96
VEGETALES 160a(ii) | BPM | ppp qga1pg5 | COlorante

160a(i),

160a(ii),
CAROTENOIDES 160e, BPM FDA 73.95 Colorantes

160f
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorantes
ESTERES DE
E)IE(?APC!:_EI)E(I)\]S(,S LICOL 477 BPM FDA 172.856 Emulsionantes
GRASOS
EXTRACTOS DE
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA. 160b BPM FDA 73.30 Colorantes
ANNATO
FOSFATOS 341i BPM FDA 182.1217 Reguladores de la
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(FOSFATO DE acidez,
CALCIO) antioxidantes,
secuestrantes.
FDA GRAS
%T'ESIS(')DLOS DE 960 BPM | NOTICE  GRN | Edulcorantes
000365
Emulsionantes,
agentes de
PROPILENGLICOL 1520 2000 FDA 184.1666 glaseado,
humectantes.
Reguladores de la
TARTRATOS Zﬁlt(ijoe;i’dantes
(ACIDO 334 BPM FDA 184.1099 acentua dores' del
TARTARICO)
sabor,
secuestrantes.
Directiva 95/2/CE
Anexo 1V, Pag. | Acentuadores del
TAUMATINA 957 5 4 sabor

Namero de la
categoria

Categoria de alimento

04.1.2.11

Rellenos de fruta para panaderia

Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS méaxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorantes
OLEORRESINA
DE PAPRIKA 160c BPM | FDA 73.600 Colorante

NuUmero de la
categoria

Categoria de alimento

04.2.1

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas
y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas frescas

Denominacion del Namero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS méxima referencia
(mg/Lo
mag/kg o
BPM)
CITRATO 331iii 2000 FDA 184.1751 Reguladores de la

Péagina 39 de 265




REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO

RTCA 67.04.54:18
Ira. Revision

TRISODICO

acidez,
emulsionantes,
sales
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.

Numero de la
categoria

Categoria de alimento

04.2.1.1

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas
incluida la soja y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas frescas no tratadas

Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Antioxidantes,
OXIDO NITROSO 942 BPM Directiva 95/2/CE | espumantes, gases

Anexo I, Pag. 12.

de envasado,
propulsores.

Numero de la
categoria

Categoria de alimento

04.2.1.2

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas
y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas frescas tratadas en la superficie

Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Incrementadores
del volumen,
sustancias inertes,
ALGA emulsionantes,
EUCHEUMA A agentes
ELABORADA 407a BPM R'Hr;f;"l’apflzi%E gelificantes,
(CARRAGENINA 78 20| agentes de
SEMI REFINADA) glaseado, h
humectantes,
estabilizadores,
espesantes.
Reguladores de la
CARBONATO . .
CALCICO 170i BPM FDA 184.1193 acidez,

antiaglutinantes,
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colorantes,
agentes
endurecedores,
agentes de
tratamiento de las
harinas,
estabilizadores.
Agentes de
retencion de

EA'-A%F;]UEF;?O DE 51 BPM | FDA 1841426 | color,  agentes
endurecedores,
estabilizadores.
Agentes

CLORURO endurecedores,

CALCICO 509 500 FDA 1841193 estabilizadores,
espesantes.

CARAMELO I-

CARAMELO 150a BPM FDA 73.85 Colorantes

PURO

2:?;3{1?8 DEl 171 10000 | FDA 73575 Colorantes

NUmero de la

Categoria de alimento

categoria
Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas
04.2.1.3 y é&loe vera), algas marinas y nueces y semillas frescas peladas, cortadas o
desmenuzadas
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS méxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Incrementadores
del volumen,
sustancias inertes,
ALGA emulsionantes,
EUCHEUMA R agentes
ELABORADA 407a BPM R'Hr;‘(’;"l’apizlzi%E gelificantes,
(CARRAGENINA 19T | agentes de
SEMI REFINADA) glaseado,
humectantes,
estabilizadores,
espesantes.
Agentes
CLORURO 509 500 endurecedores,
CALCICO FDA 184.1193 estabilizadores,
espesantes.
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Antioxidantes,
Directiva 95/2/CE | espumantes, gases
Anexo |, Pag. 12. | de envasado,
propulsores.

OXIDO NITROSO 942 BPM

Numero de la Categoria de alimento

categoria
04.2.2 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas
- (incluida la soja) y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas elaboradas
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mag/kg o
BPM)
CARAMELO 1lI-
CARAMELO AL 150c 80000 FDA 73.85 Colorantes
AMONIACO
CURCUMINA 118&2 BPM FDA 73.600 Colorante

Namero de la Categoria de alimento

categoria
04221 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y
e aloe vera), algas marinas y nueces y semillas congeladas
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Reguladores de la
acidez,
emulsionantes,
NI 331jii BPM | FDA 184.1751 sales
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
Reguladores de la
acidez, sales
emulsionantes,
S'ATLRCAI‘EOS DE | 333 BPM | FDA 184.1195 agentes
endurecedores,
secuestrantes,
estabilizantes.
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Agentes
CLORURO endurecedores,
CALCICO 509 4000 FDA184.1193 estabilizadores,

espesantes.

Espumantes,
NITROGENO 941 BPM Directiva 95/2/CE | gases de

Anexo |, Pag. 12. envasado,
propulsores.
Antioxidantes,
Directiva 95/2/CE | espumantes, gases

OXIDO NITROSO 942 BPM Anexo |, Pag. 12. de envasado,

propulsores.
NUmero de la categoria Categoria de alimento

04.2.2.2 Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y
e leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas desecadas
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)

CARAMELDO Il11-
CARAMELO AL 150c BPM Colorantes
AMONIACO FDA 73.85
CARAMELDO IV-
CARAMELO AL 150d BPM Colorantes
SULFITOAMONICO FDA73.85

Numero de la
categoria

Categoria de alimento

04.2.2.3

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas
y aloe vera) y algas marinas en vinagre, aceite, salmuera o salsa de soja

Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
COMPLEJOS
CUPRICOS DE 141i
CLOROFILAS Y 141i Reglamento (UE) Colorantes
CLOROFILINA BPM No 1129/2011
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorantes
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NUmero de la
categoria

Categoria de alimento

04.2.2.4

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas
y aloe vera) y algas marinas en conserva, en latas o frascos (pasteurizadas) o en

bolsas de esterilizacion

Denominacion del
aditivo

NUmero
INS

Dosis
maxima
(mg/Lo
mg/kg o

BPM)

Legislacion de
referencia

Funcién

Observaciones

TARTRATOS

334; 335i,
335ii;
336i,
336ii; 337

BPM

Directiva 95/2/CE
Anexo |1,
Pag. 16y 17.

Antiaglutinantes
reguladores de
la acidez,
adyuvantes,
antioxidantes,
agentes de
carga,
emulsificantes,
agentes de
tratamiento  de
las harinas,
humectantes,
sustancias
conservadoras,
gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.

Numero de la
categoria

Categoria de alimento

04.2.2.7

Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y &loe vera) y algas marinas fermentadas, excluidos los
productos fermentados de soja de la categoria 12.10

Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS méxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Incrementadores
EUCHEUMA N N
ELABORADA 407a BPM erlrg)f(t)l\llaF?:Q/Z/lc(:)E Ie?:’lalrjtlessi‘’onantes
(CARRAGENINA oY agentes ’
SEMI REFINADA) e
gelificantes,
agentes de
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glaseado,
humectantes,
estabilizadores,
espesantes.
Reguladores de
la acidez,
emulsionantes,

'(IEII?-II—SRQSIOCO 331iii BPM FDA 184.1751 sales )
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
Agentes

CLORURO endurecedores,

CALCICO 509 4000 FDA 184.1193 estabilizadores,
espesantes.
Agentes de

CLORURO DE 510 BPM FDA 184.1138 trgtamiento de

AMONIO i
las harinas.
Agentes
endurecedores,

CLORURO DE acentuadores del

POTASIO 508 BPM FDA 184.1622 sabor,
estabilizadores,
espesantes.

CARAMELDO I-

CARAMELO 150a BPM FDA 73.85 Colorantes

PURO

CARAMELDO IlI-

CARAMELO AL 150c BPM FDA 73.85 Colorantes

AMONIACO

CARAMELO IV-

CARAMELO AL

SULEITOAMONIC 150d BPM FDA 73.85 Colorantes

O

DEXTRINAS, Sustancias

ALMIDON inertes,

TOSTADO, 1400 BPM FDA 184.1277 emulsionantes,

BLANCO Y estabilizadores,

AMARILLO espesantes.

ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorantes

Numero de la
categoria

Categoria de alimento

04.2.2.8

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas

y aloe vera) y algas marinas cocidas o fritas.

Denominacion del

NUmero |

Dosis

Legislacion de

Funcion

Observaciones
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aditivo INS maxima referencia

(mg/Lo

mg/kg o

BPM)
CARAMELO IlI-
CARAMELO AL 150¢c BPM FDA 73.85 Colorantes
AMONIACO
CARAMELO IV-
CARAMELO AL 150d BPM FDA 73.85 Colorantes

SULFITOAMONIC
o

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
05.1 Productos de cacao y chocolate, incluidos los productos de imitacion y los
) sucedaneos del chocolate
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Emulsionantes,
N agentes
PECTINAS 2::;2\"&: 3&%2/3‘5 gelificantes,
(AMIDADA Y NO 440 BPM (como aé]enteé dé agentes de
AMIDADA) L glaseado,
recubrimiento). o
estabilizadores,
espesantes.

Namero de la

Categoria de alimento

categoria
05.1.3 Productos para untar a base de cacao, incluidos los rellenos a base de cacao
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
CARMINES
(EXTRACTO DE 120 BPM FDA 73.100 Colorantes
COCHINILLA)
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorantes

Numero de la
categoria

Categoria de alimento
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05.1.4 Productos de cacao y chocolate:
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
CARAMELO -
CARAMELO AL 150c BPM FDA 73.85 Colorantes
AMONIACO
CARAMELO V-
CARAMELO AL | 150d BPM FDA 73.85 Colorantes
SULFITOAMONICO
CARMINES
(EXTRACTO DE 120 BPM FDA 73.100 Colorantes
COCHINILLA)
CURCUMINA 188“ BPM FDA 73.600 Colorantes
EXTRACTO DE
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA. 160b BPM FDA 73.30 Colorantes
ANNATO

Numero de la categoria Categoria de alimento
05.1.5 Productos de imitacion y sucedaneos del chocolate:
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
CARAMELO 11-
CARAMELO AL 150c BPM FDA 73.85 Colorantes
AMONIACO
CARAMELO V-
CARAMELO AL 150d BPM FDA 73.85 Colorantes
SULFITOAMONICO
CURCUMINA igg:l BPM FDA 73.600 Colorantes
Numero d,e la Categoria de alimento
categoria
05.2 Dulces distintos de los indicados en las categorias de alimentos 05.1, 05.3 y 05.4,
incluidos los caramelos duros y blandos, los turrones, etc.:
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Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
ANTOCIANINAS,
EXTRACTO DE Reglamento  (UE)
PIEL DE uva| 03 BPM | No 112072011 Colorante
(ENOCIANINA)
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorantes
Emulsionantes,
Directiva 95/2/CE | agentes de
ESTEAROIL-2- 481, 5000 Anexo IV, Pag. 38. | tratamiento de
LACTILATOS 481ii Otros aditivos | las harinas,
permitidos. espumantes,
estabilizadores.
E;L%’?‘_ﬂl—g DE 163ii BPM FDA 73.530 Colorantes
- Reglamento  (UE
LUTEINA 161b 300 N091129/2011( ) | Colorante
OLEORRESINA Reglamento  (UE
DE PAPRIKA 160¢ BPM N091129/2011( )| cotorante
SALES Antiaglutinantes
MAGNESICAS DE 470b BPM FDA 172.863 emulsificante,
ACIDOS GRASOS estabilizador.
Reguladores de
la acidez,
TARTRATOS L BPM FDA 184.1099 antioxidantes,
(solo para é&cido 334
g acentuadores del
tartarico)

sabor,
secuestrantes.

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
05.2.1 Caramelos duros
Denominacion del Ndmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Colorantes,
P emulsionantes,
ACIDO TANICO 181 130 FDA 184. 1097 espesantes,
estabilizadores
CZU'- PATENTE | 13 50 Directiva 94/36/CE | Colorantes.
CURCUMINA 100i 100ii BPM FDA 73.600 Colorantes
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EXTRACTOS DE Colorantes
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA, 160b BPM FDA 73.30
ANNATO
EXTRACTO DE . Colorantes
SPIRUL INA 163ii BPM FDA 73.530
PIGMENTOS Colorantes
PERLESCENTES N/A 12500 FDA 73.350
A BASE DE MICA
LICOPENOS 2'?)0%:?) BPM | FDA 73.585 Colorantes
RFHOESPERIDIN Edulcorante,
DIHIDROCALCO 959 150 Directiva 94/35/CE | potenciador del

sabor.
NA
ROJO DE L
AZORRUBINA 122 50 E'Erec“"a 4361 | otorantes
(CARMOISINA)

Numero de la categoria

Categoria de alimento

05.2.2 Caramelos blandos
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Directiva
AZUL PATENTE V 131 50 94/36/CE Colorante
100i Reglamento (UE)
CURCUMINA 100ii 300 No 1129/2011 Colorante
Regulador de la
DIACETATO DE . acidez, sustancia
SODIO 262ii BPN FDA 184.1754 conservadora,
secuestrante.
EXTRACTO DE BIJA,
BIXINA, .
NORBIXINA, 160bi BPM FDA 73.30 Colorantes
ANNATO
EXTRACTO DE .
SPIRULINA 163ii BPM FDA 73.530 Colorante
LICOPENOS 160d(i), BPM FDA 73.585 Colorantes
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(i), (i)
NEHOESPERIDINA- Directiva Edulcorante,
DIHIDROCALCONA 959 150 94/35/CE E:;irr‘c'ador del
ROJO DE Directiva
AZORRUBINA 122 50 94/36/EC Colorantes
(CARMOISINA)
PIGMENTOS
PERLESCENTES A | N/A 12500 | FDA 73.350 Colorante
BASE DE MICA

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
05.2.3 Turrén y mazapan
Denominacion del Ndmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones

aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o

BPM)
CURCUMINA 100i 100ii BPM FDA 73.600 Colorante

Namero de la

Categoria de alimento

categoria
05.3 Goma de mascar
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
< Estabilizador
ACIDO A .
GLUCONICO 574 BPM Directiva 95/2/CE co_rrector de la
acidez.
ACIDO A ;
SULFURICO 513 BPM Directiva 95/2/CE | Acidulante
J N Antiaglomerante,
ACIDOS GRASOS 570 BPM Directiva 95/2/CE antiaglutinante.
N Propulsor,

ARGON 938 BPM Directiva 95/2/CE estabilizador.
AZUL PATENTE 131 300 Directiva Colorantes
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\Y/ 94/36/CE
CARBAMIDA
(SsoLO PARA
GOMA DE . . .
MASCAR SIN 927b 30000 Directiva 95/2/CE | Estabilizador
AZUCAR
ANADIDO)
CARBON Directiva
VEGETAL 153 BPM 94/36/CE Colorante
CURCUMINA 100i 100ii BPM FDA 73.600 Colorante
Regulador de la
262ii BPM Reglamento (UE) | acidez, sustancia
DIACETATO DE No 1129/2011 conservadora,
SODIO secuestrante.
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorantes
Directiva 95/2/CE | EMulsionantes,
. Anexo IV, Pag. | 2gentes de
ESTEAROIL-2- 481i, 2000 38 ! " | tratamiento de las
LACTILATOS 481ii Otros aditivos harinas,
ermitidos espur_ngntes,
P ) estabilizadores.
Directiva 95/2/CE | Emulsionantes,
Anexo IV, Pag. | estabilizadores.
ESTERES DE | 491, 492, 30§r3é839' aditivos
SORBITAN DE | 493,494, 5000 permitidos
ACIDOS GRASOS 495 FDA 172.836,
172.838,172.840
172.840 172.842
EXTRACTO DE .. Directiva
PIEL DE UVA 163ii 500 94/36/CE Colorantes
EXTRACTO DE ..
SPIRUL INA 163ii BPM FDA 73.530 Colorante
GLICINA Y SU L Potenciador  del
SAL SODICA 640 BPM Directiva 95/2/CE sabor.
L Gas  propulsor,
HELIO 939 BPM Directiva 95/2/CE estabilizador.
HIDROGENO 949 BPM Directiva 95/2/CE | Gas propulsor.
LICOPENOS 2'?)0%:?) BPM | FDA 73.585 Colorantes
Directiva
LUTEINA 161b 300 94/36/CE Colorantes
NEOH ESPER’IDIN Directiva Edulcorante,
A (CON AZUCAR 959 150 94/35/CE potenciador  del
ANADIDO) sabor.
NEOHESPERIDIN 959 400 Directiva Edulcorante,
A (SIN AZUCAR 94/35/CE potenciador  del
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ANADIDO) sabor.
OLEORRESINA Reglamento (UE)
DE PAPRIKA 160¢ BPM | No 112072011 Colorante
OXIGENO 948 BPM Directiva 95/2/CE | Gas propulsor.
PIGMENTOS
PERLESCENTES N/A 12500 FDA 73.350 Colorante
A BASE DE MICA
ROJO DE L
AZORRUBINA 122 50 gDi;ggt/'(‘:”’E‘ Colorantes
(CARMOISINA)
SALES Emulsionante,
MAGNESICAS DE 470b BPM Directiva 95/2/CE | agente de
ACIDOS GRASOS recubrimiento.
SILICATO  DE 2';:;2"”’}35/ ZégE
ALUMINIO Y 554 BPM . g Antiaglutinantes
SODIO 40.0tros aditivos
permitidos.
Slero bE Directiva 95/2/CE
ALUMINIO 556 BPM fgg‘o V., i Pag. | Antiaglutinantes
(CAOLIN) . t_rpj aditivos
(SINTETICO) permitidos
Antiaglutinantes,
reguladores de la
acidez,
adyuvantes,
antioxidantes,
agentes de carga,
334-335i, zgweli‘ltsel;ﬁcantes, "
335ii- Directiva 95/2/CE .
TARTRATOS 336i, BPM Nota 45 Lr:rt?nrgéento de las
336ii-337 '
humectantes,
sustancias
conservadoras,
gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.
VERDE S (VERDE Directiva
BRILLANTEBS) | * 300 94/36/CE Colorantes

Numero de la
categoria

Categoria de alimento

05.4

Decoraciones (p. ej. para productos de pasteleria fina), revestimientos (que no
sean de fruta) y salsas dulces:

Denominacion del

NUmero |

Dosis

Legislacion de

Funcion

| Observaciones
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aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
. .. Reglamento  (UE
CURCUMINA 100i 100ii 300 N091129/2011 (UE) Colorante
Regulador de la
262ii BPM Reglamento  (UE) | acidez, sustancia
DIACETATO DE No 1129/2011 conservadora,
SODIO secuestrante.
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorante
Eé&%’?_ﬂg DE | 163ii BPM | FDA 73.530 Colorante
Reglamento  (UE
LUTEINA 161b 300 N091129/2011 (UB) | colorante
OLEORRESINA Reglamento  (UE
DE PAPRIKA 160¢ BPM N091129/2011 Y8 cotorante
PIGMENTOS
PERLESCENTES N/A 12500 FDA 73.350 Colorante
A BASE DE MICA
SALES Antiaglutinante,
MAGNESICAS DE 470b BPM FDA 172.863 emulsificante,
ACIDOS GRASOS estabilizador.
Numero d,e la Categoria de alimento
categoria
06.2. Harinas y almidones
Denominacion del | NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/lo
mg/kg o
BPM)
Reguladores de la
acidez,
emulsionantes,
(T:'RTIEOAS%O 331iii BPM | FDA 184.1751 sales
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
EXTRACTOS DE | 160b (i) BPM FDA 73.30 Colorantes
BIJA, BIXINA, naturales.
NORBIXINA,
ANNATO
OLEORRESINA 160c BMP FDA 73.345 Colorante
DE PAPRIKA
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Numero de la

Categoria de alimento

categoria
06.2.1 Harinas
Denominacion del | Namero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/lo
mg/kg o
BPM)
EXTRACTOS DE | 160b (i) BPM FDA 73.30 Colorantes
BIJA, BIXINA, naturales.
NORBIXINA,
ANNATO
OLEORRESINA 160c BMP FDA 73.345 Colorante
DE PAPRIKA

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
06.3 Cereales para el desayuno, incluidos los copos de avena
Denominacion del | NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/lo
mg/kg o
BPM)
CURCUMINA 100i BPM FDA 73.600 Colorantes
DIACETATO DE 262ii BPM Reglamento  (UE) | Regulador de la
SODIO No 1129/2011 acidez, sustancia
conservadora,
secuestrante.
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorante
ESTEAROIL 481, 5000 Reglamento  (UE) | Emulsionantes,
LACTILATOS 482i No 1129/2011 agentes de
tratamiento de las
harinas,
espumantes,
estabilizadores.
OLEORRESINA 160c BMP Reglamento (UE) Colorante
DE PAPRIKA No 1129/2011
OLEORESINA Colorante
TUMERICA 100ii BPM FDA73.615
PIGMENTOS Colorante
PERLESCENTES A 12500 FDA 73.350
BASE DE MICA
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Numero de la

Categoria de alimento

categoria
06.4.2 Pastas y fideos deshidratados y productos similares
Denominacion del Numero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/lo
mg/kg o
BPM)
Agentes
endurecedores,
CLORURO DE acentuadores del
POTASIO 508 BPM FDA 184.1622 sabor,
estabilizadores,
espesantes.
CARAMELDO I- Colorante
CARAMELO PURO 150a BPM FDA 73.85
CARAMELDO IlII- Colorante
CARAMELO AL 150c BPM FDA 73.85
AMONIACO
CARAMELO IV- Colorante
CARAMELO AL 150d BPM FDA 73.85
SULFITOAMONICO
CURCUMINA 100i BPM FDA 73.600 Colorante
OLEORESINA 100ii
TUMERICA
OLEORRESINA DE 160c BMP FDA 73.345 Colorante
PAPRIKA
Antioxidantes,
Directiva 95/2/CE | espumantes, gases
OXIDO NITROSO 942 BPM Anexo | pag.12 de envasado,
propulsores.

Namero de la
categoria

Categoria de alimento

06.4.3

Pastas y fideos precocidos y productos similares

Denominacion del Numero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/lo mg/kg
0 BPM)

ANTOCIANINAS, 163 BPM Reglamento (UE) | Colorantes
EXTRACTO DE No 1129/2011
PIEL DE UVA
(ENOCIANINA)
CARAMELO I1- 150¢ BPM FDA 73.85 Colorantes

CARAMELO AL
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AMONIACO
CARAMELO V- Colorantes
CARAMELO AL | 150d BPM FDA 73.85
SULFITOAMONICO
CURCUMINA 100i BPM FDA 73.600 Colorante
OLEORESINA 100ii
TUMERICA
Numero d,e la Categoria de alimento
categoria
06.5 Postres a base de cereales y almiddn (p. ej., pudines de arroz, pudines de mandioca)
Denominacion del NUmero | Dosis maxima | Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/lo mg/kg referencia
0 BPM)
160a(i), Colorantes
CAROTENOIDES 1282’("')' BPM FDA 73.95
160f
SAROTENSS 160a(ii) BPM FDA 73.96 Colorante
CURCUMINA 100i BPM FDA 73.600 Colorantes
OLEORESINA 100ii
TUMERICA
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorantes
Emulsionantes,

Directiva 95/2/CE | agentes de
ESTEAROIL-2- 481, 5000 pag 31, anexo VI, | tratamiento  de
LACTILATOS 481ii otros aditivos | las harinas,

permitidos. espumantes,

estabilizadores.

EXTRACTOS DE Colorantes
BIJA, BIXINA, FDA 73.30
NORBIXINA, 160b BPM
ANNATO
OLEORRESINA DE | 160c BMP FDA 73.345 Colorantes
PAPRIKA

Directiva Acentuadores
TAUMATINA 957 5 95/2/CE  anexo | del sabor.

IV, pag 42
TOCOFEROLES 307a, FDA 182.3890 Antioxidantes
TOCOFEROL - | 307b, BPM FDA 184.1890
ALFA 307¢c

NuUmero de la
categoria

Categoria de alimento
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06.6

Mezclas batidas para rebozar (P. ej. Para empanar o rebozar pescado o carne de

aves de corral)

Denominacion del Numero | Dosis maxima | Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/lo mg/kg referencia
0 BPM)
ANTOCIANINAS, 163 BPM Reglamento (UE) | Colorantes
EXTRACTO DE No 1129/2011
PIEL DE UVA
(ENOCIANINA)
CARAMELO 11- Colorantes
CARAMELO AL | 150c BPM FDA 73.85
AMONIACO
CARAMELO V- Colorantes
CARAMELO AL | 150d BPM FDA 73.85
SULFITOAMONICO
CURCUMINA 100i BPM FDA 73.600 Colorante
OLEORESINA 100ii
TUMERICA
LUTEINA 161b 500 Reglamento (UE) | Colorante
No 1129/2011

OLEORRESINA DE | 160c BMP Reglamento (UE) | Colorante
PAPRIKA No 1129/2011

Numero de la categoria

Categoria de alimento

06.7

Productos a base de arroz precocidos o elaborados, incluidas las tortas de arroz (sélo del
tipo oriental)

Denominacion del Ndmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/lo
mg/kg o
BPM)

CARAMELO 11- Colorantes
CARAMELO AL 150c BPM FDA 73.85
AMONIACO
CARAMELO 1V- Colorantes
CARAMELO AL 150d BPM FDA 73.85
SULFITOAMONICO

NUmero de la categoria

Categoria de alimento

07.0 Productos de panaderia
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS méaxima referencia
(mg/lo
mg/kg o
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BPM)

ACIDO TANICO

181

100

FDA 184. 1097

Colorantes,
emulsionantes,
espesantes,
estabilizadores.

DIACETATO DE
SODIO

262ii

4000

FDA 184.1754

Regulador de la
acidez, sustancia
conservadora,
secuestrante.

ERITROSINA

127

BPM

FDA 74.303

Colorante

FOSFATOS

341i

BPM

FDA 182.6215

Agente
antiaglomerante,
agente regulador de
acidez, antioxidante,
adyuvante, agente de
retencién del color,
emulsificante,
exaltador del sabor,
agente de firmeza,
agente de tratamiento
de harina, humectante,
preservante, agente
aglomerante,
secuestrante,
estabilzador,
espesante.
leudante/agente
leudante.

PIMARICINA
(NATAMICINA)

235

BPM

FDA 172.155

Sustancias
conservadoras.

SULFATO DE
ALUMINIO Y SODIO

521

BPM

FDA 182.1131

Estabilizador,
coagulante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

07.1

Pany productos de panaderia ordinaria

Denominacion del
aditivo

Namero
INS

Dosis
maxima
(mg/lo
mg/kg o
BPM)

Legislacion de
referencia

Funcion

Observaciones

ESTEAROIL-2-
LACTILATOS

481i,
481ii

3000

Directiva 95/2/CE
Anexo IV, Pag.
38.

Otros aditivos
permitidos.

Emulsionantes, agentes
de tratamiento de las
harinas,  espumantes,
estabilizadores.
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Namero de la categoria

Categoria de alimento

07.1.2 Crackers”, excluidos los “crackers” dulces
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/lo
mg/kg o
BPM)

é(l;/lléb\RlLLO OCASO 110 300 FDA 74.706 Colorantes

160a(i), BPM FDA 73.95 Colorantes
CAROTENOIDES 160a(iii),

160e, 160f
SQESIEESS& 160aii BPM EBQ 73%(&534.1245 Colorantes

GRAS
CARAMELO 11- Colorantes
CARAMELO AL 150c BPM FDA 73.85
AMONIACO
CARAMELO V- Colorantes
CARAMELO AL 150d BPM FDA 73.85
SULFITOAMONICO
CURCUMINA 100i, BPM FDA 73.600 Colorante
OLEORESINA 100ii
TUMERICA
EXTRACTOS DE Colorantes
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA., 160b BPM FDA 73.30
ANNATO
ROJO ALLURA AC 129 BPM FDA 74.340 Colorantes
SORBATOS 200i. 201 FDA 182.3225 Antioxi_dantes,
202’ 203’ BPM FDA 182.3640 sustancias
' FDA 182.3795 conservadoras,
FDA 182.3089 estabilizador.

NUmero de la categoria

Categoria de alimento

07.1.3 Otros productos de panaderia ordinaria (p. ej. bagels, pita, muffins ingleses, etc.)
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivow INS maxima referencia
(mg/lo
mg/kg o
BPM)
ANTOCIANINAS, 163 BPM Reglamento (UE) | Colorantes

EXTRACTO DE PIEL
DE UVA

No 1129/2011
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(ENOCIANINA)
CARAMELO 111- Colorantes
iﬁﬂ%ﬁ\\ll\l/lfcli_g AL 150c BPM FDA 73.85
CARAMELO 1V- Colorantes
CARAMELO AL 150d BPM FDA 73.85
SULFITOAMONICO
EXTRACTOS DE | 160b (i) 10 Reglamento (UE) | Colorantes naturales.
BIJA, BIXINA, No 1129/2011
NORBIXINA,
ANNATO
ROJO ALLURA AC 129 300 FDA 74.340 Colorantes
NuUmero de la categoria Categoria de alimento
07.1.4 Productos similares al pan, incluidos los rellenos a base de pan y el pan rallado
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/lo
mg/kg o
BPM)
CARAMELDO lIlI- Colorantes
CARAMELO AL 150c BPM FDA 73.85
AMONIACO
CARAMELDO IV- Colorantes
CARAMELO AL 150d BPM FDA 73.85
SUFITOAMONICO
NUmero de la categoria Categoria de alimento
07.1.5 Panes y bollos dulces al vapor
Denominacion del NUmero Dosis Legislacién de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/lo
mg/kg o
BPM)
CARAMELO 11- Colorantes
CARAMELO AL 150c BPM FDA 73.85
AMONIACO
CARAMELO 1V- Colorantes
CARAMELO AL 150d BPM FDA 73.85
SULFITOAMONICO

NUmero de la categoria Categoria de alimento
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07.1.6 Mezclas para pan y productos de panaderia ordinaria
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS méaxima referencia
(mg/lo
mg/kg o
BPM)
CARAMELO V- Colorantes
CARAMELO AL 150d BPM FDA 73.85
SULFITOAMONICO
Numero de la categoria Categoria de alimento
07.2 Productos de panaderia fina (dulces, salados, aromatizados) y mezclas
Denominacion del Numero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/lo
mg/kg o
BPM)
ANTOCIANINAS, 163 BPM Reglamento (UE) | Colorantes
EXTRACTO DE PIEL No 1129/2011
DE UVA
(ENOCIANINA)
CARAMELO V- Colorantes
CARAMELO AL 150d BPM FDA 73.85
SULFITOAMONICO
CURCUMINA 100i FDA 73.600 Colorante
OLEORESINA 100ii BPM
TUMERICA
DIACETATO DE 262ii BPM Reglamento (UE) | Regulador de la
SODIO No 1129/2011 acidez, sustancia
conservadora,
secuestrante.
EXTRACTO DE 392 200 Reglamento (UE) | Antioxidante, grasas
ROMERO No 1129/2011 para untar.
LUTEINA 161b 200 Reglamento (UE) | Colorante
No 1129/2011
OLEORRESINA DE 160c BMP Reglamento (UE) | Colorante
PAPRIKA No 1129/2011
Directiva ~ 95/2/ | Emulsionantes
SUCROGLICERIDOS 474 10000 CE Anexo IV
pag. 36
NUmero de la categoria Categoria de alimento
07.2.1 Tortas, galletas y pasteles (P. €j. Rellenos de fruta o crema)
Denominacion del NUmero Dosis ‘ Legislacion de Funcién Observaciones
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aditivo INS maxima referencia
(mg/lo
mg/kg o
BPM)
?(l\:/IFARILLO OCASO 110 300 FDA 74.706 Colorantes
ANTOCIANINAS, 163 BPM Reglamento (UE) | Colorantes
EXTRACTO DE PIEL No 1129/2011
DE UVA
(ENOCIANINA)
CAROTENOIDES 160a(ii) BPM FDA 73.95 Colorante
CAROTENOS, BETA-, | 160aii BPM FDA 73.96 Colorantes
VEGETALES FDA 184.1245
EXTRACTOS DE Colorantes
BIJA, BIXINA, FDA 73.30
NORBIXINA, 1600 BPM Nota 9
ANNATO
SORBATOS 200i. 201 FDA 182.3225 Antioxidantes,
202 ’203 ' BPM FDA 182.3640 sustancias
! FDA 182.3795 conservadoras,
FDA 182.3089 estabilizador.

NUmero de la categoria

Categoria de alimento

07.2.2

Otros productos de panaderia fina (P. ej. “donuts, panecillos dulces, scones (bollos

ingleses) y muffins)

Denominacion del Numero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS méaxima referencia
(mg/lo
mg/kg o
BPM)
ANTOCIANINAS, 163 BPM Reglamento (UE) | Colorantes
EXTRACTO DE PIEL No 1129/2011
DE UVA
(ENOCIANINA)
Directiva 95/2/CE Eg?;ﬂ:?sogznzfastlamiento
ESTEAROIL-2- 431i, 5000 Anexo 1V, Pag. de las harinas
LACTILATOS 481ii 38.0tros  aditivos '
- espumantes,
permitidos. estabilizadores.
EXTRACTOS DE | 160b (i) 10 Reglamento (UE) | Colorantes naturales.
BIJA, BIXINA, No 1129/2011
NORBIXINA,
ANNATO

NuUmero de la categoria

categoria de alimento

Péagina 62 de 265




REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO

RTCA 67.04.54:18

Ira. Revision
07.2.3 Mezclas para panaderia fina (P. ej. Tortas, tortitas 0 panqueques
denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS méaxima referencia
(mg/lo
mg/kg o
BPM)

ANTOCIANINAS, 163 BPM Reglamento (UE) | Colorantes
EXTRACTO DE PIEL No 1129/2011
DE UVA
(ENOCIANINA)
ESTEAROIL 481i 5000 Reglamento (UE) | Emulsionantes,
LACTILATOS No 1129/2011 agentes de tratamiento

de las harinas,

espumantes,

estabilizadores.
EXTRACTOS DE | 160b (i) 10 Reglamento (UE) | Colorantes naturales.
BIJA, BIXINA, No 1129/2011
NORBIXINA,
ANNATO

NUmero de la categoria

Categoria de alimento

08.0 Carne y productos carnicos, incluidos los de aves de corral y caza
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS méaxima referencia
(mg/lo
mg/kg o
BPM)
ANTOCIANINAS, 163 BPM Reglamento (UE) | Colorantes
EXTRACTO DE PIEL No 1129/2011
DE UVA
(ENOCIANINA)
Reguladores de la
DIACETATO DE 262ii 1000 FDA 184.1754 acidez, sustancias
SODIO conservadoras,
secuestrantes.
ESTEAROIL 481i 5000 Reglamento (UE) | Emulsionantes,
LACTILATOS No 1129/2011 agentes de tratamiento
de las harinas,
espumantes,
estabilizadores.
EXTRACTOS DE | 160b (i) 10 Reglamento (UE) | Colorantes naturales.
BIJA, BIXINA, No 1129/2011
NORBIXINA,
ANNATO
OLEORRESINA  DE 160c BMP EDA 73.345 Colorante

PAPRIKA
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NUmero de la categoria Categoria de alimento
08.1 Carne fresca, incluida la de aves de corral y caza
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/lo
mg/kg o
BPM)
BICARBONATO DE Leudante
SODIO 500 BPM FDA 184.1736
Agentes de
CLORURO DE | 510 BPM | FDA 1841138 | tratamiento de las
AMONIO hari
arinas.
Directiva 95/2/CE | Antioxidantes,
OXIDO NITROSO 942 BPM Anexo I, espumantes, gases de
Pag. 12. Nota 32 | envasado, propulsores.
Numero de la categoria categoria de alimento
08.1.1 Carne fresca, incluida las de aves de corral y caza, en piezas enteras o en cortes
Denominacion del NuUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/lo
mg/kg o
BPM)
Reguladores de la
acidez, emulsionantes,
'CIEIIQ-II—SRQSIOC o 331jii 5000 | FDA184.1751 | sales emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
Agente de retencién
CLORURO DE de color, agentes
MAGNESIO 511 2260 FDA 184.1426 endurecedores,
estabilizadores.
Agentes
endurecedores,
SI(S'(?AR\;?)O DE 508 BPM FDA 184.1622 acentuadores del
sabor, estabilizadores,
espesantes.
Agentes
< endurecedores,
CLORURO CALCICO 509 2500 FDA 184.1193 estabilizadores,
espesantes.
CARAMELO I- Colorantes
CARAMELO PURO 150a BPM FDA 73.85
DIOXIDO DE 171 10000 FDA 73.575 Colorantes
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TITANIO

338, 339i, Agente regulador de

339ii, acidez, antioxidante,

339iii, adyuvante, agente de

340i, retencion del color,

340ii, emulsificante,

340iii, exaltador del sabor,

341i, agente de firmeza,

341ii, agente de tratamiento

341iii, de harina, humectante,

342i, preservante, agente

342ii, aglomerante,

342iii, secuestrante,

343ii, estabilzador,
FOSFATOS 343iii, 3000 gDA 71201 Rev. | oopesante.

450i, leudante/agente

450ii, leudante.

450Qiii,

450v,

450vi,

450vii,

451i,

451ii,

452i,

452ii,

452iii,

452iv,

452v, 542

Namero de la

Categoria de alimento

categoria
08.1.2 Carne fresca picada, incluida la de aves de corral y caza.
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/lo
mg/kg o
BPM)
Reguladores de la
acidez,
emulsionantes,
=UiALE U 331jii BPM | FDA1841751 | sales
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
Reguladores de la
SnaToS PRI g3 BPM | FDA1841195 | acidez,  sales
emulsionantes,
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agentes
endurecedores,
secuestrantes,
estabilizantes.
Agente de
retencion de

E/ILA%I?\ILIJEI:?O DE 511 BPM FDA 184.1426 color, agentes
endurecedores,
estabilizadores.

CARAMELO I- Colorantes

CARAMELO 150a BPM FDA 73.85

PURO

DIOXIDO DE Colorante

TITANIO 171 10000 FDA 73.575

Numero d,e la Categoria de alimento
categoria
08.2 Productos carnicos, de aves de corral y caza elaborados, en piezas enteras o en cortes
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Colorantes,

< emulsionantes,

ACIDO TANICO 181 10 FDA 184. 1097 espesantes,
estabilizadores.

160a(i), BPM FDA 73.95
CAROTENOIDES | 160a(iii), Colorantes
160e, 160f
Regulador de la

DIACETATO DE 262ii BPM Reglamento (UE) | acidez, sustancia

SODIO No 1129/2011 conservadora,
secuestrante.

EXTRACTOS DE

BIJA, BIXINA, . Colorantes

NORBIXINA, 1606 (1) BPM FDA73.30 naturales.

ANNATO
Agente
antiespumente,

MONO Y emulsificante,

DIGLICERIDOS a7l BPM FDA 184.1324 estabilizador,
espesante, agente
de carga

OLEORRESINA 160¢ BMP | FDA73.345 Colorante

DE PAPRIKA
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NUmero de la categoria

Categoria de alimento

08.2.2

Productos carnicos, de aves de corral y caza elaborados, tratados térmicamente en

piezas enteras 0 en cortes

Denominacion del Namero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Directiva 95/2/CE | EMulsionantes,
. Anexo IV, Pag. | 3gentes de
ESTEAROIL-2- 481i, 4000 38 ' " | tratamiento de las
LACTILATOS 481ii Ot.ros aditivos harinas,
permitidos espumgntes,
) estabilizadores.
338, Antiaglomerante,
339i, agente regulador
339ii, de acidez,
339iii, antioxidante,
340i, adyuvante,
340ii, agente de
340iii, retencion del
341i, color,
341ii, emulsificante,
341iii, exaltador del
342i, sabor, agente de
342ii, firmeza, agente
342iii, de tratamiento de
343ii, harina,
FOSFATOS 343iii, 5000 gDA 11201 ReV- | b imectante,
450i, preservante,
450ii, agente
450iii, aglomerante,
450v, secuestrante,
450vi, estabilzador,
450vii, espesante.
451i, leudante/agente
451ii, leudante.
452i,
452ii,
452iii,
452iv,
452v,
542
Directiva 95/2/CE
SUCROGLICERIDOS 474 5000 Anexo IV pag 36 | Emulsionantes

Nota 15
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Numero d,e la Categoria de alimento
categoria
08.2.3 Productos carnicos, de aves de corral y caza elaborados, congelados, en piezas enteras o
en cortes
Denominacion del Namero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
338, 339i, Agente
339ii, antiaglomerante,
339iii, agente regulador
340i, de acidez,
340ii, antioxidante,
340iii, adyuvante,
341i, agente de
341ii, retencién del
341iii, color,
342i, emulsificante,
342ii, exaltador del
342iii, sabor, agente de
343ii, firmeza, agente
FOSFATOS 343iii, 5000 FDA 7120.1 Rev. | de tratamiento
450i, 9 de harina,
450ii, humectante,
450iii, preservante,
450v, agente
450vi, aglomerante,
450vii, secuestrante,
451i, estabilzador,
451ii, espesante.
452i, leudante/agente
452ii, leudante.
452iii,
452iv,
452v, 542
NuUmero de la . .
categoria Categoria de alimento
08.3 Productos carnicos, de aves de corral y de caza picados, elaborados
Denominacion del Namero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
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BPM)
Reguladores de
la acidez,
DIACETATO  DE | o6 2500 | FDA184.1754 | sustancias
SODIO
conservadoras,
secuestrantes.
EXTRACTO DE
BIJA, BIXINA, . Colorantes
NORBIXINA, 1600 (1) BPM FDA 73.30 naturales.
ANNATO
Agente
antiespumente,
MONO Y emulsificante,
DIGLICERIDOS 47l BPM FDA184.1324 estabilizador,
espesante,
agente de carga
OLEORRESINA
DE PAPRIKA 160c BMP FDA 73.345 Colorante

NuUmero de la
categoria

Categoria de alimento

08.3.1

Productos carnicos, de aves de corral y caza picados y elaborados sin tratar

térmicamente

Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS méaxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
CURCUMINA igg:l BPM FDA 73.600 Colorante

Numero de la categoria Categoria de alimento
08.3.2 Productos carnicos, de aves de corral y caza picados, elaborados y tratados
térmicamente
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
160a(i),
CAROTENOIDES 160a(iii), BPM FDA 73.95 Colorante
160e, 160f
\C/éggit'gss 160a(ii) BPM | FDA73.96 | Colorante
CURCUMINA 100i, 100ii BPM FDA 73.600 Colorante
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Directiva Emulsionantes,
95/2ICE agentes de
ESTEAROIL-2- . . Anexo 1V, tratamiento de
LACTILATOS 4811, 481ii 4000 | pag 38, las harinas,
Otros aditivos | espumantes,
permitidos. estabilizadores.
338, 339i, Antiaglomerant,
339ii, agente regulador
339iii, 340i, de acidez,
340ii, antioxidante,
340iii, 341i, adyuvante,
341ii, agente de
341iii, 342i, retencion del
342ii, color,
342iii, emulsificante,
343ii, exaltador del
343iii, 450i, sabor, agente de
FOSFATOS 450ii, 5000 ng‘g 1201 firmeza, agente
450iii, ' de tratamiento
450v, de harina,
450vi, humectante,
450vii, preservante,
451i, 451ii, agente
452i, 452ii, aglomerante,
452iii, secuestrante,
452iv, estabilzador,
452v, 542 espesante.
leudante/agente
leudante.
Directiva
SILICATO DE 95/2/CE . .
ALUMINIO Y soblo | %% BPM Anexo IV pag | Antiaglutinantes
40
FDA 182.3089 | Antioxidantes,
200i, 201, FDA 182.3795 | sustancias
SORBATOS 202,203 | BPM FDA 182.3640 | conservadoras,
FDA 182.3225 | estabilizador.
Directiva
95/2/CE
Anexo 1V,
SUCROGLICERIDOS | 474 5000 Pag. 36. Emulsionantes
Otros aditivos
permitidos.
TARTRACINA 102 BPM FDA 74.705 Colorantes

Numero de la

Categoria de alimento
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categoria
08.4 Tripas comestibles (P. ej. Para embutidos)
Denominacion del Ndmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorante
EXTRACTO DE
BIJA, BIXINA, 1600 (i) 20 Reglamento (UE) | Colorantes
NORBIXINA, No 1129/2011 naturales.
ANNATO
SILICATO DE Directiva 95/2/CE
CALCIO Y Anexo IV,
ALUMINIO 556 BPM Pag. 40 Antiaglutinantes
(CAOLIN) Otros aditivos
(SINTETICO) permitidos.
Directiva 95/2/CE
SILICATO DE Anexo IV,
MAGNESIO 553i BPM Pag. 40 Antiaglutinantes
(SINTETICO) Otros aditivos
permitidos.

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
09.1 Tripas comestibles (P. ej. Para embutidos)
Denominacion del Namero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Reguladores de
la acidez,
emulsionantes,
%;ggg%o 331iii BPM FDA 184.1751 sales _
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
Reguladores de
la acidez, sales
emulsionantes,
g"ATLRCAI‘gOS DE | 333 BPM | FDA184.1195 | agentes
endurecedores,
secuestrantes,
estabilizantes.
CLORURO DE 511 BPM FDA 184.1426 Agente de
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MAGNESIO

retencion de
color, agentes
endurecedores,
estabilizadores.

Numero de la
categoria

Categoria de alimento

09.2

Pescado y productos pesqueros elaborados,

equinodermos

incluidos moluscos,

crustaceos y

Denominacion  del | Numero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)

ANTOCIANINAS,
EXTRACTO DE Reglamento (UE)
PIEL DE UvA| 03 BPM No 1129/2011 Colorantes
(ENOCIANINA

Agentes
CLORURO endurecedores,
CALCICO 509 10000 FDA 184.1193 estabilizadores,

espesantes.

Agentes de
CLORURG  DE| g BPM FDA 184.1138 | tratamiento de
AMONIO i

las harinas.
CURCUMINA 100ii BPM FDA 73.600 Colorante
OLEORRESINA Reglamento (UE)
DE PAPRIKA 160c BMP No01129/2011 | colorante

Numero de la
categoria

Categoria de alimento

09.2.1

Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros congelados, incluidos moluscos,

crustaceos y equinodermos

Denominacion del Ndmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Reguladores de
la acidez,
emulsionantes,
%g;?é‘g%o 331iii BPM FDA 184.1751 sales _
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
CITRATOS DE 333 BPM FDA 184.1195 Reguladores de
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CALCIO la acidez, sales
emulsionantes,
agentes
endurecedores,
secuestrantes,
estabilizantes.
Agente de
retencién de
E/ILA%I?\IUER;?O DE 511 BPM FDA 184.1426 color, agentes
endurecedores,
estabilizadores.
EXTRACTO DE
BIJA, BIXINA, . Colorantes
NORBIXINA, 1600 (1) BPM FDA73.30 naturales.
ANNATO
Numero d,e la Categoria de alimento
categoria
09.2.2 Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros rebosados congelados, incluidos
moluscos, crustaceos y equinodermos
Denominacion del Ndmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Reguladores de
la acidez,
emulsionantes,
%I?-II—gOAI;I)-I%O 331jii BPM  |FDA 1841751 | sales
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
Agente de
retencion de
I(\:A'—A%FF\IUE'E?O DE| 511 BPM | FDA184.1426 | color, agentes
endurecedores,
estabilizadores.
EXTRACTO DE
BIJA, BIXINA, . Colorantes
NORBIXINA, 1600 (i) BPM FDA 73.30 naturales.
ANNATO
Numero d,e la Categoria de alimento
categoria
09.2.3 Productos pesqueros picados, amalgamados y congelados, incluidos moluscos,
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crustaceos y equinodermos

Denominacion del Ndmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Reguladores de
la acidez,
emulsionantes,
%I?-II—?OAI;I)—%O 331iii BPM FDA 184.1751 sales _
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
Agente de
retencién de
&"A%FF\IUE'E?O DE| 51 BPM | FDA184.1426 | color, agentes
endurecedores,
estabilizadores.
EXTRACTOS DE
BIJA, BIXINA, . Colorantes
NORBIXINA, 1600 (i) BPM FDA73.30 naturales.
ANNATO

NUmero de la
categoria

Categoria de alimento

09.2.4

Pescado y productos pesqueros cocidos y/o fritos, incluidos moluscos, crustéceos y

Equinodermos.

Denominacion del Namero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Reguladores de
la acidez,
emulsionantes,
gR-I;goAg%o 331iii BPM FDA 184.1751 sales _
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
Reguladores de
la acidez, sales
emulsionantes,
g'ATLFéﬁ‘gOS DE | 333 BPM | FDA184.1195 | agentes
endurecedores,
secuestrantes,
estabilizantes.
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CLORURO
MAGNESIO

DE

511

BPM

Agente de
retencion de
color, agentes
endurecedores,
estabilizadores.

FDA 184.1426

NuUmero de la

Categoria de alimento

categoria
09.2.4.1 Pescado y productos pesqueros cocidos
Denominacion del Namero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS méaxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
EXTRACTOS DE
BIJA, BIXINA, . Colorantes
NORBIXINA, 160b (i) | BPM FDA73.30 naturales.
ANNATO

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
09.2.4.2 Moluscos, crustaceos y equinodermos cocidos
Denominacion del Namero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)

CURCUMINA 188“ BPM FDA 73.600 Colorante
EXTRACTO DE
BIJA, BIXINA, . Colorantes
NORBIXINA, 160b (i) BPM FDA 73.30 naturales.
ANNATO

NUmero de la

Categoria de alimento

categoria
09.2.4.3 Pescado y productos pesqueros fritos incluidos los moluscos, crustaceos y
equinodermos
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
EXTRACTOS DE . Colorantes
BIJA, _ BIXINA, | 16000 BPM | FDAT73.30 naturales.
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NORBIXINA,
ANNATO

NUmero de la
categoria

Categoria de alimento

09.2.5

Pescado y productos pesqueros ahumados, desecados, fermentados y/o salados,
incluidos moluscos, crustaceos y equinodermos

Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Agentes de
retencion de
&"A%'T\l%r‘;?o DEl 51 BPM | FDA 1841426 | color, agentes
endurecedores,
estabilizadores.
CURCUMINA 100i, 100ii BPM FDA 73.600 Colorante

NUmero de la

Categoria de alimento

categoria
09.3.3 Sucedaneos de salmon, caviar y otros productos pesqueros a base de huevas
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
CURCUMINA 100i, 100ii BPM FDA 73.600 Colorante

Numero de la
categoria

Categoria de alimento

09.3.4

Pescado y productos pesqueros semiconservados, incluidos moluscos, crustaceos y
equinodermos (p. €j., la pasta de pescado), excluidos los productos indicados en las
categorias de alimentos 09.3.1 a 09.3.3

Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
CURCUMINA 100i, 100ii BPM FDA 73.600 Colorante

NUmero de la

Categoria de alimento
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categoria
10.1. Huevos frescos
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
CARAMELO I-
CARAMELO 150a BPM FDA 73.85 Colorantes
PURO
DIOXIDO DE
TITANIO 171 10000 FDA 73.575 Colorante
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorante
Espumantes,
95/2/CE Anexo | | gases de
NITROGENO 941 BPM pag 12. envasado,
propulsores.
Antioxidantes,
espumantes,
OXIDO NITROSO 942 Bpm | I/2/CE Anexo 1 o de
pag 12. envasado
propulsores.

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
10.2.1. Productos liquidos a base de huevo
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS méxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)

Reguladores de
la acidez,
emulsionantes,

%I;I—SOAE)—%O 331iii BPM FDA 184.1751 sales _
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
Espumantes,

NITROGENO 941 BPM Directiva 95/2/CE | gases de

Anexo |, Pag. 12 | envasado,

propulsores.
Antioxidantes,

p Directiva 95/2/CE | espumantes,

OXIDO NITROSO 942 BPM Anexo | Pag12 | gases de
envasado,
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propulsores.

NUmero de la

Categoria de alimento

categoria
10.2.2 Productos congelados a base de huevo
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Reguladores de
la acidez,
emulsionantes,
%nggloco 331jii BPM | FDA184.1751 | sales
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
Espumantes,
Directiva 95/2/CE | gases de
NITROGENO 941 BPM Anexo | Pag 12 envasado,
propulsores.
Antioxidantes,
R espumantes,
Directiva 95/2/CE
OXIDO NITROSO 942 BPM Anexo | Pag 12 gases de
envasado,

propulsores.

NUmero de la

Categoria de alimento

categoria
10.2.3 Productos a base de huevo en polvo y/o cuajados por calor
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)

. Antiaglutinante,
DIOXIDO DE Antiespumantes,
SILICIO 551 20000 FDA 172.480 sustancias
(AMORFO) inertes.

NUmero de la
categoria

Categoria de alimento

10.4

Postres a base de huevo (p. €j., flan)
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Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia

(mg/Lo

mg/kg o

BPM)
CURCUMINA 100ii BPM FDA 73.600 Colorante
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorante

Directiva 95/2/CE | Acentuadores

TAUMATINA 957 5 Anexo IV Pag 42 | del sabor.

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
114 Otros azUcares y jarabes (por ej. Xilosa, jarabe de arce y revestimientos de azlcar)
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Agente de
retencion de
I(\:/ILA%FI\’\IUEF;?O DE 511 BPM FDA 184.1426 color, agentes
endurecedores,
estabilizadores.
Regulador de la
DIACETATO DE 262ii BPM Reglamento (UE) | acidez, sustancia
SODIO No 1129/2011 conservadora,
secuestrante.

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
12.0 Sales, especias, sopas, salsas, ensaladas, productos proteinicos, etc.
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Estabilizador,
agente de
L-CISTEINA 910 BPM FDA 184.1271 tratamiento  de
harinas,
edulcorante.
OLEORRESINA 160¢ BPM | FDA 73.345 Colorantes

DE PAPRIKA
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TARTRACINA

102 BPM

FDA 74.705

Colorantes

NUmero de la

Categoria de alimento

categoria
121 Sal y sucedaneos de la sal
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Directiva 95/2/CE
Anexo 1V, Pag. - .
TALCO 553iii 10000 40. Otros aditivos Antiaglutinante.
permitidos.
N%t:tz;%ﬂzla Categoria de alimento
12.1.1 Sal
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
CITRATO DE 381 25
AMONIO FDA 172.430 Antiaglutinantes
FERRICO
CLORURO DE 508 350 Agentes
POTASIO endurecedores,
FDA 184.1622 acentuadores del
sabor,
estabilizadores,
espesantes.

NUmero de la

Categoria de alimento

categoria
12.1.2 Sucedaneos de la sal
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
CITRATO Reguladores de
TRISODICO 331iii BPM FDA 184.1751 la g acidez,
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emulsionantes,

sales
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
Agentes de
retencion de
I(\:/I%A%T\ILIJEE?O DE 511 BPM FDA 184.1426 color, agentes
endurecedores,
estabilizadores.
Agentes
endurecedores,
CLORURO DE acentuadores del
POTASIO 508 BPM FDA 184.1622 sabor,
estabilizadores,
espesantes.
Agentes de
gkﬂ%'f\ﬁgo DE| 519 BPM  |FDA 1841138 | tratamiento de
las harinas.
DIOXIDO  DE Aniespumantes,
SILICIO 551 10000 FDA 172.480 sustancias '
(AMORFO) ;
inertes.
HARINA DE Directiva 95/2/CE | Espesante,
KONJAC 425 10000 Anexo IV gelificante.
NUmero de la categoria Categoria de alimento
12.2 Hierbas aromaticas, especias, aderezos y condimentos (p. €j., el aderezo para fideos
instantaneos)
Denominacion del Ndmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
CARAMELO -
CARAMELO AL 150c BPM FDA 73.85 Colorantes
AMONIACO
CARAMELO V-
CARAMELO AL 150d BPM FDA 73.85 Colorantes
SULFITOAMONICO
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorantes

NUmero de la
categoria

Categoria de alimento

12.2.1

Hierbas aromaticas y especias.
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Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg o
BPM)
Reguladores de
la acidez,
emulsionantes,
%I?-EEOAE%O 331iii BPM FDA 184.1751 sales _
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
Reguladores de
la acidez, sales
emulsionantes,
g"ATLRCAI‘gOS DE 333 BPM | FDA 1841195 | agentes
endurecedores,
secuestrantes,
estabilizantes.
Agentes de
retencion de
IC\:AI_A%Ff\ILJEF;IOO DE| 511 BPM | FDA 1841426 | color, agentes
endurecedores,
estabilizadores.
Agentes
endurecedores,
CLORURO DE acentuadores del
POTASIO 508 BPM FDA 184.1622 sabor,
estabilizadores,
espesantes.
Agentes
CLORURO endurecedores,
CALCICO 509 4000 | FDA 1841193 | opanilizadores,
espesantes.
CARAMELO I-
CARAMELO 150a BPM FDA 73.85 Colorantes
PURO
TARTRACINA 102 BPM FDA 74.705 Colorante

NUmero de la

Categoria de alimento

categoria
12.2.2 aderezos y condimentos
Denominacion del NUmero Dosis Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/lo
mg/kg o
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BPM)
CARAMELO -
CARAMELO AL 150b BPM FDA 182.1235 Colorantes
SULFITO
CURCUMINA,
OLEORESINA 100i; 100ii BPM FDA 73.600 Colorante
TUMERICA
Regulador de la
DIACETATO DE 262ii BPM Reglamento (UE) | acidez, sustancia
SODIO No 1129/2011 conservadora,
secuestrante.
EXTRACTO DE
BIJA, BIXINA, . Colorantes
NORBIXINA, 160b (1) BPM | FDAT330 naturales.
ANNATO
EXTRACTO DE 392 200 Reglamento (UE) | Antioxidante,
ROMERO No 1129/2011 grasas para untar.
Reguladores de la
acidez,
emulsionantes,
330, 339, FDA 1821778 | S41eS
FOSFATOS 341i. BPM FDA 182 1217 Emulsmnantes,
umectantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.
Reglamento (UE) | Colorante
LUTEINA 161b 500 No 1129/2011
OLEORRESINA Reglamento (UE) | Colorante
DE PAPRIKA 160c BPM N091129/201(l :
Directiva
95/2/CE  Anexo
TALCO 553iii 30000 IV, Pag. 40.| Antiaglutinante.
Otros aditivos
permitidos.
Numero d,e la Categoria de alimento
categoria
124 Mostazas
Denominacion del Namero INS Dosis Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo maxima referencia
(mg/lo mg/kg
0 BPM)
CURCUMINA 100i 100ii BPM FDA 73.600 Colorante
OLEORESINA
TUMERICA
LUTEINA 161b 300 Reglamento (UE) | Colorante
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No 1129/2011
OLEORRESINA DE 160c BMP Reglamento (UE) | Colorante
PAPRIKA No 1129/2011
Antioxidantes
. FDA 182.3225 . '
SORBATOS 22032" 28%’ BPM FDA 182.3640 i‘;f]t:‘e”rf/'aajoras
' FDA 182.3795 o '
estabilizador.

Numero de la

Categoria de alimento

categoria
12,5 Sopas y caldos
Denominacion del NUmero INS | Dosis maxima | Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo (mg/lo mg/kg referencia
0 BPM)
CARAMELO 1V- Colorantes
CARAMELO AL 150d BPM FDA 73.85
SULFITOAMONICO
CURCUMINA 100i Colorante
OLEORESINA 100ii BPM FDA 73.600
TUMERICA
Regulador de
la acidez,
SD(')ADCISTATO DE| 262 500 FDA 184.1754 | sustancia
conservadora,
secuestrante.
EXTRACTO DE 160b (i) BPM FDA 73.30 Colorante
BIJA, BIXINA, natural.
NORBIXINA,
ANNATO
EXTRACTO DE 392 50 Reglamento (UE) | Antioxidante,
ROMERO No 1129/2011 grasas  para
untar.
Estabilizador,
agente de
L-CISTEINA 910 BPM FDA 184.1271 tratamiento de
harinas,
edulcorante.
LUTEINA 161b 50 Reglamento (UE) | Colorante
No 1129/2011
ROJO DE 122 50 Reglamento (UE) | Colorante
AZORRUBINA No 1129/2011
(CARMOISINA)
Directiva 95/2/CE | Emulsionantes
SUCROGLICERIDO Anexo 1V, Pag.
S ara 2000 36 Otros aditivos
permitidos.
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Namero de la

Categoria de alimento

categoria
1251 Sopas y caldos listos para el consumo, incluidos los envasados, embotellados y
congelados
Denominacion del Numero INS | Dosis maxima | Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo (mg/lo mg/kg referencia
0 BPM)
EXTRACTO DE 160D (i) BPM FDA 73.30 Colorante
BIJA, BIXINA, natural.
NORBIXINA,
ANNATO
Numero d,e la Categoria de alimento
categoria
1252 Mezclas para sopas y caldos
Denominacién del | Numero | Dosis méxima | Legislacion de Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/lo mg/kg referencia
0 BPM)
EXTRACTO DE | 160b (i) BPM FDA 73.30 Colorante natural.
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA,
ANNATO
OLEORRESINA 160c BPM FDA 73.345 Colorante
DE PAPRIKA
Numero d,e la Categoria de alimento
categoria
12.6 Salsas y productos analogos
Denominacion del NUmero INS | Dosis maxima | Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo (mg/lo mg/kg referencia
0 BPM)
ANTOCIANINAS, Colorantes
EXTRACTO DE PIEL Reglamento (UE)
DE UVA 163 BPM N o0 1129/2011
(ENOCIANINA)
160a(i), Colorante
CAROTENOIDES 160a(iii), BPM FDA 73.95
160e, 160f
Al 160a(ii) BPM FDA 73.96 Colorante
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CURCUMINA 100i BPM FDA 73.600 Colorantes
OLEORESINA 100ii
TUMERICA
Regulador de la
DIACETATO DE . acidez, sustancia
SODIO 262ii 2500 FDA 184.1754 conservadora,
secuestrante.
EXTRACTO DE 392 100 Reglamento (UE) | Antioxidante,
ROMERO No 1129/2011 grasas para untar
Estabilizador,
agente de
L-CISTEINA 910 BPM FDA 184.1271 tratamiento  de
harinas,
edulcorante.
LUTEINA 161b 500 Reglamento (UE) | Colorante
no 1129/2011
OLEORRESINA DE 160c BPM Reglamento (UE) | Colorante.
PAPRIKA No 1129/2011
Directiva 95/2/CE | Emulsionantes
Anexo 1V,
SUCROGLICERIDOS 474 10000 Pag. 36
Otros aditivos
permitidos.
Antiaglutinantes,
reguladores de la
acidez,
adyuvantes,
antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes,
334, 335i, agentes de
TARTRATOS 335ii, 336i, BPM FDA 184.1099 tratamiento  de
336ii, 337 las harinas,
humectantes,
sustancias
conservadoras,
gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.

NUmero de la
categoria

Categoria de alimento

12.6.1

Salsas emulsionadas y salsas para mojar (p. ej., mayonesa, aderezos para ensaladas
y salsa para mojar de cebollas):

Denominacion del
aditivo

Numero INS

Dosis maxima
(mg/lo mg/kg

Legislacion de
referencia

Funcion

Observaciones

Péagina 86 de 265




REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO

RTCA 67.04.54:18

Ira. Revision
0 BPM)

ESTERES DE Emulsionantes,
SORBITAN DE | 408 504 25 5000 szgé%elnlto UE | estabilizadores,
ACIDOS GRASOS ' '
EXTRACTO DE 160b(i) BPM FDA 73.30 Colorantes
BIJA, BIXINA, naturales.
NORBIXINA,
ANNATO

Emulsionantes,

agentes de
PROPILENGLICOL 1520 2000 FDA 184.1666 glaseado,

humectantes.
ROJO ALLURA AC 129 BPM FDA 74.340 Colorante

NuUmero de la
categoria

Categoria de alimento

12.6.2

Salsas no emulsionadas (p. ej. “ketchup”, salsas a base de queso, salsas a base de

nata (crema) y

salsa “gravy”)

Denominacion del NUmero INS | Dosis maxima | Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo (mg/Lo mg/kg referencia
0 BPM)
Acentuadores
ﬁ‘g.%ig:‘gg‘ME 950 BPM FDA 172.800 del aroma,
edulcorantes.
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorantes
EXTRACTOS DE
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA. 160b BPM FDA 73.30 Colorantes
ANNATO
Emulsionante,
PROPILENGLICOL 1520 2000 FDA 184.1666 | 2dentes  de
glaseado,
humectantes.
Numero d,e la Categoria de alimento
categoria
12.6.3 Mezclas para salsas y “gravies”
Denominacion del NUmero Dosis maxima Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/lo mg/kg o referencia
BPM)
EXTRACTOS DE Colorantes
BIJA, BIXINA, naturales.
NORBIXINA, 160b BPM FDA 73.30
ANNATO
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Ntmero d,e la Categoria de alimento
categoria
12.6.4 Salsas ligeras (p. €j., salsa de pescado)
Denominacion del Ndmero Dosis maxima Legislacion de Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/lo mg/kg o referencia
BPM)
EXTRACTO DE 160b(i) BPM FDA 73.30 Colorantes
BIJA, BIXINA, naturales.
NORBIXINA,
ANNATO
Numero de la . .
categoria Categoria de alimento
12.7 Emulsiones para ensaladas (p. ej., la ensalada de macarrones, la ensalada de
patatas (papas)) y para untar emparedados, excluidas las emulsiones para untar a
base de cacao y nueces de las categorias de alimentos 04.2.2.5y 05.1.3
Denominacion del NUmero Dosis maxima | Legislacion  de | Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/lo mg/kg o | referencia
BPM)
OLEORRESINA DE 160c BMP Reglamento (UE) | Colorante
PAPRIKA No 1129/2011

Namero de la Categoria de alimento

categoria
12.8 Levadura y productos similares
Denominacion del | Namero | Dosis Legislacién de | Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia

(mg/lo
mg/kg 0
BPM)

SULFATO DE Estabilizador,

ALUMINIO Y 521 BPM FDA 182.1131 coagulante.

SODIO

Namero —de la| oi000ria de alimento

categoria
12.9 Aderezos y condimentos a base de soja:
Denominacion  del | Namero | Dosis Legislacion de | Funcién Observaciones
aditivo INS méxima referencia
(mg/lo
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mg/kg 0
BPM)
ANTOCIANINAS, 163 BPM Reglamento  (UE) | Colorantes
EXTRACTO DE No 1129/2011
PIEL DE UVA
(ENOCIANINA)
OLEORRESINA 160c BMP Reglamento  (UE) | Colorante
DE PAPRIKA No 1129/2011
Numerq de la Categoria de alimento
categoria
12.9.1 Productos de proteina de soja
Denominacion  del | Namero | Dosis maxima | Legislacion de | Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/lo mg/kg | referencia
0 BPM)
CARAMELO 11 150c Colorante
CARAMELO AL BPM FDA 73.85
AMONIACO
CARAMELO IV 150d Colorante
CARAMELO AL
SULFITO BPM FDA 73.85
AMONICO
CURCUMINA 100i BPM FDA 73.600 Colorante
OLEORESINA 100ii
TUMERICA
Numerq de la Categoria de alimento
categoria
129.1.1 Bebidas de soja
Denominacion del | Namero | Dosis maxima | Legislacion de | Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/lo mg/kg | referencia
0 BPM)
ANTOCIANINAS, 163 BPM Reglamento  (UE) | Colorantes
EXTRACTO DE No 1129/2011
PIEL DE UVA
(ENOCIANINA)
CARAMELO - Colorantes
CARAMELO AL 150c BPM FDA 73.85
AMONIACO
CARAMELO V- Colorantes
CARAMELO AL 150d BPM FDA 73.85
SULFITOAMONICO
EXTRACTOS DE | 160b(i) BPM FDA 73.30 Colorantes naturales.
BIJA, BIXINA,
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NORBIXINA,
ANNATO
Numerq de la Categoria de alimento
categoria
12.9.3
Denominacion del | Nimero | Dosis maxima | Legislacion de | Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/lo mg/kg | referencia
0 BPM)
ANTOCIANINAS, 163 BPM Reglamento  (UE) | Colorante
EXTRACTO DE No 1129/2011
PIEL DE UVA
(ENOCIANINA)
CARAMELO - Colorantes
CARAMELO AL | 150c BPM FDA 73.85
AMONIACO
CARAMELO V- Colorantes
CARAMELO AL | 150d BPM FDA 73.85
SULFITOAMONICO
EXTRACTOS DE | 160b (i) BPM FDA 73.30 Colorantes
BIJA, BIXINA, naturales.
NORBIXINA,
ANNATO
Numerq de la Categoria de alimento
categoria
12.9.5 Otros productos proteinicos
Denominacion  del | NGmero | Dosis maxima | Legislacion de | Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/lo mg/kg | referencia
0 BPM)
CARAMELO 111 150c Colorante
CARAMELO AL BPM FDA 73.85
AMONIACO
CARAMELO IV | 150c Colorante
CARAMELO AL
SULFITO BPM FDA 73.85
AMONICO
CURCUMINA 100i BPM FDA 73.600 Colorante
OLEORESINA 100ii
TUMERICA
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorante
LUTEINA 161b 100 Reglamento  (UE) | Colorante

No 1129/2011
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Numerq de la Categoria de alimento

categoria

13.1 Preparados para lactantes, preparados de continuacion y preparados para usos

medicinales especiales destinados a los lactantes
Denominacion  del | Namero | Dosis maxima | Legislacién de | Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/lo mg/kg | referencia
0 BPM)

CITRATO DE Antiaglutinantes

AMONIO 381 BPM FDA 184.1296

FERRICO
Reguladores de la
acidez,
emulsionantes,

AL, 331iii 2000 FDA 184.1751 sales
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.

Numerq de la Categoria de alimento

categoria

13.1.1 Preparados para lactantes

Denominacion  del | Namero | Dosis maxima | Legislacion de | Funcién Observaciones

aditivo INS (mg/lo mg/kg | referencia

0 BPM)

Reguladores de la
acidez,
emulsionantes,

=AU 331iii BPM FDA 184.1751 sales
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
Reguladores de la
acidez, sales
emulsionantes,

EELFE:AII)OS DE | 333 BPM FDA 184.1195 agentes
endurecedores,
secuestrantes,
estabilizantes.
Agentes de
retencion de

EALA%F:\]UEF;?O DE1 519 BPM FDA 184.1426 color,  agentes
endurecedores,
estabilizadores.
Agentes

gld'?ESLJI%O DE 508 BPM FDA 184.1622 endurecedores,

acentuadores del
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sabor,
estabilizadores,
espesantes.

DEXTIRNAS, Agente de carga,
ALMIDON emulsificante,
TOSTADO 1400 BPM FDA 184.1277 estabilizador,
BLANCO Y espesante.
AMARILLO
DIOXIDO DE Antiaglutinantes,
SILICIO 551 20000 FDA 172.480 antiespumantes,
(AMORFO) sustancias inertes.
MONO Y L Emulsionantes
. Directiva 95/2/CE s '
DIGLICERIDOS 471 4000 Anexo VI, Pag. 47 antioxidantes.
DE ACIDOS Parte 1
GRASOS
Numer(? de la Categoria de alimento
categoria
13.1.2 Preparados de continuacion
Denominacion del | Namero | Dosis Legislacion  de | Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/lo mg/kg
0 BPM)
Reguladores de la
acidez, emulsionantes,
%I?-E?OASS:O 331iii BPM FDA 184.1751 sales emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
ALMIDON 1400 BPM FDA 184.1277 - '
TOSTADO estabilizadores,
espesantes.
DIOXIDO DE Antiaglutinantes,
SILICIO 551 20000 FDA 172.480 antiespumantes,
(AMORFO) sustancias inertes.
MONO Y Directiva 95/2/CE | Emulsionantes,
DIGLICERIDOS 471 4000 Anexo VI, Pag. 49 | antioxidantes.
DE LOS ACIDOS Parte 2.
GRASOS
Directiva 95/2/CE | Emulsionantes,
PECTINAS Anexo VI, Pag. 49 | agentes  gelificantes,
(AMIDADA Y NO 440 5000 Parte 2. agentes de glaseado,
AMIDADA) estabilizadores,
espesantes.

NUmero de la | Categoria de alimento
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categoria
13.1.3 Preparados usos medicinales especiales destinados a los lactantes
Denominacion Ndmero | Dosis Legislacion de | Funcion Observaciones
del aditivo INS maxima referencia
(mg/lo
mg/kg 0
BPM)
Reguladores de la
acidez, sales
emulsionantes,
CITRATOS DE | 333 BPM | FDA184.1195 | agentes
CALCIO
endurecedores,
secuestrantes,
estabilizantes.
DIOXIDO DE Antiaglutinantes,
SILICIO 551 20000 FDA 172.480 antiespumantes,
(AMORFO) sustancias inertes.
MONO Y R Emulsionantes,
DIGLICERIDOS g;;gfgéa Anexo | antioxidantes.
DE LOS 471 5000
P VI, Pag. 53
ACIDOS Cuarta Parte
GRASOS )
Numerq de la Categoria de alimento
categoria
13.2 Alimentos complementarios para lactantes y nifios pequefios
Denominaciéon  del | NUmero | Dosis maxima | Legislacion de | Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/lo mg/kg | referencia
0 BPM)
Reguladores de la
acidez,
emulsionantes,
=UALL AN 331iii | 5000 FDA 184.1751 sales
emulsionantes,
secuestrantes,
estabilizadores.
Reguladores de la
acidez, sales
emulsionantes,
g'ATLRCAKT)OS DE | 333 BPM FDA 184.1195 agentes
endurecedores,
secuestrantes,
estabilizantes.
DIOXIDO DE Antiaglutinantes,
SILICIO 551 20000 FDA 172.480 antiespumantes,
(AMORFO) sustancias inertes.
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ESTERES Emulsionantes,
ACETICOS DE Directiva 95/2/CE antioxidantes.
LOS MONO Y 472a 5000 Anexo VI, Pag. 52
DIGLICERIDOS Parte 3 ' T
DE LOS ACIDOS '
GRASOS
MONO Y . Emulsionantes,
DIGLICERIDOS | 00 | 5000 Directe ggé;Z/ng antioxidantes.
DE LOS ACIDOS Parte 3 ' T
GRASOS '
Emulsionantes,
agentes
PECTINAS Directiva 95/2/CE | gelificantes,
(AMIDADA Y NO | 440 10000 Anexo VI, Pag. 52. | agentes de
AMIDADA) Parte 3. glaseado,
estabilizadores,
espesantes.
Directiva 95/2/CE | Reguladores de la
SESQUICARBONA 500iii BPM Anexo VI, Pag. 51. | acidez,

TO

Parte 3.

antiaglutinantes,
leudantes.

NUmero  de la

categoria

Categoria de alimento

133

Alimentos dietéticos para usos medicinales especiales (excluidos los productos de la
categoria de alimentos 13.1)

Denominacion  del | Namero | Dosis maxima | Legislacion de | Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/Lo mg/kg | referencia
0 BPM)
CURCUMINA
CURCUMINA 100i BPM FDA 73.600
OLEORESINA 100ii Colorantes
TUMERICA
Emulsionantes,
Directiva 95/2/CE | agentes de
ESTEAROIL-2- 481, 2000 Anexo IV, Pag. 38. | tratamiento de las
LACTILATOS 481ii Otros aditivos | harinas,
permitidos. espumantes,
estabilizadores.
ESTERES DE | 49% )
492, Reglamento UE | Emulsionantes,
i%?[?(ljgg\lR ASODSE 493, 5000 1129/2011 estabilizadores.
494, 495
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorante
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LUTEINA 50 Reglamento  (UE)

161b No 1129/2011 Colorante

OLEORRESINA BMP Reglamento (UE)

DE PAPRIKA 160c No 1129/2011 Colorante
Emulsionantes,
agentes

PECTINAS Directiva 95/2/CE | gelificantes,

(AMIDADA Y NO | 440 10,000 Anexo VI, agentes de

AMIDADA) Pag. 53. Parte 4. glaseado,
estabilizadores,
espesantes.

PONCEAU 4R 124 50 FDA 73.100 Colorante

RIBOFLAVINAS 181“ 300 FDA 73.450 Colorantes

Aol0 ALLURA 115 50 FDA 73.340 Colorante

ROJO DE 50 Reglamento  (UE)

AZORRUBINA 122 No 1129/2011 Colorante

(CARMOISINA)

FDA 182.3089, | Antioxidante,
182.3795, 182.364, | sustancia
200i 201 182.3225 En | conservadora,

SORBATOS 202 203 1500 combinacién  con | estabilizador.

benzoatos y para
hidroxibenzoato.

SUCRALOSA 955 400 FDA 172.831 Edulcorante

TARTRACINA 102 50 FDA 82.705 Colorante

307a,

TOCOFEROLES 307b, BPM FDA 184.1890 Antioxidantes

307c

Numerq de la Categoria de alimento

categoria

13.4 Preparados dietéticos para adelgazamiento y control del peso

Denominacion  del | Namero | Dosis méaxima | Legislacion de | Funcion Observaciones

aditivo INS (mg/Lo mg/kg | referencia

0 BPM)

CURCUMINA

OLEORESINA 100i BPM FDA 73.600

TUMERICA 100ii Colorante

LUTEINA 161b 50 Reglamento (UE) | ) 0rante

No 1129/2011
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OLEORRESINA BMP Reglamento (UE)
DE PAPRIKA 160c No 1129/2011 Colorante
PONCEAU 4R 124 50 FDA 73.100 Colorante
RIBOFLAVINAS 181:; 300 FDA 73.450 Colorantes
2830 ALLURA | 159 50 FDA 73.340 Colorante
ROJO DE 50 Reglamento  (UE)
AZORRUBINA 122 No 1129/2011 Colorante
(CARMOISINA)
SUCRALOSA 955 320 FDA 172.831 Edulcorantes
307a,
TOCOFEROLES 307b, BPM FDA 184.1890 Antioxidantes
307¢

NUumero de la
categoria

Categoria de alimento

13.5

Alimentos dietéticos (p. ej. los complementos alimenticios para usos dietéticos),
excluidos los indicados en las categorias de alimentos 13.1a 13.4y 13.6

Denominacion  del | Namero | Dosis maxima | Legislacion de | Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/Lo mg/kg | referencia
0 BPM)
CURCUMINA 100i
OLEORESINA 100ii BPM FDA 73.600 Colorante
TUMERICA
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorante
PONCEAU 4R 124 300 FDA 73.100 Colorante
RIBOFLAVINAS 181“ 300 FDA 73.450 Colorantes
R2I0 - ALLURA 1159 300 FDA 73.340 Colorante
SUCRALOSA 955 400 FDA 172.831 Edulcorante
TARTRACINA 102 300 FDA 82.705 Colorantes
307a
TOCOFEROLES 307D, BPM FDA 184.1890 Antioxidantes
307c

NUmero de la
categoria

Categoria de alimento

13.6

Complementos alimenticios

Denominacion  del

Numero

Dosis

Legislacién de

Funcién

Observaciones
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aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg 0
BPM)
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorante
ESTERES DE | 491, 492, Emulsionantes,
SORBITAN  DE | 493, 494, | BPM Reglarnent® Y | estabilizadores.
ACIDOS GRASOS | 495
PIGMENTOS 12500 FDA 73.350 Colorantes
PERLESCENTES A
BASE DE MICA
PONCEAU 4R 124 300 FDA 73.100 Colorantes
Emulsionantes,
PROPILENGLICO 1520 2000 FDA 184.1666 agentes de
L glaseado,
humectantes.
RIBOFLAVINAS 181:; 300 FDA 73.450 Colorantes
SILICATO DE Rinr:;;i\lls/ 95/2/CE | Antiaglutinantes
ALUMINIO Y | 554 BPM '
SODIO Pa_g: 40. _C_)tros
aditivos permitidos.
SILICATO DE Directiva 95/2/CE Antiaglutinantes
CALCIO Y Anexo IV
ALUMINIO 556 BPM !
Pag. 40. Otros
(CACLIN) aditivos permitidos
(SINTETICO) '
Antioxidantes,
200i. 201 FDA 182.3089 sustancias
SORBATOS 202 ‘203 | 2000 FDA 182.3795 conservadoras,
' FDA 182.3640 estabilizador.
FDA 182.3225
SUCRALOSA 955 2400 FDA 172.831 Edulcorante
TARTRACINA 102 300 FDA 82.705 Edulcorante
3073, Antioxidante
TOCOFEROLES 307D, 150 FDA 184.1890
307c
VERDE SOLIDO 143 BPM FDA 74.203 Colorantes
FCF
Numerq de la Categoria de alimento
categoria
14.1 Bebidas no alcohdlicas
Denominacion  del | Namero | Dosis Legislacion de | Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
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mg/kg 0
BPM)
Colorantes,
< emulsionantes,
ACIDO TANICO 181 50 FDA 184. 1097 espesantes,
estabilizadores.
SUCRALOSA 955 BPM FDA 172.831 Edulcorante
Numerq de la Categoria de alimento
categoria
14112 Aguas de mesa y gaseosas
Denominacion  del | Namero | Dosis Legislacion de | Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mag/kg 0
BPM)
Antioxidantes,
200i, 201, sustancias
SORBATOS 202, 203 200 FDA 182.3795 conservadoras,

estabilizador.

NUmero de la
categoria

Categoria de alimento

14.1.2

Zumos (jugos) de frutas y hortalizas

Denominacion  del | Namero | Dosis Legislacién de | Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg 0
BPM)
Agentes
CLORURO endurecedores,
CALCICO 509 4000 FDA 184.1193 estabilizadores,
espesantes.

Namero  de la

Categoria de alimento

categoria
14.1.21 Zumos (jugos) de frutas
Denominacion  del | Namero | Dosis Legislacién de | Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg 0
BPM)
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Gasificantes,

ANHIDRIDO espumantes, gases
CARBONICO de envasado,
(DIOXIDO DE 290 BPM FDA 184.1240 sustancias
CARBONO) conservadoras,
propulsores.
Emulsionantes
GOMA DE o '
TRAGACANTO 413 2000 FDA 184.1351 estabilizadores,
espesantes.
Numerq de la Categoria de alimento
categoria
14.1.2.2 Zumos (jugos) de hortalizas
Denominacion  del | Namero | Dosis Legislacion de | Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg 0
BPM)
Reguladores de la
acidez,
antioxidantes,
ACIDO CITRICO | 330 3000 FDA 184.1033 agentes de
retencion de
color,
secuestrantes.
CAROTENOS,
BETA-, 160aii BPM FDA 73.95 Colorante
VEGETALES
CARAMELO I- FDA
CARAMELO 150a BPM Colorante
PURO 182.1235/73.85
CARAMELO I- FDA
CARAMELO AL | 150b BPM Colorante
SULEITO 182.1235/73.85
CARAMELO llI- FDA
CARAMELO AL | 150c BPM Colorante
AMONIACO 182.1235/73.85
CARAMELO IV-
CARAMELO AL FDA
SULFITO 150d BPM 182.1235/73.85 | colorante
AMONICO
Numerg de la Categoria de alimento
categoria
14123 Concentrados para zumos (jugos) de frutas
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Denominacion  del | Namero | Dosis Legislacién de | Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg 0
BPM)
Antioxidante,
< agente de
Q(S:CI:%%BICO 300 BPM FDA 182.3013 retencion de
color, regulador
de la acidez.
Numerq de la Categoria de alimento
categoria
14.1.2.4 Concentrados para zumos (jugos) de hortalizas
Denominacion  del | INS Dosis Legislacion de | Funcion Observaciones
aditivo maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg 0
BPM)
Reguladores de la
acidez,
antioxidantes,
ACIDO CITRICO | 330 3000 FDA 184.1033 agentes de
retencion de
color,
secuestrantes.
ACIDO MALICO 296 3000 FDA 180.37 Reguladores de la
(bL-) acidez.
CAROTENOS,
BETA-, 160aii BPM FDA 73.95 Colorante
VEGETALES
CARAMELO I- FDA
CARAMELO 150a BPM Colorante
PURO 182.1235/73.85
CARAMELO 1- FDA
CARAMELO AL | 150b BPM Colorante
SULEITO 182.1235/73.85
CARAMELO IlI- FDA
CARAMELO AL | 150c BPM Colorante
AMONIACO 182.1235/73.85
CARAMELO IV-
CARAMELO AL [ 154 BPM FDA Colorante

SULFITOAMONIC
(6]

182.1235/73.85
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Numero de la
categoria

Categoria de alimento

14.1.3.1.

Néctares de frutas

Denominacion del
aditivo

Nuamerol
NS

Dosis
maxima
(mg/Lo
mg/kg o

BPM)

Legislacion de
referencia

Funcion

Observaciones

ACIDO
ASCORBICO

300

BPM

FDA 182.3013

Antioxidante,
agente de
retencion de
color, regulador
de la acidez.

ALGINATO DE
SODIO

401

20,000

FDA 184.1724

Incrementadores
del volumen,
sustancias inertes,
emulsionantes,
espumantes,
agentes
gelificantes,
agentes de
glaseado,
humectantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.

ALGINATO DE
CALCIO

404

3000

FDA 184.1187

Antiespumantes,
incrementadores
del volumen,
sustancias inertes,
espumantes,
agentes
gelificantes,
agentes de
glaseado,
humectantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.

ALGINATO DE
POTASIO

402

2500

FDA 184.1610

Emulsificante,
estabilizador,
espesante.

ASCORBATO
CALCICO

302

BPM

FDA 182.3189

Antioxidantes
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60

CANTAXANTINA | 1619 FDA 73.75 Colorantes
Agente de carga,
emulsificante,
estabilizador,
espesante,

CARBOXIMETIL incrementador del

CELULOSA 466 BPM FDA 182.1745 volumen, agente

SODICA endurecedor,
agente gelificante,
agente de
glaseado,
humectante.

CARMINES

(EXTRACTO DE | 120 BPM FDA 73.100 Colorante

COCHINILLA)

CAROTENOS,

BETA-, 160aii 200 FDA 73.95 Colorantes

VEGETALES

160a(i),

CAROTENOIDES | 160a(iii), | 100 FDA 73.95 Colorantes

160e, 160f

CLOROFILAS 140 300 FDA 73.125 Colorantes

CARAMELO I- FDA |

CARAMELO 150a BPM Colorante

PURO 182.1235/73.85

CARAMELO II- o FDA o

CARAMELO AL |15 BPM olorante

SULFITO 182.1235/73.85

CARAMELO IlI- . FDA o

CARAMELO AL | 150c BPM olorante

AMONIACO 182.1235/73.85

CARAMELO IV-

CARAMELO AL FDA

SULFITOAMONIC | 190 BPM 182.1235/73.85 Colorante

O

CURCUMINA 100i 100 FDA 73.600 Colorantes

EXTRACTOS DE

BIJA, BIXINA,

NORBIXINA. 160b 50 FDA 73.30 Colorantes

ANNATO
Incrementadores
del volumen,

GOMA ARABIGA | 414 10000 FDA 184.1330 sustancias inertes,

emulsionantes,
agentes de
glaseado,
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estabilizadores,
espesantes.

GOMA DE Emulsionantes,

KARAYA 416 20 FDA 184.1349 estabilizadores,
espesantes.

GOMA DE Emulsionantes,

TRAGACANTO 413 2000 FDA 184.1351 estabilizadores,
espesantes. -
Emulsionantes,

GOMA XANTANA | 415 BPM FDA 172.695 espur‘_ngntes,
estabilizadores,
espesantes.

FDA GRAS

ESLTIE\?%DLOS DE | 960 BPM NOTICE  GRN | Edulcorante

000365, GRN 278

GOMA DE Emulsionantes,

SEMILLAS DE | 410 BPM FDA 184.1343 estabilizadores,

ALGARROBO espesantes.
Espessante,

GOMA GUAR 412 BPM FDA 184.1339 gelificante.
Acentuador  del
aroma,

NEOTAMO 961 BPM FDA 172.829 edulcorante,
resaltador del
sabor.

101i FDA

RIBOFLAVINAS 101ii BPM 184.1695/73.450 Colorante

Numerg de la Categoria de alimento

categoria

14.1.3.2 Néctares de hortalizas

Denominacion  del | Namero | Dosis Legislacion de | Funcién Observaciones

aditivo INS maxima referencia

(mg/Lo
mg/kg 0
BPM)

QgEiLS’:-CF SME- 950 350 FDA 172.800 Edulcorante
Antiespumantes,
incrementadores

ALGINATO DE del volumen,

CALCIO 404 3000 FDA 184.1187 sustancias inertes,
espumantes,
agentes
gelificantes,
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agentes de
glaseado,
humectantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.

Incrementadores
del volumen,
sustancias inertes,
emulsionantes,

espumantes,

ALGINATO DE agentes

POTASIO 402 100 FDA 184.1610 gelificantes,
agentes de
glaseado,
humectantes,
Secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.
Incrementadores
del volumen,
sustancias inertes,
emulsionantes,
espumantes,

ALGINATO DE agentes

SODIO 401 10000 FDA 184.1724 gelificantes,
agentes de
glaseado,
humectantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.

ASCORBATO

CALCICO 302 BPM FDA 1823189 Antioxidantes

ASCORBATO

sODICO 301 BPM FDA 182.3731 Antioxidantes

CANTAXANTINA 161g 60 FDA 75.75 Colorantes

CARMINES

(EXTRACTO DE | 120 BPM FDA 73.100 Colorante

COCHINILLA)

CAROTENOS,

BETA-, 160aii BPM FDA 73.95 Colorantes

VEGETALES

CARAMELO I- FDA

CARAMELO 1502 BPM 182.1235/73.85 Colorantes
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PURO
CARAMELO 11- FDA
CARAMELO AL | 150b BPM Colorante
SULEITO 182.1235/73.85
CARAMELO IlI- FDA
CARAMELO AL | 150c BPM Colorante
AMONIACO 182.1235/73.85
CARAMELO IV-
CARAMELO AL FDA
SULFITOAMONIC | 150 BPM 182.1235/73.85 | Colorante
(0]
EXTRACTO DE
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA. 160b BPM FDA 73.30 Colorantes
ANNATO
CURCUMINA 100i 100 FDA 73.600 Colorantes
SSFIEA(')ABA DE Emulsionantes,
410 5000 FDA 184.1343 estabilizadores,
(ALGARROBO) espesantes.
GOMA GUAR FDA 184.1339 Espesante,
412 20000 FDA 184.1343 gelificante.
GOMA XANTANA Emulsionantes,
415 BPM FDA 172.695 espumantes,
estabilizadores,
espesantes.
GOMA ARABIGA | 414 10000 FDA 184.1330 Incrementadores
del volumen,
sustancias inertes,
emulsionantes,
agentes de
glaseado,
estabilizadores,
espesantes.
GOMA DE | 416 20 FDA 184.1349 Emulsionantes,
KARAYA estabilizadores,
espesantes.
GOMA DE FDA 184.1351 Emulsionantes,
TRAGACANTO 413 1000 estabilizadores,
espesantes.
ROJO
REMOLACHA 162 BPM FDA 73.40 Colorante
334, 335i, Antiaglutinantes,
TARTRATOS 335ii, 1600 reguladores de la
336i, FDA 182.8250 acidez,
336ii, 337 adyuvantes,
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antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes,

agentes de
tratamiento de las
harinas,
humectantes,
sustancias
conservadoras,
gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.

HIDROXI PROPIL Incrementadores

METILCELULOS del volumen,

A emulsionantes,

(HIDROXIPROPIL 464, 463 FDA 182.1480 agentes de

CELULOSA, 4611 465 ' BPM FDA 172.870 glaseado,

METILCELULOS ! FDA 172.874 estabilizadores,

A, METIL ETIL FDA 172.872 espesantes.

CELULOSA (ETIL

METIL

CELULQOSA)

Numerg de la Categoria de alimento

categoria

14.1.3.3 Concentrados para néctares de frutas

Denominacion  del | INS Dosis maxima | Legislacion de | Funcion Observaciones

aditivo (mg/Lo mg/kg | referencia

0 BPM)

EXTRACTO DE

EjgéémmBAl,XINA' 160bi | BPM FDA 73.30 Colorante

ANNATO

(’:\latigzgirr?a de Ia Categoria de alimento

14.1.3.4 Concentrados para néctares de hortalizas

Denominacion  del | INS Dosis maxima | Legislacién de | Funcion Observaciones

aditivo (mg/Lo mg/kg | referencia

0 BPM)

CAROTENOS,

BETA-, 160aii BPM FDA 73.95 Colorante

VEGETALES
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CARAMELO I- FDA
CARAMELO 150a BPM Colorante
PURO 182.1235/73.85
CARAMELO - FDA
CARAMELO AL | 150b BPM Colorante
SULFITO 182.1235/73.85
CARAMELO IlI- FDA
CARAMELO AL | 150c BPM Colorante
AMONIACO 182.1235/73.85
CARAMELO IV-
CARAMELO AL FDA
SULFITOAMONIC | 1°0d | BPM 182.1235/73.85 | Colorante
¢}
Antiaglutinantes,
8;“2\',5\?3 LPOLISIL 90072 10 FDA 173.340 antiespumantes,
emulsionantes.
EXTRACTO DE
BIJA, BIXINA, .
NORBIXINA, 160bi BPM FDA 73.30 Colorante
ANNATO
Agente de carga,
emulsificante,
GOMA GUAR 412 20000 FDA 184.339 estabilizador,
espesante.
Numero d,e la Categoria de alimento
categoria
14.1.4 Bebidas a base de agua aromatizadas, incluidas las bebidas para deportistas, bebidas
electroliticas y bebidas con particulas afiadidas.
Denominacion | INS Dosis maxima | Legislacion de | Funcion Observaciones
del aditivo (mg/Lo mg/kg | referencia
0 BPM)
ACESULFAME
POTASICO 950 BPM FDA 172.800 Edulcorante
ASPARTAME 951 BPM FDA 172.804 Edulcorante
Adyuvante,
ALGINATO DE agente de carga,
PROPILENGLI 405 3000 FDA 172.858 emulsificante,
COL estabilizador,
espesante.
AMARILLO DE Reglamento  (UE)
QUINOLEINA | %4 10 No 232/2012 Colorante
AMARILLO
OCASO FCE 110 BPM FDA 74.706 Colorante
AZUL FDA 74.101
BRILLANTE 133 BPM Colorante
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FCF

CAROTENOS,

BETA-, 160(aii) BPM FDA 73.95 Colorante

VEGETALES
Reguladores de la
acidez,
antioxidantes,

E,IATLFE:AE)OS DE | 333 BPM FDA 184.1195 emulsificantes,
agente
endurecedor,
secuestrante.

CARAMELO I-

CARAMELO FDA

PURO 150a BPM 182.1235/73.85 Colorante

CARAMELDO II- FDA

CARAMELO 150b BPM Colorante

AL SULFITO 182.1235/73.85

CARAMELO

- FDA

XﬁRAMELO 150c BPM 182.1235/73.85 Colorante

AMONIACO

CARAMELO

V-

CARAMELO FDA

AL 150d BPM 182 1235/73.85 Colorante

SULFITOAMO

NICO

CURCUMINA 100i BPM FDA 73.600 Colorante
Emulsionantes,
agentes de

ESTEAROIL 481 2000 Reglamento  (UE) | tratamiento de las

LACTOLATOS No 1129/2011 harinas,
espumantes,
estabilizadores.

ESTERES DE

GLICEROL DE .

COLOFONIA 455i 100 FDA 172.735 Colorante

DE MADERA

EXTRACTO DE

BIJA, BIXINA, . Colorantes

NORBIXINA, 160b(i) BPM FDA73.30 naturales.

ANNATO

EXTRACTO DE 999 200 Reglamento  (UE) | Agente

QUILAYA No 1129/2011 antiespumante.

EXTRACTO DE Colorantes

SPIRULINA 14.14 BPM FDA 73530 naturales.
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ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303
Acentuador de
ETILMALTOL 637 BPM FDA 172.515 aroma,
estabilizador.
Reguladores de la
338, acidez,
340iii, emulsionantes,
454i, sales
FOSFATOS 339i, BPM FDA 184.1141 emulsionantes,
341i, humectantes,
339ii, secuestrantes,
341ii estabilizadores,
espesantes.
GLICOSIDOS FDA GRAS
DE ESTEVIOL 960 BPM NOTICE GRN 278 | Fdulcorante
GLUTAMATO Acentuadores del
MONOSODICO 621 BPM FDA 1821 sabor.
Reglamento  (UE)
LUTEINA 161b 100 No 1129/2011 Colorante
Acentuador  del
MALTOL 636 BPM FDA 172.515 aroma,
estabilizador.
OLEORRESINA Reglamento  (UE)
DE PAPRIKA 160c BPM No 1129/2011 Colorante
PONCEAU 4R 124 50 FDA 73.100 Colorante
ig‘]o ALLURA 129 BPM FDA 74.340 Colorante
RIBOFLAVINA 101!1 50 FDA 73.450 Colorantes
S 101ii
SALES DE FDA .
COLINE 1001 BPM 182.8252/182.8250 | CMuIsionante
SALES . .
Antiaglutinante,
'E)AIlEAGNEA?(I:(I:QSS 470b BPM FDA 172.863 emulsificante,
GRASOS estabilizador.
SUCRALOSA 955 BPM FDA 172.831 Edulcorante
TARTRACINA | 102 BPM FDA 74.705 Colorante
Antiaglutinantes,
reguladores de la
334, acidez,
336i, adyuvantes,
335i, FDA 184.1099, | antioxidantes,
TARTRATOS 336ii, BPM 184.1801, 184.1804 | agentes de carga,
335ii, emulsificantes,
337 agentes de

tratamiento de las
harinas,
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humectantes,
sustancias
conservadoras,
gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.

Numerg de la Categoria de alimento

categoria

14.1.4.1 Bebidas a base de agua aromatizadas con gas

Denominacion  del | Namero | Dosis maxima | Legislacion de | Funcién Observaciones

aditivo INS (mg/Lo mg/kg | referencia

0 BPM)

ACIDO ADIPICO | 355 50 FDA184.1009 Acidulante
Antiaglutinante,
adyuvante, agente
antiespumante,
agente de carga,
emulsificante,

iROP'LENGL'CO 1520 | 20000 FDA184.1666 agente
tratamiento de las
harinas,
humectante,
estabilizador,
espesante.

;ngo ALLURA | 199 BPM FDA 74.340 Colorante

Directiva 94/36/CE

ROJO DE de 30 de junio de

AZORRUBINA 122 50 1994 sobre | Colorante

(CARMOISINA) colorantes de

alimentos.
200i Antioxi_dante,
SORBATOS 202, BPM FDA 182.3089 sustancia
201 203 conse_ryadora,
' estabilizador.
SULFATO DE eAn%eunrt:cedor
ALUMINIO Y | 523 BPM FDA 182.1127 gasificante,

AMONIO

estabilizador.
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TARTRACINA 102 BPM FDA 74.705 Colorante
Numerq de la Categoria de alimento
categoria
14.1.4.2 Bebidas a base de agua aromatizadas sin gas incluidos los ponches de frutas y las
limonadas y bebidas similares.
Denominacion  del | Namero | Dosis méaxima | Legislacion de | Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/Lo mg/kg | referencia
0 BPM)
ACIDO ADIPICO 355 50 FDA 184.1009 Acidulante
EXTRACTO DE
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA. 160b BPM FDA 73.30 Colorante
ANNATO
Antiaglutinante,
adyuvante, agente
antiespumante,
agente de carga,
emulsificante,
iROP'LENGL'CO 1520 | 20000 FDA 184.1666 agente de
tratamiento de las
harinas,
humectante,
estabilizador,
espesante.
igJO ALLURA 129 BPM FDA 74.340 Colorante
200i, Egﬁ 1222822 Aniioxi_dantes,
. sustancias
SORBATOS ggi 203 BPM FDA 182.3640 conse_ryadoras,
' FDA 182.3225 estabilizador.
TARTRACINA 102 BPM FDA 74.705 Colorante
Antiaglutinantes,
reguladores de la
acidez,
adyuvantes,
334, antioxidantes,
336i, agentes de carga,
335i, FDA 184.1099, | emulsificantes,
TARTRATOS aseii, | B°M 184.1801, 184.1894 | agentes de
335ii, tratamiento de las
337 harinas,
humectantes,
sustancias
conservadoras,

gasificantes,

Péagina 111 de 265




REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO

RTCA 67.04.54:18
Ira. Revision

secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.

Numerq de la Categoria de alimento
categoria
14.1.4.3 Concentrados (liquidos o sélidos) para bebidas a base de agua aromatizadas

Denominacion  del | NGimero | Dosis maxima | Legislacion de | Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/Lo mg/kg | referencia
0 BPM)

ACIDO ADIPICO | 355 50 FDA 184.1009 Acidulante
Regulador de la
acidez,

FOSFATO DE . emulsificante,

ALUMNIO 541i BPM FDA 182.1781 gasificante,
estabilizador,
espesante.
Antiaglutinante,
adyuvante, agente
antiespumante,
agente de carga,
emulsificante,

iROP'LENGL'CO 1520 | 20000 FDA 184.1666 agente de
tratamiento de
las harinas,
humectante,
estabilizador,
espesante.

,I:SJO ALLURA 129 BPM FDA 74.340 Colorante

200i, Egﬁ 122%23 Anttioxi_dantes,
. sustancias

SORBATOS ggi 203 BPM FDA 182.3640 conse_ryadoras,

' FDA 182.3225 estabilizador.
Adyuvante,

SULFOSUCCIONA emulsificante,

TO DE DIOCTIL | 480 10 FDA 172.1810 humectante,

SODICO estabilizador,
espesante.

TARTRACINA 102 BPM FDA 74.705 Colorante

334, Antiaglutinantes,
336i, reguladores de la
. FDA 184.1099, -
TARTRATOS 335!1 BPM 184.1801, 184.1894 acidez,
336ii, adyuvantes,
335ii, antioxidantes,
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337

agentes de carga,
emulsificantes,
agentes de
tratamiento de las
harinas,
humectantes,
sustancias
conservadoras,
gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.

Numerq de la Categoria de alimento
categoria
14.15 Café, sucedaneos del café, té, infusiones de hierbas y otras bebidas calientes a base de

cereales y granos, excluido el cacao

Denominacion  del | Namero | Dosis Legislacion de | Funcién Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg 0
BPM)
Emulsionantes,
agentes de
. Reglamento  (UE) | tratamiento de las
ESTEAROIL 48l 2000 No 1129/2011 harinas,
LACTILATOS espumantes,
estabilizadores.
Agentes de
CLORURO DE 510 BPM FDA 184.1138 trz?tamiento de las
AMONIO i
harinas.
Agentes
CLORURO endurecedores,
CALCICO 509 3200 FDA 184.1193 estabilizadores,
espesantes.
CARAMELO IlI-
CARAMELO AL | 150c BPM FDA 73.85 Colorante
AMONIACO
FDA 73.85 (Aplica
CARAMELO v solamente en
CARAMELO AL bebidas calientes a
SULFITO 150d BPM base de cereales y Colorante
AMONICO granos, excluido el
cacao)
CLORURO DE | 511 BPM FDA 184.1426 Agentes de
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MAGNESIO retencion de
color, agentes
endurecedores,
estabilizadores.
SACARINA 954 200 FDA 180.37 Edulcorante
Antioxidantes,
200i, 201, sustancias
SORBATOS 202, 203 1000 FDA 182.3089 conservadoras,
estabilizador.
Numerq de la Categoria de alimento
categoria
14.2 Bebidas alcohdlicas, incluidas las bebidas analogas sin alcohol y con bajo contenido
de alcohol
Denominacion  del | Namero | Dosis Legislacion de | Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mag/kg 0
BPM)
Colorantes,
< emulsionantes,
ACIDO TANICO 181 150 FDA 184.1097 espesantes,
estabilizadores.

Numerq de la Categoria de alimento
categoria
14.2.1 Cervezay bebidas a base de malta
Denominacion  del | Namero | Dosis Legislacion de | Funcién Observaciones
aditivo INS méxima referencia
(mg/Lo
ma/kg 0
BPM)
CARMINES
(EXTRACTO DE | 120 BPM FDA 73.100 Colorante
COCHINILLA)
CAROTENOS,
BETA-SINTETICO 160a, BPM FDA 73.95 Colorante
CAROTENAL, 15 mg/pinta
BETA-APO-§’ 160e @73 ml de FDA 73.90 Colorante

Péagina 114 de 265




REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO

RTCA 67.04.54:18

Ira. Revision
alimentos
liguidos)
CARAMELO I- FDA
CARAMELO 150a BPM Colorante
PURO 182.1235/73.85
CARAMELO II- FDA
CARAMELO AL | 150b BPM Colorante
SULFITO 182.1235/73.85
CARAMELO IlI- FDA
CARAMELO AL | 150c BPM Colorante
AMONIACO 182.1235/73.85
EXTRACTO DE
BIJA, BIXINA, .
NORBIXINA, 160bi BPM FDA 73.30 Colorante
ANNATO
INDIGOTINA 132 BPM FDA 74.102 Colorante
101i, FDA 184.1695,
RIBOFLAVINAS 10%ii BPM 73.450 Colorante
2830 ALLURA | 159 BPM FDA 74.340 Colorante
Antioxidantes,
220, 221, FDA 182.3862 ZOL?]rt";rs‘tes' i
222, 223, FDA 182.3798 tgtamiemo de las
SULFITOS 224, 225, |50 FDA 182.3739 harinas
227, 228, FDA 182.3766 sustanclias
539 FDA 182.3637 conservadoras
FDA 182.3616 secuestrantes.
TARTRACINA 102 BPM FDA 74.705 Colorante
Categoria de alimento
NUmero  de la
categoria Sidray sidra de pera
14.2.2
Denominacion  del | Namero | Dosis maxima | Legislacion de | Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/Lo mg/kg | referencia
0 BPM)
Reglamento  (UE)
LUTEINA 161b 200 1129/2011 Colorante
Directiva 94/36/CE
MARRON HT 155 200 Anexo V Colorante
N° L 237/29 Parte 2
NEGRO Directiva 94/36/CE
BRILLANTEPN | °1 200 Anexo V Colorante
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N° L 237/29 Parte 2
200 Antioxidantes,
! Directiva 95/2/CE | sustancias
SORBATOS 201, 2000 Anexo Il pag 13 conservadoras,
202, 203 o
estabilizador.
220, Antioxidantes,
ggé FDA 182.3862 ZOL‘r’]rtantes' G
223’ FDA 182.3798 tr%tamiento de las
SULFITOS 29 4’ 200 FDA 182.3739 harinas
225’ FDA 182.3766 sustanc,ias
227’ FDA 182.3637 conservadoras
228,539 FDA 182.3616 secuestrantes.
Numero de la
categoria Categoria de alimento
14.2.3 Vinos de uva
Denominacion  del | Namero | Dosis Legislacién de | Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg 0
BPM)
ALFA AMILASA
(CARBOHYDRAS) | 1199 BPM FDA 184.1027 ﬁgtzrr]r:?:nto de |da§
(BACILLUS FDA 184.1148 harinas
LICHENIFORMIS) )
CARAMELO I-
CARAMELO 150a BPM FDA 73.85 Colorante
PURO
Gasificantes,
espumantes, gases
DIOXIDO DE de envasado,
CARBONO 290 BPM FDA 184.1240 sustancias
conservadoras,
propulsores.

- Antiaglutinantes
DIOXIDO DE . '
SILICIO AMOREO 551 2000 FDA 172.480 antlespl_Jma}ntes,

sustancias inertes.
Espumantes,
gases de
NITROGENO 94l BPM FDA 184.1540 envasado,
propulsores.
OXIDASA DE L.
GLUCOSA 1102 BPM FDA 184.1034 Antioxidantes
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SORBATOS

200i, 201,
202, 203

2000

Directiva 95/2/CE
Anexo Il pag 13

Antioxidantes,
sustancias
conservadoras,
estabilizador.

SULFATO
CALCICO

516

70

FDA 184.1230

Reguladores de la
acidez,  agentes
endurecedores,
agentes de
tratamiento de las
harinas,
secuestrantes,
estabilizadores.

SULFITOS

220,
222,
224,
221,
539

221,
223,
225,
228,

350

FDA 182.3862
FDA 182.3798
FDA 182.3739
FDA 182.3766
FDA 182.3637
FDA 182.3616

Antioxidantes,
colorantes,
agentes de
tratamiento de las
harinas,

sustancias
conservadoras,
secuestrantes.

TARTRATO
MONOPOTASICO

336i

BPM

FDA 184.1077

Acidulante,
antioxidante,
corrector de la
acidez

TARTRATOS

334, 335i,
335ii,
336i,
336ii, 337

BPM

FDA 184.1099

Antiaglutinantes,
reguladores de la
acidez,
adyuvantes,
antioxidantes,
agentes de carga,
emulsificantes,
agentes de
tratamiento de las
harinas,
humectantes,
sustancias
conservadoras,
gasificantes,
secuestrantes,
estabilizadores,
espesantes.

NUumero de la
categoria

Categoria de alimento

14.2.33

Vino de uva enriquecido, vino de uva licoroso y vino de uva dulce
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Denominacion  del | Namero | Dosis Legislacién de | Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg 0
BPM)
Reguladores de la
acidez,  agentes
endurecedores,
SULFATO agentes de
CALCICO 516 2000 FDA 184.1230 tratamiento de las
harinas,
secuestrantes,
estabilizadores.
Numerq de la Categoria de alimento
categoria
14.2.4 Vinos (distintos de los de uva)
Denominacion  del | Namero | Dosis Legislacién de | Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg 0
BPM)
Directiva 94/36/CE
CURCUMINA 100i 200 Anexo V Colorantes
N° L 237/29 Parte 2
Reglamento  (UE)
LUTEINA 161b 200 1129/2011 Colorante
Directiva 94/36/CE
MARRON HT 155 200 Anexo V Colorantes
N° L 237/29 Parte 2
Directiva 94/36/CE
NEGRO
151 200 Anexo V Colorantes
BRILLANTE PN N° L 237/29 Parte 2
OLEORRESINA Reglamento  (UE)
DE PAPRIKA 160¢ BPM 1129/2011 Colorante
Antioxidantes,
SORBATOS 200i, 201, 1 5499 Directiva 95/2/CE | Sustancias
202, 203 conservadoras,
Anexo Il pag 13 e
estabilizador.
220, 221, Nota 44 Antioxidantes,col
222, 223, FDA 182.3862 orantes, agentes
SULFITOS 224, 225, | 200 FDA 182.3798 de tratamiento de
227, 228, FDA 182.3739 las harinas,
539 FDA 182.3766 sustancias
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FDA 182.3637 conservadoras,
FDA 182.3616 secuestrantes.
Numerq de la Categoria de alimento
categoria
14.2.5 Aguamiel
Denominacion  del | Namero | Dosis Legislacion de | Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg 0
BPM)
ANTOCIANINAS,
EXTRACTO DE Reglamento  (UE)
PIEL DE UvVA |63 BPM 1129/2011 Colorante
(ENOCIANINA)
CARAMELO Il1-
CARAMELO AL | 150c BPM FDA 73.85 Colorantes
AMONIACO
CARAMELO V-
CARAMELO AL
SULEITO 150d BPM FDA 73.85 Colorantes
AMONICO
OLEORRESINA Reglamento  (UE)
DE PAPRIKA 160¢ BPM 1129/2011 Colorante
Antioxidantes,
200i, 201, — sustancias
SORBATOS 202, 203 200 Directiva 95/2/Ce conservadoras,
Anexo Il pag 13 -
estabilizador.
Antioxidantes,
220, 221, FDA 182.3862 gegglgsrames' i
222, 223, FDA 182.3798 trgz]itamiento de las
SULFITOS 224, 225, | 200 FDA 182.3739 harinas
227, 228, FDA 182.3766 sustanclias
539 FDA 182.3637 conservadoras
FDA 182.3616 '
secuestrantes.
Numerq de la Categoria de alimento
categoria
14.2.6 Licores destilados que contengan mas de un 15 por ciento de alcohol
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Denominacion  del | Namero | Dosis Legislacién de | Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg 0
BPM)
Directiva 94/36/CE
CURCUMINA 100i 200 Anexo V Colorante
N° L 237/29 Parte 2
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorante
Directiva 94/36/CE | Colorante
MARRON HT 155 200 Anexo V
N° L 237/29 Parte 2
Directiva 95/2/CE | Antioxidantes,
200i, 201, Anexo I, sustancias
SORBATOS 202, 203 600 Pag. 21  Otros | conservadoras,
aditivos permitidos | estabilizador.
SUCROGLICERID | 474 5000 Directiva 95/2/CE
0s Anexo 1V, Emulsionantes
Pag. 36  Otros
aditivos permitidos.
Antioxidantes,
220, 221, FDA 182.3862 dec":ora”tes' ;
SULFITOS 224, 225, FDA 182.3739 harinas
227, 228, FDA 182.3766 ¢ i’
FDA 182.3616 '
secuestrantes.
TARTRACINA 102 300 FDA 74.705 Colorantes
YERDE  SOLIDO 445 100 FDA 74.203 Colorantes
Directiva 95/2/CE | EMulsionantes,
Anexo 1V hume_c_tantes,
XILITOL 967 BPM ! estabilizadores,

Pag. 35 Otros
aditivos permitidos

edulcorantes,
espesantes.

Nimero de la
categoria

Categoria de alimento

14.2.7

Bebidas alcohodlicas aromatizadas (p.ej. cerveza, vino y bebidas espirituosas tipo
refresco, refrescos con bajo contenido de alcohol)

Denominacion  del | Namero | Dosis Legislacion de | Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia

(mg/Lo

mg/kg 0

BPM)
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CARMINES
(EXTRACTO DE | 120 BPM FDA 73.100 Colorante
COCHINILLA)
CARAMELO I- FDA |
CARAMELO 150a BPM Colorante
PURO 182.1235/73.85
CARAMELO 1- ) FDA |
CARAMELO AL | 150 BPM Colorante
SULFITO 182.1235/73.85
CARAMELO llI- FDA |
CARAMELO AL | 150c BPM Colorante
AMONIACO 182.1235/73.85
CLOROFILAS 140 BPM FDA 73.125 Colorante
Directiva 94/36/CE | Colorante
CURCUMINA 100i 200 Anexo V
N° L 237/29 Parte 2
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorante
EXTRACTO DE
ﬁgéél XINBAI,XINA‘ 160b(i) | BPM FDA 73.30 Colorante
ANNATO
Reguladores de la
FDA 182.1778 acidez,
FDA 182.1217 emulsionantes,
340, 339i FDA 182.6285 sales )
FOSFATOS 339ii BPM FDA 182.6085 emulsionantes,
FDA 182.6215 humectantes,
FDA 182.6290 secuestrantes,
FDA 182.6778 estabilizadores,
FDA 184.1434 espesantes.
Directiva 94/36/CE
MARRON HT 155 200 Anexo V Colorante
N° L 237/29 Parte 2
Directiva 94/36/CE
NEGRO
151 200 Anexo V Colorante
BRILLANTE PN N° L 237/29 Parte 2
SUCRALOSA 955 700 FDA 172.831 Edulcorante
Directiva 95/2/CE
Anexo IV,
SUCROGLICERID 474 5000 Pag. 36  Otros | Emulsionantes
oS > s
aditivos permitidos.
Antioxidantes,col
k ' . e tratamiento de
SULFITOS gg;l ggg 350 FDA 182.3739 las _ harinas,
539‘ ! FDA 182.3766 sustancias
FDA 182.3637 conservadoras,
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FDA 182.3616 secuestrantes.
TARTRACINA 102 BPM FDA 74.705 Colorante
VERDE  SOLIDO | 145 100 FDA 74.203 Colorante
FCF
Numerq de la Categoria de alimento
categoria
15.0 Aperitivos listos para el consumo
Denominacion  del | Namero | Dosis Legislacién de | Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg 0
BPM)
EXTRACTO DE
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA, 160b BPM FDA 73.30 Colorante
ANNATO
OLEORRESINA
DE PAPRIKA 160c BMP FDA 73.345 Colorante
SILICATO  DE Directiva  95/2/CE
ALUMINIO Y | 554 30000 y Antiaglutinantes
Pag. 40. Otros
SODIO 2 -
aditivos permitidos
SILICATO DE A
CALCIO Yy 2:]!’:)((:3\'/3/ 95/2/CE
ALUMINIO 556 30000 X Antiaglutinantes
Pag. 40. Otros
(CAOLIN) aditivos permitidos
(SINTETICO) P
SILICATO  DE 2”;‘(33‘;3/ 95/2ICE
MAGNESIO 553i 30000 X Antiaglutinantes
(SINTETICO) Pag.  40.  Otros
aditivos permitidos
Numerg de la Categoria de alimento
categoria
15.1 Aperitivos a base de patatas (papas), cereales, harina o almiddn (derivados de raices
y tubérculos, legumbres y leguminosas):
Denominacion  del | Namero | Dosis Legislacion de | Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg 0
BPM)
ALGINATO DE Incrementadores
PROPILENGLICO | 405 3000 FDA 184.1668 del volumen,
L sustancias inertes,
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emulsionantes,
espumantes,
agentes
gelificantes,
estabilizadores,
espesantes.

BICARBONATO . Regulador de la
DE SODIO 500ii BPM FDA 184.1736 acidez.
CURCUMINA 100i 100ii | BPM FDA 73.600 Colorante
Reguladores de la
DIACETATO DE 262ii 500 FDA 184.1754 acidez, sustancias
SODIO conservadoras,
secuestrantes.
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorante
Emulsionantes,
Directiva 95/2/CE | agentes de
ESTEAROIL-2- 481i, 5000 Anexo 1V, tratamiento de las
LACTILATOS 481ii Pag. 38 Otros | harinas,
aditivos permitidos | espumantes,
estabilizadores.
EXTRACTO DE 392 50 Reglamento  (UE) | Antioxidante,
ROMERO No 1129/2011 grasas para untar.
Reglamento  (UE)
LUTEINA 161b 100 No 1129/2011 Colorante
OLEORRESINA Reglamento  (UE)
DE PAPRIKA 160c BMP No 1129/2011 Colorante
NUmero de la . .
categoria Categoria de alimento
15.2 Nueces elaboradas, incluidas las nueces revestidas y mezclas de nueces (p. ej. con
frutas secas)
Denominacion  del | Namero | Dosis Legislacién de | Funcion Observaciones
aditivo INS maxima referencia
(mg/Lo
mg/kg 0
BPM)
CURCUMINA 100i 100ii | BPM FDA 73.600 Colorante
EXTRACTO DE 392 200 Reglamento  (UE) | Antioxidante,
ROMERO No 1129/2011 grasas para untar
Reglamento  (UE)
LUTEINA 161b 100 No 1129/2011 Colorante
OLEORRESINA Reglamento  (UE)
DE PAPRIKA 160c BMP No 1129/2011 Colorante
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Numerq de la Categoria de alimento
categoria
16.0 Alimentos preparados
Denominacion  del | Numero | Dosis Legislacién de | Funcién Observaciones
aditivo INS méaxima referencia
(mg/Lo
mg/kg 0
BPM)
ERITROSINA 127 BPM FDA 74.303 Colorante
OLEORRESINA
DE PAPRIKA 160c BMP FDA 73.345 Colorante
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ANEXO B
LISTA DE ADITIVOS DEL RTCA 67.04.54:10 QUE NO ESTAN ADOPTADOS POR LA
NORMA CODEX STAN 192-1995

NUmero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [COMEX-CR1]: Eliminar
no esta en el RTCA para esta categoria

01.1.3 Suero de mantequilla liquido (natural /simple)
Denominacion del Namero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
Agente de carga,
emulsificante, relleno,
AGAR 406 2500 gstablllzador, espesante,
incrementador del volumen,
sustancia inerte, agente de
glaseado, humectante.
ALGA EUCHEUMA
ELABORADA -
(CARRAGENINA 407a BPM Estabilizadores, espesantes.
SEMI REFINADA)
Agente antiespumante,
ékcljg\llé-ro DE 404 3000 emulsificante,  estabilizador,
espesante.
ALGINATO DE 402 200 Emulsificante, estabilizador,
POTASIO espesante.
Adyuvante, agente de carga,
ALGINATO DE I -
405 3000 emulsificante,  estabilizador,
PROPILENGLICOL espesante.
Agente de carga,
ALGINATODE SODIO 401 10000 emulsificante,  estabilizador,
espesante.
B Agente de carga,
ALMIDON . -
1440 BPM emulsificante,  estabilizador,
HIDROXIPROPILICO espesante.
Agente de carga,
ALMIDON OXIDADO 1404 BPM emulsificante,  estabilizador,
espesante.
CARRAGENINA-_SEMI S "
REFINADA el ' ’
ESTERES ACETICOS
DE LOS MONO Y Emulsificante,  estabilizador,
DIGLJCERIDOS DE arza BPM secuestrante.
LOS ACIDOS GRASOS
FOSTATO DE Agente de carga,
DIALMIDON 1414 BPM emulsificante,  estabilizador,
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ACETILADO

espesante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

01.1.4 Bebidas lacteas liquidas aromatizadas
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
ESTERES DE | 491.492; .
%@RBJIAN—DE 493494 5000 i '
495 ) {Comentario [MEAS2]: NI indica que }
ETILMALTOL] 637 BPM Acentuador del sabor estd en norma Codex
EXTRACTOS PE [Comentario [MEAS3R2]: CR de }
acuerdo, eliminar
BlIA——BEXHNA;
N-QR—lBl-X—I-N-A— ’ 160b 50 Colorantes Comentario [MEAS4]: GT, NI indica
' que estd en RTCA vigente en categoria
LANNAI@ 01.1.2 que pasa a esta en nueva clasificcion.
[MALTO L‘ 636 200 Acentuador del aroma, Comentario [MEAS5R4]: CR de
estabilizador acuerdo.

MARRON-HT 155 150 Golorante ' comentario [MEAS6]: NI indica que
SALES AMON ICAS — _ esta en norma Codex.
DEL ACIDO 442 700 Emulsificante, estabilizador. Comentario [MEAS7R6]: CR de
FOSTATIDICO Z“‘e“” s e

A omentario H naica que
SULFOSUCCIONATO 480 25 Adyuvante, emuls_lf_lcante, st en RTCA vigente halcady
DE DIOCTILSODICO humectante, estabilizador,

espesante

Numero de la categoria

Categoria de alimento

01.2 Productos lacteos fermentados y cuajados (naturales / simples)
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)

ACESULFAME 950 500 Acentuador del aroma,
POTASICO edulcorante.

Agente de carga,
QCL:II\E/I-II—S(E(I\)I DE 11122? BPM emulsificantes, estabilizadores,

espesantes.
ADIPATO DE Agente de carga,
DIALMIDON 1422 BPM emulsificante,  estabilizador,
ACETILADO espesante.

Agente de carga,

emulsificante, relleno,
AGAR 406 2500 estabilizador, espesante,

incrementador del volumen,
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sustancia inerte, agente de
glaseado, humectante.

ALGA EUCHEUMA Agente de carga,
ELABORADA 407a 5000 emulsificante,  estabilizador,
(CARREGENINA espesante.
SEMI REFINADA)
Adyuvante, agente de carga,
ALGINATO DE . -
405 3000 emulsificante,  estabilizador,
PROPILENGLICOL espesante.
Agente de carga,
ALGINATO DE SODIO 401 {10000 emulsificante,  estabilizador, [Comentario [Comex-CR14]: HN, NI J
espesante. obs Aparece con 10 000 en RTCA vigente.
p Agente de carga, [Comentario [Comex-CR15R14]: CR J
gtz\ﬂl\llgag ADO 1403 BPM emulsificante,  estabilizador, GATEED S 10 €01
espesante.
- Agente de carga,
ALMIDON g -
1440 BPM emulsificante,  estabilizador,
HIDROXIPROPILICO espesante.
ALMIDON OCTENIL 1450 BPM Emulsificante,estabilizador,
SUCCINATO SODICO espesante.
Agente de carga,
ALMIDON OXIDADO 1404 BPM emulsificante, estabiilizador,
espesante.
ALMIDONES
Agente de carga,
‘é’ig\géADOS CON 1402 BPM estabilizadores, espesantes.
ALMIDONES Agente de carga,
TRATADOS CON 1401 BPM emulsificante,  estabilizador,
ACIDO espesante.
ALMIDONES Agente de carga,
TRATADOS CON 1405 BPM emulsificante,  estabilizador,
ENZIMAS espesante.
BICARBONATO DE 504ii BPM Regulador de la acidez,
MAGNESIO antiaglutinante, agente Comentario [MEAS16]: NI indica que
endurecedor. estde y color caramglo IV_estén en RTCA
Agente de carga, ‘ para cate 01.1.2 cuajada simple
emulsificante, ~ estabilizador, [;ﬂ?gg‘:ﬁ;‘;gﬁgﬁf7ms]' CRde }
CARBOXIMETILCEL 466 BPM espesante, incrementador del
ULOSA SODICA volumen, agentes endurecedor,
agentes gelificante, agente de
glaseado, humectante.
Incrementador del volumen,
sustancias inertes,
CARRAGENINA Y 407 5000 emulsificantes, relleno,
SUS SALES agentes de glaseado,
humectantes, estabilizadores,
espesantes.
COLOR CARAMELDO, 150d BPM Colorante.
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CLASE IV
ERITRITHOL 968 40000 Edulcorante.
ERITROSINA 127 40000 Colorante.
FOSFATO DE Agente de carga,
DIALMIDON 1414 BPM emulsificante,  estabilizador,
ACETILADO espesante.
FOSFATO DE Agente de carga,
DIALMIDON 1442 BPM emulsificante,  estabilizador,
HIDROXIPROPILICO espesante.
FOSFATO DE Agente de carga,
DIALMIDON 1413 BPM emulsificante,  estabilizador,
FOSFATADO espesante.

Agente de carga,
FOSFATO e ili

P 1410 BPM emulsificante,  estabilizador,

MONOALMIDON espesante.
LACTITOL 966 30000 Edulcorante.

Acentuador del aroma,
NEOTAMO 961 65 edulcorante, resaltador del

sabor.

307a,
TOCOFEROLES 307b, 200 Antioxidantes.
307c

Numero de la categoria

Categoria de alimento

01.2.1

Leches fermentadas (naturales / simples)

Denominacion del
aditivo

Funcién

Observaciones

NUmero Dosis maxima
INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
355 1500

ACIDO ACETICO

Regulador de la acidez,

Comentario [Comex-CR18]: HN obs
No aparece en RTCA vigente para esta
categoria

Comentario [Comex-CR19R18]: CR
de acuerdo eliminar no esta en el RTCA
vigente

Comentario [Comex-CR20]: CR debe
eliminarse estas linea ya que se incluye
como ADIPATOS y sus respectivos INS

Comentario [MEAS21]: GT, NI indica
que eestd en RTCA

Comentario [MEAS22R21]: CR de

acuerdo

GLACIAL 260 BPM preservante
: este y 3 mas estan en RTCA en esta
ACIDO CITRICO 330 BPM Regulador de la acidez, ctegoriay sencluyen.
A e e | Comentario [MEAS24]: GT indica que
ACIDO 507 BPM Regulador de la acidez. estd en RTCA

ICLORHIDRICO
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Ira. Revision
< Regulador de la acidez,
ACIDO FUMARICO 297 BPM estabilizador.
ACIDO LACTICO (L-, .
D-y DL-) 270 BPM Regulador de la acidez.
ACIDO MALICO (DL-) | 296 BPM Regulador de la acidez,
secuestrante.
355, 356, Regulador de la acidez, agente
ADIPATOS 357, 359 1500 endurecedor, gasificantes.
GLUCONO DELTA Regulador de acidez,
LACTONA 575 BPM gasificante.
200i, 201, Antioxidantes, sustancias
SORBATOS 202, 203 1000 conservadoras, estabilizador.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

01.2.1.2

Leches fermentadas (naturales /simples) tratadas térmicamente después de la

fermentacion

Comentario [MEAS26]: GT indica que
estden RTCA

Comentario [MEAS27R26]: CR de
acuerdo

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
Adyuvante—agente—de—carga;

PROPH-ENGLICOL! o [Comentano [MEAS28]: GT, NI indica }

BICARBONATO DE 504ii BPM \I‘?ggé‘lilt;ldgr de la acidez e s en Tol

MAGNESIO antiaglutinante, agente {fg,:::: ZT%E?"EASMZS] CRde }
endurecedor. { tario [MEAS30]: GT, NI indica }

CARMINES 120 150 Colorantes. que esté en RTCA vigente

ESTERES ACETICOS 472a BPM Emulsificante, estabilizador, [Comentarlo [MEAS31R30]: CR de }

DE LOS MONO Y secuestrante. acuerdo

DIGLICERIDOS DE

LOS ACIDOS|GRASOS {Comentarlo [MEAS32]: NI indica que }

FOSFATO DE | 1414 BPM Agente de carga, Geilayy fl i esitn @ [RITEA

DIALMIDON emulsificante, estabilizador, [Comentar-o [MEAS33R32]: CR de J

ACETILADO espesante. 2ol

IGLICEROL! 422 BPM Emulsificante, humectante, [Comentano [MEAS34]: GT indica que }
estabilizador, espesante. estey 3més en RTCA vigente

ISOMALTOSA 953 BPM Edulcorante. [Comentarno [MEAS35R34]: CR de J

LACTATO DE 326 BPM Regulador de acidez, acuerdo

POTASIO antioxidante.

LACTATO DE SODIQ 325 BPM Regulador de acidez, {Comentarlo [MEAS36]: Nl indica que }
antioxidante, agente de carga, este y 1 més estan en RTCA
emulsificante, humectante, [Comentano [MEAS37R36]: CR de }
estabilizador, espesante. EELETE

LECITINA 322 BPM Antioxidante, emulsificante,
estabilizador.

MANITOL 421 BPM Antiaglutinante, agente de
carga, emulsificante,
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estabilizador, edulcorante,

espesante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

01.3 Leche condensada y productos analogos (naturales / simples)
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
3074,
TOCOFEROLES 307b, 200 Antioxidantes.
307c

NUmero de la categoria

Categoria de alimento

01.3.2

Blanqueadores de bebidas

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
EXTRACTO DE PIEL
DE UVA 163ii 1500 Colorantes.
(ENOCIANINA)
EXTRACTOS DE
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA, 160b 50 Colorantes.
ANNATO
TARTRACINA 102 300 Colorantes.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

01.4 Nata (crema) (natural / simple) y productos analogos
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
160a(i)
CAROTENOIDES iggz (i), 1000 Colorantes.
160f
CAROTENOS N
VEGETALES 160a(ii) 1000 Colorantes.
SUCROGLICERIDOS | 474 5000 Wﬁme_
3073,
TOCOFEROLES 307h, 200 Antioxidantes.
307c

Numero de la categoria

Categoria de alimento
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Ira. Revision
01.4.1 Nata (crema) pasteurizada (natural / simple)
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)
ALMIDON OCTENIL 1450 BPM Emulsificante, estabilizador,
SUCCINATO[SODICO espesante.
ERITRITHOL 968 600000 Edulcorante.
ERITROSINA 127 600000 Colorante.
NITROGENO 941 BPM Propelente.
OXIDO NITROSO 942 BPM Propelente.

NUmero de la categoria

Categoria de alimento

01.4.2

Natas (cremas) esterilizadas y UHT, natas (cremas) para batir o batidas y natas

(cremas) de contenido de grasa reducido (naturales / simples)

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)

ALMIDON OCTENIL 1450 BPM Emulsificante, estabilizador,

SUCCINATO sSODICO espesante.

ERITRITHOL 968 600000 Edulcorante.

ERITROSINA 127 600009 Colorantes

LACTITOL 966 30000 Edulcorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

01.4.4 Productos analogos a la nata (crema)
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
ALITAME 956 100 Edulcorantes.
EXTRACTOS DE
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA, 160b 100 Colorantes.
ANNATO

Numero de la categoria

Categoria de alimento

01.5.1 Leche en polvo y nata (crema) en polvo (naturales)
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
TOCOFEROLES 307a, 5000 Antioxidantes.
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307b,
307c

Numero de la categoria

Categoria de alimento

01.5.2 Productos anélogos a la leche y la nata (crema) en polvo
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
EXTRACTOS DE
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA, 160b 100 Colorantes.
ANNATO
3074,
TOCOFEROLES 307b, 200 Antioxidantes.
307c

Numero de la categoria

Categoria de alimento

01.6

Queso y productos analogos

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
ACIDO SULFURICO 513 3 Regulador de pH
SE'A-SERI | CARAMELO. | 50, 50 000 Colorante.
307a,
TOCOFEROLES 307h, 200 Antioxidantes.
307c

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

01.6.1

Queso no madurado

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
AMARILLO DE
QUINOLEINA 104 BPM Colorante.
AZUL  BRILLANTE | 133 100 Colorante.
FCF
CARMINES 120 BPM Colorante.
. Regulador de la acidez
FOSFATO DE 541i e i !
. 670 emulsificante, gasificante,
ALUMINIO Y SODIO 541l estabilizador, espesante.
MARRON HT 155 BPM Colorante.
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SILICATO DE
MAGNESIO 553i 10000 Antiaglutinante.
(SINTETICO)
SHICATO—— DBE .
ALUMINIO-Y SOBIO 554 10000 Antiaglutinantes

Nuamero de lacategoria

Categoria de alimento

01.6.2

Queso Madurado

Comentario [MEAS48]: GT, NI indica
que estd en RTCA vigente

[Comentario [MEAS49R48]: CR de }

acuerdo

Comentario [Comex-CR50]: Obs
HN, NI eliminar esta en el Anexo A

Comentario [Comex-CR51R50]: CR
correcto se debe eliminar esta en el Anexo

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones A
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o Comentario [MEAS52]: GT indica
BPM) incluir esta tabla que aparece en el RTCA
338, Comentario [MEAS53R52]: CR de
339ii acuerdo
340i,
gjﬁ::l Agente  antiaglomerante,
340 ' agente regulador de acidez,
3 42ii antioxidante,  adyuvante,
342ii} agente de retencion del
L color, emulsificante,
343ii, 343
iii. 450 exaltaglor del sabor, agente
FOSFATOS 45’0“ ' 30,000 de firmeza, agente de
450ii} tratamiento  de  harina,
450V ' humectante,  preservante,
! agente aglomerante,
450vi, .
- secuestrante, estabilzador,
450vii,
451i, espesante. leudante/agente
451ii, leudante.
452ii,452i
ii, 452iv,
452v, 542
TALCO 5531 BREM Antightinante Comentario [ME54]: CR esta en norma

NUmero de lalcategoria

Categoria de alimento

01.6.2.1 Quesos madurados, incluida la corteza
Denominacién del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
Adyuvante, agente de
QIFESIIDTI'_A;I\?G LICOL DE 405 9000 carga, emulsificante,
estabilizador, espesante.
SILICATO DE
MAGNESIO 553i 10000 Antiaglutinante.
(SINTETICO)
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Numero de la categoria

Categoria de alimento

01.6.2.2

Corteza de queso madurado

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)

Incrementadores del
volumen, sustancias inertes,

QIR_SIID':II'_AI;I\?GEI)_TCOL 405 9 000 emulsionantes, espumantes,
agentes gelificantes,
estabilizadores, espesantes.

AMARILLO DE

QUINOLEINA 104 BPM Colorante.

CARMINES 120 BPM Colorante.

EXTRACTOS DE

BIJA, BIXINA,

NORBIXINA, 160b 1 000 Colorantes.

ANNATO

MARRON HT 155 BPM Colorante.

E,\EIGRO BRILLANTE 151 BPM Colorante.

TARTRACINA 102 100 Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

01.6.2.3 Queso en polvo (para reconstitucion; p. ej., para salsas a base de queso)
Denominacion del Ndmero Dosis maxima Funcion Observciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
SILICATO DE
MAGNESIO 553i 10 000 Antiaglutinantes.
(SINTETICO)

Numero de la categoria

Categoria de alimento

01.6.3 Queso de suero
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
Adyuvante, agente de carga,
ALGINATO DE o o
405 9000 emulsificante, estabilizador,
PROPILENGLICOL espesante.
AMARILLO DE
QUINOLEINA 104 BPM Colorante.
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?g"lfR”-'—o OCASO | 199 BPM Colorante.
AZUL  BRILLANTE | ;33 200 Colorante.
FCF
CARMINES 120 BPM Colorante.

160a(i)
CAROTENOIDES iggz (i), 1000 Colorantes.

160f
CAROTENOS .
VEGETALES 160a(ii) 1000 Colorantes.
EXTRACTOS DE
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA, 160b 50 Colorantes.
ANNATO
INDIGOTINA 132 200 Colorante.
MARRON HT 155 BPM Colorante.
NISINA 234 12,5 Sustancia conservadora.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

01.6.4. Queso elaborado, fundido
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
ADIPATO— DE YSRGS S CER b
359 4500 agentes———endurecedores;
gasHicantes:
Reguladores—de—la—acidez:
ADIPATO—— DE
357 4500 agentes———endurecedares;
gasHicantes:
Regwladores—de—ta—acidez,
ADIPATO DESODIO 356 4500 agentes———endurecedores;
gasificantes [Comentario [Comex-CR57]: IDEM J
355, Reguladores de la acidez.
ADIPATOS 356,357, 4500 agentes endurecedores, Comentario [Comex-CR58]: HN obs
359 gasificantes. Acido adipico, eliminar.
ALGINATO DE| 40 5000 ':r%fs‘l’?l';fm :ger;ﬁagﬁé:;%? e R
PROPILENGLICOL ! ! deben eliminar las lineas anteriores.
espesante.
AMARILLO DE
QUINOLEINA 104 200 Colorante.
AZUL BRILLANTE
FCF 133 200 Colorante. ,[Coynentario [MEAS60]: GT incluir }
338, Agente antiaglomerante, esta en RTCA
FOSFATOS 30,000 tadlor—d

2201
Sodtt;

+, repH antAn=
aychiicIcyurauur —uc —duliuczZ,
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Ira. Revision
340i, antioxidante, adyuvante,
340ii, agente de retencion del color,
341iii, emulsificante, exaltador del
342i, sabor, agente de firmeza,
342ii, agente de tratamiento de
342iii, harina, humectante,
343ii, 343 preservante, agente
iii, 450i, aglomerante,  secuestrante,
450ii, estabilzador, espesante.
450iii, leudante/agente leudante.
450v,
450vi,
450vii,
451i,
451ii,
452ii,452i
ii, 452iv,
452v, 542

INDIGOTINA 132 200 Colorante.

MARRON HT 155 200 Colorante.

EEGRO BRILLANTE | 45¢ 100 Colorante.

NISINA 234 250 Sustancias conservadoras.
SILICATO DE

MAGNESIO 553i 10,000 Antiglutinante.
SINTETICO

TARTRACINA 102 200 Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

01.6.4.2 Queso elaborado aromatizado, incluido el que contiene fruta, hortalizas, carne,
etc.
Denominacion del Ndmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
EXTRACTOS DE
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA, 160b 60 Colorantes.
ANNATO
ROJO ALLURA AC 129 100 mg/kg Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

01.6.5

Productos similares al queso

Denominacion del
aditivo

NUmero
INS

Dosis maxima
(mg/L 0 mg/kg o

Funcion

Observaciones
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BPM)

F 359 4500
F 357 4500
ABIPATO-DE-SOBIO 356 4500

355 356 Reguladores de la acidez,
ADIPATOS ) ’ 4500 agentes endurecedores,

357, 359 e

gasificantes.

AMARILLO DE
QUINOLEINA 104 BPM Colorante.
MARRON HT 155 BPM Colorante.
SILICATO DE
MAGNESIO 553i 10,000 Antiaglutinante.
SINTETICO
TARTRACINA 102 300 Colorante.

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

01.6.6 Queso de proteinas del suero
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
Adyuvante, agente de carga,
ALGINATO DE i oL
405 9 000 emulsificante, estabilizador,
PROPILENGLICOL espesante.
160a(i)
CAROTENOIDES 128‘: (i), 1000 Colorantes.
160f
CAROTENOS .
VEGETALES 160a(ii) 1000 Colorantes.
EXTRACTOS DE
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA., 160b 50 Colorantes.
ANNATO

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

01.7

Postres lacteos (como pudines, yogur aromatizado o con fruta)

Denominacién del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
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Comentario [Comex-CR69]: CR en
el RTCA vigente estan unifcados se deben
eliminar las lineas anteriores.

F 359

F 357

ASHATODE SOBO 356

355 356 Reguladores de la acidez,
ADIPATOS ) ’ 4500 agentes endurecedores,
357, 359 e

gasificantes.

AMARILLO DE

QUINOLEINA 104 150 Colorante.

COLOR CARAMELO,

CLASE I 150b 50000 Colorante.

ERITROSINA 127 300 Colorante.

EXTRACTOS DE

BIJA, BIXINA,

NORBIXINA, 160b 500 Colorantes.

ANNATO

FoSFATO DE

ALUMINIO ¥ SODIO 54 estabilizadores, espesantes.

MARRON HT 155 150 Colorante.

MONO Y

DIGLICERIDOS 488 2000 Emulsificante, antioxidante.

ETOXILADOS

EEGRO BRILLANTE 151 150 Colorante.
Antiaglutinante,
adyuvante,agente
antiespumante, agente de

PROPILENGLICOL 1520 25000 carga, emulsificante, agente
de tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
espesante.

TAUMATINA 957 5 Edulcorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

01.8 Sueroy productos a base de suero, excluidos los quesos de suero
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
COLOR CARAMELO, 150b 50 000 Colorante.
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Ira. Revision

CLASE Il

COLOR CARAMELO,
CLASE 1l

150c

50 000

Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

01.8.1 Suero liquido y productos a base de suero liquido, excluidos los quesos de suero
Denominacion del Ndmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
EXTRACTOS DE
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA., 160b 20 Colorantes.
ANNATO

Numero de la categoria

Categoria de alimento

01.8.2

Suero en polvo y productos a base de suero en polvo, excluidos los quesos de suero

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
EXTRACTOS DE
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA, 160b 20 Colorantes.
ANNATO
SILICATO DE
CALCIO Y ALUMINIO 556 10 000 Antiaglutinante.

(CAOLIN SINTETICO)

Numero de la categoria

Categoria de alimento

02 Grasas y aceites y emulsiones grasas
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)

COMPLEJOS Colorantes

CUPRICOS DE 141i, BEM

CLOROFILAS Y 141ii

CLOROFILINAS
338,339, Agente antiaglomerante,
339iii, agente regulador de acidez,
340i, antioxidante, adyuvante,

FOSFATOS 340ii, 200 agente de retencién del color,
340iii,341 emulsificante, exaltador del
i, 341ii, sabor, agente de firmeza,
341iii, agente de tratamiento de

Péagina 139 de 265

Comentario [MEAS70]: GT indica que
esta en RTCA vigente

Comentario [MEAS71R70]: CR de
acuerdo




REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO

RTCA 67.04.54:18
Ira. Revision

342i,
342ii,
342iii,
343ii,
343iii,
450i,
450ii,
450iii,
450v,450
Vi,
450vii,45
1i, 451ii,
452i,
452ii,
452iii,452
iv, 452v,
452

harina, humectante,
preservante, agente
aglomerante,  secuestrante,
estabilzador, espesante.

leudante/agente leudante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

02.1 Grasas Yy aceites practicamente exentos de agua
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
ASCORBATO DE 301 BPM Antioxidante, agente de

SODIO

retencion del color.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

|

|

02.1.1 Aceite de mantequilla (manteca), grasa de leche anhidra, “ghee”
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
CARBONATO ACIDO | 500ii BPM Regulador de la acidez,
DE SODIQ antiglutinante,  gasificante, [Comentario [MEAS72]: GT, NI
estabilizador, leudante. indican que este y mono estan en RTCA
CITRATO DE Antioxidantes, sustancias [fcz::::tario [MEAS73R72]: CR de
ISOPROPILO 384 100 conservadoras,
secuestrantes.
MONO Y 471 20 000 Agente antiespumente,

DIGLICERIDOS

emulsificante, estabilizador,
espesante, agente de carga.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

02.1.2

Grasas y aceites vegetales

Péagina 140 de 265



REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO

RTCA 67.04.54:18

Ira. Revision
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
ACIDO MALICO (DLF) 296 100 Regulador de la acidez, {Comentario [MEAS74]: GT, NI }
secuestrante. indican que esta en RTCA
ICANTAXANTINA 161g 15 Colorante. [;:C?Jre\:::tario [MEAS75R74]: CR de }
ERITROSINA 127 300 Colorante. _ [Comentario [MEAS76]: GT indica que }
ESTERES DE ACIDOS Adyuvante,  emulsificante, estd en RTCA
GRASOS Y 473 10000 estabilizador, espesantes. [c(,menta,.io [MEAS77R76]: CR de }
SACAROSA acuedo
ESTERES LACTICOS 472b BPM Emulsionante, secuestrantes
Y DE ACIDOS y estabilizantes.
GRASOS DE
IGLICEROL! [Comentario [MEAS78]: GT, NI }
338,339i, Agente antiaglomerante, indican qu este y mono estan en RTCA
339iii, agente regulador de acidez, [Comentario [MEAS79R78]: CR de }
340i, antioxidante, adyuvante, AR
340ii, agente de retencién del color,
340iii,341 emulsificante, exaltador del
i, 341ii, sabor, agente de firmeza,
341iii, agente de tratamiento de
342i, harina, humectante,
342ii, preservante, agente
342iii, aglomerante,  secuestrante,
343ii, estabilzador, espesante.
FOSFATOS izslg:n 290 leudante/agente leudante.
450ii,
450iii,
450v,450
Vi,
450vii,45
1i, 451ii,
452i,
452ii,
452iii,452
iv, 452v,
452
MONO Y 471 20 000 Agente antiespumente,
DIGLICERIDOS emulsificante, estabilizador,
espesante, agente de carga.
RIBOFLAVINAS igi;i 300 Colorantes.
VERDE SOLIDO FCF 143 BPM Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento
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02.1.3 Manteca de cerdo, sebo, aceite de pescado y otras grasas de origen animal
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)
ACIDO MALICO (DL}) 296 100 Regulador de la acidez, [Comentario [MEASS0]: GT, NI
secuestrantre. indican que este y sgte en RTCA
CARBONATO ACIDO 500ii BPM Regulador de la acidez, {Comentario [MEAS81R80]: CR de
DE SODIO antiglutinante,  gasificante, gl
estabilizador, leudante.
CANTAXANTINA 1619 15 Colorante.
CARMINES 120 BPM Colorantes.
ERITROSINA 127 300 Colorante.
ESTERES LACTICOS| 472b 80 000 Emulsionante, secuestrantes
Y DE ACIDOS y estabilizantes.
GRASOS DE
GLICEROL
ESTERES DE ACIDOS Adyuvante,  emulsificante,
GRASOS Y 473 10000 estabilizador, espesante.
SACAROSA
338,339i, Agente antiaglomerante,
339iii, agente regulador de acidez,
340i, antioxidante, adyuvante,
340ii, agente de retencidn del color,
340iii,341 emulsificante, exaltador del
i, 341ii, sabor, agente de firmeza,
341iii, agente de tratamiento de
342i, harina, humectante,
342ii, preservante, agente
342iii, aglomerante,  secuestrante,
343ii, estabilzador, espesante.
FOSFATOS iggm 220 leudante/agente leudante.
I,
450ii,
450iii,
450v,450
vi,
450vii,45
1i, 451ii,
452i,
452ii,
452iii,452
iv, 452v,
452
HIDROXIDO DE 524 BPM Regulador de la acidez.
SODIO [_Co_mentario [MEAS82]: GT, NI
MONO Y 471 BPM Agente antiespumente, indican que este Y ste estén en RTCa

DIGLICERIDOS

emulsificante, estabilizador,
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espesante, agente de carga.

TARTRACINA

102

300

Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

02.1.4 Mezcla de aceites y/o grasas de origen animal y vegetal. Mezclas de las categorias
212y213
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)
ACIDOCITRICO| 330 BPM Regulador de la acidez, {Comentario [MEAS84]: GT, NI }
antioxidante, secuestrante. indican que esté en RTCA
ACIDO MALICO (DL-) | 296 100 Regulador de laacidez, {accﬂ';?ﬁ;‘“m [MEASSSRS4: CR oe }
égIFARILLO OCASO 110 BPM Colorante.
AZUL BRILLANTE 133 200 Colorante.
FCF
< Regulador de la acidez,
gégg%’;‘gm ACIDO 500ii BPM antiaglutinante, gasificante,
leudante, estabilizador.
CARMINES 120 500 Colorantes.
crRae OE| | x|
ISOPROPILO '
secuestrantes.
ERITROSINA 127 300 Colorante.
ESTEAROIL-2- 4811, 2000 Emulsificante, ,
LACTILATOS 481ii estabilizador, kspesant [Comentario [Comex-CR86]: HN obs }
ESTERES DE ACIDOS Emulsificante, funciones RTCA vigente
GRASOS Y Comentario [Comex-CR87R86]: CR
SACAROSA 473 10000 estabilizadores,  [adyuvante, [de sy J
espesante) [Comentario [Comex-CR88]: HN obs }
ESTERES LACTICOS Emulsionantes, funciones seglin RTCA vigente.
é S(IJDSE ACIDOS 472 80000 secuestrantes, estabilizantes. [dC::::er:;grio [Comex-CR89R88]:CRJ
RA: DE
GLICEROL
338,339i, Agente antiaglomerante,
339iii, agente regulador de acidez,
340i, antioxidante, adyuvante,
340ii, agente de retencidn del color,
340iii,341 emulsificante, exaltador del
FOSFATOS i, 341ii, 220 sabor, agente de firmeza,
341iii, agente de tratamiento de
342i, harina, humectante,
342ii, preservante, agente
342iii, aglomerante,  secuestrante,
343ii, estabilzador, espesante.
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343iii, leudante/agente leudante.
450i,
450ii,
450iii,
450v,450
Vi,
450vii,45
1i, 451ii,
452i,
452ii,
452iii,452
iv, 452v,

452
HIDROXIDO DE Reguladores de la acidez.
SODIO 524 BPM
INDIGOTINA 132 200 Colorante.
Agente antiespumante,
hDAI(();lI\I_(I)CERIDOS Y 471 BPM emulsificante, estabilizador,
espesante, agente de carga.
Agente antiespumante,
432, 433, agente espumante, agente de
POLISORBATOS 434, 435, 5000 tratamiento de las harinas,
436 adyuvante, emulsificante,
estabilizador.
RIBOFLAVINAS igi:l 300 Colorantes.
ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante.
TARTRACINA 102 300 Colorante.
307a,
TOCOFEROLES 307b, BPM Antioxidantes.
307c
VERDE SOLIDO FCF 143 BPM Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [Comex-CR90]: HN obs
funciones segiin RTCA vigente.

Comentario [Comex-CR91R90]: CR
de acuerdo.

02.2 Emulsiones grasas, principalmente del tipo agua en aceite
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0o mg/kg o
BPM)
DIACETATO DE 262ii BPM Regulador de la acidez,
sSoDIg sustancia conservadora, [Comentario [MEAS92]: GT, NI }
secuestrante. indican que esta en RTCA
ESTEAROIL-2- 481i, 10000 Emulsificante, estabilizador, [Comentario [MEAS93R92]: CR de }
LACTILATOS 481ii espesante. acuerdo
ESTERES DE ACIDOS 473 10000 Emulsionantes, espumantes,
GRASOS Y agentes de glaseado,
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SACAROSA estabilizadores.
ESTERES DE Antioxidantes.
ASCORBILO 304, 305 500
ESTERES DE Emulsificante, estabilizador.
PROPILENGLICOL 477 20000
DE ACIDOS GRASOS
ESTERES DE | 491, 492, Emulsificante,
SORBITAN DE | 493, 494, 20000 estabilizadores.
ACIDOS GRASOS 495
ESTERES Emulsificante, secuestrantes,
DIACETILTARTARIC estabilizadores.
OS Y DE LOS ACIDOS 472e 10000
GRASOS DE
GLICEROL
ESTERES Emulsificante, estabilizador.
POLIGLICERIDQS
DEL ACIDO
RICINOLEICO 476 10000
INTERESTERIFICAD
O
Agente antiespumante,
432, 433, agente espumante, agente de
POLISORBATOS 434, 435, 1000 tratamiento de las harinas,
436 adyuvante, emulsificante,
estabilizador.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

02.2.1 Mantequilla (manteca)
Denominacién del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
! i
ALGINATO— DE ! 55”_5_ te—agente E_E_SEHgEl
PROPH-ENGLICOL! S Comentario [MEAS94]: NI indica que
O 1403 BPM XP““;" e q [este y sigte no estan en RTCA }
ALMIDON gente e carga, = SRR
BLANQUEADO emulsificante, estabilizador, acc:;:(:‘, elrr:l‘i,nlz:ar ambos no esté]r; enel )
espesante. RTCA vigente para la categoria 02.2.1
RESINA——— DE ..
{Comentarlo [MEAS96]: NI indica que
ACETATO DE ] no estd en RTCA }
POTASIO 261 BPM Regulador de la acidez. [COmentario [MEAS97R96]: CR de }
ACIDO ACETICO | o, BPM Regulador de la acidez acuerdo no esta en el RTCA vigente
GLACIAL preservante.
Regulador de la acidez,
ACIDO ASCORBICO 300 BPM antioxidante, agente  de
retencion del color.
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Regulador de la acidez,

ACIDO CITRICO 330 BPM antioxidante, secuestrante.
< P Antioxidante, agente de
ACIDO ERITORBICO 315 100 retencion del color.
ACIDO LACTICO (L-, 270 BPM Reguladores de la acidez.
D- yDL-)
ADIPATO DE Agente de carga,
DIALMIDON 1422 BPM emulsificante, estabilizador,
ACETILADO espesante.
Agente de carga,
emulsificante, relleno,
estabilizador, espesante,
AGAR 406 2500 incrementador del volumen,
sustancia inerte, agente de
glaseado, humectante.
ALGA EUCHEUMA Estabilizador, espesante.
ELABORADA
(CARRAGENINA 407a BPM
SEMI REFINADA)
ALGINATO DE Emulsificante, estabilizador,
AMONIO 403 1000 espesante.
Agente antiespumante,
ék(ig\llé-ro DE 404 3000 emulsificante, estabilizador,
espesante.
ALGINATO DE 402 200 Emulsificante, estabilizador,
POTASIO espesante.
Agente de carga,
ALGINATO DE SODIO 401 10000 emulsificante, estabilizador,
espesante.
< Agente de carga,
ﬁII_Dl\ARIg)C()II\IIDROPILICO 1440 BPM emulsificante, estabilizador,
espesante.
ALMIDON OCTENIL 1450 BPM Emulsionantes,
SUCCINATO SODICO estabilizadores, espesantes.
Agente de carga,
ALMIDON OXIDADO 1404 BPM emulsificante, estabilizador,
espesante.
ALMIDONES Agente de carga,
TRATADOS CON 1401 BPM emulsificante, estabilizador,
ACIDO espesante.
ALMIDONES Agente de carga,
TRATADOS CON 1402 BPM estabilizadores, espesantes.
BASES
ALMIDONES Agente de carga,
TRATADOS CON 1405 BPM emulsificante, estabilizador,
ENZIMAS espesante.
AMARILLO OCASO 110 300 Colorante.

FCF
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éilc_gfggm 302 BPM Antioxidante.
ASCORBATO DE Antioxidante, agente de
SODIO 301 BPM retencion del color.
BHT
BUTILHIDROXITOLU 321 200 Antioxidante, adyuvante.
ENO
Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante, incrementador del
CARBOXIMETILCEL 466 2000 volumen, agente
ULOSA SODICA endurecedor, agente
gelificante, agente de
glaseado, humectante.
Incrementador del volumen,
sustancias inertes,
CARRAGENINA Y 407 BPM emulsificantes, relleno,
SUS SALES agentes de glaseado,
humectantes, estabilizadores,
espesantes.
Antiaglutinante, agente de
CELULOSA 460i 20000 carga, emulsificante, agente
MICROCRISTALINA espumante, estabilizador,
espesante.
Emulsionantes;
CHRATS 231iii BPM estabilizadores,—reguladores _
FRISOBICO de— la— acidezsales [Comgn_tano [Comex-CR98]: HN, NI, J
emulsienames,—seeuesucanms obs eliminar esté en el Anexo A
Reg-u-iade{ces_de_l.a_aeidez_, {Comentario [Comex-CR99R98]: CR J
CITRATOS DE antioxidantes_emulsificantes- de acuerdo en eliminar
GA-I:GFQ agente————endurecedores; [Comentarlo [Comex-CR100]: IDEM J
seedestrantes: {Comentario [Comex-CR101R100]: C}
CLOROFILAS 140 BPM Colorantes. R de acuerdo en eliminar
COLOR -CARAMELO; 150a BPM Colorantes :
Gl:A%E‘-l-‘ Comentario [MEAS102]: GT, NI
DEXTRINAS- . . indica que eeste y sgte estan en anexo A, se
! Sustancias——nertes; debe eliminar
’E‘IHE"IIE; ;;” FOSTAD ;: , 1400 BRM emulsionantes; [ Comentario [MEAS103R102]: CR de}
estabilizadores;-espesantes: acuerdo
AMARILLO
ESTERES ACETICOS Emulsificante, estabilizador,
DE LOS MONO Y secuestrante.
DIGLICERIDOS DE arza 10000
LOS ACIDOS GRASOS
Agente de carga,
E(I)ASE/I\A/ITSON DE 1412 BPM emulsificante, estabilizador,
espesante.
FOSFATO DE 1414 BPM Agente de carga,
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DIALMIDON emulsificante, estabilizador,

ACETILADO espesante.

FOSFATO DE Agente de carga,

DIALMIDON 1413 BPM emulsificante, estabilizador,

FOSFATADO espesante.

GLUCONO DELTA Regulador de acidez,

LACTONA 575 BPM gasificante.

GOMA GELAN 418 BPM Estabilizadores, espesantes.

Agente de carga,

GOMA GUAR 412 20000 emulsificante, estabilizador,
espesante.

GOMA XANTANA 415 5000 Estabi_lizador, espesante,
emulsionante y espumante.

} 1 y

HIDROX]— PROPIL | 464.-463; Ermulsionantes,—espumantes

METH_ICELULOSA 461465 BPM %&W e [Comentario [MEAS104]: GT indica }
SOOI ETRTT RS, BOPR IR IRE S que esta repetido

HIDROXI PROPIL Agente de carga, [ Comentario [MEAS105R104]: CR de }

METIL CELULOSA, emulsificante, agente FET

HIDROXIPROPILCEL espumante, estabilizador,

ULOSA, 461, 463, BPM espesante.

METILCELULOSA, 464, 465

ETIL CELULOSA

(ETIL METIL

CELULOSA)

HIDROXIDO Regulador de acidez, agente

CALCICO 526 BPM endurecedor.

ISOASCORBATO DE Antioxidante, agente de

SODIO (ERITORBATO 316 100 retencion del color.

DE SODIO)

Regulador de acidez,
antioxidante, emulsificante,

LACTATO CALCICO 327 BPM agente endurecedor,
estabilizador, espesante.

LACTATO DE Regulador de acidez,

POTASIO 326 BPM antioxidante.

Regulador de acidez,
antioxidante, agente de carga,

LACTATO DE SODIO 325 BPM emulsificante, humectante,
estabilizador, espesante.

LECITINA 322 20000 Antio_x_idante, emulsificante,
estabilizador.

NITROGENO 941 BPM Propelente.

IMANITOL 421 BPM Antiaglutinante, agente de {Comentario [MEAS106]: GT indica }
carga, emulsificante, que esta en RTCA
estabilizador,  edulcorante, {Comentario [MEAS107R106]: CR de }
espesante. EBIBIE

MONO Y 471 20 000 Agente antiespumante,

DIGLICERIDOS

emulsificante, estabilizador,
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espesante, agente de carga.

NUmero de la categoria

Categoria de alimento

02.2.2

Grasas para untar, grasas lacteas para untar y mezclas de grasas para untar

Comentario [Comex-CR118]: HN
obs eliminar esté en el Anexo A

Comentario [Comex-CR119R118]: C
R de acuerdo

Comentario [Comex-CR120]: HN
obs eliminar esté en el Anexo A

R de acuerdo en eliminar.

BEBEINITROSO 942 BPM gases——de—envasade; [Comentario [Comex-CR108]: HN, }
_ NI obs eliminar est4 en Anexo A
PECTINAS (AMIDADA |, BPM Emulsificante, estabilizador, [Comentario [Comex-CR109R108]: c}
Y NO AMIDADA) espesante. R de acuerdo eliminar
Agente de carga, humectante,
POLIDEXTROSA 1200 BPM estabilizador, espesante.
129 300 GColerantes {Coment_arjio [Comex-CR110]: HN, J
ROJO ’REMOLACHA‘ 162 BPM N NI obs eliminar esta en el Anexo A
Soloratc Comentario [Comex-CR111R110]: C
RESINA DE { R de acuerdo en eliminar }
314 1000 Antioxidante. " comentario [MEAS112]: GT, NI
GUAYACO { indica que no estd en RTCA
FARTRAGINA 102 300 Colorantes Comentario [MEAS113R112]: CR de
Reguladores—de—ta—acidez; acuerdo
334335k antioxidantes; | Comentario [Comex-CR114]: HN
FFAR—‘FR—A:F@% 335, BPM acentuaderes-del-sabor—sales obs eliminar esta en el Anexo A
3361, emulsionantes; Comentario [Comex-CR115R114]: C
3361 i’ 337 seeuestrantes; R de acuerdo
estabilizadores: Comentario [MEAS116]: GT indica
307a que no estd en RTCA.
FOCOFEROLES 307b; 150 Antioxidantes Comentario [MEAS117R116]: CR no
307¢ estaen RTCA

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
Antiaglutinantes,  vehiculo
para solventes, agente de
ACEITE DE CASTOR 1503 5000 glaseado, agente de
liberacion.
ADIPATOS BPM Regulador de la acidez,
355, 356, agentes endurecedores
357, 359 gem '
gasificantes.
Adyuvante, agente de carga,
ALGINATO DE ior .
405 10000 emulsificante, estabilizador,
PROPILENGLICOL espesante.
'ég/::ARILLO OCASO 110 BPM Colorante.
AZUL  BRILLANTE | 133 200 Colorante.
FCF
BHA 320 200 Antioxidante.

BUTILHIDROXIANIS
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oL
CITRATO DE 384 200 Antioxidante, sustancia
ISOPROPILQ (2212 conservadora, secuestrante.
COLOR CARAMELDO,
CLASE Il 150b 20000 Colorante.
COLOR -CARAMELOD;
’ 150¢ 20000
CLASEH
COLOR CARAMELO;
CLASE 1V 150d 20000
CURCUMINA 100i 10
ESTEAROH-2- 4814
o 10000
ESTERES DE | 491,492;
ACIHDOS- GRASOS 495
EXFRACTOS— BE
BlIJA— BIXINA;
! ’ 160b BRM Colerantes
NORBEXINA,
ANNATO
INDIGOTINA 132 200 Colorante.
RESINA DE L
GUAYACO 314 1000 Antioxidantes.
TOSOM (ACEITE DE 479 5000 Emulsificante.

SOJA OXIDADO CON
PROCEDIMIENTO
TERMICO
INTERACCIONADO
CON MONO Y
DIGLICERIDOS DE
ACIDOS GRASOS)

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

02.4 Postres a base de grasas, excluidos los postres lacteos de la categoria de alimentos
01.7
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
355 356 Regulador de la acidez,
ADIPATOS ! ! 5500 agentes endurecedores,
357, 359 e
gasificantes.
Adyuvante, agente de carga,
ALGINATO DE o o
405 10000 emulsificante, estabilizador,
PROPILENGLICOL espesante.
AMARILLO DE 104 150 Colorante.
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Comentario [MEAS122]: GT indica
que estd en RTCA

Comentario [MEAS123R122]: CR de
acuerdo

que ambos caramelos estan en norma
Codex, eliminar

Comentario [Comex-CR125]: HN
obs eliminar esté en el Anexo A

Comentario [MEAS124]: CR indica
R de acuerdo J

[Comentario [Comex-CR126R125]: C

Comentario [MEAS127]: GT indica
que este y sigte se encuentran en norma
Codex

acuerdo

‘ {Comentario [MEAS128R127]: CR de }

Comentario [Comex-CR129]: HN
obs eliminar esté en el Anexo A

Comentario [Comex-CR130R129]: C
R de acuerdo




REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO

RTCA 67.04.54:18

Ira. Revision
QUINOLEINA
FOSFATO DE 541i, 2000 Regulador de la acidez,
ALUMINIO Y [SODIO 541ii emulsificante,  gasificante,

estabilizador, espesante.

Comentario [MEAS131]: GT, NI
indica que estd en RTCA

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS132R131]: CR de
acuerdo

03.0 Hielos comestibles, incluidos los sorbetes
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)
355. 356 Reguladores de la acidez,
ADIPATOS oo e 2000 agentes endurecedores, [Comentario [MEAS133]: GT, NI }
I, OId gasificantes. indica que este y 5 més estan en RTCA
gwm%l tIE_ﬁ\] . DE 104 150 Colorante. {;:C?J::g:tarlo [MEAS134R133]: CR de }
gE'A-gERI | CARAMELO, | 150, 30000 Colorante.
EXTRACTO DE BIJA,
BIXINA, NORBIXINA, 160b 200 Colorante.
ANNATO
MARRON HT 155 150 Colorante.
QEGRO BRILLANTE 151 150 Colorante.
Antiaglutinante,
adyuvante,agente
antiespumante, agente de
PROPILENGLICOL 1520 20000 carga, emulsificante, agente
de tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
espesante.
SALES AMONICAS Emulsificante, estabilizador.
DEL ACIDO 442 700
FOSFATIDICO
200i, 201, Antioxidantes, sustancias
SORBATOS 202, 203 1000 conservadoras, estabilizador.
TARTRACINA 102 300 Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

04.1.1 Frutas frescas
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
Regulador de la acidez,
ACIDO ASCORBICO 300 500 antioxidante,  agente  de

retencion del color.
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RTCA 67.04.54:18

Ira. Revision

P Antioxidante, agente de

ACIDO ERITORBICO 315 BPM retencion del color

ASCORBATO DE Antioxidante, agente de

SODIO 301 BPM retencion del color.

ASCORBATO ..

CALCICO 302 BPM Antioxidantes.

LACTATO CALCICO 327 BPM Regulador de la acidez, [;o_mentario [MEAS135]: GT, NI }
antioxidante, emulsificante, indica que estd en RTCA
agente endurecedor, [ Comentario [MEAS136R135]: CR de }
estabilizador, espesante. gelelly

Numero de la categoria

Categoria de alimento

04.1.1.1 Frutas frescas no tratadas
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)
ACEITE MINERAL 905d BPM Agente de glaseado,
(ALTA VISCOSIDAD) antiadherente.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

04.1.1.2 Frutas frescas tratadas en la superficie
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
Agente de carga,
emulsificante, relleno,
estabilizador, espesante,
AGAR 406 2500 incrementador del volumen,
sustancia inerte, agente de
glaseado, humectante.
Ihcrementadores———del
glaseade,——humectantes;
ALGINATO DE 403 1000 Emulsificante, estabilizador,
IAMONIQO espesante.
ALGINATO DE 404 1000 Agente antiespumante,
CALCIO emulsificante, estabilizador,
espesante.
ALGINATO DE 402 2 500 Emulsificante, estabilizador,
POTASIO| espesante.
ALGINATO DE 405 5000 Adyuvante, agente de carga,
PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
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Comentario [Comex-CR137]: HN,
GT, NI obs eliminar esta en el Anexo A

Comentario [Comex-CR138R137]: c}

R de acuerdo

Comentario [MEAS139]: GT, NI
indica que este y sigte estan en RTCA

{Comentario [MEAS140R139]: CR de

acuerdo

Comentario [MEAS141]: GT, NI
indica que estd en RTCA

Comentario [MEAS142R141]: CR de
acuerdo

)
)
)
)




REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO

RTCA 67.04.54:18

Ira. Revision
espesante.
Agente de carga,
ALGINATO DE SODIO 401 20000 emulsificante, estabilizador,
espesante.
B Agente de carga,
ALMIDON . -
- 1440 BPM emulsificante, estabilizador,
HIDROXIPROPILICO espesante.
Agente de carga,
ALMIDON OXIDADO 1404 BPM emulsificante, estabilizador,
espesante.
AMARILLO DE
QUINOLEINA 104 500 Colorante.
AZUL BRILLANTE 133 500 Colorante.
FCF
Regulador de la acidez,
E/:XéﬁgglgATo DE 504ii BPM antiaglutinante, agente
endurecedor.
CARBONATO 170i BPM Antiglutinante, regulador de
CALCICO| la  acidez, colorante, [Comentario [MEAS143]: GT, NI }
emulsificante, estabilizador. indica que se encuentra en RTCA
Regulador de la acidez, [Comentario [MEAS144R143]: CR de}
'C\:AAAFéBN%NS/IAC')I' o DE 504i BPM antiaglutinante, agente de GRVERE
retencion del color.
CARBOXIMETILCEL 466 BPM Agente de carga,
ULOSA [SODICN emulsificante, estabilizador, [Comentario [MEAS145]: GT indica }
espesante, incrementador del que estd en RTCA
volumen, agente [ Comentario [MEAS146R145]: CR de }
endurecedor, agente gelelly
gelificante, agente de
glaseado, humectante.
160a(i)
CAROTENOIDES igg‘g(”') 500 Colorantes.
160f
CAROTENOS -
VEGETALES 160a(ii) BPM Colorantes.
Antiaglutinante, agente de
ggli\ljéOSA EN 460ii BPM carga, emulsificante,
estabilizador, espesante.
Antiaglutinante, agente de
CELULOSA . carga, emulsificante, agente :
60i BPM o TG Comentario [Comex-CR147]: HN
M ICROCRISTALINA M ‘ CDPUIIIQI nc, CalablIILauUI y ObS En RTCAVigentey COdEX aparece
espesante. 460i
CLOROFILAS 140 BPM Colorantes. [Comentario [Comex-CR148R147]: c}
ESTERES DE ACIDOS Adyuvante,  emulsificante, REDEEEE
GRASOS Y 473 BPM estabilizador, espesante.
SACAROSA
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RTCA 67.04.54:18
Ira. Revision

ESTERES DE

Adyuvante, agente de carga,

)
)
)
)

GLICEROL DE LA 445 110 emulsificante, estabilizador,
RESINA DE MADERA espesante.
ESTERES DE 491 Emulsificante, estabilizador.
SORBITAN DE 492
ACIDOS GRASOS 493 5000
494
495
ESTERES Emulsificante, estabilizador.
POLIGLICERIDOS DE
ACIDO RICINOLEICO 476 1000
INTERESTERIFICAD
(@)
FOSFATO DE 1414 BPM Agente de carga,
ALMIDON emulsificante, estabilizador,
IACETILADOS espesante. [Comentario [MEAS149]: GT, NI }
Emulsificante, humectante, indica que estd en RTCA
GLICEROL 422 BPM estabilizador, espesante. ‘ [Comentario [MEAS150R149]: CR de }
Agente de carga, acuerdo
emulsificante, relleno,
GOMA ARABIGA 414 BPM gstabilizador, espesante,
incrementador del volumen,
sustancias inerte, agente de
glaseado.
Agente de carga,
GOMA DE KARAYA 416 200 emulsificante, estabilizador,
espesante.
GOMA GELAN 418 BPM Estabilizadores, espesantes.
GOMA XANTANA 415 BPM Emulsificante, estabilizador, [Comentario [MEAS151]: GT, NI }
espesante. indica que estd en RTCA
GOMA Agentg_ de ) _carga, {g;:::;tario [MEAS152R151]: CR de }
TRAGACANTO 413 BPM emulsificante, estabilizador,
espesante.
HIDROXIBENZOATO 214 BPM Sustancia conservadora.
S, P- 218 [Comentario [MEAS153]: GT, NI
Antiaglutinante, agente de indica que estd en RTCA
carga, emulsificante, {Comentario [MEAS154R153]: CR de
MANITOL 421 BPM estabilizador,  edulcorante, gl
espesante.
MARRON lHT] 155 500 Colorante. {Comentario [MEAS155]: GT, NI
ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante. indica que este y 2 més estan en RTCA
Cc tario [MEAS156R155]: CR de
ROJO DE 162 BPM Colorante. {acuerdo
REMOLACHA

Numero de la categoria

Categoria de alimento

04.1.1.3

Frutas frescas peladas y/o cortadas

Péagina 154 de 265



REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO

RTCA 67.04.54:18
Ira. Revision

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)

AGAR 406 2500 Agente de carga, [Comentario [MEAS157]: GT indica }
emulsificante, relleno, que esta en RTCA
estabilizador, espesante, {Comentario [MEAS158R157]: CR de }
incrementador del volumen, BRI
sustancia inerte, agente de
glaseado, humectante.
Adyuvante, agente de carga,

)IglF;gIIDTIfgl\cl)GLICOLDE 405 5000 emulsificante, estabilizador,
espesante.
Agente de carga,

ALGINATO DE SODIO 401 20000 emulsificante, estabilizador,
espesante.
Antiaglutinante, agente de

CELULOSA . carga, emulsificante, agente :

MICROCRISTALINA 460 BPM espumante,  estabilizador, [f&?ﬁ;?g}?ﬁ;ﬂ::i’éﬂ:: 59]: HN J
espesante. [Comentario [Comex-CR160R159]: c}
Agente de carga, R de acuerdo

GOMA DE KARAYA 416 200 emulsificante, estabilizador,
espesante.

GOMA GELAN 418 BPM Estabilizadores, espesantes.

GOMA XANTANA 415 BPM Estabilizador, espesante, [Comentario [MEAS161]: GT, NI }
emulsionante y espumante indica que esta en el RTCA

NUmero de la categoria

Categoria de alimento

04.1.2 Frutas elaboradas
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0o mg/kg o
BPM)
COLOR CARAMELDO,
CLASE \I I\ 150c 80000 Colorante.

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

04.1.2.1 Frutas congeladas
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
Adyuvante, agente de carga,
ALGINATO DE i o -~
405 5000 emulsificante, estabilizador,
PROPILENGLICOL espesante.
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Comentario [MEAS162R161]: CR de
acuerdo

Comentario [MEAS163]: NI indica
que es caramelo 11, el 111 esté en el anexo A
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RTCA 67.04.54:18
Ira. Revision

Nuamero de lalcategoria

Categoria de alimento

04.1.2.2 Frutas desecadas
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)
Antioxidante, sustancia
conservadora,  secuestrante,

EDTAs 385, 386 265 agente de retencion de color,
agente de regulador del
sabor.

PROPILENGLICOL 1520 20000 Antiaglutinante,
adyuvante,agente
antiespumante, agente de
carga, emulsificante, agente
de tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
espesante.

TOCOFEROLES 307 a, 200 Antioxidante.

307hb,
307c,

Numero de la categoria

Categoria de alimento

04.1.2.3 Frutas en vinagre, aceite o salmuera
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
Antioxidante, sustancia
conservadora,  secuestrante,
EDTAs 385, 386 250 agente de retencién de color,
agente de regulador del
sabor.
EXTRACTOS DE
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA, 160b 20 Colorantes.
ANNATO

Numero de la categoria

Categoria de alimento

04.1.2.4

Frutas en conserva, enlatadas o en frascos (pasteurizadas)

Denominacién del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
AMARILLO DE
QUINOLEINA 104 200 Colorante.
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Comentario [MEAS164]: GT indica
que estos aditivos estan en el RTCA vigente

| Comentario [MEAS165R164]: CR de
acuerdo

Comentario [MEAS166]: NI indica
que estd en RTCA

Comentario [MEAS167R166]: CR de
acuerdo

Comentario [MEAS168]: NI indica
que estd en RTCA

Comentario [MEAS169R168]: CR de
acuerdo
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RTCA 67.04.54:18

Ira. Revision
INDIGOTINA 132 200 Colorante.
MARRON IHT‘ 155 200 Colorante. Comentario [MEAS170]: GT, NI
NEGRO BRILLANTE 151 200 Colorante. e
ROJO ALLURA AC 129 200 Colorante. [ Comentario [MEAS171R170]: CR de }
TARTRACINA 102 200 Colorante. acuerdo

NUmero de la categoria

Categoria de alimento

04.1.2.5 Confituras, jaleas mermeladas
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
355 356 Regulador de la acidez,
ADIPATOS 357’ 359’ 2000 agentes endurecedores,
' gasificantes.
Adyuvante, agente de carga,
ALGINATO DE o o
405 5000 emulsificante, estabilizador,
PROPILENGLICOL espesante.
AMARILLO DE
QUINOLEINA 104 500 Colorante.
ESTERES DE | 491, 492, 5000
SORBITAN DE | 493, 494, Emulsificante, estabilizador.
ACIDOS|GRASOS 495 [Comentario [MEAS172]: GT, NI }
Antioxidante, sustancia indica que esta en RTCA
conservadora, secuestrante, [Comentario [MEAS173R172]: CR de }
EDTAS 385, 386 130 agente de retencion de color, acuerdo
agente de regulador del [Comeptario [MEAS174]: Nl indica }
sabor. | que estaen RTCA
EXTRACTOS DE ‘ [Com:ntario [MEAS175R174]: CR de }
BIJA, BIXINA, aeuereo
NORBIXINA, 160b 20 Colorantes.
ANNATO
MARRON lHﬂ 155 500 Colorante. Comentario [MEAS176]: GT, NI
SALES DE 962 g_lqlgzque este y los 2 sigtes estan en
LQE:IIDEASIL?JLAZ\RAI\? o Y 1000 Edulcorante. [ acczre.:::tario [MEAS177R176]: CR de }
SULFITOS 227,228 100 Reguladores de  acidez, Comentario [MEAS178]: NI indica
adyuvantes,  antioxidantes, : {que estd en RTCA }
agentes de blanqueo (no para ‘[Comentario [MEAS179R178]: CR de}
harina), agentes de acuerdo
tratamiento de las
harinas, agentes
endurecedores, sustancias
conservadoras, secuestrantes,
estabilizadores.
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Ira. Revision

TARTRACINA

102

500

| Colorante.

NUmero de la categoria

Categoria de alimento

04.1.2.6

Productos para untar a base de fruta (p. ej. el “chutney”), excluidos los productos
de la categoria de alimentos 04.1.2.5

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
AMARILLO DE
QUINOLEINA 104 500 Colorante.
Antioxidante, sustancia
conservadora,  secuestrante,
[EDTAs‘ 385, 386 100 agente de retencién de color, [Comentario [MEAS180]: NI indica }
agente de regulador del que esté en RTCA
sabor. [Comentario [MEAS181R180]: CR de }
EXTRACTOS DE acuerdo
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA, 160b 20 Colorantes.
ANNATO
MARRON HT 155 500 Colorante. [Comentario [MEAS182]: GT, NI }
ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante. indica que este y el sigte estan en RTCA
- Comentario [MEAS183R182]: CR de
Reguladores de  acidez, [acuerdo }
adyuvantes,  antioxidantes,
220, 221, agentes de blanqueo (no para
222, 223, harina), agentes de
SULFITOS 224, 225, 500 tratamiento de las harinas,
227, 228, agentes endurecedores,
539 sustancias conservadoras,
secuestrantes,
estabilizadores.
TARTRACINA 102 500 Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

04.1.2.7 Frutas confitadas
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)
< . Regulador de la acidez,
ACIDO CITRICO 330 BPM antioxidante, secuestrante.
AMARILLO DE
QUINOLEINA 104 200 Colorante.
EXTRACTOS DE BIJA,
BIXINA, NORBIXINA, 160b 20 Colorantes.

ANNATO

Péagina 158 de 265

Comentario [MEAS184]: GT, NI
indica que estd en RTCA

Comentario [MEAS185R184]: CR de
acuerdo
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Ira. Revision

MARRON HT| 155 200 Colorante.

L\)IEGRO BRILLANTE 151 200 Colorante.

PROPILENGLICOL 1520 20 000 Antiglutinante,  adyuvante,
agente antiespumante, agente
de carga, emulsificante,
agente de tratamiento de las
harinas, humectante,
estabilizador, espesante.

SACARINA 954 5000 Acentuador de aroma,
edulcorante.

SULFATO DE 523 200 Agente endurecedor,

ALUMINIO Y gasificante, estabilizador .

AMONIO

TARTRACINA 102 300 Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

04.1.2.8

Preparados a base de fruta, incluida la pulpa, los purés, los revestimientos de
frutay la leche de coco

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)

AMARILLO DE

QUINOLEINA 104 500 Colorante.
ERITROSINA 127 BPM Colorante
MARRON HT| 155 500 Colorante.
TARTRACINA 102 500 Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

04.1.2.9 Postre a base de fruta, incluidos los postres a base de agua con aromas de frutas
Denominacion del NuUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
355, 356, Regulador de acidez, agentes
ADIPATOS 357, 359 5500 endurecedores, gasificantes.
AMARILLO DE
QUINOLEINA 104 150 Colorante.
BHA
BUTILHIDROXIANISO 320 2 Antioxidante.
L
OSEATO D[ S | gy | e
ALUMINIO Y SODIO 54t estabilizador, espesante.
MARRON HT 155 150 Colorante.
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Comentario [MEAS186]: GT, NI
indica que este y 5 més estan en RTCA

Comentario [MEAS187R186]: CR de
acuerdo

Comentario [MEAS188]: GT indica
que esta en Anexo A

indica que estd en RTCA

= {Comentario [MEAS189]: GT, NI }

Comentario [MEAS190R189]: CR de
acuerdo
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Ira. Revision

NEGRO BRILLANTE

PN 151 150 Colorante.
SULFOSUCCIONATO | g 15 umectants,  esabilizacor
DE DIOCTILSODICO espesante.

TARTRACINA 102 300 Colorante.

TBHQ 319 200 Antioxidantes.

NUmero de la categoria

Categoria de alimento

04.1.2.11

Rellenos de fruta para pasteleria

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
355 356 Regulador de la acidez,
ADIPATOS 357’ 359’ 5500 agentes endurecedores,
' gasificantes.
EXTRACTOS DE BIJA,
BIXINA, NORBIXINA, 160b 50 Colorantes.
ANNATO
Antiaglutinante, adyuvante,
agente antiespumante, agente
de carga, emulsificante,
PROPILENGLICOL 1520 20000 agente de tratamiento de las
harinas, humectante,
estabilizador, espesante.
TARTRACINA 102 300 Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

04.1.2.12 Frutas cocidas o fritas
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
BHA
BUTILHIDROXIANISO 320 100 Antioxidante.
L
BHT
BUTILHIDROXITOLU 321 100 Antioxidante, adyuvante.

ENO

Namero de la categoria

Categoria de alimento

04.2.1

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas
y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas frescas
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Ira. Revision

Denominacion del NUmero | Dosis maxima Funcién Observaciones

aditivo INS (mg/L o mg/kg o

BPM)
. Regulador de la acidez,

ACETATO DE SODIO 2621 BPM preservante, secuestrante.

ACIDO ACETICO Regulador de la acidez,

GLACIAL 260 BPM preservante.

i ) Regulador de la acidez,

ACIDO ASCORBICO 300 500 antioxidante, agente  de
retencion del color..

P B Regulador de la acidez,

ACIDO CITRICO 330 BPM antioxidante, secuestrante.

ACIDO MALICO (DL-) | 296 BPM Regulador de la acidez,
secuestrante.

ACIDO LACTICO (L, D 270 BPM Regulador de la acidez.

Y DIy Comentario [MEAS191]: GT, NI
Agente de carga, indica que estd en RTCA
incrementador del volumen, [Com:ntario [MEA5192R191]:CRde}

. sustancia inerte, acuerdo

GOMA ARABIGA 414 83000 emulsificante, agentes de
glaseado, relleno,
estabilizador, espesante.

LACTATO[CALCICO 327 BPM Regulador de la acidez, [_Comentariq [MEAS193]: GT, NI }
antioxidante, emulsificante, . (indica que esta en RTCR
agente endurecedor, ‘ {Comentario [MEAS194R193]: CR de }
estabilizadro, espesante el
Antiaglutinante,
adyuvante,agente
antiespumante, agente de

PROPILENGLICOL 1520 50000 carga, emulsificante, agente

de tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
espesante.

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

04.2.1.1

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas
incluida la soja y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas frescas no tratadas

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L 0o mg/kg o
BPM)
ACEITE MINERAL 905d BPM Agente de glaseado,
(ALTA VISCOSIDAD) antiadherente.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

04.2.1.2

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas

y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas frescas tratadas en la superficie
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Ira. Revision
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)

AGAR 406 2500 Agente de carga, {Comentario [MEAS195]: GT indica }
emulsificante, relleno, que este y 3 mas estan en RTCA
estabilizador, espesante, {Comentario [MEAS196R195]: CR de }
incrementador del volumen, geleing
sustancia inerte, agente de
glaseado, humectante.

ALGINATO DE 403 1000 Emulsificante, estabilizador,

AMONIO espesante.

ALGINATO DE 404 3000 Agente antiespumante,

CALCIO emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALGINATO DE 402 2500 Emulsificante, estabilizador,

POTASIO espesante.

Adyuvante, agente de carga,

Qllggiglrlf\gl\?GLICOL DE 405 3000 emulsificante, estabilizador,
espesante.

Agente de carga,

ALGINATO DE SODIO 401 10000 emulsificante, estabilizador,
espesante.

. Agente de carga,

ALMIDON o -

1440 BPM emulsificante, estabilizador,

HIDROXIPROPILICO espesante.

Agente de carga,

ALMIDON OXIDADO 1404 BPM emulsificante, estabilizador,
espesante.

AMARILLO DE

QUINOLEINA 104 500 Colorante.

AZUL BRILLANTE 133 500 Colorante.

FCF
Regulador de la acidez,

méﬁgggmo DE 504ii BPM antiaglutinante, agente
endurecedor.

CARBONATO DE 504i BPM Regulador de la acidez,

MAGNESIO antiglutinante, agente [Comentario [MEAS197]: GT, NI }
endurecedor. indica que este y 2 més estan en RTCA

CARBOXIMETILCELU | 466 BPM Agente de carga, {Comentario [MEAS198R197]: CR de}

LOSA SODICA incrementador de volumen, EBIETE
agente endurecedor, agente
gelificante, agente de
glaseado, humectante,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

CAROTENOS 160aii BPM Colorante

VEGETALES '

CELULOSA EN 460ii BPM Antiaglutinante, agente de
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Ira. Revision
POLVO carga, emulsificante,
estabilizador, espesante.
Antiaglutinante, agente de
CELULOSA carga, emulsificante, agente

460i

BPM

MICROCRISTALINA espumante, estabilizador,
espesante.
Agente antiaglomerante,
adyuvante, agente de carga,
CERA DE[CARNAUBA| 903 400 vehiculo para  solventes, [Comentario [MEAS199]: NI indica }
agente de glaseado, agente de Gue estd en RTCA
liberacion. [ Comentario [MEAS200R199];: CR de }
CLOROFILAS 140 BPM Colorantes. acuerdo
CLORURO— DE 514 BPM Agente-de-fetencio EEEGIG’ : _
LM-AGN%IQ i lio {Comeptarlo [MEAS201]: NI indica }
_ _ hbdiadbbla b i que estd en anexo A
ESTERES DE ACIDOS Adyuvante, emulsificante,
GRASOS Y 473 1000 estabilizador, espesante.
SACAROSA
ESTERES DE .
Emulsionantes;
' [Comentario [MEAS202]: NI indica }
EXTRACTO DE PIEL Agente de carga, () i i) Gl
DE UVA |  163ii BPM emulsificante, ~estabilizador, {Comentario [MEAS203R202]: CR de}
(ENOCIANINA) espesante. 2ol
FOSFATO DE Agente de carga,
DIALMIDON 1414 BPM emulsificante, estabilizador,
ACETILADO espesante.
Emulsificante, humectante,
GLICEROL 422 BPM estabilizador, espesante.
Agente de carga,
GOMA DE KARAYA 416 200 emulsificante, estabilizador,
espesante.
GOMA GELAN 418 BPM Estabilizadores, espesantes.
Agente de carga,
GOMA GUAR 412 20000 emulsificante, estabilizador,
espesante.
GOMA XANTANA 415 BPM Estabilizador, espesante, [Comentario [MEAS204]: GT, NI J
emulsionante, espumante indica gue estd en RTCA
HIDROXIDO 526 800 Regulador de acidez, agente {Comentario [MEAS205R204]: CR de}
CALCICO endurecedor. EBIBTE
< Regulador de acidez, agente
K'Afgl\?ésl::())o DE 528 BPM de _re_:tencién del color,
estabilizador.
Antiaglutinante, agente de
MANITOL 11 BPM carga, emulsificante,
estabilizador,  edulcorante,

espesante.
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Ira. Revision
MARRON HT] 155 500 Colorante.
ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante.
ROJO DE
REMOLACHA 162 BPM Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

04.2.1.3

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas
y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas frescas peladas, cortadas o

desmenuzadas
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
Agente de carga,
emulsificante, relleno,
estabilizador, espesante,
AGAR 406 2500 incrementador del volumen,
sustancia inerte, agente de
glaseado, humectante.
ACIDO ERITORBICO 315 BPM Antioxidante, agente  de
retencion del color.
ALGA EUCHEUMA Estabilizador, espesante.
ELABORADA
(CARRAGENINA SEMI 407a BPM
REFINADA)
Antiaglutinante, agente de
CELULOSA 460i BPM carga, emulsificante, agente
MICROCRISTALINA espumante, estabilizador,
espesante.
CLORURO CALCICO 509 500 fgfbm,emdu cwecrlil,i;icedor’
GOMA GELAN 418 BPM Estabilizadores, espesantes.
Agente de carga,
GOMA GUAR 412 20000 emulsificante, estabilizador,
espesante.
Agente de carga,
GOMA DE KARAYA 416 200 emulsificante, estabilizador,
espesante.
HIDROXIDO 526 800 Regulador de acidez, agente
CALCICO endurecedor.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

04.2.2

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas
y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas elaboradas

Denominacion del

NUmero |

Dosis maxima

Funcién Observaciones
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Comentario [MEAS206]: GT, NI
indica que estd en RTCA

Comentario [MEAS207R206]: CR de
acuerdo

Comentario [Comex-CR208]: HN,
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Comentario [Comex-CR209R208]: C
R de acuerdo
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NI obs eliminar esta en el Anexo A
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R de acuerdo




REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO
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Ira. Revision
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)

ALGA EUCHEUMA Estabilizador, espesante.
ELABORADA
(CARRAGENINA SEMI 407a BPM
REFINADA)
COLOR CARAMELDO, Colorante.
CLASE II 150b 80000

Antiaglutinante, adyuvante,

agente antiespumante, agente
PROPILENGLICOL 1520 50000 de carga, emulsificante,

agente de tratamiento de las
harinas, humectante,
estabilizador, espesante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

04.2.2.1

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas
y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas congeladas

Denominacion del Numero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
p Antioxidante, agente de
ACIDO ERITORBICO 315 BPM retencion del color.

D) 270 BRM Reguladordetaactdez:
Agente de carga,
emulsificante, relleno,

AGAR 406 2500 gstablllzador, espesante,
incrementador del volumen,
sustancia inerte, agente de
glaseado, humectante.
Adyuvante, agente de carga,

ALGINATO DE e .

PROPILENGLICOL 405 3000 emulsificante, estabilizador,
espesante.

Agente de carga,

ALGINATO DE SODIO 401 10000 emulsificante, estabilizador,
espesante.

ASCORBATO DE Antioxidante, agente de

SODIO 301 BPM retencion del color.

ASCORBATO L

CALCICO 302 BPM Antioxidante.
Antiaglutinante, agente de

CELULOSA 460i BPM carga, emulsificante, agente

MICROCRISTALINA espumante, estabilizador,
espesante.

FOSFATO DE Agente de carga,

DIALMIDON 1414 10000 emulsificante, estabilizador,
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Comentario [MEAS213R212]: CR de
acuerdo, eliminar




REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO

RTCA 67.04.54:18

Ira. Revision
ACETILADO espesante.
Agente de carga,
incrementador del volumen,
GOMA ARABIGA 414 83000 sustancia Inerte,
emulsificante, agentes de
glaseado, relleno,
estabilizador, espesante.
Agente de carga,
GOMA DE KARAYA 416 200 emulsificante, estabilizador,
espesante.
GOMA GELAN 418 BPM Estabilizadores, espesantes.
Agente de carga,
GOMA GUAR 412 20000 emulsificante, estabilizador,
espesante.
HIDROXIDO Regulador de acidez, agente
CALCICO 526 1000 endurecedor.
PECTINAS (AMIDADA Emulsificante, estabilizador,
Y NO |AMIDADA) 440 20000 espesante.
SALES DE ACIDOS Antiaglutinante,
MIRISTICO, emulsificante, estabilizador.
PALMITICO Y 470i BPM

ESTEARICO (CON
BASE DE NH4, Ca, K,
Na)

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

04.2.2.2

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas
y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas desecadas

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)
AMARILLO OCASO 110 300 Colorante.

FCF

Numero de la categoria

Categoria de alimento

04.2.2.3

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas
y aloe vera) y algas marinas en vinagre, aceite, salmuera o salsa de soja

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)

355, 356, Regulador de la acidez,
ADIPATOS 200 agentes endurecedores,

357, 359 e

gasificantes.

AMARILLO DE
QUINOLEINA 104 500 Colorante.
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Ira. Revision
COLOR CARAMELDO,
CLASE IV 150d 500 Colorante.
EXTRACTOS DE BIJA,
BIXINA, NORBIXINA, 160b 20 Colorantes.
ANNATO
MARRON lHﬂ 155 500 Colorante. {Comentario [MEAS216]: GT, NI }
A indica que estd en RTCA
Agente antiespumante, =
432,433, agente espumente, agente de [fc‘l’]'e‘::;‘tam [RERS21/R2LETeR de}
POLISORBATOS 434, 435, 500 tratamiento de las harinas,
436 adyuvante, emulsificante,
estabilizador.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

04.2.2.4

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas
y aloe vera) y algas marinas en conserva, en latas o frascos (pasteurizadas) o en
bolsas de esterilizacion

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
Adyuvante, agente de carga,
ALGINATO DE . -
405 3000 emulsificante, estabilizador,
PROPILENGLICOL espesante.
AMARILLO DE
QUINOLEINA 104 200 Colorante.
gE'A-gERIVCARAMELO* 150d BPM Colorante.
INDIGOTINA 132 200 Colorante.
MARRON lHT‘ 155 200 Colorante. {Comentario [MEAS218]: GT, NI }
- indica que estd en RTCA
NISINA 234 BPM Sustancias conservadoras. . :
n Comentario [MEAS219R218]: CR de
Agente antiespumante, [acuerdo }
432, 433, agente espumante, agente de
POLISORBATOS 434, 435, 30 tratamiento de las harinas,
436 adyuvante, emulsificante,
estabilizador.
200i, 201, Antioxidantes, sustancias
SORBATOS 202, 203 1000 conservadoras, estabilizador.
TARTRACINA 102 200 Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

04.2.2.5

Purés y preparados para untar elaborados con hortalizas (incluidos hongos y
setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas y aloe vera), algas marinas y
nueces y semillas (p. ej., la mantequilla de mani (cacahuete))

Denominacion del

Numero| Dosis maxima Funcién | Observaciones
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aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
Adyuvante, agente de carga,
ALGINATO DE ior o
405 3000 emulsificante, estabilizador,
PROPILENGLICOL espesante.
AMARILLO DE Colorante.
QUINOLEINA 104 100
BHA Antioxidante.
BUTILHIDROXIANISO 320 200
L
BHT Antioxidante, adyuvante.
BUTILHIDROXITOLU 321 200
ENO
COLOR CARAMELDO, Colorante.
CLASE IV 150d BPM
EXTRACTOS DE BIJA, Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA, 160b 100
ANNATO

NUmero de la categoria

Categoria de alimento

04.2.2.6 Pulpas y preparados de hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y aloe vera), algas marinas y nueces y semillas (p. €j.,

como los postres y las salsas a base de hortalizas y hortalizas confitadas) distintos

de los indicados en la categoria de alimentos 04.2.2.5

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
355 356 Regulador de la acidez,
ADIPATOS 357’ 359’ 200 agentes endurecedores,
' gasificantes.
Adyuvante, agente de carga,
ALGINATO DE . o
405 3000 emulsificante, estabilizador,
PROPILENGLICOL espesante.
AMARILLO DE Colorante.
QUINOLEINA 104 200
COLOR CARAMELDO, Colorante.
CLASE IV 150d BPM
EXTRACTOS DE BIJA, Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA, 160b 20
ANNATO
MARRON HT| 155 200 Colorante. [Comentario [MEAS220]: GT, NI J
SULFATO DE Agente endurecedor, indica que efta enRTCA
ALUMINIO Y 523 200 gasificante, estabilizador. { Comentarto [MEAS221R220]: CR de }
AMONIO
TARTRACINA 102 200 Colorante.
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Numero de la categoria

Categoria de alimento

04.2.2.7

Productos a base de hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos,
legumbres y leguminosas y aloe vera) y algas marinas fermentadas, excluidos los
productos fermentados de soja de las categorias 06.8.6, 06.8.7, 12.9.1, 12.2.1 y

12.2.3
Denominacion del Numero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)
355 356 Regulador de la acidez,
ADIPATOS ! ’ 200 agentes endurecedores,
357, 359 e
gasificantes.
Adyuvante, agente de carga,
ALGINATO DE ior o
405 3000 emulsificante, estabilizador,
PROPILENGLICOL espesante.
EXTRACTOS DE BIJA, Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA, 160b 20
ANNATO
SULFATO DE 523 500 Agente endurecedor,
ALUMINIO Y AMONIO gasificante, estabilizador.
TARTRACINA 102 500 Colorante.
TAUMATINA 957 BPM Edulcorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

04.2.2.8

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas
y aloe vera) y algas marinas cocidas o fritas

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)

355, 356, Regulador de la acidez,
ADIPATOS 200 agentes endurecedores,

357, 359 e

gasificantes.

EXTRACTOS DE BIJA,
BIXINA, NORBIXINA, 160b 100 Colorantes.
ANNATO
TOCOFEROLES 307a, b, c 200 Antioxidante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

05.0

Hortalizas (incluidos hongos y setas, raices y tubérculos, legumbres y leguminosas
y aloe vera) y algas marinas cocidas o fritas

Denominacion del
aditivo

NUmero
INS

Dosis maxima
(mg/L o mg/kg o
BPM)

Funcion

Observaciones
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Ira. Revision

ALITAME 956 300 Edulcorante.

COLOR CARAMELDO, Colorante.

CLASE II 150b 50000

ESTERES Adyuvante, inhibidor de la

POLIGLICERIDOS DE 475 5000 cristalizacion, emulsificante,

ACIDOS GRASOS estabilizador, espesante.
Antiaglutinante,
adyuvante,agente
antiespumante, agente de

PROPILENGLICOL 1520 20000 carga, emulsificante, agente
de tratamiento de las harinas,
humectante, estabilizador,
espesante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

05.1

Productos de cacao y chocolate, incluidos los productos de imitacion y los

sucedaneos del chocolate

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
Adyuvante, agente de carga,

ALGINATO DE e .

405 3000 emulsificante, estabilizador,
PROPILENGLICOL espesante.
AMARILLO OCASO 110 400 Colorante.
FCF
AMARILLO DE Colorante.
QUINOLEINA 104 300
ESTERES DE ACIDOS Adyuvante,  emulsificante,
GRASOS Y 473 10000 estabilizador, espesante.
SACAROSA
ESTERE§ DE igé ?18421 10,000 Emulsificante, estabilizador.
SORBITAN DE 4‘95 '
ACIDOS GRASOS
ESTERES Emulsificante, estabilizador.
POLIGLICERIDOS
DEL ACIDO 476 5000
RICINOLEICO
INTERESTERIFICADO
INDIGOTINA 132 300 Colorante.
ESTERES DE ACIDOS Adyuvante,  emulsificante,
GRASOS Y 73 10000 estabilizador, espesante.
SUCRALOSA
SACARINA 954 500 Acentuador  del  aroma,

edulcorante.
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TARTRACINA 102 300 Colorante
Antiaglutinantes, reguladores
de la acidez, adyuvantes,
334: 335i, antioxidantes, ager_ngs de
335ii: carga, eml_JIS|f|cantes,
TARTRATOS 336i ' 5000 agentes de tratamiento de las
2 harinas, humectantes,
336ii; 337 !
sustancias conservadoras,
gasificantes,  secuestrantes,
estabilizadores, espesantes.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

05.1.1 Mezclas de cacao (en polvo) y cacao en pasta/tortas de cacao
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
EXTRACTOS DE Colorante
ANNATO BASE DE
BIXINA y | 160b(i) 50
EXTRACTOS DE | 160b(ii)
ANNATO BASE DE
NORBIXINA
OSEATO | DE| s | gy | e
ALUMINIO Y SODIO 541ii . 0 9 '
estabilizadores, espesantes.

INDIGOTINA 132 300 Colorante.

200i Antioxidantes, sustancias
SORBATOS gg; 1500 conservadoras, estabilizador.

203

Adyuvante emulsificante

SULFOSUCCIONATO ' - '

480 75 humectante, estabilizador,
DE DIOCTILSODICO espesante.

307a Antioxidantes.
TOCOFEROLES 307b 500

307c

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

05.1.2

Mezclas de cacao (jarabe)

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
EXTRACTOS DE BIJA, Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA, 160b 50

ANNATO
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Ira. Revision

| INDIGOTINA

300

! Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS227]: GT, NI
indica que ese encuentra en RTCA

| Comentario [MEAS228R227]: CR de
acuerdo

Numero de la categoria

Categoria de alimento

05.1.4

Productos de cacao y chocolate

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
Acentuador  del  aroma,
ETILMALTOL 637 BPM estabilizador.
Acentuador  del aroma,
MALTOL 636 200 estabilizador.
MARRON HT 155 80 Colorante.
200i, 201, Antioxidantes, sustancias
SORBATOS 202, 203 1000 conservadoras, estabilizador.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

05.1.5

Productos de imitacion y sucedaneos del chocolate

L

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
BHA Antioxidante.
BUTILHIDROXIANISO 320 200
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05.1.3 Productos para untar a base de cacao, incluidos rellenos a base de cacao
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
355, 356 Regulador de la acidez,
ADIPATOS 357, 35‘9 200 ngrltsim” endurecedores, {Comentario [Comex-CR229]: HN }
EXTRACTOS DE é‘“‘l' ! "'“'t'“”' obs corregir INS 355, 356, 357, 359
olorantes. -
[o tario [C -CR230R229]:
ANNATO BASE DE {R%?fcﬂe,d'f Sl l C}
BIXINA y | 160b(i) 50
EXTRACTOS DE | 160b(ii)
ANNATO BASE DE
NORBIXINA
INDIGOTINA 132 300 Colorante. Comentario [MEAS231]: GT, NI
3073 Artio indica qu estd en RTCA
FFGGOF-ER—Q-I:ES‘ 307b 500 Comentario [MEAS232R231]: CR de
acuerdo
307¢

que esta en norma Codex

Comentario [MEAS234R233]: CR de
acuerdo

{ J
b
[ Comentario [MEAS233]: NI indica }
{ )
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RTCA 67.04.54:18

Ira. Revision

ETILMALTOL 637 BPM Acentuador  del  aroma,

estabilizador.
EXTRACTOS DE Colorantes.
ANNATO BASE DE
BIXINA y | 160h(i) 25
EXTRACTOS DE | 160b(ii)
ANNATO BASE DE
NORBIXINA

Acentuador de aroma,
MALTOL 636 200 estabilizador)
MARRON HT 155 80 Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

05.2

Dulces, incluidos los caramelos duros y blandos, los turrones, etc., distintos de los
indicados en las categorias de alimentos 05.1, 05.3 y 05.4.

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
355, 356, Regulador de la acidez,
ADIPATOS 200 agentes endurecedores,
357, 359 e
gasificantes.
AMARILLO DE Colorante.
QUINOLEINA 104 300
CANTAXANTINA 161g 50 Colorante.
ESTERES DE ACIDOS Adyuvante,  emulsificante,
GRASOS Y 473 20000 estabilizador, espesante.
SACAROSA
Acentuador—del—aroma;
EFH-MALFOL! 637 BPM sstabilizador
. Regulador de la acidez
FOSFATO DE 541i e e '
. 350 emulsificante, gasificante,
ALUMINIO ¥ SODIO 541ii estabilizador, espesante.
MARRON HT 155 300 Colorante.
IEII\EJGRO BRILLANTE 151 300 Colorante.
SILICATO DE Antiaglutinantes.
ALUMINIO Y SODIO 554 BPM
SILICATO DE CALCIO Antiaglutinantes.
Y ALUMINIO
(CAOLIN) 556 BPM
(SINTETICO)
SILICATO DE . Antiaglutinante.
MAGNESIO 553 BPM
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Comentario [Comex-CR235]: HN
obs incluir estabilizador.

Comentario [Comex-CR236R235]: C
R de acuerdo

GT obs en el RTCA vigente la dosis
méxima es 200

Comentario [Comex-CR237]: HN,

Comentario [Comex-CR238R237]: C
R correcto es 200 mg/kg

Comentario [MEAS239]: CR esta en
norma Codex

Comentario [Comex-CR240]: HN
obs incluir y estabilizador

Comentario [Comex-CR241R240]: C
R Se elimina esta en norma Codex
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Ira. Revision

(SINTETICO)

TARTRACINA

102

300

Colorante

ROJOALLURA

GColorante

Comentario [Comex-CR242]: HN,
GT, NI obs incluir estd en RTCA vigente

R de acuerdo

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [Comex-CR244]: HN,
GT obs incluir esta en RTCA vigente

[Comentario [Comex-CR243R242]: c}
{ ]

05.2.1 Caramelos duros Comentario [Comex-CR245R244]:
R estd en norma Codex, eliminar
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
EXTRACTOS BEBIA,
BRXINA-NORBIXINA, 160b 200 Colorantes
[Comentario [Comex-CR246]: HN, J
[EXTRACTO DE PIEL GT obs eliminar esta en Anexo A
DE UVA |  163ii 500 Colorante. [Comentario [Comex-CR247R246]: CJ
(ENOClAN | NA) R de acuerdo en eliminar
338, 339, [Comentario [MEAS249R248]: CR de }
339“’ acuerdo
gig:”' {qclzr::;;:l;?érEAsz48]. NI indica }
340ii,
340iii, Agente reguladores de la
341i, acidez, emulsificante,
341ii, secuestrantes,
341iii, estabilizadores,  espesantes,
342i, sustancias conservadoras,
342ii, Bgente antiaglomerante,
342iii, antioxidante, adyuvante,
343ii, agente de retencién del color,
FOSFATOS 343iii, 20000 exaltador del sabor, agente
450i, de firmeza, agente de
450ii, tratamiento de harina,
450iii, humectante, agente
450v, aglomerante,
450vi, leudante/agente Ieudante\. Comentario [Comex-CR250]: HN
450vii, obs incluir estas funciones que estan en el
451i, RTCA vigente.
451ii,
452i,
452ii,
452iii,
452iv,
452v, 542
SACARINA 954 3000 Acentuador  del  aroma,
edulcorante.
FALCO 5534 BRM Antiaglutinantes,agentes—de Comentario [MEAS251]: CR eliminar

ol A +,
grastaao Eopesatites:
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Ira. Revision
NUmero de la categoria Categoria de alimento
05.2.2 Caramelos blandos
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
338, 339i,
339ii,
339iii,
340i,
340ii,
340iii,
341i,
gﬁ::l Agente antiaglomerginte,
342 ' agente regulador de acidez,
3 42ii antioxidante, y adyuvante,
L agente de retencion del color,
342iii, .
343ii, en;)ulmflcantet, egalta]gor del
sabor, agente de firmeza,
FOSFATOS 431;18:“ 20000 agente de tratamiento de
450ii harina, humectante,
L preservante, agente
450Qiii,
450v, aglomerante, secuestrante,
! estabilzador, espesante.
4501, leudante/agente leudante
450vii, '
451i,
451ii,
452i,
452ii,
452iii,
452iv,
452v, 542
Acentuador  del aroma,
SACARINA 954 500 edulcorante.
TALCO 553iii BPM Antiaglutinante.
Numero de la categoria Categoria de alimento
05.2.3 Turrdn y mazapan
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
EXTRACTOS DE BIJA,
BIXINA, NORBIXINA, 160b 100 Colorantes
ANNATO
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Ira. Revision
[SACAR | NAJ 954 500 Acentuador del  aroma, Comentario [MEAS252]: GT, NI
edulcorante. indica que estd en RTCA
‘ {Comentario [MEAS253R252]: CR de }
acuerdo
NuUmero de la categoria Categoria de alimento
05.3 Goma de mascar
Denominacion del Numero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0o mg/kg o
BPM)
355 3‘% Regulador de la acidez,
ADIPATOS 357, 359 20000 ngrltes N endurecedores, Comentario [Comex-CR254]: HN,
YaSILArites. GT obs corregir INS 355, 356, 357,359 y la
AMARlLLp DE 104 300 Colorante. dosis es 200
QUINOLEINA [Comentario [Comex-CR255R254]: c}
BETA 459 20 000 Estabilizador, ligante. R correcto es 200
ICICLODEXTRINA [Comentaljio [MEAS256]: GT indica }
CANTANXANTINA 161g 300 Colorante. G il ST @S & IRIC/A
Ncentuador—del—aroma Comentario [MEAS257R256]: CR de
EFHMALTOL 637 1009 e ' acuerdo
o Comentario [MEAS258]: GT, NI
,E\)N(-ll\—li"al\'((:)ToBSASE BE Colorante. { indica que esta en Codex }
BIXINA y| 1600) - [;:C%::ggzal;:ﬁnglerAszsgkzss]: CRde }
EXTRACTOS DE | 160b(ii)
ANNATO BASE DE
NORBIXINA
MALTOL 636 2og Acentuador-de-aroma {Comentario [MEAS260]: GT indica }
MARRON HT 155 300 Colorante. que esta en norma Codex
Comentario [Comex-CR261]: HN
EEGRO BRILLANTE 151 300 Colorante. [obs en el RTCA vigente es BPM }
- —— (o tario [C -CR262R261]:
SILICATO DE | 553i BPM Antiglutinante. [R‘;'s't'f:n e ] CJ
MAGNESIO
SINTETICO
553iii BRM Antiglutinante Comentario [MEAS263]: CR indica
que esta en norma Codex en tabla 3 y se
TARTRACINA 102 300 Colorante it ta categori
. permite para esta categoria
TARTRATO 354 BPM Antiaglutinantes, reguladores
CALCICO| de la acidez, adyuvantes, Comentario [MEAS264]: GT, NI
antioxidantes, agentes de indica que esté en RTCA

carga, emulsificantes,
agentes de

tratamiento de las harinas,
humectantes, sustancias
conservadoras, gasificantes,
secuestrantes,

estabilizadores, espesantes.
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Ira. Revision

Numero de la categoria

Categoria de alimento

05.4

Decoraciones (p. €j., para productos de panaderia fina), revestimientos (que no

sean de fruta) y salsas dulces

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)

Antiaglutinantes,  vehiculo
ACEITE DE CASTOR | 1503 2000 para _solventes, agente de Comentario [MEAS266]: GT, NI

graseatit, ageite e indica que estd en RTCA

liberacion. - | Ce tario [MEAS267R266]: CR de

355 356 Regulador de la acidez, @
ADIPATOS 357350 200 agentes endurecedores, R e [T
' gaS|f|cantes. NI obs inlcuir estd en RTCA vigente.
AMARILLO DE | jm 500 Colorante. Comentario [Comex-CR269R268]: C
QUINOLEINA R de acuerdo
CANTAXANTINA 161g BPM Colorante.
EXTRACTOS DE Colorantes.
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA, 160b 50
ANNATO
MARRON HT! 155 500 Colorante. [Comeptario [MEAS270]: GT indica }
NEGRO BRILLANTE | . 500 Colorante. e estd en RTCA
PN [Com;ntario [MEAS271R270]: CR de }
acuerdo

TARTRACINA 102 500 Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

06.1 Granos enteros, triturados o en copos, incluido el arroz
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
. Regulador de la acidez,

ACETATO DE S0DIO 2621 6000 preservante, secuestrante.
ALFA AMILASA Adyuvantes, enzimas, agente
(ASPERGILLUS 1100 BPM de tratamiento de las harinas.
ORYSAE VAR)
BHT Antioxidante, adyuvante.
BUTILHIDROXITOLU 321 200
ENO

Antiaglutinante, regulador de
gzﬁg%\g«m 170i 2220 la _ gcidez, f:glorante,

emulsificante, estabilizador.
GOMA GUAR 412 BPM Agente de carga,
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Ira. Revision

emulsificante, estabilizador,

espesante.
ROJO DE 162 BPM Colorante.
REMOLACHA
SILICATO DE 554 2000 Antiglutinante.
ALUMINIO Y SODIO
SILICATO DE CALCIO 556 2 000 Antiglutinante.

Y ALUMINIO
(CAOLIN) (SINTETICO
)

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS272]: GT, NI
indica que este y 2 més estan en RTCA

Comentario [MEAS273R272]: CR de
acuerdo

062 Harinas y almidones
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
ACETATO DE SODIO 262i 6000 Regulador de la acidez,
preservante, secuestrante.
ACIDO 507 BPM Regulador de la acidez.
CLORHIDRICO
ASCORBATO DE 301 BPM Antioxidante, agente de
SODIO retecion de color.
CARBONATO DE 500i BPM Antiglutinante, regulador de
SODIO la acidez, gasificante,
estabilizador.
LECITINA 322 5000 Antioxidante, emulsificante,
estabilizador.
OXIDOS DE HIERRO 172i, 300 Colorantes.
172ii,
172iii
PROPIONATO 282 1000 Sustancia conservadora.
CALCICO
SORBATOS 200i, 201, 1000 Antioxidantes, sustancias
202, 203 conservadoras, estabilizador.
SULFATO DE 523 500 Agente endurecedor,
ALUMINIO Y gasificante, estabilizador.
AMONIO
TARTRATOS 334, 335i- 6000 Antiaglutinantes, reguladores
ii 336i- de la acidez, adyuvantes,
ii,337 antioxidantes, agentes de
carga, emulsificantes,
agentes de tratamiento de las
harinas, humectantes,
sustancias conservadoras,
gasificantes,  secuestrantes,
estabilizadores, espesantes.
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TOCOFEROLES 3074, 600 Antioxidante.
307h,
307c
Numero de la categoria Categoria de alimento
06.2.1 Harinas
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
ASCORBATO DE 303 300 Antioxidante.
POTASIO [Comentario [MEAS276]: GT, NI }
~ Regulador de la acidez, indica que esta en RTCA
gézggll\'g-ro ACIDO 500ii 45000 antiagl_utinante, gasificante,
estabilizador, leudante.
CARBONATO 170i 10 000 Antiaglutinante,  regulador
CALCICO de la acidez, colorante, {Comentario [MEAS277]: GT, NI }
emulsificante, estabilizador. indica que este y 4 mas estan en RTCA
CARBONATO DE 504i 1500 Regulador de la acidez, [Comentario [MEAS278R277]: CR de}
MAGNESIO antiaglutinante, agente de EEYETE
retencion del color.
DIOXIDO DE CLORO 926 2500 Agente de tratamiento de
harinas.
DIOXIDO DE SILICIO 551 BPM Antiglutinante, adyuvante de
(AMORFO) filtracion.
ESTERES Emulsificante, secuestrante,
DIACETILTARTARIC estabilizador.
OS Y DE LOS ACIDOS 472e¢ 5000
GRASOS DE
GLICEROL
ESTERES Adyuvante, inhibidor de la
POLIGLICERIDOS DE 475 10000 cristalizacion, emulsificante,
ACIDOS GRASOS estabilizador, espesante.
ESTERES Emulsificante, estabilizador.
POLIGLICERIDOS
DEL ACIDO 476 5000
RICINOLEICO
INTERESTERIFICADO
Reguladores—de—ta—acidez;
. emulsionantes;-sales
FOSFATO——— DE 544, - ' i :
ALUMINIOVSODIG | Bt 000 | ermubsionantes, —leudantes e
SR TS [Comentario [MEAS280R279]: CR de }
espesa tes: acuerdo, se elimina
L-CISTEINA 910 90 Mejorador de la harina. , {n T }
OXIDASA DE 1102 780 Antioxidante, sustancia [ que este y 5 mas estan en RTCA
GLUCOSA conservadora, estabilizador. “{c(,mentario [MEAS282R281]: CR de}
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Ira. Revision
OXIDO NITROSO 942 BPM Propelente.
PAPAINA 1101i BPM Acentuador  del  aroma,
agente de tratamiento de
harina, estabilizador.
PEROXIDO DE 929 BPM Agente blanqueador,
ACETONA acondicionador de masas,
agente de madurez.
SULFATO CALCICO 516 BPM Regulador de la acidez,
agente de carga, agente
endurecedor, agente  de
tratamieno de harinas,
secuestrante,  estabilizador,
espesante.
Numero de la categoria Categoria de alimento
06.22 Almidones [Comentario [MEAS283]: GT indica }
que esta tabla estd en RTCA
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones {Comentario [MEAS284R283]: CR de }
aditivo INS (mg/L o mg/kg o acuerdo
BPM)
HIDROXIDO DE 524 BPM Regulador de la acidez.
SODIO
SULFATO DE 523 BPM Agente endurecedor,
ALUMINIO Y gasificante, estabilizador.
AMONIO
ALFA AMILASA | [6.2.2 BPM Enzimas agente de Comentario [COMEX-CR285]: Se
(CARBOHYDRASA) 1100 tratamiento de las harinas. corrige INS es el 1100
(BACILLUS

LICHENIFORMES)

Numero de la categoria

Categoria de alimento

06.3 Cereales para el desayuno, incluidos los copos de avena
Denominacion del Ndmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)

AMARILLO DE

QUINOLEINA 104 200 Colorante
CANTAXANTINA 161g 50 Colorante
COLOR CARAMELO, 150b 50000 Colorante

CLASE Il
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GT, Nl obs, incluir en RTCA vigente

Ira. Revision
EXTRACTOS DE BIJA,
BIXINA, NORBIXINA, 160b 75 Colorantes.
ANNATO
INDIGOTINA 132 300 Colorante.
MARRON HT 155 200 Colorante.
TARTRACINA 102 300 Colorante. {Comentario [Comex-CR286]: HN, J

Numero de la categoria

Categoria de alimento

06.4.1 Pastas y fideos frescos y productos analogos
Denominacion del Numero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
ASCORBATO ..
CALCICO 302 200 Antioxidante.

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [Comex-CR287R286]: C
R de acuerdo

06.4.2 Pastas y fideos deshidratados y productos analogos
Denominacion del Ndmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)

355, 356, Regulador de la acidez,
ADIPATOS 200 agentes endurecedores,

357, 359 e

gasificantes.

ALFA AMILASA Adyuvantes, enzimas, agente
(ASPERGILLUS 1100 BPM de tratamiento de las harinas.
ORYSAE VAR)
ICARMINES 120 100 Colorante. [Comentariq [MEAS288]: GT, NI }
CLOROFILAS 140 BPM Colorantes. ndioaque esien RTCA
COLOR CARAMELO,| .0 50000 Colorante. {ac;uerdo =l S e }
CLASE I
EXTRACTOS DE BIJA, Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA, 160b 20
ANNATO
ROJO DE 162 BPM Colorante.
REMOLACHA {Comentario [MEAS290]: GT, NI }
SORBATOS 200i, 201, 2000 Antioxidante, sustancia T G G By 4 TS T ) (R

202, 203 conservadora, estabilizador. [Comentario [MEAS291R290]: CR de }
TARTRACINA 102 300 Colorante. acuerdo
VERDE SOLIDO 143 100 Colorante.
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Numero de la categoria

Categoria de alimento

06.4.3 Pastas y fideos precocidos y productos anélogos
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L 0o mg/kg o
BPM)
355, 356, Regulador de la acidez,
ADIPATOS 200 agentes endurecedores,
357, 359 e
gasificantes.
COLOR CARAMELDO, Colorante.
CLASE I 150b 50000
EXTRACTOS DE BIJA, Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA, 160b 20
ANNATO
TARTRACINA 102 300 Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS292]: GT, NI
indica que estd en RTCA

Comentario [MEAS293R292]: CR de
acuerdo

R de acuerdo esta en el Anexo A

06.5 Postres a base de cereales y almidén (p. ej. pudines de arroz, pudines de
mandioca)
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
355, 356 Regulador de la acidez,
ADIPATOS ' oa 5500 agentes endurecedores,
357, 359 e
gasificantes.
Adyuvante, agente de carga,
ALGINATO DE . o
405 3000 emulsificante, estabilizador,
PROPILENGLICOL espesante.
AMARILLO DE Colorante.
QUINOLEINA 104 150
BHA Antioxidante.
BUTILHIDROXIANISO 320 2
L
BHT Antioxidante, adyuvante.
BUTILHIDROXITOLU 321 90
ENO
COLOR CARAMELO, Colorante.
CLASE II 150b 50000
. Regulador de la acidez,
;ES';AAIL?O Y SODI ODE gﬂ:l 2000 emulsificante,  gasificante, [c(,mentario [MEAS294]: GT, NI }
estabilizador, espesante. ~ | indica que estd en RTCA
MARRON HT] 155 150 Colorante. [ Comentario [MEAS295R294]: CR de }
d
TARTRACINA 102 300 Colorante. TR
Cc io [Comex-CR296]: HN
h_AU MATI NA‘ 957 5 Edulcorante. [obs eliminar esté en el Anexo A
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Numero de la categoria

Categoria de alimento

06.6

Mezclas batidas para rebozar (p. ej. para empanizar o rebozar pescado o carne de
aves de corral)

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
355 356 Regulador de la acidez,
ADIPATOS 357’ 359’ 1000 agentes endurecedores,
' gasificantes.
COLOR CARAMELO, Colorante.
CLASE I 150b 50000
EXTRACTOS DE BIJA, Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA, 160b 100
ANNATO
Antiaglutinante, adyuvante,
agente antiespumante, agente
PROPILENGLICOL 1520 500 de carga, emulsificante,

agente de tratamiento de las
harinas, humectante,
estabilizador, espesante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

06.7

Productos a base de arroz precocidos o elaborados, incluidas las tortas de arroz
(s6lo del tipo oriental)

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
COLOR CARAMELO, Colorante.
CLASE II 150b 50000

NUmero de la categoria

Categoria de alimento

06.8 Bebidas a base de soja
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
GLICOSIDOS DE Edulcorante.
ESTEVIOL 960 200

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

07.0

Productos de panaderia

Denominacion del

NUmero

Dosis maxima

Funcion

Observaciones
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Ira. Revision
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
ADIPATOS 355, 356, 500 Regulador de la acidez, [Comentario [MEAS298]: GT, NI
357’ 359 agente endurecedor, indica que estd en RTCA
gasificante.
Adyuvante, agente de carga,
ALGINATO DE i o o
405 3000 emulsificante, estabilizador,
PROPILENGLICOL espesante.
CANTAXANTINA 161g BPM Colorante.
COLOR CARAMELDO, Colorante.
CLASE Il 150b 50000
ESTERES Emulsificante, secuestrantes,
DIACETILTARTARIC estabilizadores.
OS Y DE LOS ACIDOS 472e 20000
GRASOS DE
GLICEROL
INDIGOTINA 132 300 Colorante. {Comentario [MEAS299]: GT, NI }
PIMARICINA 235 BPM Sustancia conservadora. indica que SRenRICA _
(NATAMICINA) {;::Jg:::tarlo [MEAS300R299]: CR de }
TARTRACINA 102 300 Colorantes.
Antiaglutinantes, reguladores
de la acidez, adyuvantes,
334: 335i, antioxidantes, ager_n_es de
335ii: carga, eml_JIS|f|cantes,
TARTRATOS 336i ' 10000 agentes de tratamiento de las
336ii' 337 harlnas,' humectantes,
' sustancias conservadoras,
gasificantes,  secuestrantes,
estabilizadores, espesantes.
307a Antioxidante.
iTOCOFEROLES‘ 307b 200 [Comentario [Comex-CR301]: HN, J
307¢ GT, NI obs incluir esta en RTCA vigente.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

07.1 Pan y productos de panaderia ordinaria
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)
ALITAME 956 200 Edulcorante.
CARMINES 120 BPM Colorantes.
ESTERES DE ACIDOS Adyuvante,  emulsificante,
GRASOS Y 473 10000 estabilizador, espesante.
SACAROSA
OSEATO DE| s | gy | e
ALUMINIO Y SODIO 541ii 9 '

estabilizadores, espesantes.
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CAROTENGCIDES *6193,\&'") 35 Colorantes Comentario [Comex-CR303]: HN,
-2 GT, NI obs eliminar no apartece en el
160f RTCA vigente en esta categoria solo en la
711
PAR—Q:I:EN-QS—BE'FA~l YR 35 P ]
VEGETALES SRR ORI Comentario [Comex-CR304R303]: C
R de acuerdo estan incluidos en la 7.1.1 se
VERDE SOLIDOFCH 143 100 Colorantes pueden eliminar,

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [Comex-CR306R305]: C
R de acuerdo estan incluidos en la 7.1.1 se
pueden eliminar.

07.11 Panes y panecillos Comentario [Comex-CR305]: HN,
GT obs eliminar no apartece en el RTCA
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones vigente en esta categoria soloen la7.1.1
aditivo INS (mg/L o mg/kg o Comentario [Comex-CR307]: HN,
BPM) GT obs en el RTCA esté en la categoria
160a(i) Colorantes. orid =
160a(iii) Comentario [Comex-CR308R307]: C
CAROTENOIDES 160e 35 R de acuerdo pasar a la categoria 07.1.1
160f
CAROTENOS . Colorantes.
VEGETALES 160a(ii) 3%
VERDE SOLIDO FCF 143 100 Colorante], [Comentario [Comex-CR309]: Se J

Numero de la categoria

Categoria de alimento

07.1.3

Otros productos de panaderia ordinaria (p. ej. panecillos tipo rosca “bagels”, pan
tipo mediterraneo “pita”, panecillos ingleses chatos “muffins”, etc.)

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
CAROTENOS . Colorantes.
VEGETALES 160a(ii) 1000
SACARINA 954 15 Acentuador  del

edulcorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

07.1.4 Productos similares al pan, incluidos los rellenos a base de pany el pan rallado
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
EXTRACTOS DE Colorantes.
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA, 1600 200
ANNATO
SULFATO DE 523 10000 Agente endurecedor,
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ALUMINIO Y
AMONIO

gasificante, estabilizador.

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

07.15 Panes y bollos dulces al vapor
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
CAROTENOS .. Colorantes.
VEGETALES 160a(ii) BPM
EXTRACTOS DE Colorantes.
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA, 1600 200
ANNATO

Numero de la categoria

Categoria de alimento

07.1.6 Mezclas para pan y productos de panaderia ordinaria
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
160a(i) Colorantes.
160a(iii)
CAROTENOIDES 160e BPM
160f
CAROTENOS . Colorantes.
VEGETALES 160a(ii) BPM
ESTERES DE ACIDOS Adyuvante,  emulsificante,
GRASOS Y 473 BPM estabilizador, espesante.
SACAROSA
EXTRACTOS DE Colorantes.
BIJA, BIXINA,
NORBIXINA, 1600 200
ANNATO

Numero de la categoria

Categoria de alimento

07.2

Productos de panaderia fina (dulces, salados, aromatizados) y mezclas

Denominacion del Numero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
AMARILLO DE Colorante
QUINOLEINA 104 200
ESTERES DE ACIDOS 473 BPM Adyuvante,  emulsificante,
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[GRASOS A Y estabilizador, espesante.
SACAROS
ESTERES Adyuvante, inhibidor de la

Comentario [MEAS311]: NI indica
que estd en RTCa

POLIGLICERIDOS DE | 475 5000 cristalizacion, emulsificante, {Comentario [MEAs312R311]:CRde}
ACIDOS GRASOS estabilizador, espesante. EClerdo
Acentuador  del aroma,
ETILMALTOL 637 BPM estabilizador.
Acentuador  del  aroma,
MALTOL 636 200 estabilizador.
MARRON HT! 155 200 Colorante. [;o;nentariq [MEAS313]: GT, NI }
NEGRO BRILLANTE Colorante. indica que esté en RTCA
PN 151 200 [ Com:ntario [MEAS314R313]: CR de }
SULFATO DE Agente endurecedor, e
ALUMINIO Y 523 10000 gasificante, estabilizador.
AMONIO
VERDE [SOLIDO 143 100 Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS315]: GT, NI
indica que estd en el RTCA

Comentario [MEAS316R315]: CR de
acuerdo

Comentario [Comex-CR317]: HN
obs eliminar estd en CODEX

Comentario [Comex-CR318R317]: C
R de acuerdo en Codex esta en el categoria
07.2 y la dosis es de 5000

;

07.2.1 Tortas, galletas y pasteles (p. €j., rellenos de fruta o crema)
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L 0o mg/kg o
BPM)
ESTEAROIL-2- 481ii 5500 Emulsificante, estabilizador,
LACTILATOS 481i espesante.
FOSFATO DE| i 2000 | omlsiicantes,  gaificane
I estabilizadores, espesantes.
PROPILENGLICOL] 1520 20 000 Antiaglutinante, _adyuvante,
agente antiespumante, agente
de carga, emulsificante,
agente de tratamiento de las
harinas, humectante,
estabilizador, espesante.
ROJO ALLURA AC 129 2 200 Colorante.

NUmero de la categoria

Categoria de alimento

07.2.2

Otros productos de panaderia fina (p. ej. roscas fritas “donuts” (donas),
panecillos dulces, “scones” y panecillos chatos “muffins”)

Denominacion del Ndmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
. Regulador de la acidez
FOSFATO DE 541i, o L '
ALUMINIO Y SODIO 541 2000 emulsificante,  gasificante,

estabilizador, espesante.
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PROPILENGLICOL|

1520

10 000

Antiaglutinante, adyuvante,

agente antiespumante, agente
de carga, emulsificante,
agente de tratamiento de las
harinas, humectante,
estabilizador, espesante.

ROJO ALLURA AC

129

300

Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

07.2.3

Otros productos de panaderia fina (p. ej. roscas fritas “donuts” (donas),
panecillos dulces, “scones” y panecillos chatos “muffins”)

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
541i, 15300 Regulador de la acidez,
;EEJ';/IAIT\ICI)O Y SODI ODE 541ii emulgificante, gasificante,
estabilizador, espesante.
BHA 320 200
[B‘UTILHIDROXIANISO Antioxidante.
L
BHT 321 1000
BUTILHIDROXITOLU Antioxidante, adyuvante.
ENO
PROPILENGLICOL 1520 10000 Antiaglutinante, adyuvante,
agente antiespumante, agente
de carga, emulsificante,
agente de tratamiento de las
harinas, humectante,
estabilizador, espesante.
ROJO ALLURA AC 129 300 Colorante.

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

08.0

Carne y productos carnicos, incluidos los de aves de corral y caza

[

Comentario [MEAS321]: GT, NI
indica que este y el sgte estan en RTCA

[

Comentario [MEAS322R321]: CR de
acuerdo

[

Comentario [MEAS323]: GT, NI
indica que este y 3 més estan en RTCA

[

Comentario [MEAS324R323]: CR
dea cuerdo

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Obser vaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
AMARILLO DE Colorante.
QUINOLEINA 104 500
COLOR CARAMELO, Colorante. Comentario [Comex-CR325]: HN
CLASE 11 150b 200000 [obs eliminar estd en CODEX
GOMA GELAN 418 BPM Estabilizadores, espesantes. Comentario [Comex-CR326R325]: C
Estabilizador espesante » ? . Se'EI(I)r;T i ecn CO?EX o [l)a_r: Ié:
y ) categoria Ll arne Iresca, mcluida fa
iGOMA XANTANN 415 BPM emulsionante y espumante. de aves de corral y caza, en piezas enteras 0
en cortes, con BPM. En el RTCA vigente
INDIGOTINA 132 500 Colorante. esta para la categoria 08.0 “Carne y
MARRON HT 155 500 Colorante productos carnicos incluidos los de ave de
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NISINA

234

500

Sustancias conservadoras.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

08.1 Carne fresca, incluidas las aves de corral y caza
Denominacién del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
) ) Regulador de la acidez,
ACIDO ASCORBICO 300 2000 antioxidante, agente  de
retencion del color.
Agente de carga,
emulsificante, relleno,
AGAR 406 2500 gstablllzador, espesante,
incrementador del volumen,
sustancia inerte, agente de
glaseado, humectante.
ALGA EUCHEUMA Estabilizador, espesante.
ELABORADA
(CARRAGENINA 407a BPM
SEMI REFINADA)
AMARILLO OCASO Colorante.
110 300 - —
FCFH [Comentano [MEAS327]: Nl indica }
IAntiaglutinante, regulador de que esta en RTCA
CARBONATO DE 500i BPM la  acidez, gasificante, Comentario [MEAS328R327]: CR de
SODIO estabilizador. EBIBTLE
Incrementador del volumen, CtT’m:"_talriPIECO_mex'CR,32:T]=:N’
CARRAGENINA v sustzim_(]:ci'as inlelrtes, \(;Jige?]tslnc uir funciones segtin RTC.
emulsificantes, relleno, - . _
SUS SALES 407 BPM Egentes de A Iglasdeado, [g%?;ﬂ:?;f [Comex-CR330R329]: C}
umectantes, estabilizadores,
espesantes.
LACTATO DE SODIQ 325 20000 Regulador  de acidez,

antioxidante, agente de carga
emulsificante, humectante,
estabilizador, espesante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS331]: GT, NI
indica que esta en RTCA

Comentario [MEAS332R331]: CR de
acuerdo

08.1.1 Carne fresca, incluida la de aves de corral y caza, en piezas enteras o en cortes
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)
; Regulador de la acidez, Comentario [MEAS333]: GT indi
ACETATO DE SODIO 262i BPM preservante, secuestrante: [que estaen RT(EA J: 6T indica
ACIDO ACETICO 260 BPM Regulador de la acidez,
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)
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GLACIAL preservante.
< . Regulador de la acidez,
ACIDO CITRICO 330 2000 antioxidante, secuestrante.
ACIDO ERITORBICO | 315 500 Antioxidante, _ agente  de [comentar.o [MEAS335]: GT adiciona
ASCORBATO DE 301 500 Antioxidante, agente de
retencion del color. Comentario [MEAS336]: NI indica
SODIO ion del col
Regulador de la acidez, que estd en RTCA
I%/IIACQSESOINOATO DE 504ii BPM antiaglutinante, agente {Comentarlo [MEAS337R336]: CR de
endurecedor. it
CARBONATO DE 504i BPM Regulador de la acidez,
MAGNESIO antiaglutinante, agente de Comentario [MEAS338]: GT, NI
retencién del CO|0I’. indica que este y 5|gte estan en RTCA
CARBONATO DE 500i BPM Antiaglutinante, regulador de {Comentarlo [MEAS339R338]: CR de
SODIO la  acidez, gasificante, ERVEE
estabilizador.
160ai Colorantes.
160aiii
CAROTENOIDES 160e 500
160 f
CAROTENOS .. Colorantes.
VEGETALES 160aii 5000
CLOROFILAS 140 BPM Colorantes.
i Acentuador  del aroma,
PAPAINA 1101ii BPM agente de tratamiento de

harina, estabilizador.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

08.1.2 Carne fresca picada, incluida la de aves de corral y caza
Denominacion del Ndmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
] ) BPM)
é?/IDDI? LACTICO (L, 270 6000 Regulador de la acidez.
BICARBONATO DE 504ii BPM Regulador de la acidez,
MAGNESIO| antiaglutinante, agente
endurecedor.
CARBONATO DE 504i BPM Regulador de la acidez,
MAGNESIO antiaglutinante, agente de
retencion del color.
CLOROFILAS 140 1000 Colorantes
FOSFATOS 338, 2200 Agente antiaglomerante,
339i,ii,iii, agente regulador de acidez,
340i-iii, antioxidante, adyuvante,
341i-iii, agente de retencién del color,
342i-iii, emulsificante, exaltador del
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450i, ii,
iii, v, vi,
vii, 451i-
ii, 452i-v,
542

sabor, agente de firmeza,
agente de tratamiento de
harina, humectante,
preservante, agente
aglomerante,  secuestrante,
estabilizador, espesante,

leudante/agente leudante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

08.|2| Productos Carnicos, de aves de corral o caza elaborados en pieza enterea o en
cortes
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)

ADIPATOS 355, 3000 Reguladores de la acidez,
356,357, agentes endurecedores,
359 gasificantes.

GLUTAMATO 621 BPM Acentuador  del  aroma.

MONOSODICO acentuador del sabor.

ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

08.2.1.1

Productos carnicos, de aves de corral y caza elaborados, curados (incluidos los
salados) y sin tratamiento térmico, en piezas enteras o en cortes

Comentario [MEAS342]: GT, NI
inidica que estos aditivos estan en RTCA

| Comentario [MEAS343R342]: CR de
acuerdo

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)
[FOSFATOS 338, 339, BPM Agente antiaglomerante, [Comentario [MEAS344]: GT, NI }
i, iii, agente regulador de acidez, indica que esté en RTCA
340i-iii, antioxidante, adyuvante, ) [Comentario [MEAS345R344]: CR de }
341i-iii, agente de retencion del color, acuerdo
342i-iii, emulsificante, exaltador del
343ii-iii, sabor, agente de firmeza,
450i, ii, agente de tratamiento de
iii, v, vi, harina, humectante,
vii, 451i- preservante, agente
ii, 452i-v, aglomerante,  secuestrante,
542 estabilizador, espesante,
leudante/agente leudante.
Agentes de retencién del
NITRATOS 251,252 | 500 color, sustancias
conservadoras.
Agentes de retencion del
NITRITOS 249,250 | 200 color, sustancias
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conservadoras.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

08.2.1.2

Productos carnicos, de aves de corral y caza elaborados, curados (incluidos los
salados) y sin tratamiento térmico, en piezas enteras o en cortes

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
Agentes de retencion del
NITRATOS 251, 252 450 color, sustancias
conservadoras.
Agentes de retencion del
NITRITOS 249, 250 200 color, sustancias
conservadoras.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

08.2.1.3

Productos céarnicos, de aves de corral y caza elaborados,

tratamiento térmico, en piezas enteras o en cortes

fermentados y sin

Denominacion del Numero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
Agentes de retencion del
NITRATOS 251, 252 450 color, sustancias
conservadoras.
Agentes de retencion del
NITRITOS 249, 250 130 color, sustancias
conservadoras.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

08.272

Productos carnicos de aves de corral y caza elaborados, tratados térmicamente en

piezas o en cortes

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
ISOASCORBATO DE 316 500 Antioxidante, agente de
SODIO (ERITORBATO retencion del color.
DE SODIO)
NITRATOS 251, 252 365 Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.

Numero de la categoria

Categoria de alimento
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08.23

Productos carnicos, de aves de

corral y caza elaborados, congelados, en pieza

entera o en cortes

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
NITRATOS 251, 252 220 Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.
NITRITOS 249, 250 170 Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS348]: GT, NI
indica que estan en RTCA

Comentario [MEAS349R348]: CR de
acuerdo

0833 Productos carnicos, de aves de corral y caza picados elaborados
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)

ADIPATOS 355, 356, 3000 Reguladores de la acidez,

357, 359 agentes endurecedores,

gasificantes.

GLUTAMATO 621 BPM Acentuador  del  aroma.
MONOSODICO acentuador del sabor.
ISOASCORBATO DE 316 500 Antioxidante, agente de
SODIO (ERITORBATO retencion del color.
DE SODIO)

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS350]: GT, NI
indica que estan en RTCA

Comentario [MEAS351R350]: CR de
acuerdo

08.3.[]J Productos carnicos, de aves de corral y caza picados elaborados sin tratar
térmicamente
Denominacion del Ndmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS352]: GT, NI
indica que esta en RTCA

Comentario [MEAS353R352]: CR de
acuerdo

08.3.1/1

Productos carnicos, de aves de corral y caza picados elaborados curados

(incluidos los salados) desecados sin tratar térmicamente

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
NITRATOS 251, 252 500 Agentes de retencion del
color, sustancias
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conservadoras.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

08.3.112

Productos cérnicos, de aves de corral y caza picados elaborados curados

(incluidos los salados) sin tratar térmicamente

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
NITRATOS 251, 252 365 Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS356]: GT, NI
indica que estd en RTCA

Comentario [MEAS357R356]: CR de
acuerdo

08.3.13

Productos carnicos, de aves de corral y caza picados elaborados fermentados sin

tratar térmicamente

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0o mg/kg o
BPM)
NITRATOS 251, 252 365 Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS358]: GT, NI
indica que estd en RTCA

Comentario [MEAS359R358]: CR de
acurdo

08.372

Productos carnicos, de aves de corral y caza picados elaborados tratados

térmicamente

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
NITRATOS 251, 252 365 Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.
SULFATO DE 523 5 Agente endurecedor,
ALUMINIO Y gasificante, estabilizador.
AMONIO
TARTRACINA 102 BPM Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS360]: GT, NI
indica que esta en RTCA

Comentario [MEAS361R360]: CR de
acuerdo

OS.S.H Productos carnicos, de aves de corral y caza picados elaborados y congelados
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
CAROTENOIDES 160a(i), 500 Colorante.
160a(iii),
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160e,
160f
NITRATOS 251, 252 365 Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.
ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

08l

Tripas Comestibles (por ejemplo para embutidos)

Comentario [MEAS364]: GT, NI
indica que estan en RTCA

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0o mg/kg o
BPM)

ALGINATO DE 405 3000 Adyuvante, agente de carga,

PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
espesante.

NEGRO BRILLANTE 151 BPM Colorante.

NITRATOS 251, 252 150 Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.

NITRITOS 249, 250 130 Agentes de retencion del
color, sustancias
conservadoras.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

09.1

Pescado y productos pesqueros frescos, incluidos los moluscos, crustaceos y

equinodermos

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)

ASCORBATO DE Antioxidante, agente de
SODIO 301 200 retencion del color.
COLOR CARAMELDO, Colorantes
CLASE 11 150b 30000
COLOR CARAMELO, Colorantes

' 150¢ BRM
COLOR CARAMELO, Colorante.
CLASE IV 150d BPM
FOSFATO DE Agente de carga,
DIALMIDON 1414 BPM emulsificante, estabilizador,
ACETILADO espesante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

09.1.1

Pescado fresco
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Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
AMARILLO DE Colorante.
QUINOLEINA 104 300
Antiaglutinante, regulador de
gﬁlig%\gATo 170i BPM la acidez, colorante,
emulsificante, estabilizador.
CLOROFILAS 140 BPM Colorante.
COLOR CARAMELDO, Colorante.
CLASE | 150a BPM
MARRON HT 155 300 Colorante.
DIOXIDO DE TITANIO 171 10000 Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

09.1.2 Moluscos, crustaceos y equinodermos frescos
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
AMARILLO DE Colorante.
QUINOLEINA 104 500
Antiaglutinante, regulador de
cALcico I S W< g
ICAROTENOS Colorantes.
VEGETALES \ 160aii BPM
CLOROFILAS 140 BPM Colorantes.
COLOR CARAMELDO, Colorante.
CLASE | 150a BPM
DIOXIDO DE Colorante.
TITANIO 171 10000
MARRON HT 155 300 Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

09.2

Pescado y productos pesqueros elaborados, incluidos los moluscos, crustaceos y

equinodermos

Comentario [MEAS367]: NI indica
que este y 2 mas estan en RTCA

Comentario [MEAS368R367]: CR de
acuerdo

Comentario [MEAS369]: NI indica
que estd en RTCA

‘ {Comentario [MEAS370R369]: CR }

dea cuerdo

Comentario [MEAS371]: NI indica
que estd en RTCA

acuerdo

Comentario [Comex-CR373]: HN,
GT, NI obs incluir esta en RTCA vigente

- {Comentario [MEAS372R371]: CR de }

Comentario [Comex-CR374R373]: C
R de acuerdo con incluir.

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
IACETATO] ACETICO Regulador de la acidez, Comentario [Comex-CR375]: HN
GLACIAL 260 BPM preservante. obs lo que correcto es Acido acético glacial.
Regulador de la acidez
ACETATO DE SODIO . ' Comentario [Comex-CR376R375]: C
- - 262i BPM preservante’ SecueStrante: [ R de acuerdo es el nombre correcto.
ACIDO ASCORBICO 300 BPM Regulador de la acidez,
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antioxidante, agente  de
retencion del color.

ACIDO FUMARICO

Regulador de la acidez,

297 BPM estabilizador.
< ) Regulador de la acidez,
ACIDO MALICO (DL-) 296 BPM secuestrante.
CARBONATO Antiaglut!nante, regulador de
CALCICO _ la _ gmdez, 99Iorante,
170i 10 000 emulsificante, estabilizador.
Regulador de la acidez,
EA&%BNOE'E'IA\(-)F © DE B antiag!utinante, agente de
504ii 5 000 retencion del color.
CARBONATO DE Regulador de la acidez,
POTASIO 501i BPM estabilizador.
Antiaglutinante, regulador de
gégﬁ)ONATO DE _ la _ gcidez, gasificante,
500i BPM estabilizador.
Antiaglutinante, agente de
CELULOSA carga, emulsificante, agente
MICROCRISTALINA espumante, estabilizador,
460i 10 000 espesante.
CLORURO DE Estabilizador, espesante.
POTASIO 508 BPM
COLOR CARAMELO, Colorante.
CLASE Il 150b 30 000
DEXTRI,NAS, Edulcorante.
ALMIDON TOSTADO
BLANCO v 1400 BPM
AMARILLO
ERITRITHOL 968 200 000 Edulcorante.
FUMARATO DE Regulador de la acidez.
SODIO 365 BPM
Emulsificante, humectante,
GLICEROL 422 BPM estabilizador, espesante.
GLUTAMATO Acentuador  del  aroma,
MONOSODICO 621 BPM acentuador del sabor.
Agente de carga,
GOMA DE KARAYA emulsificante,
416 200 estabilizador, espesante.
INOSINATO Acentuador del aroma.
DISODICO, 5 631 BPM
Regulador de acidez,
) antioxidante, emulsificante,
LACTATO CALCICO 327 10 000 agente endurecedor
estabilizador, espesante.
Regulador de acidez,
LACTATO DE SODIO 325 BPM antioxidante, agente  de

carga, emulsificante,
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humectante, estabilizador,
espesante.
Agente antiespumente,
'E\)/II%’;]_(I)CERIDOS Y 471 10 000 emulsificante, estabilizador,
espesante, agente de carga
SULFATO DE
ALUMINIO Y 523 1500 Aags[ielpitzeante estabileiggg(r)ercedor’
AMONIO 9 ' '

Numero de la categoria

Categoria de alimento

09.2.1

Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros congelados, incluidos los
moluscos, crustaceos y equinodermos

Comentario [MEAS377]: GT, NI
indica que esta en RTCA

[Comentario [MEAS378R377]: CR de }

Comentario [Comex-CR379]: HN
obs eliminar est4 en CODEX.

C io [Comex-CR380R379]: C
R de acuerdo eliminar si bien en CODEX la
dosis es de 100 y en el RTCA vigente BPM.
Recordar que el comité sube o baja los
niveles segun acuerden los paises.

Comentario [Comex-CR381]: HN
obs eliminar estd en CODEX

Comentario [Comex-CR382R381]: C
R de acuerdo eliminar estan en Codex

Denominacion del NuUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0o mg/kg o
BPM)
ASCORBATO DE 301 BPM Antioxidante, agente de
SoDIO retencién del color.
AMARILLO DE Colorante.
QUINOLEINA 104 500
BICARBONATO  DE Regulador de la acidez, acuerdo
MAGNESIO B antiaglutinante, agente
504ii BPM endurecedor.
Regulador de la acidez,
'C\:AAA%BN%’\SI'IAJ o DE antiaglutinante, agente de
504i BPM retencion del color.
160a(i) Colorantes.
CAROTENOIDES iggz(”') BPM
160f 5
CAROTENOS Colorantes.
VEGETALES 160aii BPM
CLOROFILAS 140 BPM Colorantes.
COLOR CARAMELO, Colorante.
CLASE | 150a BPM
DIOXIDO DE Colorante.
TITANIO 171 10 000
Antioxidante, sustancia
conservadora, secuestrante,
EDTAS agente de retencion de color,
agente de regulador del
385, 386 75 sabor.
Emulsificante, humectante,
GLICEROL 422 BPM estabilizador, espesante.
HIDROXIDO DE gzegulador de acidez, agente
MAGNESIO e _re_:tencnon del color,
528 BPM estabilizador.
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MALTITOL Y Agente de carga,
JARABE DE emulsificante, estabilizador,
MALTITOL 965 BPM espesante, edulcorante.
MARRON HT 155 500 Colorante.
NEGRO BRILLANTE Colorante.
PN 151 500
NITROGENO 941 BPM Propelente.
ROJO DE Colorante.
REMOLACHA 162 BPM
200i, 201, Antioxidantes, sustancias
SORBATOS 202, 203, 2 000 conservadoras, estabilizador.
Agente de carga,
SORBITOL, JARABE 420_i_ 2000 emulsificante, hum_e_ctante,
DE SORBITOL 420ii secuestrante,  estabilizador,
edulcorante, espesante.
Agente de carga,
XILITOL 967 BPM emulsificante, humectante,

estabilizador,  edulcorante,

espesante.

NUmero de la categoria

Categoria de alimento

09.2.2

Pescado, filetes de pescado y productos pesqueros rebozados congelados, incluidos
los moluscos, crustaceos y equinodermos

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
ASCORBATO DE 301 1000 Antioxidante, agente de
SoDIO retencién del color.
AMARILLO DE 104 500 Colorante.
QUINOLEINA
160a(i), 500 Colorantes.
CAROTENOIDES| iggg“)’
160f

CLOROFILAS 140 BPM Colorantes.
COLOR CARAMELO, 150a BPM Colorante.
CLASE |
DIOXIDO DE 171 10 000 Colorante.
TITANIO

541i, 190 Regulador de la acidez,
Z?LSJ';AAIL?O v SODI(I)DE 541ii emulgificante, gasificante,

estabilizador, espesante.

HIDROXI PROPIL | 461, 463, BPM Agente de carga,
METILCELULOSA, 464, 465 emulsificante, agente
(HIDROXIPROPILCE espumante, estabilizador,

LULOS,

espesante.
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METILCELULOSA,

METIL ETIL
CELULOSA (ETIL
METIL CELULOSA)
INDIGOTINA 132 500 Colorante.
MALTITOL Y 965 BPM Agente de carga,
JARABE DE emulsificante, estabilizador,
MALTITOL espesante, edulcorante.
MARRON HT 155 BPM Colorante.
ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante.
ROJO DE 162 BPM Colorante.
REMOLACHA
200i, 201, 2 000 Antioxidantes, sustancias

SORBATOS 202, 203, conservadoras, estabilizador.

420i, 2 000 Agente de carga,
SORBITOL, JARABE 420ii, emulsificante, humectante,
DE SORBITOL secuestrante,  estabilizador,

edulcorante, espesante.

TARTRACINA 102 500 Colorante.

30743, BPM Antioxidantes.
TOCOFEROLES 307b,

307c

967 BPM Agente de carga,
XILITOL emulsificante, humectante,

estabilizador,
espesante.

edulcorante,

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

09.2.3

Productos pesqueros picados, mezclados y congelados, incluidos los moluscos,
crustaceos y equinodermos

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
AMARILLO DE 104 500 Colorante.
QUINOLEINA
[CLOROFILAQ 140 BPM Colorantes.
COLOR CARAMELO, 150a BPM Colorante.
CLASE |
DIOXIDO DE 171 10 000 Colorante.
TITANIO
HIDROXI PROPIL | 461, 463, BPM Agente de carga,
METILCELULOSA, 464 y 465 emulsificante, agente
(HIDROXIPROPILCE espumante, estabilizador,
LULQOS, espesante.
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obs eliminar estan en CODEX

|

{

Comentario [Comex-CR388R387]:
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|
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0 se elimina no estd en CODEX para esta

categoria.
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METILCELULOSA, [Comentario [Comex-CR391]: HN J
‘MET|L ETIL obs eliminar estd en CODEX
CELULOSA (ETIL [Comentario [Comex-CR392R391]: c}
METIL CELU LOSA) R de acuerdo en eliminar esta en Codex
INDIGOTINA 132 500 Colorante.
MALTITOL Y Agente de carga,
JARABE DE emulsificante, estabilizador,
MALTITOL 965 BPM espesante, edulcorante.
MARRON HT 155 500 Colorante.
ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante.
ROJO DE Colorante.
REMOLACHA 162 BPM
200i, 201, Antioxidantes, sustancias
SORBATOS 202, 203, 2 000 conservadoras, estabilizador.
Agente de carga,
SORBITOL, JARABE emulsificante, humectante,
DE SORBITOL secuestrante,  estabilizador,
420 2 000 edulcorante, espesante.
TARTRACINA 102 500 Colorante.
967 BPM Agente de carga,
emulsificante, humectante,
XILITOL estabilizador, edulcorante,
espesante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

09.2.4

Pescado y productos pesqueros cocidos y/o fritos, incluidos los moluscos,

crustaceos y equinodermos

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)

406 2 500 Agente de carga,
emulsificante, relleno,
estabilizador, espesante,

AGAR incrementador del volumen,
sustancia inerte, agente de
glaseado, humectante.

401 10 000 Agente de carga,

ALGINATO DE SODIO emulsificante, estabilizador,
espesante.
- 1440 BPM Agente de carga,
ALMIDON . -
emulsificante, estabilizador,
HIDROXIPROPILICO espesante.
1404 BPM Agente de carga,
ALMIDON OXIDADO| emulsificante, estabilizador,
espesante.
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ASCORBATO DE 301 200 Antioxidante, agente de
SODIO retencion del color.
ESTERES ACETICOS 472a BPM Emulsificante, estabilizador,
DE LOS MONO Y secuestrante.
DIGLICERIDOS DE
LOS ACIDOS GRASOS
ESTERES CITRICOS 472¢ BPM Antioxidante, emulsificante,
Y GRASOS DEL secuestrante,  estabilizador,
GLICEROL espesante.
1414 BPM Agente de carga,
FOSFATO DE emulsificante, estabilizador,
DIALMIDON espesante.
IACETILADO Emulsionantes, Comentario [COMEX-CR395]: Corre
ili _ _ gir funciones:
422 BPM Emulsificante, humectante, Agente de carga, emulsificante,
GLICEROL estabilizador, espesante. es?abilizador, gspesante.
414 BPM Agente de carga,
incrementador del volumen,
< sustancia inerte,
GOMA ARABIGA emulsificante, agentes de
glaseado, relleno,
estabilizador, espesante.
HIDROXI PROPIL | 461, 463, BPM Agente de carga,
METILCELULOSA, 464y 465 emulsificante, agente ‘ Comentario [ME396]: HN indica que J
(HIDROXIPROPILCE espumante, estabilizador, esta en Codex.
LULGOS, espesante.
METILCELULOSA, [ Comentario [ME397]: CR no se
e (g:t cubesegoris 8241, y9243, /
METIL CELU LOSA)] [Comentario [Comex-CR398]: HN J
ISOASCORBATO DE 316 500 Antioxidante, agente de @l ehinlia Gxif) i Gt
SODIO (EITORBATO retencion del color. (Ric:imentaé'ioI[Cpmex[-lCR:’égggEB)?S]:l C
DE SODIO) — — tapl‘;gc;‘:pl?cz :1;:2&2’;: ;oerr}o que puezr; :
[LECITINA] 322 BPM Antlo_x_ldante, emulsificante, eliminarse de este anexo.
estabilizador. Comentario [ME400]: CR hace mismo
421 BPM Antiaglutinante, agente de comentario anterior.en CODEX esta en la
MANITOL A, aor, L ifcante ;aj’e'iﬁééi‘.ﬁ?iﬁiii‘:é?:ﬁ‘fiﬁ;féf"r °
espesante. ::S?:'elﬁlét;jrel)? [ME401]: HN indica que
PECTINAS (AMIDADA 440 BPM Emulsificante, estabilizador,
Y NO AMIDADA) espesante.
1200 BPM Agente de carga, humectante,
POLIDEXTROSA estabilizadore, espesante.
SULFATO DE 523 BPM Agente endurecedor,
ALUMINIO Y gasificante, estabilizador.
AMONIO
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Numero de la categoria

Categoria de alimento

09.2.4.1 Pescado y productos pesqueros cocidos
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)
AMARILLO DE 104 500 Colorante.
QUINOLEINA
CARBONATO 170i BPM gntnaglgg:gz;te, reg:(!?(c)irc;rn?ee
CALCICO emulsificante, estabilizador.
160a(i), 500 Colorante, Comentario [ME403]: CR de acuerdo,
160(iii) se elimina de aqui, estaen CODEX en la
lCAROTENO | DESI ! categpria 09.2 y aplica para esta
160e, subcategoria.
160f o . N \
« io [ME402]: HN indica que
COLOR CARAMELO, 150a BPM Colorante. ‘\esté en Codex
CLASE I
MARRON HT 155 500 Colorante.
NEGRO BRILLANTE 151 500 Colorante.
PN
ROJO DE 162 BPM Colorante.
REMOLACHA
TARTRACINA 102 500 Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

09.2.4.2 Moluscos, crustaceos y equinodermos cocidos
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
AMARILLO DE 104 250 Colorante.
QUINOLEINA
CARBONATO 170i BPM Antlaglut!nante, regulador de
P la acidez, colorante,
CALCICO o o
emulsificante, estabilizador.

160a(i), 250 Colorantes. [ Comentario [ME405]: CR indica que

160(iii) es mismo caso de cuadro anterior, es decir
CAROTENOIDES 1606 se elimina esta en CODEX.

160f Comentario [ME404]: HN indica que
estd en Codex

COLOR CARAMELO, 150a BPM Colorante. <
CLASE |
MARRON HT 155 250 Colorante.
NEGRO BRILLANTE 151 250 Colorante.
PN
ROJO DE 162 BPM Colorante.
REMOLACHA

Péagina 203 de 265



REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO

RTCA 67.04.54:18
Ira. Revision

TARTRACINA

102

250

Colorante.

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

09.2.4.3

Pescado y productos pesqueros fritos, incluidos los moluscos, crustaceos y

equinodermos

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0o mg/kg o
BPM)
AMARILLO DE 104 500 Colorante.
QUINOLEINA
CARBONATO 170i BPM gnnagl:(t::gigte, reg:g?g%rmdee
CALCICO emulsificante, estabilizador.
160a(i), 500 Colorantes. Comentario [ME407]: CR de acuerdo,
160(iii) mismo caso de cuadro anterior, se elimina
CAROTENOIDES 1606 | esta en CODEX: J
160f‘ ( Comentario [ME406]: HN indica que ‘
140 BPM Colorantes  estéen Codex
CLOROFILAS : [ comentario [ME409]: CR inidca que
COLOR CARAMELDO, 150a BPM Colorante. clorofilas con INS 140 esta en cuadro 3 y
CLASE | | no aplica a categoria 9.2, no se quita.
DIOXIDO DE 171 10 000 Colorante. Comentario [ME408]: HN, NI indica ‘
TITANIO | que esta en Codex
INDIGOTINA 132 500 Colorante.
MARRON HT 155 500 Colorante.
NEGRO BRILLANTE 151 500 Colorante.
PN
ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante.
ROJO DE 162 BPM Colorante.
REMOLACHA
TARTRACINA 102 500 Colorante.

NUmero de la categoria

Categoria de alimento

09.2.5

Pescado y productos pesqueros ahumados, desecados, fermentados y/o salados,

incluidos los moluscos, crustaceos y equinodermos

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)
AMARILLO DE 104 500 Colorante.
QUINOLEINA
AZUL BRILLANTE 133 500 Colorante.
FCF
CAROTENOIDES pooaly 500 Colorantes.
(iii),
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160e,
160f
331iii BPM Regulador de la acidez,
‘(IEII?-II—SRQS%O antioxidante, emulsificante,
secuestrante, estabilizador.
CLOROFILAS 140 BPM Colorantes. ' Comentario [ME413]: CR indica que |
COLOR CARAMELO,| 150a BPM Colorante. \$m$£§$;$$f$2££* |
gll_gi:zolo DE| 171 10 000 Colorante \/cme"tari" el S L \
. que esta en Codex
TITANIO \
ERITROSINA 127 BPM Colorante.
414 BPM Agente de carga, ( Comentario [ME415]: CR indica que
emulsificante, relleno, Z'hfzm’z:} ii‘: d$2‘39°”a~e" lanorma, se
estabilizador, espesante, 5 J
GOMA ARABIGA incrementador del volumen. ‘Comeptar(i:od[ME414]:HN,,NIindica ‘
sustancias inerte, agente de (que esta en Codex
glaseado.
HIDROXI PROPIL | 463, 464, BPM Agente de carga, (Cpn)entario [ME417]: CR de acuerdo, l
METILCELULOSA, 461, 465 emulsificante, agente | eliminar del cuadro
(HIDROXIPROPILCE espumante, estabilizador,
LULOS, espesante.
METILCELULOQOSA,
METIL ETIL
CELULOSA (ETIL
METIL CELULOSA) Comentario [ME416]: HN indica que J
INDIGOTINA 132 500 Colorante. esta en Codex
MARRON HT 155 500 Colorante.
NEGRO BRILLANTE 151 500 Colorante.
PN
1520 20 000 Antiaglutinante, adyuvante,
agente antiespumante, agente
de carga, emulsificante,
PROPILENGLICOL agente de tratamiento de las
harinas, humectante,
estabilizador, espesante.
ROJO DE 162 BPM Colorante.
REMOLACHA

Numero de la categoria

Categoria de alimento

09.3 Pescado y productos pesqueros semiconservados, incluidos los moluscos,
crustaceos y equinodermos
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
ACETATO DE 264 BPM Conservante.
AMONIO
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ASCORBATO DE 303 BPM Antioxidante.
POTASIO
COLOR CARAMELO 150b 30 000 Colorante.
CLASE Il
HIDROGENOMALAT 351i BPM Regulador de la acidez.
O DE POTASIO
HIDROGENOMALAT 350i BPM Regulador de la acidez.
O DE SODIO
1SOASCORBATO—DE 316 500 Antioxidante, agente de
SODIO—(EITORBATO retencion del color
DE SODIO)
INVERTASA (S 1103 BPM Estabilizador, espesante.
cerevisiae)
LACTATO DE 328 BPM Antioxidante, regulador de la
AMONIO acidez.
MALATO DE 351ii BPM Regulador de la acidez.
POTASIO
PROPANO 944 BPM Propelente.
SALES DE COLINE 1001 BPM
SILICATO DE 559 BPM Antiaglomerante.
ALUMINIO (CAOLIN)
SILICATO DE 556 BPM Antiaglutinante.
CALCIO Y ALUMINIO
(CAOLIN)
(SINTETICO)
SULFATO DE 523 1500 Agente endurecedor,
ALUMINIO Y gasificante, estabilizador.
AMONIO

Numero de la categoria

Categoria de alimento

09.3.1

Pescado y productos pesqueros marinados y/o en gelatina, incluidos los moluscos,

crustaceos y equinodermos

Denominacion del NuUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)

ACETATO DE 264 BPM Conservante.
AMONIO
ASCORBATO DE 303 BPM Antioxidante.
POTASIO
AMARILLO DE 104 500 Colorante.
QUINOLEINA

160a(i), 500 Colorante.
CAROTENOIDES iggg“)’

160f
HIDROGENOMALAT 350i BPM Regulador de la acidez.

Comentario [ME421]: CR indica que
estd en cuadro 3 con BPM y esté permitido
para esta categoria, se elimina

[ comentario [ME420]: HN indicaque |
esta en Codex

Comentario [MEAS422]: HN, GT
indica que estan en RTCA los 3 siguientes

Comentario [MEAS423R422]: Elimi
nar no hay funcionesy en el RTCA solo
aparece el INS pero no se indica a cual
categoria aplica.incluso en CODEX ni en
Google se encuentre funciones, se debe
justificar su uso.

Comentario [COMEX-CR424]: Se
deben eliminar no estan en el RTCA en el
caso del INS 559 solo aparece cono
referencia en la nota 174. En el caso del
INS 556 en el RTCA vigente no esta
permitido para esta categoria.

Comentario [MEAS425]: GT indica
que este y sgte en tabla 3 del RTCA

Comentario [MEAS426]: HN, GT, NI
indica que esta en RTCA vigente

Comentario [MEAS427R426]: CR de
acuerdo.
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O DE SODIO
HIDROXIDO— DE "
MAGNESIO o EE.EI. cton-ae color, [Comentario [MEAS428]: NI indica }
que no estd en RTCA
INDIGOTINA 132 500 Colorante. [Comentario [MEAS429R428]: CR de }
INVERTASA (S 1103 BPM Estabilizador, espesante. acuerdo, eliminar
cerevisiae) Comentario [ME431]: CR indicano
LACTATO DE 328 BPM Antioxidante, regulador de la 22::52?::25&2%;: gsgégp;glgeila
AMONIO acidez. \ : =y .
II;/I(SA'll'_:‘S-Il-g DE | 35lii BPM Regulador de la acidez. ‘ Comantario [ME430]: HNindica que ‘
MARRON HT 155 500 Colorante.
PROPANO| 944 BPM Refrigerante. [Comeptario [MEAS432]: HN indica }
ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante. que esta en F_*TCA
SALES DE COLINE 1001 BPM ( comentario [MEAS433R432]: )
SILICATO DE| 550 BPM Antiaglomerante. " {che Vi T }
ALUMINIO (CAOLIN) Comentari
. _ y ario [MEAS435R434]: Se

SILICATO DE 554 BPM Antiaglutinante. deben eliminar no estan en el RTCA en el
ALUMINIO Y SODIO caso deI_INS 559 solo aparece cono
SILICATO DE| 556 BPM Antiaglutinante. e
CALCIO Y ALUMINIO permitido para esta categoria. Sales de

1 coline Eliminar no hay funcionesy en el
(CAOlle) RTCA solo aparece el INS pero no indica
(SINTETICO) funciones en codex ni en Google aparece,
TARTRACINA 102 500 Colorante. justificar uso

NUmero de la categoria

Categoria de alimento

09.3.2

Pescado y productos pesqueros escabechados y/o en salmuera, incluidos los
moluscos, crustaceos y equinodermos

/| Comentario [MEAS436]: HN indica

que estaj en RTCA y siguiente

Cc io [MEAS437R436]: CR de

Comentario [MEAS438]: HN, GT
indica que estd en RTCA

/| Comentario [MEAS439R438]: CR de

A )
= )
[ )
[ )

Comentario [ME441]: CR dde
acuerdo, esta para categoria 9.3, se elimina

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)

ACETATO DE 264 BPM Conservante.
AMONIO
ALFA-AMILASA 1100 BPM Estabilizador, espesante.
(CARBOHYDRASA)
(BACILLUS
LICHENIFORMIS)
AMARILLO DE 104 500 Colorante.
QUINOLEINA
ASCORBATO DE 303 BPM Antioxidante. ERNERE
POTASIO|

160a(i), 500 Colorantes. i
CAROTENOIDES 160(iii), .

160e,
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Comentario [MEAS442]: NI indica
que esta en norma Codex

“{ comentario [MEAS443R442]: CR de

acuerdo, eliminar

indica que estd en RTCA este y 3 siguientes

, '{Comentario [MEAS444]: HN, GT }
‘ {Comentario [MEAS445R444]: CR de }

Comentario [MEAS446]: HN indica
que este y 3 mas estan en RTCA

[Comentario [MEAS447R446]: CR de }

Comentario [MEAS448]: HN indica
que estd en RTCA

[ Comentario [MEAS451]: HN indica }

{c- tario [MEAS449R448]: CR de }

Comentario [COMEX-CR450]: Elimi
nar no hay funciones en el RTCA vigente
solo hay referencia del INS en Codex no
esta y no se determinan las funciones.

que este y 3 mas estan en RTCA

Comentario [MEAS452R451]: Se
deben eliminar no estan en el RTCA
vigente el INS 559 solo esta de referencia
en la nota 174, el INS 556 no esta permitido

Ira. Revision
160f
460i BPM Antiaglutinante, agente de
CELULOSA carga, emulsificante, agente
MICROCRISTALINA espumante, estabilizador,
espesante.
EDFAS|
HIDROGENOMALAT 351i BPM Regulador de la acidez.
O DE POTASIO
HIDROGENOMALAT 350i BPM Regulador de la acidez.
O DE SODIO
HIDROXIDO DE 528 BPM Regulador de acidez, agente acuerdo
MAGNESIO de _rgtencmn del color,
estabilizador.
INDIGOTINA 132 500 Colorante.
INVERTASA (S 1103 BPM Estabilizador, espesante.
Cerevisiae)
420ii BPM Agente de carga,
JARABE DE emulsificante, humectante,
SORBITOL secuestrante,  estabilizador, gl
edulcorante, espesante.
LACTATO DE 328 BPM Antioxidante, regulador de la
AMONIO acidez.
MALATO DE 351ii BPM Regulador de la acidez.
POTASIO
MARRON HT 155 500 Colorante.
[PROPANO] 944 BPM Propelente.
ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante.
SALES DE COLINE | 1001 BPM acuerdo
SILICATO DE 559 BPM Antiaglomerante.
ALUMINIO (CAOLIN)
SILICATO DE 554 BPM Antiaglutinante.
ALUMINIO Y SODIO
SILICATO DE 556 BPM Antiaglutinante.
CALCIO Y ALUMINIO
(CAOLIN)
(SINTETICO)
TARTRACINA 102 500 Colorantes.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

09.3.3

Sucedaneos de salmon, caviar y otros productos pesqueros a base de huevas

Denominacion del
aditivo

NUmero
INS

Dosis maxima
(mg/L o mg/kg o

Funcién

Observaciones
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Ira. Revision
BPM)
ALFA-AMILASA 1100 BPM Estabilizador, espesante.
(CARBOHYDRASA)
(Bacillus llicheniformis) [Comentaqio [MEAS453]: HN indica }
ACETATO DE 264 BPM Conservante. _ QQESlESESIOREstnenRICA
AMONIO ‘ [Comentario [MEAS454R453]: CR de }
AMARANTO 123 30 Colorante. acuerdo
AMARILLO DE 104 500 Colorante.
QUINOLEINA
ASCORBATO DE 303 BPM Antioxidante.
POTASIO ) \
CANTAXANTINA 161g BPM Colorantes Comentario [ME456]: CR de acuerdo, ‘
160a(i), l500] Colorantes. { se elimina de esta tabla. )
160(iii) Comentario [ME455]: HN, NI indica ‘
CAROTENOIDES 1606 | que esté en Codex J
160f Comentario [ME458]: CR dea cuerdo,
- - . esta para categoria 9.3, se elimina
460i BPM Antiaglutinante, agente de >c mentario [ME457]: HN inid ‘
CELULOSA carga, emulsificante, agente Rl e P fnidea gue ‘
MICROCRISTALINA espumante, estabilizador, B { i D T i B e }
espesante. _ | que staen RTCA y el sigte
333 BPM Reguladores de la acidez, ( Comentario [MEAS460R459]: CR de
CITRATOS DE antioxidantes, emulsificantes, acuerdo
CALCIO agente endurecedores,
secuestrantes. )
COLOR CARAMELDO, 150¢c BPM Colorante. Comentario [ME462]: CR esté de
acuerdo, aparece en Codex en la categoria
[CLASE‘ i 09.3 se elimina del cuadro.
COLOR CARAMELO, | 150d BPM Colorante. —————rFT— <
omentario H Indica que
CLASE ‘IV‘ 17 BPM Col L estd en la norma Codex ‘
ERITROSINA i olorante. i | comentario [ME464]: CR de acuerdo |
HIDROGENOMALAT 351i BPM Regulador de la acidez. eliminar aparece en CODEX para categoria
O DE lPOTASlO‘ L 09.3, se elimina del cuadro J
HIDROGENOMALAT 350i BPM Regulador de la acidez. Comentario [ME463]: HN indica que ‘
O DE SODIO esta en Codex
. i Comentario [MEAS465]: HN indica
HIDROXIDO DE 528 BPM Regulador de acidez, agente {que nentario [MEASAGS]: H ind }
MAGNESIO de retencion del color, ol .
estabilizador. [Comentano MEAS466R465]: CR de}
d
INVERTASA (S 1103 BPM Estabilizador, espesante. e
cerevisiae)
420ii BPM Agente de carga,
JARABE DE emulsificante, humectante,
SORBITOL secuestrante,  estabilizador,
edulcorante, espesante.
LACTATO DE 328 BPM Antioxidante, regulador de la
AMONIO acidez.
MALATO DE 351ii BPM Regulador de la acidez.
POTASIO
MARRON HT 155 500 Colorante.
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Ira. Revision
NEGRO BRILLANTE 151 500 Colorante.
PN
PROPANO 944 BPM Propelente.
SALES DE COLINE 1001 BPM
ROJOALLURA 129 500 Colorante.
SILICATO DE 599 BPM Antiaglomerante.
ALUMINIO (CAOLIN)
SILICATO DE 556 BPM Antiaglutinante.
CALCIO Y ALUMINIO
(CAOLIN)
(SINTETICO)
SILICATO DE 554 BPM Antiaglutinante.
ALUMNIO Y SODIO
TARTRACINA 102 500 Colorante.

Comentario [COMEX-CR467]: Elimi
nar ver comentarios anterios en RTCA
vigente solo esta el INS no hay funciones
de debe justificar su uso.

Comentario [ME469]: CR de acuerdo,
se elimina del cuadro.

Comentario [ME468]: HN,NI indica
que esta en Codex

que este y sigre estan en RTCA

Comentario [MEAS471R470]: Ver
comentarios anterios no aplicana para esta
categorfa se deben eliminar.

{ Comentario [MEAS470]: HN indica }

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

09.3.4

Pescado y productos pesqueros semiconservados,

incluidos

los  moluscos,

crustaceos y equinodermos (p. €j., la pasta de pescado), excluidos los productos
indicados en las categorias de alimentos 09.3.1 a 09.3.3

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)

ALFA-AMILASA 1100 BPM Enzimas, agente de
(CARBOHYDRASA) tratamiento de las harinas.
(Bacillus llicheniformis) [Comentario [MEAS472]: HN indica }
ACETATO DE 264 BPM Conservante. QL C12 iy il eSiE T Gl RN/
AMONIO ) [Comentario [MEAS473R472]: CR de }
AMARILLO DE 104 500 Colorante. L L
QUINOLEINA
ASCORBATO DE 303 BPM Antioxidante.
POTASIO| [Comentario [MEAS474]: HN indica }
AZUL BRILLANTE 133 500 Colorante. que estd en RTCA
FCFE {Comentario [MEAS475R474]: CR de }

160a(i), 500 Colorantes. acuerdo

160(iii), Comentario [ME477]: CR de acuerdo, ‘
lCAROTENO | DES‘ 160e | en categoria 09.3, se elimina del cuadro. |

160f’ ‘/Comentario [ME476]: HN indica que ‘

460i BPM Antiaglutinante, agente de L et cn Codex 2
CELULOSA carga, emulsificante, agente
[M ICROCRISTALINA] espumante, estabilizador, [Comentario [MEAS478]: HN indica }
espesante. que este y 6 sigtes estan en RTCA
333 BPM Reguladores de la acidez, [Comentario [MEAS479R478]: CR de }
CITRATOS DE antioxidantes, emulsificantes, gl
CALCIO agente endurecedores,
secuestrantes.

HIDROGENOMALAT 351i BPM Regulador de la acidez.
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Ira. Revision

O DE POTASIO

HIDROGENOMALAT | 350i BPM Regulador de la acidez.
O DE SODIO
HIDROXIDO DE 528 BPM gzegulador de acidez, agente
MAGNESIO e retencion del color,
estabilizador.

INVERTASA (S| 1103 BPM Estabilizador, espesante.
cerevisiae)

420ii BPM Agente de carga,
JARABE DE emulsificante, humectante,
SORBITOL secuestrante,  estabilizador,

edulcorante, espesante.

LACTATO DE | 328 BPM Antioxidante, regulador de la
AMONIO acidez.
MALATO DE | 351ii BPM Regulador de la acidez.
POTASIO
MARRON HT 155 500 Colorante.
NEGRO BRILLANTE | 151 100 Colorante.
PN
PROPANO| 944 BPM Propelente. {Comentario [MEAS480]: HN indica }
SALES DE COLINE 1001 BPM que este y sigte estan en RTCA
SILICATO DE | 559 BPM Antiaglomerante. {g;::g:“m B b de}
ALUMINIO (CAOLIN)
SILICATO DE | 554 BPM Antiaglutinante.
ALUMINIO Y SODIO
\SI LICATO DE | 556 BPM Antiaglutinante. Comentario [COMEX-CR482]: Misno
CALCIO Y ALUMINIO oy e
(CAOLIN) '
(SINTETICO)
TARTRACINA 102 500 Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

09.4

Pescado y productos
equinodermos) en conserva, con inclusion de los enlatados y fermentados

pesqueros (incluidos

los  moluscos,

crustaceos y

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
ALFA-AMILASA 1100 BPM Enzimas, agente de
(CARBOHYDRASA) tratamiento de las harinas.
(Bacillus llicheniformis)
ACETATO DE 264 BPM Conservante,
AMONIO
AMARILLO DE 104 500 Colorante.
QUINOLEINA
ASCORBATO DE 303 BPM Antioxidante.
POTASIO|
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Ira. Revision
Antiaglutinante, agente de
CELULOSA carga, emulsificante, agente
MICROCRISTALINA espumante, estabilizador,
460i BPM espesante.
CITRATOS DE CALCIO 333 BPM
COLOR CARAMELDO, Colorantes
CLASE Il 150b 30 000
ERITROSINA 127 BPM Colorantes
HIDROGENOMALATO .
DE POTASIO 351i BPM Reguladore de la acidez Comentario [MEAS487]: HN indica
HIDROGENOMALATO R lador de | id que este y 4 mas estan en RTCA
DE SODIO 350i BPM egulador de la aclaez [Comentario [MEAS488R487]: CR de}
HIDROXIDO DE acuerdo
MAGNESIO 528 BPM
INVERTASA (S .
cerevisiag) 1103 BPM Estabilizador, espesante
ISOASCORBATO DE Antioxidante, agente de
SODIO (EITORBATO retencion delycogior ( )
DE SODIOQ) 316 500 Comentario [MEA489]: HN indica que ‘
JARABE DE SORBITOL |  420ii BPM | esté en Codex |
Antioxidante, regulador de la CEHE T [
LACTATO DE AMONIO 328 BPM acidez, Comentario [ME491R490]: CR de
MALATO DE POTASIO |  351ii BPM Regulador de la acidez e pore s b, <t i el
MARRON HT 155 500 Colorantes | GUEEID
NEGRO BRILLANTE Colorantes
PN 151 500
PROPANO 944 BPM Propelente
ROJO ALLURA 129 500 Colorantes ‘/Comentario [ME492]: HN indica que ‘
SALES DE [COLINE] 1001 BPM ;ecs‘é en Codex T J
tario : CRindica que
SI LICATO DE 1 er?(r:‘:Jed:x NO aparece para esa categoria., se
ALUMINIO (CAOLIN) 559 BPM Antiaglomerante quieds en cuadlo, no s elimins
SILICATO DE ) . *( comentario [MEAS494]: HN indica
ALUMINIO Y SODIO 554 BPM Antiaglutinante {que este y 3 més estan en RTCA
SILICATO DE CALCIO Comentario [MEAS495R494]: Elimi
Y ALUMINIO 556 Antiaglutinante r“:ffe'::ngla;’ funciones, no hay ninguna
(CAOLIN) (SINTETICO) BPM
TARTRACINA 102 500 Colorantes
Numero de la categoria Categoria de alimento
101 Huevos frescos {Comentario [MEAS496]: GT, NI }
indica que estos estan en el RTCA
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones [Comentario [MEAS497R496]: CR de }
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg 0 acuerdo
BPM)
AMARILLO DE 104 BPM Colorante
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Ira. Revision
QUINOLEINA
CARBONATO 170i BPM Antiaglutinante, regulador de
CALCICO la acidez, colorante,
emulsificante, estabilizador.
CLOROFILAS 140 BPM Colorantes.
COLOR CARAMELO 150b 20000 Colorante.
CLASE Il
ETHOXIQUIN 324 0.5 Antioxidante.
MARRON HT 155 BPM Colorante.
ROJO DE 162 BPM Colorante.
REMOLACHA
TARTRACINA 102 500 Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

102 Productos a base de huevo
Denominacion del Ndmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)

CAROTENOIDES 160a(i), 1000 Colorantes.

160a(iii),

160e,

160f
COLOR CARAMELO 150b 20 000 Colorante.
CLASE I
SULFATO DE 523 30 Agente endurecedor,
ALUMINIO Y gasificante, estabilizador.
AMONIO

Numero de la categoria

Categoria de alimento

10.2.1

Productos liquidos a base de huevo

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
ALGINATO DE 405 3000 Adyuvante, agente de carga,
PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
espesante.
NISINA 234 BPM Sustancias conservadoras.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS498]: GT, NI
indica que estan en RTCA

Comentario [MEAS499R498]: CR de
acuerdo

10.22

Productos congelados a base de huevo

Comentario [MEAS500]: GT, NI
indica que esta en RTCA

Denominacion del
aditivo

NUmero
INS

Dosis maxima
(mg/L o mg/kg o

Funcién

Observaciones
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Ira. Revision

BPM)

ALGINATO
PROPILENGLICOL

DE

405

3000

Adyuvante, agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS502]: GT, NI
indica que estd en RTCA

10.2H Productos a base de huevo en polvo y/o cuajados por calor
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
ACEITE MINERAL 905d 950 Agente de glaseado,
(ALTA VISCOSIDAD) antiadherente.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS503R502]: CR de
acuerdo

Comentario [MEAS504]: GT, NI
indica que estd en RTCA

10.[@ Huevo en conserva, incluidos los huevos en alcali, salados y envasados
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
COLOR CARAMELO 150b 20 000 Colorante.
CLASE Il

NUmero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS505R504]: CR de
acuerdo

10.4 Postres a base de huevo (p. ej. flan)
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)
ALGINATO DE 405 3000 Adyuvante, agente de carga,
PROPILENGLICOL] emulsificante, estabilizador, [Comentario [MEAS506]: GT, NI }
espesante. indica que este y 1 mas estan en RTCA
AMARILLO DE 104 150 Colorante. [Comentario [MEAS507R506]: CR de }
QUINOLEINA EBIBTE
BHA 320 2 Antioxidante.
BUTILHIDROXIANIS
oL
BHT 321 90 Antioxidante, adyuvante.
BUTILHIDROXITOLU
ENO
COLOR CARAMELO 150b 20 000 Colorante.
CLASE Il
ESTERES DE ACIDOS 473 5000 Adyuvante, emulsificante,
GRASOS Y estabilizador, espesante.
SACAROSA
ESTERES DE | 491, 492, 5000 Emulsificante,
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Ira. Revision
SORBITAN DE | 493, 494, estabilizador.
ACIDOS [GRASOS 495 [Comentario [MEAS508]: GT, NI }
ESTERES 475 5000 Adyuvante, inhibidor de la | indica que este y 2 més estén en RTCA
POLIGLICERIDOS DE cristalizaciéon, emulsificante, [Comentario [MEA5509R508]:CRde}
ACIDOS GRASOS estabilizador, espesante. acuerdo
FOSFATO DE 541i, 2 000 Regulador de la acidez,
ALUMINIO Y SODIO 541ii emulsificante, gasificante,
estabilizador, espesante.

MARRON HT 155 50 Colorante. [Comentario [MEAS510]: GT, NI }
NEGRO BRILLANTE 151 150 Colorante. indica que este y 2 més estén en RTCA
SULFATO DE 523 380 Agente endurecedor, {iﬁ:::; tario [MEASS11R510]: CR de }
ALUMINIO Y gasificante, estabilizador
AMONIO
TARTRACINA 102 300 Colorante.
TOCOFEROLES 3073, 150 Antioxidantes. [Comentario [MEAS512]: GT indica

307[)’ que esta en Codex

307¢c Comentario [MEAS513R512]: CR,

Numero de la categoria

Categoria de alimento

NI no se encuentra para esta categoria, se
queda

indica que todos estdn en RTCA

111 Azlcar rerfinados y en bruto
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
CELULOSA 460i BPM Antiaglutinante, agente de
MICROCRISTALINA carga emulsificante, agente
espumante, estabilizador,
espesante.
NITROGENO 941 BPM Propelente.
OXIDO NITROSO 942 BPM Propelente.
POLIDEXTROSA 1200 BPM Agente de carga, humectante,
estabilizador, espesante.
TALCO 553iii 10 000 Antiaglutinante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

[Comentario [MEAS514]: GT, NI }
acuerdo }

{Comentario [MEAS515R514]: CR de

11.1.1 Azucar blanco, dextrosa anhidra, dextrosa monohidrato y fructosa
Denominacién del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM) ) \

DIOXIDO DE SILICIO 551 15000 Antiaglutinante, adyuvante de Comentario [ME517]: CR sefiala que
dAMORFOD filtracion. se mantenga no se debe eliminar en
PECTINAS (AMIDADA | 440 BPM Emulsificante, _estabilizador, o e e T
Y NO AMIDADA) espesante. | categoria 11.1.
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Ira. Revision

Numero de la categoria

Categoria de alimento

11.1.2 Azucar en polvo y dextrosa en polvo
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)

COLOR CARAMELDO, 150a BPM Colorante.
CLASE |
SILICATO DE 554 15000 Antiaglutinante.
ALUMINIO Y SODIO
SILICATO DE 556 15000 Antiaglutinante.
CALCIO Y ALUMINIO
(CAOLIN)(SINTETICO

Comentario [MEAS518]: GT, NI
indica que estd en RTCA

Numero de la categoria

Categoria de alimento

11.1.3

Azucar blanco blando, azicar moreno blando, jarabe de glucosa, jarabe de
glucosa deshidratado y azlicar de cafia sin refinar

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
ACIDO ACETICO 260 330 Regulador de la acidez,
GLACIAL preservante.
INDIGOTINA 132 300 Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

11.2 Azucar moreno, excluidos los productos de la categoria de alimentos 11.1.3
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)
1200 BPM Agente de carga, humectante,
POLIDEXTROSA estabilizador, espesante.
TALCO 553iii 10000 Antiaglutinante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

11.3

Soluciones azucaradas y jarabes, también azlcares (parcialmente) invertidos,
incluida la melaza, excluidos los productos de la categoria de alimentos 11.1.3

MICROCRISTALINA

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
CELULOSA 460i BPM Antiaglutinante, agente de

carga, emulsificante, agente

espumante, estabilizador,
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Ira. Revision
espesante.
GOMA GELAN 418 500 Estabilizadores, espesantes.
INVERTASA (S 1103 BPM Estabilizador, espesante.
CEREVISIAE)
ISOMALTOSA 953 BPM Edulcorante.
1200 BPM Agente de carga, humectante,
POLIDEXTROSA estabilizador, espesante.
TALCO 553iii 10000 Antiaglutinante.

NUmero de la categoria

Categoria de alimento

114 Otros azUcares y jarabes (p. ej. xilosa, jarabe de arce y aderezos de azlcar)
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
AGinaTo - pE| WO aieiicane. esabiizacor
PROPILENGLICOL espesante.
COLOR CARAMELDO, 150a BPM Colorante.
CLASE |
COLOR CARAMELDO, 150b 50000 Colorante.
CLASE II
COLOR—GCARAMELO; | 150¢ BPM Golorantes ‘ Comentario [ME521]: CR de acuerdo, ‘
GEASE’-H—H se elimina de tabla.
COLOR CARAMELDO, 150d BPM Colorante. Comentario [ME520]: HN, GT, NI ‘
CLASE IV L indican que esta en Codex
ERITROSINA 127 BPM Colorante.
METILCELULOSA, 461, 465 BPM Agente de carga,
METIL ETIL emulsificante, agente
CELULOSA (ETIL espumante, estabilizador,
METIL [CELULOSA) espesante. {Comeptario [MEAS522]: GT indica }
INVERTASA (S 1103 BPM Estabilizador, espesante. R CHHGHIRICA
CEREVISIAE) [Comentario [MEAS523R522]: CR de }
ISOMALTOSA 953 BPM Edulcorante. acuerdo
LACTITOL 966 BPM Emulsionantes, edulcorantes,
espesantes.

ROJO DE 162 BPM Colorante.
REMOLACHA
TAUMATUINA 957 500 Acentuadores del sabor.

967 BPM Agente de carga,
XILITOL emulsificante, humectante,

estabilizador, edulcorante,

espesante.
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Numero de la categoria

Categoria de alimento

115 Miel {Comentario [MEAS524]: GT indica }
que estd en RTCA
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones ‘ [Comentario [MEAS525R524]: CR de }
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o acuerdo
BPM)
OXIDO NITROSO 942 BPM Propelente.
NITROGENO 941 BPM Propelente.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

11.6

Edulcorantes de mesa, incluidos los que contienen edulcorantes de gran

intensidad
Denominacién del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
ALFA-AMILASA 1100 BPM Enzimas, agente de
(CARBOHYDRASA) tratamiento de las harinas.
(Bacillus licheniformis) {Comentario [MEAS526]: HN, GT }
ACETATO DE| 264 BPM Conservante. indica que este y 4 més estén en RTCA
AMONIO ‘ [Comentario [MEAS527R526]: CR de }
ASCORBATO DE 303 BPM Antioxidante. acuerdo
POTASIO
460i BPM Antiaglutinante, agente de
CELULOSA carga, emulsificante, agente
MICROCRISTALINA espumante, estabilizador,
espesante.
333 BPM Reguladores de la acidez,
CITRATOS DE antioxidantes, emulsificantes,
CALCIO agente endurecedores,
secuestrantes.
COLOR CARAMELO, 150b 50000 Colorante.
CLASE II
COLOR CARAMELDO, 150c BPM Colorante.
CLASE 11l
COLOR CARAMELO,| 150d BPM Colorante. [ comentario [ME529]: CR de acuerdo,
CLASE “V‘ se elimina de tabla.
ERITROSINA 127 BPM Colorantes Comentario [ME528]: HN, GT, NI
ETILMALTOL 637 BPM Acentuador  del  aroma, (ndicen gue ests con Codex
estabilizador.
1521 10000 Adyuvante,—agente  Comentario [ME531]: CR de acuerdo,
amiespuma:Hte,—vehieumle—de | se elimina del cuadro.
GLIcCOL o
POLIETH-ENO selventes;——emulsificador;
(POLIEFILENGLICOL) acentuador-del-aroma; agente  Comentario [ME530]: HN, GT, NI
de—g"aseangeme_de indican que esta en Codex
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espesante
HIDROGENOMALATO 351i BPM Regulador de la acidez. [ Comentario [MdIARV534]: GT
DE lPOT ASIO‘ é:?lf)gis Aparece ten T'?:BOITDAI\E;LI en elt‘
n n Ero no aen no tien
HIDROGENOMALATO |  350i BPM Regulador de la acidez. | I yrotene
DE SODIO _ | Comentario [MEAS532]: HN, GT
HIDROXIDO DE 528 BPM Regulador de acidez, agente indican que este y 2 més estan en RTCA
de retencién del color, Comentario [MEAS533R532]: CR de
MAGNESIO estabilizador. [acuerdo }
INDIGOTINA 132 300 Colorante. Comentario [MdIARV535]: GT
AR 230518: Aparece en TABLA Ill enel
l| NVFTRT,I)ASA (S 1103 BPM Estabilizador, espesante. RTCA pero no esta en CODEX y no tiene
Cerevisiae evalauciénn de JECFA
420ii BPM Agente de carga, Comentario [MEAS536]: HN, GT
JARABE DE emulsificante, humectante, indica que este y 4 mas estan en RTCA
SORBITOL secuestrante,  estabilizador, Comentario [MEAS537R536]: CR de
edulcorante, espesante. acuerdo
LACTATO DE 328 BPM Antioxidante, regulador de la
AMONIO acidez.
MALATO DE 351ii BPM Regulador de la acidez.
POTASIO
PROPANO 944 BPM Propelente.
1520 IBPM‘ Antiaglutinante, adyuvante, {Come_n_tario [ME539]: CR no encontrd J
agente antiespumante, agente este aditivo para esta categoria, se queda.
de carga, emulsificante, ( - T \
PROPILENGLICOL ﬁge.”te o tratamiﬁmo do las ‘ Comentario [MES38]: HN incica que ‘
arinas, umectante, :
estabilizador, espesante.
SALES DE [COLINE| 1001 BPM [Comentarip [MEAS540]: HN indica }
SILICATO DE 559 BPM Antiaglomerante. que este 3 més estan en RTCA
ALUMINIO (CAOLIN) Comerlltario [MEAS541R540]: Elimi
SILICATO DE 554 BPM Antiaglutinante. Q;refgnfjo?me“m”"s anteriores sobre
ALUMINIO Y SODIO
SILICATO DE CALCIO 556 BPM Antiaglutinante.
Y ~ ALUMINIO
(CAOLIN)
(SINTETICO) Comentario [COMEX-CR542]: Elimi

Numero de la categoria

Categoria de alimento

nar en el RTCA vigente no aplican para esta
categorfa.

12.1 Sal y sucedaneos de la sal
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
ACIDO[CITRICO 330 BPM Regulador de la acidez, [Comentario [MEAS543]: GT indica }
antioxidante, secuestrante. que este y 1 més estd en RTCA
FERROCIANUROS 535, 536, 14 Antiaglutiante. {Comentario [MEAS544R543]: CR de }
538 acuerdo

Péagina 219 de 265




REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO

RTCA 67.04.54:18

Ira. Revision
LECITINA 322 BPM Antio_x_idante, emulsificante,
estabilizador.
MONO Y 471 5000 Agente antiespumante,
DIGLICERIDOS emulsificante, estabilizador, {Comentario [MEAS545]: GT, NI }
espesante, agente de carga. indica que este y 1 mas estan en RTCA
SALES DE ACIDOS| 470i BPM Antiaglutinante, [Comentario [MEAS546R545]: CR de }
MIRISTICO, emulsificante, estabilizador. EELEE
PALMITICO Y
ESTEARICO (CON
BASE DE NH4, CA, K'Y
NA)
Numero de la categoria Categoria de alimento
1211 Sal
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
ACIDO MALICO (DL-) 296 BPM Regulador de la acidez,
secuestrante.
BICARBONATO DE 504ii 20 000 Regulador de la acidez,
MAGNESIO antiaglutinante, agente
endurecedor.
OXIDO-DEMAGNESIO 530 BPM Antiaghutinante—suplemento ‘/Comentario [ME547]: HN, NI indica ‘
nAutricional | que esta en Codex J
CELULOSA 460i BPM Antiaglutinante, agente de /Con_1e!1tario [ME548]: CR de acuerdo, ‘
IMICROCRISTALINA carga, emulsificante, agente se elimina de tabla.
espumante, estabilizador, [_Co!nentariq [MEAS549]: GT, NI }
espesante. ‘ indica que esta en RTCA este y 1 mas
SILICATO DE CALCIO | 556 2000 Antiaglutinante. {acczg:g:tario [MEAS550R549]: CR de}
Y ALUMINIO
(CAOLIN)(SINTETICO)

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS551]: GT, NI
indica que estd en RTCA

12.12 Sucedaneos de la Sal
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
SILICATO DE 554 10 000 Antiaglutinante.
ALUMINIO Y SODIO
SILICATO DE 556 10 000 Antiaglutinante.
CALCIO Y ALUMINIO
(CAOLIN)
(SINTETICO)
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Numero de la categoria

Categoria de alimento

12.2 Hierbas aromaticas, especias, aderezos y condimentos (p. ej. el aderezo para fideos
instantaneos)
Denominacion del Ndmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
ALITAME 956 100 Edulcorante.
CARBONATO DE 501i BPM Regulador de la acidez,
POTASIO| estabilizador.
160a(i) 500 Colorantes.
160a(iii)
CAROTENOIDES 1608
160f
CAROTENOS 160a(ii) 500 Colorantes.
VEGETALES
COLOR CARAMELDO, 150b 100000 Colorante.
CLASE Il
432 10000 Agente antiespumante,
433 agente espumante, agente de
POLISORBATOS 434 tratamiento de las harinas,
435 adyuvante, emulsificante,
436 estabilizador.
307a 1000 Antioxidantes.
TOCOFEROLES 307b
307c

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS553]: GT, NI
indica que estd en RTCA

[Comentario [MEAS554R553]: CR de }

acuerdo

Comentario [ME556]: CR no encontrd
para esta cateogira, se queda.

[ Comentario [ME555]: HN indica que
esta en Codex

12.201

Hierbas aromaticas y especias

Comentario [MEAS557]: CR Ls
observaciones de HN a esta tabla parede
que se refieren a que los aditivos estan en la

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones tabla 3, pero no aplican a esta categoria, asi
aditivo INS (mg/L o mg/kg o que se quedan.
BPM)
ACIDO ACETICO 260 BPM Regulador de la acidez,
GLACIAL preservante.
ACIDO[CITRICO 330 BPM Regulador de la acidez, [Comentario [MEAS558]: GT, NI }
antioxidante, secuestrante. indica que esta en RTCA
300 BPM Regulador de la acidez, [Comentario [MEAS559R558]: CR de }
ACIDO ASCORBICO antioxidante, agente  de ERVEGE
retencion del color.
< 297 BPM Regulador de la acidez, ( . . )
ACIDO FUMARICO estabilizador. gr;r;]cta:;ggmg::.ESGZ]. CRno lo ‘
ACIDO GUANILICO, 626 BPM Acentuadores del aroma.  Comentario [MES60]: HN indica que |
5 esta en Codex
ACIDO INOSINICO) 630 BPM Acentuador del aroma. Comentario [MEAS561R560]: CR no
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ACIDO L (+) 620 BPM Acentuador del aroma. | comentario [MEAS563]: HN indica
GLUTAMICO que esté en Codex
ACIDO LACTICO, L- 270 BPM Reguladores de la acidez. Comentario [MEAS564R563]: CR no
se elimina (in Codex aparece en tabla 3
n pero se excluye esta categoria.
< < 296 BPM Regulador de la acidez,
ACIDO MALICO (DL-) sec%estrante Comentario [MEAS565]: HN indica
= que este 4cido y el malico estéan en Codex
406 2500 Agente de carga, ' .
. Comentario [MEAS566R565]: CR no
emu'?'flcantel relleno, lo encontrd, esté en tabla 3 pero no aplica a
LAG AR\ estabilizador, espesante, esta categoria, se quedan
incrementador—del—volumen; ~—| Comentario [MEAS567]: HN indica
sustancia inerte, agente de que esta en Codex
glaseado, humectante. | Comentario [MEAS568R567]: CR no
ALGA EUCHEUMA 407a BPM Estabilizador, espesante. 'a‘; ﬁ'c‘gz";fsfiaigfg;g‘:;";“gggzs pero no
ELABORAD . .
l(CARRAGEI\ﬁ NA {Comentario [MEAS569]: HN indica }
4en Cod
SEMI REFINADA) N qcue esm:: 'O ::IEASS70R569] CR
= A omentario : no
ALMIDON 1440 BPM Emu I_S!Onantes' lo encontré, aparece en cuadro 3y no aplica
HIDROXIPROPILICO estabilizadores, espesantes. para esta categoria, se queda.
) 1404 BPM Agente de carga, Comentario [MEAS571]: HN indica
ALMIDON OXIDADO emulsificante, estabilizador, que esta en Codez
espe_saqte. Comentario [MEAS572R571]: CR no
ASCORBATO DE 301 BPM Antioxidante, agente de lo encontro, esta en la tabla 3 pero no aplica
SoDIO retencién del color. 4 esta categoria.
i f Comentario [MEAS573]: HN indica
BICARBONATO DE | 04 BPM ;ﬁ?;éfgt?;anf: Lz; ocider, [que estd en Codex }
MAGNESIO potapi o ol [ Comentario [MEAS574R573]: CR }
cerivivrt uch bUIUI
- sefiala que igual qu casos anteriores
CARBONATO 170i 10 000 Antiaglutinante,  regulador N MEASS75 o
CALCICO| de la acidez, colorante, Legmel:(mlz [ 1: Se modifico }
_ emulsificante, establllzad_or. Comentario [MEASS76]: GT, NI
CARBONATO DE 504i 5000 Regulador de la acidez, indica que esta en RTCA
antiaglutinante, agente de = T CT A RS G R
MAGNESIO retencion del color. N\ {ac(;:::: ro [ I: ¢ J
CARBONATO DE 500i BPM Antiaglutinante, regulador de ' Comentario [MEAS578]: HN indica
la acidez, gasificante, que es BPM
iSODIO‘ estabi”zador. tario [MEA5579R578]' CR
466 BPM Agente de carga, |nd|ca que en el RTCA aparece con -5000
emulsificante, estabilizador, (makg
i Comentario [MEAS580]: HN indica
CARBOXIMETIL espesante, incrementador del [que esté excluido de cuadro 3 }
volumen, agente
CELULOSA SODICA endurecedor agente C io [MEAS581R580]: CR
e ! sefiala que asi aparece en el RTCA vigente,
gelificante, agente de se queda
g glas_e ado y humectante. * comentario [MEAS582]: HN indica
460i BPM Antiaglutinante, agente de que esta en Codex
CELULOSA carga, emulsificante, agente Comentario [MEAS583R582]: CR
MICROCRISTALINA espumante, estabilizador, sefiala no lo encontrd, ni aplica cuadro 3
espesante. io [MEAS584]: GT, NI
CLORURO DE 510 BPM Agente de tratamiento de las [mduca que esta en RTCA
IAMONIO harinas. [Comentarlo [MEAS585R584]: CR de}
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ERITRITOL 968 200 000 Edulcorante.
FOSFATO DE 1414 BPM Emulsionantes,
DIALMIDON estabilizadores, espesantes.
ACETILADO
FUMARATO DE 365 BPM Regulador de la acidez.
SODIO

422 BPM Emulsificante, humectante,
GLICEROL estabilizador, espesante.
GLUCONATO 576 BPM Secuestrante.
sODICO
GLUTAMATO 624 BPM Acentuador del aroma.
MONOAMONICO
GLUTAMATO 622 BPM Acentuador del aroma.
MONOPOTASICO
GLUTAMATO 621 BPM Acentuador  del aroma,
MONOSODICO acentuador del sabor.

414 20000 Agente de carga,
emulsificante, relleno,
estabilizador, espesante,

GOMA ARABIGA incrementador del volumen,
sustancias inerte, agente de
glaseado.

416 200 Agente de carga,

GOMA DE KARAYA emulsificante, estabilizador,
espesante.

[GQMA GELAN\ 418 BPM Estabilizadores, espesantes.

‘(?Ig L\\AGAAC ANTO 2 oo ?rgﬁ?stﬁ‘icante,deestabili(zzzggc])?:
espesante.

415 BPM Estabilizador, espesante,

GOMA XANTANA emulsionante y espumante.

GUANILATO 627 500 Acentuadores del sabor.

DISODICO, 5'

HIDROXIDO DE 528 BPM Regulador de acidez, agente

MAGNESIO de _rgtencnon del color,
estabilizador.

463 BPM Agente de carga,

HIDROXIPROPILCEL emulsificante, agente
ULOSA espumante, estabilizador,
espesante.

464 BPM Agente de carga,

HIDROXIPROPILMET emulsificante, agente

ILCELULOSA espumante, estabilizador,
espesante.

INDIGOTINA 132 300 Colorante.

INOSINATO 633 BPM Acentuador del aroma.

CALCICO, 5
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INOSINATO 632 BPM Acentuador del aroma.
DIPOTASICO
INOSINATO 631 BPM Acentuador del aroma.
DISODICO
LACTATO CALCICO 327 10 000 Regulador de  acidez, [Comentario [MEAS589]: GT, NI J
antioxidante, emulsificante, indica gue esté en RTCA
agente endurecedor, [Comentario [MEAS590R589]: CR de }
estabilizador, espesante. acuerdo
322 BPM Antioxidante,
LECITINA emulsificante,
estabilizador.
421 6000 Antiaglutinante, agente de
carga, emulsificante,
MANITOL estabilizador, edulcorante,
espesante.
461 BPM Agente de carga,
METILCELULOSA emulsificante, _ _agente
espumante, estabilizador,
espesante.
465 BPM Agente de carga,
METILETILCELULOS emulsificante, agente
A espumante, estabilizador,
espesante.
471 5000 Agente antiespumante,
'I\DAIOGIII_(I)CERIDOS Y emulsificante, estabilizador,
espesante, agente de carga.
PECTINAS (AMIDADA 440 BPM Emulsificante, estabilizador,
Y NO AMIDADA) espesante.
1200 BPM Agente de carga,
POLIDEXTROSA humectante, estabilizador, Comentario [MEAS591]: GT, NI
espesante. indica que este y 2 mas estan en RTCA A
SALES DE ACIDOS 470i BPM Antiaglutinante, -
MIRISTICO, emulsificante, estabilizador. [f;;';::;‘ tario [MEASS92R591]: CR de }
PALMITICO Y
ESTEARICO (CON
BASE DE NH4, CA, K
Y NA)
SALES DE ACIDO 470ii BPM Antiaglutinante,
OLEICO (CA, NA) emulsificante, estabilizador.

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

12.2.2 Aderezos y condimentos
Denominacion del Numero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
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355, 356, 50 000 Regulador de la acidez,
ADIPATOS 357, 359 agentes endurecedores,
gasificantes.
ALGINATO  DE| % WO isiicante sstabilizador
PROPILENGLICOL espesante.
AMARILLO DE 104 500 Colorante.
QUINOLEINA
MARRON HT! 155 500 Colorante. [;o_mentariq [MEAS593]: GT, NI }
NEGRO BRILLANTE | 151 500 Colorante. indica que esté en RTCA
PN [Com:ntario [MEAS594R593]: CR de }
1520 BPM Antiaglutinante, adyuvante, e
agente antiespumante, agente
de carga, emulsificante,
PROPILENGLICOL agente de tratamiento de las
harinas, humectante,
estabilizador, espesante.
TARTRACINA 102 500 Colorante.
Numero de la categoria Categoria de alimento
12.3 Vinagres
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
COLOR CARAMELDO,
CLASE Il 150b 100 000 Colorante.
Numero de la categoria Categoria de alimento
12.4 Mostazas
Denominacién del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
AMARILLO DE 104 300 Colorante.
QUINOLEINA
COLOR CARAMELO, 150b 100 000 Colorante.
CLASE |1
MARRON HT] 155 300 Colorante. [_(_:omentario,[MEASSQS]: GT,NI }
NEGRO BRILLANTE | 151 300 Colorante. LRCIEAL2 Bl e P
PN [Com:ntario [MEAS596R595]: CR de }
1520 1500 Antiaglutinante, adyuvante, e

PROPILENGLICOL

agente antiespumante, agente
de carga, emulsificante,
agente de tratamiento de las
harinas, humectante,
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estabilizador, espesante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

12.5 Sopas y caldos
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)

AoiNaTo | pe| S| 3000 A s e e
PROPILENGLICOL espesante.
COLOR CARAMELO, 150b 100 000 Colorante.
CLASE |11

262H 500 Regulador de la acidez,
DIAGETATO— DE -
E.qu sustancia conservadora,
MARRON HT! 155 300 Colorante.
NEGRO BRILLANTE 151 50 Colorante.
PN
FARTRACINA 102 300 Colorantes

307a 200 Antioxidantes
[FOCOFEROLES 307

307¢

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS597]: NI indica
que esta en aenxo A

Comentario [MEAS598]: GT, NI
indica que estid en RTCA

‘| Comentario [MEAS599R598]: CR de

acuerdo

indica que esta en norma Codex

“( comentario [MEAS601R600]: CR de

acuerdo eliminar

| Comentario [MEAS602]: HN, NI

indica que esta en Codex

| |
| |
= |
N | [Comentano [MEAS600]: GT, NI }
| |
| |
| |

1251 Sopas y caldos listos para el consumo, incluidos los envasados, embotellados y
congelados
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
NISINA 234 BPM Sustancias conservadoras.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

12.5.2 Mezclas para sopas y caldos
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
COLOR CARAMELO, 150d BPM Colorante.
CLASE IV
541i 2000 Regulador de la acidez
FOSFATO DE - e e '
ALUMINIO Y SODIO 541ii emulgl_flcante, gasificante,
estabilizador, espesante.

GALATO DE 310 200 Antioxidante.
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PROPILO

PROPILENGLICOL

1520 500

Antiaglutinante, adyuvante,
agente antiespumante, agente
de carga, emulsificante,
agente de tratamiento de las
harinas, humectante,
estabilizador, espesante.

RIBOFLAVINAS

101i, 150

101ii

Colorantes.

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS604]: NI indica
que este y riboflavinas estan en RTCA

Comentario [MEAS605R604]: CR de
acuerdo

Comentario [MEAS613R612]: CR de

12.6 Salsas y productos analogos
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)

355, 356, 10 000 Regulador de la acidez,

ADIPATOS 357, 359 agentes endurecedores,
gasificantes.
AMARILLO DE 104 500 Colorante.
QUINOLEINA
CAROTENOS ALES 160adi) BPM Celorantes {'Co_mentario [MEAS606]: GT, NI J
COLOR CARAMELO, | 150b 100 000 Colorante. indica que este y 2 mds estan en Anexo A
CLASE Il [Comenta_riq [MEAS607R606]: CR de }
DIACETATO  DE| 2620 2500 acuerdo, eliminar
SOoblo
ESTERES DE ACIDOS 473 10 000 Adyuvante,  emulsificante,
GRASOS Y estabilizador, espesante.
SACAROSA
FORMATOS 236 200 Sustancia conservadora.
MARRON HT! 155 500 Colorante. [;o_mentario [MEAS608]: GT, NI }
910 BRPM Estabilizador, agente de SEES efta enRTCA
L-CISTEINA tratamiento  de harinas, {“me"“m L5 A BERED }
acuerdo
edulcorante (o tario [MEAS610]: GT, NI
omentario H y

QEGRO BRILLANTE 151 500 Colorante. [indica A T }
PIMARICINA 235 BPM Sustancia conservadora. { fc?fe‘:;: tarlo [MEASS11RE10]: CR de }
(INATAMICINAD ~| Comentario [MEAS612]: GT, NI
TARTRACINA 102 500 Colorante. indica que estd en RTCA

Numero de la categoria

Categoria de alimento

12.6.1

Salsas emulsionadas y salsas para mojar (p.ej. mayonesa, aderezos para
ensaladas, salsa para mojar de cebollas)

Denominacion del
aditivo

Dosis maxima
(mg/L 0 mg/kg o

NUmero
INS

Funcién

Observaciones
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Ira. Revision
BPM)
AGiNaTo | W5 | SO0 Adene somie e cae
PROPILENGLICOL espesante.
SACARINA 954 500 Acentuador  del  aroma, Comentario [MEAS614]: GT, NI
edulcorante. indica que este y 1 mas estan en RTCA
SORBATOS 200i, 201, 3350 Antioxidantes, sustancias {Comentario [MEAS615R614]: CR de }
202,203 conservadoras, estabilizador. acuerdo

3073, 600 Antioxidantes.
TOCOFEROLES 307b,

307c

Numero de la categoria

Categoria de alimento

12.6.2

Salsas no emulsionadas (p. ej. salsa de tomate “ketchup”, salsas a base de queso,
salsas a base de nata (crema) y salsas hechas con jugo de carne asada “gravy”)

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)
405 3000 Adyuvante, agente de carga,
Antiaglutinante, adyuvante,
ALGINATO DE agente antiespumante, agente
PROPILENGLICOL de carga, emulsificante,
agente de tratamiento de las
harinas, humectante,
estabilizador, espesante.
ERITROSINA 127 BPM Colorante.
SACARINA 954 160 Acentuador  del  aroma,
edulcorante.
200i, 201, 2000 Antioxidante, sustancia
iSORBATOS‘ 202,203 conservadora;-estabilizador
3073, 600 Antioxidantes.
TOCOFEROLES 307h,
307c

Numero de la categoria

Categoria de alimento

12.6.3

Mezclas para salsas y “gravies”

Denominacion del NuUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
Ao | pe| W00 A st e e
PROPILENGLICOL espesante.
541i, 2000 Regulador de la acidez,
FOSFATO DE 541ii emulsificante,  gasificante,

ALUMINIO Y SODIO

estabilizador, espesante.
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acuerdo

Ira. Revision
SACARINA 954 300 Acentuador del aroma, Comentario [MEAS622]: GT, NI
edulcorante. indica que estd en RTCA
i ioxi i C tario [MEAS623R622]: CR d
soReATOS DO | g | Aot s el
[Avyaravie] curotirvauula, cotavnZauur.,

307a, [Comentario [MEAS624]: HN, GT, NI }
TOCOFEROLES 307b, 300 Antioxidantes. R i

307¢ {Comentario [MEAS625R624]: CR de }

NUmero de la categoria

Categoria de alimento

12.6.4 Salsas ligeras (p. ej. salsa de pescado)
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
aaivato pe| B[ 300 A s S
PROPILENGLICOL espesante.
SACARINA 954 160 Acentuador  del  aroma, Comentario [MEAS626]: GT, NI
edulcorante. indica que este y 1 més estan en RTCA
SORBATOS 200i, 201, 2000 Antioxidantes, sustancias [Comentario [MEAS627R626]: CR de }
202, 203 conservadoras, estabilizador. A
3074, 300 Antioxidantes.
TOCOFEROLES 307b,
307c

Numero de la categoria

Categoria de alimento

12.7

Ensaladas (p. €j., la ensalada de macarrones, la ensalada de patatas (papas)) y
productos para untar en emparedados, excluidos los productos para untar a base
de cacao y nueces de las categorias de alimentos 04.2.2.5y 05.1.3

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
COLOR CARAMELO, 150b 100 000 Colorante.
CLASE 11
[SORBATOQ 200i, 201, 1500 Antioxidantes, sustancias [Comentario [MEAS628]: GT indica J
202, 203 conservadoras, estabilizador. que esta en RTCA
307a, 200 Antioxidantes. [Comentario [MEAS629R628]: CR de }
TOCOFEROLES 307h, BB
307¢c

Numero de la categoria

Categoria de alimento

12.8

Levadura y productos analogos

Denominacion del
aditivo

NUmero
INS

Dosis maxima
(mg/L 0 mg/kg o

Funcion

Observaciones

Péagina 229 de 265



REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO

RTCA 67.04.54:18

Ira. Revision
BPM)
ESTERES DE | 491, 492, 15 000 Emulsificantes,
SORBITAN DE | 493, 494, estabilizadores
ACIDOS GRASOS 495

Numero de la categoria

Categoria de alimento

129.1 Productos a base de proteina de soja
Denominacion del Numero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
COLOR CARAMELO, Colorante.
CLASE II 150b 100 000
COLOR—CARAMELOD; Colorantes
! 150¢ BRM

CLASEH
COLOR CARAMELO, 150 BPM Col
CLASE N/

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

12.9.1.3 Otros productos proteinicos a base de soja (incluida la salsa de soja no
fermentada)
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
210, 211, 1000 Sustancias conservadoras.
BENZOATOS 212, 213
GLICOSIDOS DE 960 165 Edulcorante.
ESTEVIOL
SACARINA 954 500 Acentuador del aroma,
edulcorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

12.9.3 Cuajada de soja semideshidratada
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
COLOR CARAMELDO, 150b 80 000 Colorante.
CLASE I
COLOR —CARAMELO; 150¢ BRM Colorantes
ICLASEHH
COLOR CARAMELO; 150d BRM Colorantes
CLASERN
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Comentario [MEAS630]: GT, NI
indica que estan en anexo A

| Comentario [MEAS631R630]: CR de
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Ira. Revision

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS636]: GT, NI
indica que estos estan en anexo A

“{ comentario [MEAS637R636]: CR de

indica que este y 1 mas estan en RTCA

12.95 Otros productos proteinicos
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)
AZUL BRILLANTE 133 100 Colorante.
FCF
CANTAXANTINA 161g 100 Colorante.
160a(i), 100 Colorantes.
CAROTENOIDES 160a(iii),
160e, 160f
CAROTENOS 160aii 1000 Colorantes.
VEGETALES
COLOR CARAMELDO, 150b 100000 Colorante.
CLASE Il
puRguM,LNA} 100§ 100 Colorantes
ERITROSINA 127 BPM Colorantes
INDIGOTINA 132 100 Colorante. acuerdo
MARRON HT] 155 100 Colorante.
ROJO ALLURA AC 129 100 Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

12.10 Productos a base de soja fermentada
Denominacion del Ndmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)

COLOR CARAMELDO, 150b 100 000 Colorante.

CLASE I

COLOR CARAMELDO, 150c BPM Colorante.

CLASE Il

COLOR CARAMELDO, 150d BPM Colorante.

CLASE IV

Numero de la categoria

Categoria de alimento

12.10.3 Pasta de soja fermentada (“miso”)
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
160a(i), 1000 Colorantes.
CAROTENOIDES 160a(iii),
160e, 160f
CAROTENOS 160aii 1000 Colorantes.
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Ira. Revision
| VEGETALES |
NG | - - iadeah
%240444 Salsa-de-soja-fermentada Cc tario [MEAS640]: GT, NI
indica que esta en norma Codex en
—— v — — - i212.9.2.1
Benominacion-del Némero Besis-maxima Funeién Observaciones zategonata_ (IR IREA T
' |NS (Hﬂg” o qu[IEE o omentario : e
aditive {acuerdo }
SLICOSIDOS DE 960 30 Edulcorante
ESTEVIOL

Numero de la categoria

Categoria de alimento

1311

Preparados para lactantes, preparados de continuacion, preparados para usos

medicinales especiales destinados a los lactantes

CITRATOTRISODICO

antioxidante, emulsificante,

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o ya
BPM)
CARBONATO DE 501i BPM Regulador de la acidez,
POTASIO estabilizador.
331iii 2000 Regulador de la acidez,

secuestrante, estabilizador.

Comentario [MEAS642]: GT indica
que estd en RTCA

[Comentario [MEAS643R642]: CR de }

acuerdo

Comentario [MEAS644]: NI indica
que estd en RTCA

Numero de la categoria

Categoria de alimento

13.11 Férmulas (preparados) para lactantes
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
1420 BPM Agente de carga,
QCL:II\E/I-II—S(;CN) DE emulsificante, estabilizador,
espesante.
ADIPATO DE 1422 BPM Agente de carga,
DIALMIDON emulsificante, estabilizador,
ACETILADO espesante.

406 2500 Agente de carga,
emulsificante, relleno,
estabilizador, espesante,

AGAR incrementador del volumen,
sustancia inerte, agente de
glaseado, humectante.

ALFA AMILASA 1100i BPM Adyuvantes, enzimas, agente

(ASPERGILLUS de tratamiento de las harinas.

ORYSAE VAR.)
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Ira. Revision
ALGA EUCHEUMA 407a 1000 Estabilizador, espesante.
ELABORADA
(CARRAGENINA
SEMI REFINADA)
ALGINATO DE 403 1000 Emulsificante, estabilizador,
AMONIO espesante.
404 3000 Agente antiespumante,
é}lgfg\lléTO DE emulsificante, estabilizador,
espesante.
ALGINATO DE 402 200 Emulsificante, estabilizador,
POTASIO espesante
aoinato | pe| B[00 anene s 0
PROPILENGLICOL espesante.
401 10000 Agente de carga,
ALGINATO DE SODIO emulsificante, estabilizador,
espesante.
ALMIDON 1403 BPM Emulsionantes,
BLANQUEADO estabilizadores, espesantes.
ALMIDON OCTENIL 1450 BPM Emulsionantes,
SUCCINATO SODICO estabilizadores, espesantes.
1404 BPM Agente de carga,
ALMIDON OXIDADO emulsificante, estabilizador,
espesante.
< 1401 BPM Agente de carga,
é(l‘)'\NA EADS'EI)OTRATADO emulsificante, estabilizador,
espesante.
ALMIDONES 1402 BPM Agente de carga,
TRATADOS CON estabilizadores, espesantes.
BASES
ALMIDONES 1405 BPM Agente de carga,
TRATADOS CON emulsificante, estabilizador,
ENZIMAS espesante.
ASCORBATO DE 301 75 Antioxidante, agente de
SODIO retencion del color.
CARBONATO 170i BPM f\ntigluyir_]gnte, regule:dor tole
cALCICO s e
crdisimediie, colavimZauul .
466 BPM Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
CARBOXIMETIL 350‘?3;""2;6 '”Creme”tadé’éeﬁfe'
CELULOSA SODICA endurecedor, agente
gelificante, agente de
glaseado y humectante.
CELULOSA EN 460ii BPM Antiaglutinante, agente de
POLVO carga, emulsificante,

estabilizador, espesante.
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Ira. Revision

460i BPM Antiaglutinante, agente de
CELULOSA carga, emulsificante, agente
MICROCRISTALINA espumante, estabilizador,

espesante.

DEXTRINAS, 1400 BPM Sustancias inertes,
ALMIDON TOSTADO emulsionantes,
BLANCO Y estabilizadores, espesantes.
AMARILLO
OXIDO DE 530 BPM Antiaglutinante, suplemento
IMAGNESIO nutricional.

307a 10 Antioxidantes.
TOCOFEROLES 307b

307c

Numero de la categoria

Categoria de alimento

13.1.2

Férmulas (preparados) de continuacion

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
ACETATO DE 1420 BPM Emulsionantes,
ALMIDON estabilizadores, espesantes.
406 2500 Incrementadores del

volumen, sustancias inertes,
emulsionantes, agentes

AGAR gelificantes, agentes de
glaseado, humectantes,
estabilizadores, espesantes.

ALFA AMILASA 1100i BPM Adyuvantes, enzimas, agente

(ASPERGILLUS de tratamiento de las harinas.

ORYSAE VAR))

ALGA EUCHEUMA 407a 1000 Estabilizador, espesante.

ELABORADA

(CARRAGENINA

SEMI REFINADA)

aginato - DE| PO amisiticane. esabiizacer

PROPILENGLICOL ' '
espesante.

ALMIDON 1403 BPM Emulsionantes,

BLANQUEADO estabilizadores, espesantes.

ALMIDON 1440 BPM Emulsionantes,

HIDROXIPROPILICO estabilizadores, espesantes.

ALMIDON OCTENIL 1450 BPM Emulsionantes,

SUCCINATO SODICO estabilizadores, espesantes.

1404 BPM Agente de carga,

ALMIDON OXIDADO emulsificante, estabilizador,
espesante.

ALMIDON TRATADO 1401 BPM Agente de carga,
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Ira. Revision
CON ACIDO emulsificante, estabilizador,
espesante.
ALMIDONES 1402 BPM Agente de carga,
TRATADOS CON estabilizadores, espesantes.
BASES
ALMIDONES 1405 BPM Agente de carga,
TRATADOS CON emulsificante, estabilizador,
ENZIMAS espesante.
CARBONATO 170i BPM Antiaglutinante, regulador de
CALCICO la  acidez,  colorante,
emulsificante, estabilizador.
466 BPM Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
CARBOXIMETIL copesante, '”Creme”tad;g:egte;
CELULOSA SODICA endurecedor, agente
gelificante, agente de
glaseado y humectante.
460ii BPM Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
CELULOSA EN espesante, incrementador del
POLVO volumen, agente
endurecedor, agente
gelificante, agente de
glaseado y humectante.
460i BPM Antiaglutinante, agente de
CELULOSA carga, emulsificante, agente
MICROCRISTALINA espumante, estabilizador,
espesante.
DIOXIDO DE SILICIO 551 20 000 Antiaglutinante, adyuvante
(AMORFO) de filtracion.
DEXTRINAS, 1400 BPM Sustancias inertes,
ALMIDON TOSTADO, emulsionantes,
BLANCO Y estabilizadores, espesantes.
AMARILLO
307a 10 Antioxidantes.
TOCOFEROLES 307b
307c

Numero de la categoria

Categoria de alimento

13.1.3 Férmulas (preparados) para usos médicos especiales destinados a los lactantes
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
ACETATO DE 1420 5000 Emulsionantes,
ALMIDON estabilizadores, espesantes.
ACIDO ACETICO 260 BPM Regulador de la acidez,
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Ira. Revision
GLACIAL preservante.
ACIDO 507 BPM Regulador de la acidez.
CLORHIDRICO
ADIPATO DE 1422 6 000 Agente de carga,
DIALMIDON emulsificante, estabilizador,
ACETILADO espesante.
404 3000 Agente antiespumante,
é'I&CL;g\IIéTODE emulsificante, estabilizador,
espesante.
ALGINATODE 402 200 Emulsificante, estabilizador,
POTASIO espesante
ALGINATO DE . T i wsabilisadr,
PROPILENGLICOL espesante.
401 10 000 Agente de carga,
ALGINATO DE SODIO emulsificante, estabilizador,
espesante.
ALMIDON - 0 20000 ?rgﬁ?;;aficante deestabili(z::(rj%?’
HIDROXIPROPILICO A : {Comentario [MEAS653]: NI indica
SopPEodit. que estd en RTCA
1404 50 000 Agente de carga,
ALMIDON OXIDADO emulsificante, estabilizador,
espesante.
ASCORBATO DE 302 3000 Antioxidante.
CALCIO
ASCORBATO DE 301 3000 Antioxidante, agente de
SODIO retencion del color.
466 10 000 Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
CARBOXIMETIL 52‘?5?2;6 '”Creme”ta‘gegte;
CELULOSA SODICA endurecedor, agente
gelificante, agente de
glaseado y humectante.
CARBONATO 170i BPM Antiaglutinante, regulador de
CALCICO| la acidez, colorante, {Comentario [MEAS654]: GT, NI }
emulsificante, estabilizador. indica gue estd en RTCA
CAROTENOS 160a(ii) 30 Colorantes. {Comentario [MEAS655R654]: CR de }
VEGETALES acuerdo
CLOROFILAS 140 20 Colorantes.
GLUCONATO DELTA 575 5000 Regulador de acidez,

LACTONA

gasificante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

13.2

Alimentos complementarios para lactantes y nifios pequefios
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Comentario [Comex-CR656]: Adyuv
antes, enzimas, agente de tratamiento de las
harinas

Ira. Revision
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
406 2500 Agente de carga,
emulsificante, relleno,
AGAR gstablllzador, espesante,
incrementador del volumen,
sustancia inerte, agente de
glaseado, humectante.
ALFA AMILASA o P | G tamienio de fa harnas.
ALGA EUCHEUMA 407a BPM Estabilizador, espesante.
ELABORADA
(CARRAGENINA
SEMI REFINADA)
ALGINATODE 403 1000 Emulsificante, estabilizador,
AMONIO espesante.
ALGINATODE 404 3000 Agent_e_ antlesp_u_mante,
CALCIO emulsificante, estabilizador,
espesante.
ALGINATODE 402 200 Emulsificante, estabilizador,
POTASIO espesante.
aoinato | pe| ‘B[ 300 [anene s S
PROPILENGLICOL espesante.
401 10 000 Agente de carga,
ALGINATO DE SODIO emulsificante, estabilizador,
espesante.
504ii BPM Regulador de la acidez,
E:AAAFEEBNCI)E’\S],IA(;F © DE antiaglutinante, agente de
retencion del color.
466 BPM Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
CARBOXIMETIL copesante, '”Creme”ta‘geﬁfe'
CELULOSA SODICA endurecedor, agente
gelificante, agente de
glaseado y humectante.
460ii BPM Antiaglutinante, agente de
ggli\ljéOSA EN carga, emulsificante,
estabilizador, espesante.
460i BPM Antiaglutinante, agente de
CELULOSA carga, emulsificante, agente
MICROCRISTALINA espumante, estabilizador,
espesante.
FOSFATO DE 1442 50 000 Emulsionantes,
DIALMIDON estabilizadores, espesantes.

HIDROXIPROPILICO
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Ira. Revision
SESQUICARBONATO 500iii BPM Regulador de acidez,
DE [SODIO antiaglutinante, gasificante.
307a 100 Antioxidantes.
TOCOFEROLES 307b
307c

NUmero de la categoria

Categoria de alimento

13.3 Alimentos dietéticos para usos médicos especiales (excluidos los productos de la
categoria de alimentos 13.1)
Denominacion del NUmero Dosis maxima Observaciones Funcion
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
ALGINATO  DE| P muiscante, ssabilizader
PROPILENGLICOL espesante.
AMARILLO DE 104 50 Colorante.
QUINOLEINA
COLOR CARAMELO, 150b 20 000 Colorante.
CLASE I
ESTERES DE ACIDOS 473 BPM Adyuvante,  emulsificante,
GRASOS Y estabilizador, espesante.
SACAROSA
ESTERES 475 1000 Emulsionantes,
POLIGLICERIDOS DE estabilizadores.
ACIDOS GRASOS
GOMA DE SEMILLAS o +O% ?n%ﬁrl]stieficante deestabili(z::(rj%?’
DE ALGARROBO ' '
espesante.

415 1200 Estabilizador, espesante,
GOMA XANTANA emulsionante y espumante.
MARRON HTI 155 50 Colorante.
NEGRO BRILLANTE 151 50 Colorante.
PN
FARTRAGINA 102 50 GColorantes

3642 BRM Anttoxidantes
FOCOFEROLES 307b

367¢

Numero de la categoria

Categoria de alimento

13.4 Preparados dietéticos para adelgazamiento y control del peso
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0o mg/kg o
BPM)
ALGINATO DE 405 3000 Adyuvante, agente de carga,
PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
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Ira. Revision

espesante.
AMARILLO DE 104 50 Colorante.
QUINOLEINA
COLOR CARAMELDO, 150b 20 000 Colorante.
CLASE 11
MARRON HT! 155 50 Colorante. [;o_mentariq [MEAS662]: GT, NI }
NEGRO BRILLANTE | 151 50 Colorante. Uindica gicestfen RICA
PN [ Comentario [MEASG63R662]: CR de }
TARTRACINA 102 50 Colorante. e

Numero de la categoria

Categoria de alimento

13.5

Alimentos dietéticos (p. ej. los complementos alimenticios para usos dietéticos),

excluidos los indicados en las categorias de alimentos 13.1 a 13.4y 13.6

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
AMARILLO DE 104 300 Colorante.
QUINOLEINA
COLOR CARAMELDO, 150b 20 000 Colorante.
CLASE |11
CURCUMINA 100i 100 Colorantes
5360
MARRON HT! 155 300 Colorante.
NEGRO BRILLANTE 151 300 Colorante.
PN
SHICATO— DE 554 BRPM Antiaglutinantes
ALUMINIO-YISODID
SUCROGLICERIDOS 474 5000 Emulsificante, estabilizador,
espesante.
FII!I cC 553iii BRM Antiaglutinantes, agentes de
glaacagdu CDPCDGI Itcbg.

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

| Comentario [MEAS670]: CRi ndica

13.6

Complementos alimenticios

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0o mg/kg o
BPM)
aoinato | pe| B 3W0 A e
PROPILENGLICOL espesante.
AMARILLO DE 104 300 Colorante.
QUINOLEINA
CLOROFILAS 140 25000 Colorantes.
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Comentario [MEAS664]: GT, NI
indica que esta en anexo A

“{ comentario [MEAS665R664]: CR de

acuerdo, eliminar

que esta en RTCa

Comentario [MEAS667R666]: CR de
acuerdo

| Comentario [MEAS668]: NI indica

que no estd en el RTCA

[ comentario [MEAS669R668]: CR de

acuerdo

{ )
NEE hen
| [Comentarlo [MEAS666]: GT indica }
{ )
{ )
| )

que se encuentra en norma Codex cuadro 3
y se permite para esta categoria, eliminar
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COLOR CARAMELDO, 150b 35000 Colorante.
CLASE |11
ERITROSINA 127 BPM Colorantes [Comeptario [MEAS671]: GT indica }
ESTERES DE ACIDOS 473 BPM Adyuvante,  emulsificante, que estd en anexo A
GRASOS Y estabilizador, espesante. { fcz'e‘::;:ﬁm a[r""'5“-"“572"571]= CRde }
SACAROSA
HIDROXIBENZOATO 214 2000 Sustancias conservadoras.
S, P- 218
MARRON HT 155 300 Colorante. [_Comentariq [MEAS673]: GT, NI }
NEGRO BRILLANTE | 151 300 Colorante. e
PN {Com:ntario [MEAS674R673]: CR de J
SILICATO DE| 553i BPM Antiaglutinante. e
MAGNESIO
(SINTETICO)

553iii BPM Antiaglutinantes, agentes de
TALCO glaseado, espesantes.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

[Comentario [MEAS675]: GT, NI

14.1.21 Zumos (jugos) de frutas
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0o mg/kg o
BPM)
ASCORBATO DE 303 BPM Antioxidante.
POTASIO

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS676R675]: CR de

indica que este aditivo estd en RTCA }
{ acuerdo }

Comentario [MEAS677]: GT, NI
indica que estd en RTCA

14.1.2.@ Concentrados para zumos (jugos) de frutas
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0o mg/kg o
BPM)
ASCORBATO DE 303 BPM Antioxidante.
POTASIO

NUmero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS678R677]: CR de
acuerdo

Comentario [MEAS679]: GT, NI
indica que estd en RTCA

14.1.24 Concentrados para zumos (jugos) de frutas
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
SACARINA 954 80 Acentuador  del aroma,
edulcorante.
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Numero de la categoria

Categoria de alimento

14.1.3 Néctares de frutas y hortalizas
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
407 BPM Incrementador del volumen,

CARRAGENINA'Y SUS
SALES

sustancias inertes,
emulsificantes, relleno,
agentes de glaseado,

humectantes, estabilizadores,
espesantes.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

14.1.3.1 Néctares de frutas
Denominacion del Namero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)
ASCORBATO DE 303 BPM Antioxidante.
POTASIO
460i BPM Antiaglutinante, agente de
CELULOSA carga, emulsificante, agente
MICROCRISTALINA espumante, estabilizador,
espesante.
EXTRACTO DE PIEL 163ii 500 Colorantes.
DE UVA
(ENOCIANINA)
EXTRACTOS DE BIJA, 160b 50 Colorantes.
BIXINA, NORBIXINA,
ANNATO
414 10000 Agente de carga,
emulsificante, relleno,
GOMA ARABIGA stabilizador, o, Copesante,
sustancias inerte, agente de
glaseado.
HIDROXIPROPILCEL | 464, 463, BPM Agente de carga,
ULOSA, 461, 465 emulsificante, agente
METILCELULOSA, espumante, estabilizador,
METIL ETIL espesante.
CELULOSA (ETIL
METIL CELULOSA)
ROJO DE 162 BPM Colorante.
REMOLACHA
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Comentario [MEAS681]: GT, NI
indica que esta en RTCA

‘ {Comentario [MEAS682R681]: CR de }

acuerdo

Comentario [MEAS683]: GT indica
que estd en RTCA

‘ [Comentario [MEAS684R683]: CR de }

acuerdo

Comentario [MEAS685]: GT, NI
indica que esta en RTCA

Comentario [MEAS686R685]: CR de
acuerdo
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Numero de la categoria

Categoria de alimento

14.1.3.2 Néctares de hortalizas
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
160a(i), 100 Colorantes.
CAROTENOIDES 160a(iii),
160e, 160f

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS687]: GT indica
que estd en RTCA

14.1.33 Concentrados para néctares de frutas
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
ASCORBATO DE 303 BPM Antioxidante.
POTASIO

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS688R687]: CR de
acuerdo

Comentario [MEAS692R691]: CR de

14.1.34 Concentrados para néctares de hortalizas
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
160a(i), 100 Colorantes.
CAROTENOIDES 160a(iii), {Comentario [MEAS689]: NI indica }
1606, 160f que estan en RTCA
CAROTENOS 160aii 1000 Colorantes. [Comentario [MEAS690R689]: CR de }
VEGETALES acuerdo
SACARINA 954 300 Acentuador  del  aroma, [Comentario [MEAS6911: GT, NI }
edulcorante. indica que estd en RTCA

Numero de la categoria

Categoria de alimento

14.1.4

Bebidas a base de agua aromatizadas, incluidas las bebidas para deportistas,

bebidas energéticas o bebidas electroliticas y bebidas con particulas afiadidas

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
1503 500 Antiaglutinantes,  vehiculo
ACEITE DE CASTOR para solventes, agente de
glaseado, agente de
liberacion.
BETA 459 500 Estabilizador, ligante.
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ICICLODEXTRINA

BHA 320 1000 Antioxidante.
BUTILHIDROXIANISO

L

BHT 321 1000 Antioxidante, adyuvante.
BUTILHIDROXITOLU

ENO

Em:pgggm,q 127 BRM Colorantes
POLIOXIETHENO

ESTERES DE | 491,492; 5000 Emulsificante-estabilizador
ACIDOS GRASQOS 495

FORMATOS 236 100 Sustancia conservadora.
MARRON HT 155 100 Colorante.

NEGRO BRILLANTE 151 100 Colorante.

PN

Numero de la categoria

Categoria de alimento

14.1.4.1

Bebidas a base de agua saborizada con gas

Comentario [MEAS693]: GT indica
que esta en norma Codex

Comentario [MEAS694R693]: CR de
acuerdo, eliminar

Comentario [MEAS695]: NI indica
que estan en anexo A este y 2 mas

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
IADIPATOS 355, 356, 50 Reguladores de la acidez, [Comentario [MEAS696]: GT indica }
367, 359 agentes endurecedores, que esta en RTCA

gasificantes.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

14.1.4.2

Bebidas a base de agua saborizada sin gas incljuidos los ponches de frutas y las

limonadas y bebidas similares

Comentario [MEAS697R696]: CR de
acuerdo

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)
IADIPATOS 355, 356, 50 Reguladores de la acidez, [Comentario [MEAS698]: GT indica }
367, 359 agentes endurecedores, que esta en RTCA

gasificantes.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

14.1.4.3

Concentrados (liquidos o sélidos) para bebidas a base de aguas aromatizadas
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Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)
355, 356, 50 Regulador de la acidez,
ADIPATOS 357, 359 agentes endurecedores,
gasificantes.
COMPLEJOS 141i, 2000 Colorantes.
CUPRICOS DE | 141ii
CLOROFILAS Y
CLOROFILINAS
FOSFATO DE 541ii 2 000 Regulador de la acidez,
ALUMINIO Y [SODIO emulsificante,  gasificante, [Comentario [MEAS700]: GT indica }
estabilizador, espesante. que eesté en RTCA
338, 339i, BPM Agente antiaglomerante, {Comentario [MEAS701R700]: CR de }
3309ii, agente regulador de acidez, acllerda
339iii, antioxidante, adyuvante,
340i, agente de retencidn del color,
340ii, emulsificante, exaltador del
340iii, sabor, agente de firmeza,
341i, agente de tratamiento de
341ii, harina, humectante,
341iii, preservante, agente
342i, aglomerante,  secuestrante,
342ii, estabilzador, espesante.
342iii, leudante/agente leudante.
343ii,
FOSFATOS 343iii,
450i,
450ii,
450iii,
450v,
450vi,
450vii,
451i,
451ii,
452i,
452ii,
452iii,
452iv,
452v, 542

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

14.15

Café, sucedaneos del café, té, infusiones de hierbas y otras bebidas calientes a base
de cereales y granos, excluido el cacao

Denominacién del
aditivo

NUmero
INS

Dosis maxima
(mg/L 0 mg/kg o

Funcién

Observaciones
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BPM)

P < 315 BPM Antioxidante, agente de
ACIDO ERITORBICO retencion del color.
ALGINATO pE| P T e ssabilnador
PROPILENGLICOL espesante.
COLOR CARAMELO, 150a BPM Colorante.
CLASE |
COLOR CARAMELO, 150b 50 000 Colorante.
CLASE Il

968 40 000 Acentuadores del sabor,
ERITRITHOL humectantes, edulcorantes.
ESTEAROIL-2- 481i, 2000 Emulsificante, estabilizador,
LACTILATOS 481ii espesante.
ESTERES DE ACIDOS 473 BPM Adyuvante,  emulsificante,
GRASOS Y estabilizador, espesante.
SACAROSA
ESTERES DE | 491, 492, 5000 Emulsionantes,
SpRBITAN DE | 493, 494, estabilizadores.
ACIDOS GRASOS 495

637 BPM Acentuador  del aroma,
ETILMALTOL estabilizador.
LACTITOL 966 30 000 Emulsionantes, edulcorantes,

espesantes.
MALTOL 636 200 Acen_tu_ador del  aroma,
estabilizador.

OXIDO NITROSO 942 BPM Propelente.
TAUMATUINA 957 BPM Edulcorante.

967 30000 Agente de carga,
XILITOL emulsificante, humectante,

estabilizador, edulcorante,
espesante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

14P

Bebidas alcoholicas, incluidas las bebidas andalogas sin alcohol y con bajo

contendio de alcohol

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funciones Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
COLOR CARAMELO 150b 50 000 Colorante.
CLASE II
PROPILENGLICOL 1520 50 000 Antiaglutinante, adyuvante,

agente antiespumante, agente
de carga, emulsificante,
agente de tratamiento de las
harinas, humectante,

Péagina 245 de 265

Comentario [MEAS702]: GT, NI
indica que estan en RTCA
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Ira. Revision
estabilizador, espesante.
Numero de la categoria Categoria de alimento
14.2.1 Cervezay bebidas a base de malta
Denominacion del NUmero Dosis maxima Observaciones Funcién
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)
ALGINATO DE 405 3000 Adyuvante, agente de carga,
PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador, Comentario [MEAS704]: GT, NI
espesante. indica que este y sgte estan en RTCA
AZUL BRILLANTE 133 200 Colorante. [Com:ntario [MEAS705R704]: CR de }
355, 356, 200 Regulador de la acidez, acuereo
ADIPATOS 357, 359 agentes endurecedores,
gasificantes.
EXTRACTO DE PIEL 163ii 1500 Colorantes.
DE UVA
(ENOCIANINA)
Numero de la categoria Categoria de alimento
14.2p Sidra y sidra de pera {Comentario [MEAS706]: GT, NI
indican que falta tabla
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funciones Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
AMARILLO DE 104 200 Colorante.
QUINOLEINA
ETILMALTOL 637 BPM Acentuador  del  aroma,
estabilizador.
MALTOL 636 250 Acentuador  del aroma,
estabilizador,
Numero de la categoria Categoria de alimento
1428 Vinos de uva [Comentario [MEAS707]: GT indica }
que estdn en RTCA
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funciones Observaciones {Comentario [MEAS708R707]: CR de }
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg 0 acuerdo
BPM)
ACIDO ASCORBICO 300 250 Regulador de la acidez,
antioxidante, secuestrante.
ACIDO CITRICO 330 4000 Regulador de la acidez,
antioxidante, secuestrante.
ACIDO ERITORBICO 315 250 Antioxidante, agente de
retencion del color.
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Ira. Revision

ACIDO FUMARICO 297 3000 Regulador de la acidez,
estabilizador.

ACIDO LACTICO (L, 270 4000 Regulador de la acidez.

DY DI)

ACIDO MALICO(DL) 296 4000 Regulador de la acidez,
secuestrante.

ASCORBATO DE 301 200 Antioxidante, agente de

SODIO retencion del color.

ASCORBATO 302 BPM Antioxidante.

CALCICO

CARBONATO ACIDO 501ii 5000 Regulador de la acidez,

DE POTASIO gasificante, estabilizador.

CARBONATO 170i 3500 Antiaglutinante, regulador de

CALCICO la acidez, colorante,
emulsificante, estabilizador.

CARBONATO DE 501i 5000 Regulador de la acidez,

POTASIO estabilizador.

ESTEARATO DE | 430,431 BPM Emulsificante, estabilizador,

POLIOXIETILENO espesante.

ESTERES DE | 491, 492, 1000 Emulsificante, estabilizador.

SORBITAN DE | 493, 494,

ACIDOS GRASOS 495

ETILMALTOL 637 BPM Acentuador del aroma
estabilizador.

GOMA ARABIGA 414 300 Agente de carga,
emulsificante, relleno,
estabilizador, espesante,
incrementador del volumen,
sustancias inerte, agente de
glaseado.

GOMA DE KARAYA 416 200 Agente de carga,
emulsificante, estabilizador,
espesante.

MALATO CALCICO 352ii BPM Regulador de la acidez.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS709]: GT indica
que estan en RTCA

14.2.32 Vinos de uva espusos y semi espumosos
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
ALGINATO DE 404 4000 Agente antiespumante,
CALCIO emulsificante, estabilizador,
espesante.
ALGINATO DE 402 200 Emulsifiante, estabilizador,
POTASIO espesante.
BROMELINA 1101iii BPM Acentuador  del  aroma,
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(PROTEASAS)

agente de tratamiento de
harina, estabilizador,
espesante.

EXTRACTOS DE PIEL
DE UVA
(ENOCIANINA)

163ii 1500

Colorante.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS711]: GT indica
que estdn en RTCA

14.2.33 Vinos de uva enriquecido, vino de uva licoroso y vino de uva dulce
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
EXTRACTOS DE PIEL 163ii 1500 Colorante.
DE UVA
(ENOCIANINA)
ROJO DE 162 BPM Colorante.
REMOLACHA

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

14.2.4 Vinos (distintos a los de uva)
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0o mg/kg o
BPM)
AMARANTO 123 30 Colorante.
AMARILLO DE 104 200 Colorante.
QUINOLEINA
ETILMATOL 637 BPM Acentuador  del aroma,
estabilizador.
MALTOL 636 250 Acentuador  del  aroma,
estabilizador.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

14.2.6 Licores destilados que contengan mas de un 15 por ciento de alcohol
Denominacion del NUmero Dosis maxima Observaciones Funcién
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
202 202 A +ahhils A
ALGINATO DE 405 3000 Adyuvante, agente de carga,
PROPILENGLICOL emulsificante, estabilizador,
espesante.

AMARILLO DE 104 200 Colorante.
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acuerdo
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que esta en Anexo A, 3 sigtes estan en RTC
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QUINOLEINA
CARMINES 120 200
ERITROSINA 127 BPM Colorante.
MARRON HT 155 200 Colorante.
RIBOELAVINAS 18;: BPM Colorantes.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

14.2.7

Bebidas alcohdlicas aromatizadas (p. ej. cerveza, vino y bebidas con licor tipo
bebida gaseosa, bebidas refrescantes con bajo contenido de alcohol)

Denominacion del Numero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o0 mg/kg o
BPM)
AMARANTO 123 30 Colorante.
AMARILLO DE 104 200 Colorante.
QUINOLEINA
DIMETILPOLISILOXA 900a 10 Antiaglutinante, agente
NO antiespumante.
DIOXIDO DE TITANIO 171 BPM Colorante.
ROJO DE 162 BPM Colorante.
REMOLACHA

NuUmero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [ME715]: NI indica que
este y riboflavinas estan en RTCA
CR de acuerdo

Comentario [ME716]: CR esta en
norma Codex

Comentario [MEAS717]: GT, NI
indica que este y 3 mas estan en RTCA

Comentario [MEAS718R717]: CR de
acuerdo

Comentario [MEAS719]: GT indica
que estan en RTCA

150 Aperitivos listos para el consumo
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcién Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)
COLOR CARAMELO 150b 10 000 Colorante.
CLASE I
334; 335i, 2000 Antiaglutinantes, reguladores
335ii; de la acidez, adyuvantes,
336i, antioxidantes, agentes de
336ii; 337 carga, emulsificantes,
TARTRATOS agentes de tratamiento de las
harinas, humectantes,
sustancias conservadoras,
gasificantes,  secuestrantes,

estabilizadores, espesantes.

Numero de la categoria

Categoria de alimento

15.1

Aperitivos a base de patatas (papas), cereales, harina o almidén (derivados de
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raices y tubérculos, legumbres y leguminosas)

Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0 mg/kg o
BPM)
IADIPATOS 355, 356, 13 000 Reguladores de la acidez, Comentario [MEAS721]: GT, NI
357, 359 agentes endurecedores, indica que este y cantaxanina estén en
gasificantes. :
AMARILLO DE 104 200 Colorante. { Comentario [MEAST22R721]: CR de J
QUINOLEINA
BETA 459 500 Estabilizador, ligante.
CICLODEXTRINA Comentario [ME723]: NI indica que
CANTAXANTINA 1619 BPM Colorante. ‘éséag:a*ggd"\o '
100 200 Colorante. [Comentario [MEAS724]: GT indica }
MARRON HT| 155 200 Colorante. que estd en anexo A
NEGRO BRILLANTE | 151 200 Colorante. {Cm“e"t?fi? [MEAS725R724]: CR de}
PN | acuerdo eliminar
SULFATO DE 523 500 Agente endurecedor, {ch’e";;:;asﬂl‘f’n[o?;ﬁg%g lisltes J
ALUMINIO Y gasificante, estabilizador. e BRI  55 TE
AMONIO {ac?]erdo ° ’ J
SULFITOS 227,228 50 Reguladores de  acidez,
adyuvantes,  antioxidantes,
agentes de blanqueo (no para
harina), agentes de
tratamiento de las harinas,
agentes endurecedores,
sustancias conservadoras,
secuestrantes,
estabilizadores.
TARTRACINA 102 300 Colorante.
TARTRACINA——— Y 102 300 GColorantes
COLOR—LACA
FARTRACINA [Comentario [MEAS728]: GT eliminar }
307a 200 Antioxidantes. sejenctientralrepetido
TOCOFEROLES 307b [Comentario [MEAS729R728]: CR de }
307c acuerdo

Numero de la categoria

Categoria de alimento

15.2

Nueces elaboradas, incluidas las nueces revestidas y las mezclas de nueces (p. €j.
con frutas secas)

Denominacién del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L o mg/kg o
BPM)
AMARILLO DE 104 100 Colorante.
QUINOLEINA
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MARRON HT] 155 100 Colorante.
NEGRO BRILLANTE 151 100 Colorante.
PN
1520 20000 Antiaglutinante, adyuvante,
agente antiespumante, agente
de carga, emulsificante,
RRORICENCEICOE agente de tratamiento de las
harinas, humectante,
estabilizador, espesante.
TARTRACINA 102 100 Colorante.
307a, 1500 Antioxidantes.
TOCOFEROLES 307b,
307c

Numero de la categoria

Categoria de alimento

Comentario [MEAS730]: GT, NI
indica que estd en RTCA

‘ {Comentario [MEAS731R730]: CR de }

acuerdo

Comentario [ME732]: NI indica que
estden RTCA
CR de acuerdo

16.0 Alimentos compuestos (que no pueden clasificarse en las categorias 01 a 15)
Denominacion del NUmero Dosis maxima Funcion Observaciones
aditivo INS (mg/L 0o mg/kg o
BPM)
ACESULFAME 950 350 Edulcorante.
POTASICO
IADIPATOS 355, 356, 200 Reguladores de la acidez, [Comentario [MEAS733]: GT, NI }
357, 359 agentes endurecedores, | indica que estd en RTCA
gasificantes. ‘ [Comentario [MEAS734R733]: CR de }
AMARILLO DE 104 500 Colorante. el
QUINOLEINA
AMARILLO OCASO 110 500 Colorante.
FCF
AZUL BRILLANTE 133 100 Colorante.
FCF
210, 211, 1000 Sustancias conservadoras.
BENZOATOS 212, 213
CANTAXANTINA 161g BPM Colorante.
160a(i), 500 Colorantes.
CAROTENOIDES 160a(iii),
160e, 160f
CAROTENOS 160aii 1000 Colorantes.
VEGETALES
COLOR CARAMELDO, 150b 20 000 Colorante.
CLASE Il
COLOR CARAMELDO, 150c 1000 Colorante.
CLASE I11
COLOR CARAMELO, 150d 1000 Colorante.
CLASE IV
FOSFATO DE 541i, 190 Regulador de la acidez,
ALUMINIO Y SODIO 541ii emulsificante, gasificante,
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estabilizador, espesante.

INDIGOTINA 132 500 Colorante.
MARRON HT 155 500 Colorante. [Comentario [MEAS735]: GT, NI J
432, 433, 1000 Agente antiespumante, ‘ indica que este y sorbatos estan en RTCA
434, 435, agente espumante, agente de [;‘l’:e‘::;‘ta’h [MEAS736R735]: CR de}
POLISORBATOS 436 tratamiento de las harinas,
adyuvante, emulsificante,
estabilizador.
ROJO ALLURA AC 129 500 Colorante.
SACARINA 954 200 Acentuador  del aroma,
edulcorante
SORBATOS 200i, 201, 1000 Antioxidantes, sustancias
202,203 conservadoras, estabilizador.
TARTRACINA 102 500 Colorantes
334, 335i, 600 Antiaglutinantes, reguladores
335ii, de la acidez, adyuvantes,
336i, antioxidantes, agentes de
336ii; 337 carga, emulsificantes,
TARTRATOS agentes de tratamiento de las
harinas, humectantes,

sustancias conservadoras,
gasificantes,  secuestrantes,
estabilizadores, espesantes.
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ANEXO C
PROCEDIMIENTO DE ACTUALIZACION DE LA LISTA DE ADITIVOS
(NORMATIVO)

1. OBJETO

Establecer el procedimiento para la actualizacion de la lista de aditivos alimentarios que contiene el
presente Reglamento y el cual serd realizado por la Comisién Centroamericana de Aditivos
Alimentarios (CCAA).

2. AMBITO DE APLICACION
Este procedimiento aplica a la Lista de Aditivos Alimentarios contenidas en el Anexo A del presente
reglamento técnico y contempla las siguientes actividades:

a) Revision anual del listado de aditivos
b) Evaluacion de las solicitudes de los interesados
¢) Actualizacion de la Lista de Aditivos Alimentarios® .

3. RESPONSABILIDADES DE LA CCAA

Las responsabilidades de la CCAA son:

a) Verificar que los aditivos incluidos en el anexo A son seguros y no representan un riesgo para la
salud de los consumidores en funcién de la informacién cientifica disponible de organismos
reconocidos internacionalmente y agencias gubernamentales.

b) Revisar y actualizar al menos una vez al afio la lista de aditivos respecto a la normativa de
referencia utilizada.

¢) Evaluar las solicitudes presentadas para su aceptacion o rechazo en cuanto a inclusiones,
modificaciones o exclusiones de aditivos concretos.

d) Elaborar y mantener un registro anual con las solicitudes presentadas que incluya la justificacion
de su aceptacion o rechazo.

e) Proponer la elaboracién de documentos guia para la correcta presentacion de solicitudes y los
criterios de aceptacion de las mismas.

f)  Mantener comunicacién permanente e informar a las autoridades sanitarias de los Estados Parte, en
caso de alerta sanitaria derivada del uso de aditivos que represente un riesgo para la salud de los
consumidores.

! La actualizacion de dicha lista conlleva la oficializacién por parte del COMIECO.
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g) Trasladar el listado actualizado de aditivos del RTCA a tramite de aprobacién correspondiente a
COMIECO.

h) Elaborar recomendaciones y propuestas de soluciones de diferencias en materia de aditivos.

i) Notificar alertas de riesgos de un peligro para la salud humana originados por el uso de aditivos
alimentarios.

3.3 Coordinador de la CCAA

a) Convocar a los Estados Parte, en el Gltimo trimestre de cada afio para revisar y actualizar la lista de
aditivos del RTCA.

b) Asignar a cada Estado Parte los aditivos que debe revisar, distribuyendo las categorias de
alimentos entre los mismos.

¢) Consolidar la informacién respecto a modificaciones, inclusiones o exclusiones de aditivos
enviadas por los paises.

d) Enviar la informacién consolidada a los paises previo a las reuniones de discusién

e) Conducir las reuniones para la revision y actualizacion de la lista de aditivos.

f) Dar seguimiento a los compromisos de los Estados Parte que se establezcan de acuerdo con lo
establecido en el presente reglamento.

3.4 Estado Parte

a) Participar en la revision y actualizacion al menos una vez al afio de la lista de aditivos respecto a la
normativa de referencia utilizada.

b) Recibir y verificar las solicitudes de modificacion, inclusion o exclusion de aditivos presentadas
por el solicitante.

¢) Realizar la evaluacion técnica de las solicitudes de inclusién, modificacion o exclusidn de aditivos
alimentarios y sus adjuntos, para definir su aceptacion o rechazo.

d) Remitir a la CCAA el informe de Evaluacion Técnica de Solicitud de Modificacion, Inclusion o
Exclusion de Aditivos Alimentarios (Anexo H), adjuntando el formulario de verificacién y la
documentacion que lo respalde para su posterior aprobacion o rechazo.

4. PROCEDIMIENTO DE ACTUALIZACION DE LA LISTA DE ADITIVOS

4.1 Actualizacion anual del listado de aditivos

a) En el segundo trimestre de cada afio, el coordinador de la CCAA distribuye las categorias de
alimentos entre los Estados Parte.

b) El Estado Parte verifica si las referencias de los aditivos para las categorias que le fueron asignadas
han sufrido modificacion por los organismos correspondientes.

¢) El Estado Parte envia al coordinador de la CCAA el listado con las incorporaciones de los aditivos
que han sufrido modificaciones en las categorias asignadas.

d) El Coordinador de la CCAA consolida y envia la informacién a los Estados Parte.

e) En el Gltimo trimestre de cada afio, la CCAA debe revisar la lista de aditivos, comprobando si las
referencias a FDA/UE han sido modificadas por los organismos correspondientes. Posteriormente, se
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elevara la lista de aditivos actualizada al COMIECO de acuerdo con lo establecido en el numeral 4.2.4
de este procedimiento.

4.2 Actualizacion por solicitud de los interesados

Los interesados en utilizar un aditivo en dosis diferentes o para categorias de alimentos distintas de lo
regulado en la norma Codex y del RTCA de aditivos, podran presentar una solicitud de inclusion de un
aditivo en una(s) categoria(s), de exclusion o modificacion de la dosis maxima de uso en diferentes
categorias de alimentos, siempre que ese uso esté debidamente avalado por un organismo reconocido
internacionalmente como CODEX (JECFA) o por agencias gubernamentales FDA, UE, adicionalmente
se podran utilizar otras referencias. En todos los casos, se debe presentar informacion sobre la
evaluacion toxicoldgica del aditivo, justificar la necesidad tecnoldgica de su uso y que no induzca a
error a los consumidores. En el caso que el aditivo cuente con dosis maximas de uso diferentes en
distintas normas o reglamentos, el solicitante debe indicar claramente cual es la norma de referencia
que justifica la dosis maxima contenida en su solicitud segin el Anexo E de este procedimiento.

4.2.1 Requisitos de las solicitudes

Las solicitudes (Anexo F) se dirigen por escrito a la CCAA y se presentan ante la autoridad competente
del Estado Parte donde tenga el domicilio el solicitante y podran habilitarse medios electrénicos para la
presentacion de las mismas.

La solicitud debe incluir los siguientes datos obligatorios:

a) Fechay pais en el que se presenta la solicitud.

b) Datos del solicitante y de la persona de contacto.

¢) Tipo de solicitud: Inclusion, Exclusion o Modificacion de la dosis maxima de un aditivo

d) Namero INS segln Codex, nimero de la seccion CFR en el caso de aditivos aprobados por la FDA
0 nimero E y el reglamento de referencia en el caso de aditivos aprobados por la UE. Adicionalmente,
se puede utilizar otro sistema de numeracién que permita identificar el aditivo.

e) Especificaciones fisico-quimicas del aditivo que indiquen la identidad y pureza del mismo.

f) Clase funcional del aditivo segin Codex.

g) Lalegislacidn de referencia para la modificacion de la dosis maxima.

h) Dosis maxima de uso solicitado en mg o ml por kg o L 0 BPM.

La solicitud debe incluir los siguientes documentos adjuntos:

a) Métodos de analisis.

b) Presentar evaluaciones toxicoldgicas efectuadas al aditivo realizadas por organismos reconocidos
que demuestren la inocuidad del mismo. Dichas evaluaciones podran haber sidorealizadas por
instancias como EFSA, monografias del JECFA, entre otras.

c) Estado de aprobado por organismos reconocidos internacionalmente o agencias gubernamentales,
cuando sea aplicable, donde se detalle la funcién tecnoldgca del aditivo solicitado. Categoria(s) de
alimento(s) en las que se solicita su uso (segun categorias del Codex).

d) Resumen escrito de la propuesta de solicitud que indique la necesidad tecnolégica por la cual
requiere modificar la dosis maxima de uso.
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4.2.2 Recepcién de Solicitudes.

a) El interesado presenta la solicitud de modificacidn, inclusion o exclusion de aditivos alimentarios y
sus adjuntos ante la autoridad competente del Estado Parte donde tiene su domicilio, haciendo uso del
formato de la Solicitud de Modificacién, Inclusion o exclusion de Aditivos Alimentarios (Anexo F).

b) La autoridad competente del Estado Parte que reciba la solicitudverifica que esta y sus adjuntos
estén conformes en un plazo de 10 dias habiles a partir de su recepcién, haciendo uso del formato Lista
de Verificacién de Solicitud de Inclusion o Modificacion de Aditivos Alimentarios (Anexo G).

¢) De encontrar no conformidades en la documentacion presentada, la autoridad competente
comunica por escrito al solicitante para que sean subsanadas y presente la solicitud nuevamente en el
término de diez dias habiles. De no recibir la informacion en el plazo estipulado serd rechazada
motivadamente por escrito por el Estado de Parte donde se presenta la solicitud.

4.2.3 Analisis de las solicitudes.

a) En el caso del cumplimiento de los requisitos, el Estado Parte realiza la revision técnica de la
informacion presentada en la solicitud en un plazo de treinta dias habiles. Para dicho analisis consultara
la informacion cientifica del organismo que haya fijado ese uso y dosis méaxima del aditivo, en la que
se comprobara que se justifica la necesidad tecnoldgica y que el uso propuesto no induzca a error a los
consumidores. Adicionalmente, debera de tomar en cuenta el resto de documentacién e insumos que
deben ser presentados, los cuales se indican en el formato de solicitud del Anexo F de este
procedimiento.

b) De encontrar no conformidades en la informacion, el Estado Parte notifica por escrito al solicitante
para que subsane cuando sea aplicable. De no recibir la informacidn solicitada en un plazo de diez dias
habiles la solicitud sera rechazada motivadamente por escrito por el Estado Parte donde se presento.

¢) Una vez realizada la revision técnica la remitira a la CCAA para el andlisis correpondiente,
utilizando el Informe de Evaluacion Técnica de Solicitud de Modificacion, Inclusién o Exclusion de
Aditivos Alimentarios (Anexo H), adjuntando el formulario de verificaciéon y la documentacion que lo
respalde via electrénica, en un plazo no mayor a cinco dias habiles, contados a partir de la finalizacién
del plazo para la revision técnica para su posterior aceptacion por consenso o rechazo. La CCAA
dispondra de quince dias habiles para analizar la solicitud remitida por el Estado Parte.

d) En el caso que algln Estado Parte no esté de acuerdo, debe justificar su posicion, de ser necesario
la CCAA podra solicitar informacion adicional al solicitante, a través del Estado Parte correspondiente,
dandole diez dias habiles de plazo para que responda una vez se haya recibido la notificacion por
escrito. La CCAA valorara nuevamente la informacién presentada, para ello dispondra de diez dias
habiles y en caso de no consenso rechazara la solicitud.

e) De rechazar o aceptar la solicitud, el Estado Parte responsable del andlisis inicial debera enviar un
escrito motivado al solicitante con las conclusiones de la CCAA, para ello se utillizara el formato del
Anexo | de este procedimiento.

4.2.4 Actualizacion de la Lista de Aditivos Alimentarios y su posterior aprobacién por el

COMIECO.
Para el caso de actualizacion de la lista de aditivos anual, el coordinador de la CCAA convoca a una
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reunion especifica (virtual o presencial) para el proceso de revision anual en el cual cada Estado Parte
presenta al resto de los paises las modificaciones de las referencias que le haya correspondido revisar.
Para la revision del listado se consideran los pasos que se resumen en el Anexo D de este documento.

La lista actualizada por la CCAA debe elevarse ante el COMIECO para el tramite de aprobacién
correspondiente y la publicacion actualizada anual de la lista de aditivos.

Todas las solicitudes presentadas por los interesados y aceptadas por la CCAA seran comunicadas a
instancias superiores para continuar con su tramite normativo, se considera que se puede utilizar el
aditivo una vez que COMIECO emita la resolucion correspondientey seran incluidos en la publicacion
anual de actualizacion de la lista de aditivos de este reglamento.
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ANEXO D

Flujograma para la Actualizacién Anual del Listado de Aditivos

(INFORMATIVO)
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ANEXO E
Flujograma para la Actualizacién de la Lista de Aditivos por solicitud
(INFORMATIVO)
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ANEXO F
Solicitud a presentar por los interesados.
(NORMATIVO)

Se solicita
Inclusion ] Modificacion ] Exclusion [
Fecha: !/ Pais en el que se presenta la Solicitud:

Nombre

Direccion
Correo electrénico

Nombre

Correo electrénico

N° de teléfono/fax

Nombre
NUmero INSo E Seccion o | Namero Nuamero CAS Otro
numeral del CFR | reglamento de
UE

Especificaciones fisico-quimicas de identidad y pureza:

Clase funcional segin Codex:
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Dosis
N® de categoria de maxima Legislacion de referencia
alimentos en base | Categoria de alimento (mg/kg,
Codex mL/L o
BPM)

Adjunto a la solicitud debera presentar los siguientes documentos:

Resumen escrito de la propuesta de solicitud que indique la necesidad tecnoldgica por la
cual requiere modificar la dosis maxima de uso.

Métodos de analisis.

Estudios toxicol6gicos aprobados y revisados por organismos reconocidos efectuados al
aditivo que demuestren la inocuidad del mismo.

Estado de aprobado por organismos reconocidos internacionalmente, o agencias
gubernamentales cuando sea aplicable, donde se detalle la funcién tecnoldgica del aditivo
solicitado.

Legislacion de referencia para la modificacion CFR, UE u otra en la cual se basa la
solicitud, debe indicar la referencia especifica que respalda la solicitud para la dosis
méxima de uso del aditivo.
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Anexo G
Lista de verificacion para comprobacién de la conformidad de las solicitudes.
(NORMATIVO)

¢Es correcta la
informacion
presentada?
SI/NO

Item | Tipo de informacién o documento Observaciones

1 Solicitud formalmente presentada

¢Se ha presentado en el organismo
competente y con el formato de solicitud
correspondiente?

2 Datos del Solicitante

Nombre del solicitante

Direccion

N° de teléfono/fax

Correo electrdnico

Nombre de la persona de contacto y
correo electrénico y N° de teléfono/fax

3 Tipo de solicitud
¢La informacion corresponde al tipo de
solicitud seleccionada?

4 Datos del Aditivo

Se debe indicar el nombre del aditivo
segin Codex y de preferencia el INS o la
norma de referencia

NUmero de identificacion (INS, CAS,
Numero de seccion del CRF o Numero E,
Otro)

Especificaciones  fisico-quimicas  de
identidad y pureza

Clase funcional segun Codex

5 Modificacion que se solicita

NUmero y nombre de la categoria de
alimentos segin Codex
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Iltem

Tipo de informacion o documento

¢(Es correcta
informacion
presentada?
SI/NO

la

Observaciones

Dosis Maxima (mg/kg o mg/l o como
BPM)

Legislacién de referencia

Deberé proporcionarse el nimero de la
seccion CFR en el caso de aditivos
aprobados en la FDA. NUmero E en caso
de aditivos aprobados en el reglamento
de la UE vigente que respalda dicha
solicitud o la norma correspondiente.

Justificacion de la propuesta de la
necesidad tecnolégica por la cual
requiere modificar la dosis maxima de
uso.

Meétodos de analisis.

Estudios toxicoldgicos aprobados vy
revisados por organismos reconocidos
efectuados al aditivo que demuestren
la inocuidad del mismo.

Estatus de aprobado por organismos
reconocidos  internacionalmente o
agencias gubernamentales, cuando sea
aplicable, donde se detalle la funcién
tecnoldgica del aditivo solicitado.

Respuestas en la columna de comprobacion de la informacion presentada:

Si: si no hay errores en la solicitud
No: si no se cumple con el apartado

Incompleta: si encuentran deficiencias o incongruencias en las que se podra solicitar aclaracion

a la empresa.

Péagina 263 de 265



REGLAMENTO TECNICO CENTROAMERICANO RTCA 67.04.54:18
Ira. Revision

Anexo H
Informe de Evaluacién Técnica de la Solicitud de Modificacién, Inclusion o Exclusion de
Aditivos Alimentarios
(NORMATIVO)

En el de de dos mil . (Lugar y fecha)
El suscrito (Nombre) por este medio informa a la CCAA que procedi6 a
analizar la solicitud de: Modificacio@), Inclusid@) o Exclusidp) del aditivo alimentario denominado:
con INS ., FDAD contemplado en la seccion/numeral del CFR
., EQ reglamento de la UE numero otra normativa ()
, por lo tanto se eleva

para el andlisis correspondiente de parte de la Comision.

Observaciones:

Firma del Representante del Estado Parte ante la CCAA
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ANEXO |
COMUNICADO DE LA DECISION DE LA CCAA
(NORMATIVO)
COMUNICADO
En el de de dos mil . (Lugar y fecha)

La (autoridad competente) a través de (la unidad responsable), le informa que la Comision
Centroamericana de Aditivos Alimentarios, de conformidad al RTCA 67.04.54:17. Alimentos y
Bebidas Procesadas. Aditivos Alimentarios publicado mediante la Resolucién No. XXX-2018 de
COMIECO, en el Anexo A normativo, en donde se establece que la inclusion o exclusion de un aditivo
0 de una categoria de alimentos y la modificacion de las cantidades de aditivos permitidos en este
reglamento debera ser considerada por la Comisién Centroamericana de Aditivos Alimentarios; ha
evaluado la solicitud presentada por (el interesado), y en consecuencia se detalla la decision de la
Comision Centroamericana de Aditivos Alimentarios (CCAA) sobre la aceptacién o rechazo a dicha
solicitud.

ADITIVO CATEGORIA DE | TIPO DE | DECISION
ALIMENTOS SOLICITUD (en caso de rechazo se
(modificacion, debe justificar)

inclusién o exclusién)

[SELLO DE LA UNIDAD A LA QUE PERTENECE EL REPRESENTANTE DE LA CCAA]

-FINAL DEL REGLAMENTO TECNICO-
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